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(ceitunas en el fonde del max

n hallazgo arqueoldgico
en las profundida-
des del mar fren-
te a la costa de
Turquia ha re-
volucionado a la comunidad
cientifica internacional. Y es
que un equipo de investiga-
dores de de la Universidad
de Akdeniz ha descubierto
los restos de un barco que se
hundié hace aproximadamente
1.100 aflos mientras transportaba
aceite de oliva por el Mediterraneo.
Este descubrimiento no sélo arroja luz
sobre las rutas comerciales de este mar en la
antigtiedad, sino que también ofrece una visién
Unica de la vida y el comercio en esa época.
El Dr. Hakan Oniz, jefe del Departamento de
Conservacion y Restauracion del Patrimonio Cul-
tural de la Facultad de Bellas Artes de la Univer-
sidad de Akdeniz, ha explicado que sus estudios
se centran en las anforas de 1.100 afios de anti-
gliedad que datan de los siglos IXy X d. C. Asi
es como han identificado un barco cargado de
aceite de oliva que habia zarpado de la costa de
Gaza, una regién conocida antiguamente por su
produccidn de aceitunas, hace mas de un mile-
nio. jQuién pudiese hablar hoy de la produccién
de aceite de oliva en Gaza en lugar de las tristes
noticias que leemos a diario!
Seguin el Dr. Hakan Oniz, “el barco que estamos
estudiando se vio afectado por una tormenta
mientras transportaba aceite de oliva en anfo-
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ras desde Gaza a un destino desconoci-
do”, al tiempo que ha detallado que
se hundid tras chocar con una
pequefia roca o isla. “El naufra-
gio fue bastante interesante
debido a su profundidad y al
cargamento que contenia,
puesto que el aceite de oliva
y el vino eran cargamentos
comunes en la antigiiedad;
sin embargo, encontrar semi-
llas de aceituna con 1.100 afios
de antigliedad es algo inaudito”,
ha revelado.
Cabe destacar que los cargamentos
mas importantes transportados por barco
en la antigliedad eran el aceite de oliva, el vino y
las aceitunas. No obstante, el Dr. Oniz recuerda
que las aceitunas fueron un alimento esencial
para los navegantes del Mediterraneo durante
unos 5.000 afios, desde la Edad del Bronce. “Los
marineros necesitaban alimentos no perecede-
ros para sus largos viajes y las aceitunas en an-
foras pueden volverse comestibles en agua de
mar en una semana e, incluso, durar meses sin
estropearse, por lo tanto, son alimentos indis-
pensables”, ha reflexionado.
iQué tiempos aquellos en los que los marineros
peleaban a vida o muerte contra las mareas en
barcos repletos de aceite de oliva, vino y aceitunas!
Aquello si era dibujar la historia con relatos dignos
de los mejores textos de Homero. Hoy en dia, cual-
quier batalla -mucho mas triste y tragica- se resu-
me con unos 140 caracteres en forma de post.

PATROCINA LA NOTICIA DE LA SEMANA

“Olivicultura 4.0: sensores y
nuevas tecnologias al servicio del

agricultor italiano”
pag.15
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“De nada, corazon”, la campaiia
de la DOP Aceite de La Rioja para
fomentar el consumo de
productos saludables

La campafia “De nada, corazdn” de la DOP Aceite

de La Rioja, celebrada por quinto afio consecutivo,
tiene como objetivo potenciar el consumo de pro-
ductos saludables y de proximidad que ayudana
prevenir los problemas cardiovasculares.

Esta iniciativa consistié en el reparto de 1.000 cajas
de la salud durante el pasado 14 de marzo, Dia Euro-
peo para la Prevencién del Riesgo Cardiovascular, en
diferentes comercios riojanos. En Logrofio se repar-
tieron en Fruterfa Tutifruti, La Luci Delicatessen, De
Torre Gourmet, las tiendas Campomar y Catanatura.
En Calahorra se pudieron adquirir en Fuertes Gour-
met y en El Mercado de Miguel; y en Arnedo, enla
Fruteria Perdicasas.

Estas cajas contenian una monodosis de Aceite de

la Rioja, una nuez de Pedroso y una pera de Rincén
de Soto. Tres productos de La Rioja con Denomina-
cién de Origen Protegida que poseen propiedades
beneficiosas para el corazén. Y es que, segtin la
Fundacidn Espafiola del Corazén, es posible reducir
los principales riesgos cardiovasculares gracias a una

dieta saludable.
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Uceite de aliva

Oferta algo mas nerviosa y demanda casi
desaparecida en un mercado muy flojo

OAG Andalucia ha realizado un

3.400/3.500 €/t.; el refinado, a 3.000/3.100

repaso del impacto de las preci- Rosa
pitaciones en el campo andaluz,
sefialé que -a pesar de las situaciones pun-

tuales de dafios en cultivos e infraestruc-

Moliterno

€/t.; y el AOVE, a 4.000/4.300 €/t.

Misma tendencia que en las semanas

turas rurales- han sido muy beneficiosas,

dado que se partia de una situacion de

Broker
Aceite de olivaagranel

anteriores, con apenas algo de cisterneo.
En el caso del virgen extra (3.800/3.850

emergencia con acuiferos sobreexplota-

dos y estas lluvias estan permitiendo la re-

952603 030

rm@iberiadeaceites.com

€/t.), salen partidas muy concretas de

determinadas calidades, y Unicamente

carga de agua para todo el sistema hidrico.

L

Por su parte, la Red de Alerta e Informa-

beria de Aceites s,

por estricta necesidad. En cuanto al
lampante (2.900/2.950 €/t.), la variacion

cion Fitosanitaria de Andalucia (RAIF) ha

recordado que las abundantes precipitaciones registradas en
Andalucfa han generado condiciones propicias para la prolifera-
cién de enfermedades fitosanitarias en diversos cultivos como
el olivar. “Si bien han contribuido a mejorar los niveles de los
embalses, también han causado estragos en el sector agricola
debido a la elevada humedad y el encharcamiento de los sue-
los”, han resaltado.

La absoluta falta de operatividad impide establecer cotizaciones
reales, con la demanda desaparecida y la oferta algo nerviosa ante

esta situacion de tanta incertidumbre.

Semana muy tranquila donde Unicamente se registra algo de pico-
teo, con el vendedor asimilando los nuevos precios. Asi, el lampante
se oferta a 2.900 €/t.; el virgen y el refinado, a 3.150 €/t.; y el AOVE, a
3.450/3.700 €/t.

Escasas ganas de comprar por parte de la demanda y parte de la

oferta mostrandose mas intranquila ante la pardlisis del merca-

do. En este sentido, el lampante se sittia a 2.800 €/t.; el virgen, a

en el precio también depende de la
partida. El campo presenta un aspecto muy saludable tras las
precipitaciones.

Semana muy tranquila, con la oferta mas activa que la demanda,
que se encuentra totalmente desaparecida y a la espera de que
caigan ain mas los precios. Incertidumbre y nerviosismo por par-
te de la oferta, que aguarda la reactivacién del mercado. Asi, el
virgen se establece a 3.200/3.400 €/t.; y el AOVE, 2 3.700/4.100 €/t.

Semana marcada por la aparente conclusion de las precipitaciones
en la que habra que esperar para disponer de una idea mas aproxi-
mada del comportamiento de la oferta y lademanda. Sin cambios en
las cotizaciones. En este contexto, el lampante repite a 2.700/2.800
€/t.; el virgen, a 3.300/3.500 €/t.; y el AOVE, a 3.700/4.100 €/t.

Tendencia a la baja en todas las cotizaciones debido al escaso
interés por parte de la demanda y al nerviosismo que empieza
a motivar la oferta, acrecentado por las ultimas lluvias. Asi, el
lampante se oferta a 2.900 €/t.; el virgen , a 3.300 €/t.; el AOVE, a
3.500 €/t.; y el refinado, a 3.100 €/t.
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Ya se conocen los ganadores del Premio Alimentos de
Espaia a los Mejores AOVEs de la campana 2024/25

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién (MAPA) ha concedido el Premio Alimentos
de Espafia Mejores Aceites de Oliva Virgenes
Extra de la campafia 2024/25, tanto en la cate-
goria de produccién convencional -en sus mo-
dalidades de Frutado Verde Amargo, Frutado
Verde Dulce y Frutado Maduro- como en la de
produccién ecolégica. En esta edicién, el AOVE
que ha recibido la mayor puntuacién organolép-
tica en la cata diega y que, por tanto, ha conse-
guido el Premio Especial Alimentos de Espafia
-triunfador también en la modalidad Frutado
Verde Amargo- ha sido el aceite presentado
por la empresa Venchipa, de Ventas de Huelma
(Granada).

En esta categoria los finalistas han sido los
aceites presentados por la SCA del Campo El
Alcdzar, de Baeza (Jden); y la SCA Nuestra Se-
fiora de los Remedios, de Jimena (Jaén).

El premio como mejor aceite en la modali-
dad de Frutado Verde Dulce, por su parte, ha
recaido en el presentado por Agricola de Bai-
[én Virgen de Zocueca SCA, de Bailén (Jaén).

Ramon pr N
Alcala ‘;,{

607 628 997

Los finalistas en esta categorfa han sido
los aceites presentados por Marin Serrano El
Lagar, de Carcabuey (Cérdoba) y por Aceites
Campoliva, de Pegalajar (Jaén).

En la modalidad de Frutado Maduro, el pre-
mio ha recaido en el aceite presentado por
Agraria Espluguense i Seccié de Crédit, de
L’espluga Calba (Lleida).

Asimismo, los finalistas en esta modalidad han
sido los aceites presentados por Agricola Sant Isi-
dre i Seccio de Credit Juncosa de Les Garrigues,

de Juncosa (Lleida); y por Centre Oleicola del
Penedés, de Lloreng del Penedes (Tarragona).

En la categorfa de Produccién Ecoldgica
el premio ha sido para el aceite presentado
por Finca la Torre, de Antequera (Malaga);
mientras que los finalistas han sido los aceites
presentados por Oro Bailén Galgén 99, de
Villanueva de la Reina (Jaén); y Almazaras de
la Subbética, de Carcabuey (Cérdoba).

El MAPA ha precisado que el procedimien-
to de seleccidn de los aceites ganadores,
incluida la evaluacién sensorial y los andlisis
fisico-quimicos, se ha desarrollado en el Labo-
ratorio Agroalimentario del MAPA. Para la va-
loracién sensorial se ha contado con la parti-
cipacion de los jefes de los diferentes paneles
oficiales de catadores de las administraciones
publicas, dirigidos y coordinados por el jefe
del panel del Ministerio. Durante todo el pro-
ceso de seleccidn, seglin este Departamento,
se ha garantizado la trazabilidad y el anonima-
to de las 53 muestras que han participado en
esta edicién del concurso.

Un proyecto fomenta la economia circular en Andalucia
impulsando el aprovechamiento de las hojas de olivo

El Centro de Investigacién y Desarrollo del Ali-
mento Funcional (CIDAF) contintia avanzando en
el desarrollo de soluciones innovadoras en el am-
bito de las proteinas altemativas con el proyecto
PROSOST, que busca transformar el sector agro-
alimentario mediante la obtencién de nuevos
ingredientes proteicos de alto valor afiadido. Ade-
mas, esta iniciativa fomenta la economia circular
en Andalucia al impulsar el aprovechamiento de
materias primas y subproductos que hasta ahora
tenian un bajo valor comercial o eran tratados co-
mo residuos, destacando entre ellos las hojas de
olivo, segiin ha informado Cooperativas Agro-al-
mentarias de Granada.

Segun la organizacion, esto no sdlo contri-
buye a la sostenibilidad del sector agroalimen-

tario, sino que también abre nuevas lineas

MERCACEI SEMANAL « 31 MARZO/6 ABRIL 2025

de negocio y mercados nacionales e interna-
cionales, fortaleciendo el posicionamiento
de las empresas andaluzas en el ambito de la
alimentacién funcional.

En concreto, este proyecto se centra en la in-
vestigacion y desarrollo de prototipos de ingre-
dientes proteicos innovadores a partir de fuentes
altemativas a la proteina animal. Gracias a la ex-
periencia acumulada en los Gltimos afios, CIDAF
ha conseguido consolidar su capacidad tecno-
I6gica en el ambito de las proteinas altemativas,
dotandose de equipos de laboratorio y planta
piloto que permiten llevar a cabo todo el proceso
productivo, adaptandolo a las caracteristicas y
finalidad de cadaingrediente.

Cooperativas Agro-alimentarias de Granada
ha precisado que, actualmente, el proyecto se

encuentra en una fase clave en la que se estdn
optimizando los procesos de extraccion de pro-
teinas a partir de las materias primas seleccio-
nadas. Este avance, a su juicio, supone un paso
fundamental para mejorar la eficiencia y calidad
delos ingredientes desarrollados, con el objetivo
de facilitar su futura aplicacién en productos
alimentarios innovadores.

Mas alld del impacto dentffico y tecnoldgico, la
organizacién ha resaltado que PROSOST repre-
senta una oportunidad estratégica para la indus-
tria agroalimentaria andaluza. A través de este
proyecto, CIDAF estd reforzando su red de cola-
boracién con empresas del sector, identificando
potenciales beneficiarios de estas nuevas tecnolo-
gfas y facilitando la transferencia de conocimiento
y desarrollo de nuevos productos patentables.
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La III Jornada sobre Olivar y Aceite de Oliva
promueve el conocimiento del AOVE como
pilar de la Dieta Mediterranea

El Consejo Social de la Universidad de Jaén, junto con la Real Academia de Medicina y Cirugia de Andalucia Oriental, Ceuta y
Melilla (Aula Dieta Mediterranea y Dieta Saludable), organizaron el pasado 24 de marzo la tercera edicién de la Jornada sobre
Olivar y Aceite de Oliva en el centro docente jiennense, cuyo objetivo ha sido promover el conocimiento sobre el cultivo del oli-

vary la produccién de aceite de oliva, destacando su papel como pilar fundamental de la Dieta Mediterranea.

El acto inaugural contd con las interven-
ciones del rector de la UJA, Nicolds Ruiz; el
presidente del Consejo Social, Luis Jesus
Garcia-Lomas Pousibet; el presidente de la
Real Academia de Medicina y Cirugia de An-
dalucia Oriental, Armando Zuluaga Gémez;
y el presidente del llustre Colegio Oficial de
Médicos de Jaén, Gerardo Pérez Chica.

Nicolds Ruiz destacé en su intervencion
la dimensién y el disefio de esta accién
formativa, tanto por la tematica, centra-
da en la olivicultura, “pilar fundamental
de nuestra economia y, sobre todo, nues-
tra principal sefa de identidad”, como
por el enfoque, “claramente vinculado
a los efectos beneficiosos sobre la salud
que tiene el oro liquido”.

En este sentido, el rector de la UJA re-
salté el impacto “muy beneficioso” del
AOVE para la salud de las personas y cémo
la investigacién es “imprescindible” para
avalar dicha afirmacién. “Esto es, precisa-
mente, lo que siempre hemos aportado
desde la UJA, y lo vamos a seguir hacien-
do. Debemos redoblar los esfuerzos en

LEONARDO D'ERRICO

61078 51 92
Brokerage Olive Oil

- d
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ese camino, desde el estudio, la investiga-
cion, la formacién y la colaboracién con
el sector, incidiendo, de forma cada vez
mas decisiva, en la profesionalizacién y la
modernizacién de nuestra agroindustria,
un sector que debe ser estratégico para la
provincia de Jaén”, resaltd.

Asimismo, el rector se refirié al Consejo
Social, organizador de la jornada, como un
6rgano “fundamental” para la necesaria
interaccién de la UJA con la sociedad; y al
sector oleicola, afirmando que “cuanto me-
jor le vaya al sector del aceite de oliva, mds
posibilidades tendremos de que Jaén se
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transforme y progrese, generando prospe-
ridad y oportunidades, sobre todo para los
mas jévenes, porque lo necesitamos”.

La jornada contd con la conferencia ofre-
cida por el catedratico de Medicina Preven-
tiva y Salud Publica de la Universidad de
Jaén, Miguel Delgado, titulada “Dieta medi-
terranea y salud. El estudio Predimed Plus”.
Posteriormente, se desarrollé una mesa
redonda, moderada por el catedratico de
Inmunologia de la UJA José Juan Gaforio,
sobre “sComo integrar investigacion, me-
dicina y cocina para ofrecer dietas saluda-
bles?’, en la que participaron Francisco Go-
mez Delgado, jefe de Servicio de Medicina
Interna y Cuidados Paliativos del Hospital
Universitario de Jaén; Gabriel Beltran, inves-
tigador del IFAPA; y el chef Pedro Sanchez,
del restaurante Baga.

La jornada finalizé con una degustacién
de AOVEs Melgarejo, pipirrana y otras
viandas tipicas jiennenses elaboradas por
la Cofradia Gastronémica “El Dornillo”,
ambas entidades colaboradoras en esta
tercera edicion.

TANKINOX

—
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Precios diarios en origenen Clul ./l/lefwacet

WWW. mercacei.co

&

EUROS/T. EUROS/T.

- - SEMANA SEMANA
Ulceites de cliva 430 marzo 25 31 marJ abril 25

(Cierre dia 20 marzo ‘25) (Cierre dia 27 marzo ‘25)

ANDALUCIA €. €.
JAEN Lampante, base 1° 2.900/3.000 Sin oper.
Virgen Sin oper. Sin oper.
Virgen extra  3.800/3.900 Sin oper.
Refinado 3.050 Sin oper.
CORDOBA Lampante, base 1°  2.900/3.000 2.900
Virgen Sin oper. 3.150
Virgen extra 3.600/3.900 3.450/3.700
Refinado 3.250/3.300 3.150
SEVILLA Lampante, base 1° 3.000 2.800
Virgen 3.500/3.700 3.400/3.500
Virgen extra 4.000/4.500 4.000/4.300
Refinado 3.150 3.000/3.100
o .
GRANADA Lampante, base 1 2.900/3.000 Sin oper.
Virgen Sin oper. Sin oper.
Virgen extra  3.800/3.900 Sin oper.
MALAGA Lampante, base 1° Sin oper. 2.900/2.950
Virgen Sin oper. Sin oper.
Virgen extra 4.000/4.100 3.800/3.850
CASTILLA-LA MANCHA
TOLEDO -
Vlrgen 3.200/3.400 3.200/3.400
Virgen extra 3.700/4.200 3.700/4.100
LERIDA'Y TARRAGONA Virgen extra (DOP) Sin oper. Sin oper.
ALICANTE COMUNIDAD VALENCIANA
Lampante, base 1° 3.100 2.900
Virgen 3.500 3.300
Virgen extra 3.700 3.500
Refinado 3.300 3.100
BADAIJOZ EXTREMADURA
Lampante, base 1°  2.700/2.800 2.700/2.800
Virgen 3.300/3.500 3.300/3.500
;:Ais::.:czrie::sses:erl:::s'::itlli;:s(;lel uso que los Virgen extra 3.700/4.100 3.700/4.100

lectores hagan de los mismos.

patrocinador oficial de

)

e nOVADORA i A 4 tratamiento |_.| adesacmn postcosecha del frut
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EUROS/T. EUROS/T.
SEMANA SEMANA
24/30 marzo ‘25 31 mar/6 abril ‘25
(Cierre dia 20 marzo ‘25)  (Cierre dia 27 marzo ‘25)

SEVILLA ANDALUCIA €t €.
Refinable, base 10° 1.300 1.250
Refinado, winterizado, a granel, sobre origen 2.200 2.150/2.200

Ulceites. de semillas.

SEVILLA ACEITE DE GIRASOL
(Sobre origen a granel)

Crudo Sin oper. Sin oper.

Refinado 1.270 1.270

ACEITE DE SOJA
(Sobre origen cisternas)
Crudo 1.190 1.210
Refinado 1.250 1.260

ACEITE DE SEMILLAS
Refinado 1.270 1.270

Cleinas ¢y Ucidoes grasos.

Oleinas de aceite de girasol-soja Sin oper. Sin oper.
Oleinas de oruio Sin oper. Sin oper.
Acidos grasos de oliva Sin oper. Sin oper.

(de refino fisico)

(Estos precios se entienden sin envase sobre fabrica).

Evoluciéon mensual de los precios

e Sl Aceite de oliva (Virgen) €.« Aceite de girasol (refinado)
8.200 °
5o I L W Consulta todos los
7.600 3.200 ' H
7o precios en origen
7.000 M
2 ww actualizados en
6.600 2.600
- Club Mercacei,
6.000
2.200 3

e el club exclusivo
5.400
5.200 1.800
B2 - pa ra nuestros
4.800 2025 =
e SUSCHPtOI'eS
4.400 1310 1.290 1.270 1.270
4.200 1.200 ___
4.000
¥ 2025 iy . o o7,
o s s 3570 oo S S — Si no tienes tus claves, solicitalas
S | | ! ! 0 ! \ ! ! a redaccion@mercacei.com

Tgomana  Gsemwa  TIDNC U Bomam Aemna ORI R

(* Media ponderada a nivel nacional).
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Uceites Grasas “SEARA SRR
: y - - - . 24/30 marzo 25 C_31 mfil];'aj%alll)ll;ill‘ ;(2)5‘25)
on d wus t DA X4 e es (Cierre dia 20 marzo ‘25)  (Cierre
€/t €/t
MADRID

BARCELONA

Caracteristicas de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Titulo 42/43° C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Cataluiia).

SEBOS FUNDIDOS de importacién USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona.

GRASA ANIMAL: 10/12° de acidez, color FAC 34/36 titulo 39° C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camién muelle
Barcelona.

MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.

ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.

ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5° de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 minimo.

ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.

ACEITE DE RICINO: calidad n°1, indice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.

ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3°C, sobre Barcelona.

ACEITE DE PESCADO: indice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.

ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, indice de yodo 175 minimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: indice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camién Barcelona.

GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.

GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camién Barcelona.

GARRIDO HERMANOS, C.B.

(lgentes comenciales especializades
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e
s

nowney=spN <

en aceites, grasas y devivades

Tel.: 953 254 316 y 953 222 190 - Fax: 953 220 816
Mov.: 619 421 807 y 679 974 110
Avda. de Granada, 1-5°D - 23003 - JAEN
garridohermanoscb@gmail.com
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EUROS/KG.
SEMANA

31 mar./6 abril 25
(Cierre dia 27 marzo ‘25)

EUROS/KG.
SEMANA
24/30 marzo ‘25
(Cierre dia 20 marzo ‘25)

ITALIA
€/t. €/t.

I;S lLJJ (R; LIT : ACEITE DE OLIVA virgen extra 8,50 8,50

ACEITE DE OLIVA refinado 3,55 3,40

ACEITE DE OLIVA lampante 2,90 2,90

ACEITE DE ORUJO refinado 2,45 2,40

ACEITE DE GIRASOL refinado 1,28 1,28

ACEITE DE MAIZ refinado 1,22 1,22

ACEITE DE SOJA refinado 1,40 1,35

ACEITE DE CACAHUETE refinado 2,10 2,10

NORTE DE

PUGLIA ACEITE DE OLIVA virgen extra 9,00/9,10 9,20/9,30

& CALABRIA ACEITE DE OLIVA virgen Sin oper. Sin oper.

TUNEZ ACEITE DE OLIVA virgen extra 3,80/3,90 3,60/3,90

MARRUECOS ACEITE DE OLIVA virgen extra 6,25/6,50 6,25/6,50

TU RQU|'A ACEITE DE OLIVA refinado 3,35/3,45 3,10/3,20

G REC IA ACEITE DE OLIVA virgen extra Creta 4,55/4,65 4,30/4,50

ACEITE DE OLIVA virgen extra Peloponeso 4,45/4,55 4,20/4,35

(Precios facilitados por
Olio Officina Magazine)
PO RT U GAL ACEITE DE OLIVA virgen extra 3,80/4,20 3,80/4,20
. Euro
TIPOS DE INTERES INTERBANCARIO (27 de marzo de 2025) e 166,386
(Los tipos de mercado) Lira italiana. ... 1,936,270
Escudo portugués.......... 200,482
1 semana 1 mes 2 meses 3 meses 6 meses 12 meses Dracma griego ............ 340,750
EUrO (€UMDOM) v : : . . . 373 L[| P — 2,204
) DOIaIeeeeeveeeereeesse e 1,095
DBIar s - 457 - 4,97 5,26 5,68 SR 1498
Yen Japonés Yen japonés...... 162,97
Libra Esterlina ... 4,03 . 432 471 . Corona sueca .. --11,362
i Corona checa ........ccceevnee 25,348
Franco Suizo Libra €Sterling we.e..eesere 0,837
Délar Canadiense ....uuvreeeessrsssinnns Franco SUizo ......cceeveeeeennnns 0,939
Look out! (,5:?“’*"“*%\
/

High Quality Extra Virgin Olive Oil  [§
is right here! % 5/

ceqitalia.com
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Precipitaciones

Primer balance del temporal en
el campo: COAG elabora un mapa

interactivo de impactos por CCAA | o

La Coordinadora de Organizaciones de
Agricultores y Ganaderos (COAG) ha reali-
zado un primer balance del impacto en el
campo de las lluvias continuadas regjstradas
durante todo el mes de marzo en Espafia,
con efectos contrastados segtin la region y
el tipo de cultivo. La organizacién agraria ha
elaborado un mapa interactivo para conocer
la realidad concreta por Comunidades Auté-
nomasy provincias mas afectadas.

En cada icono se puede encontrar vi-
deo-testimonios de los responsables de
COAG de cada zona, que se pueden des-
cargar pulsando en el enlace destacado.

En términos generales, seguln esta or-
ganizacion, las precipitaciones han su-
puesto un alivio significativo a la sequia,
especialmente en el sury este peninsular,
donde las reservas hidricas han experi-
mentado un notable incremento (+14%).

Las cuencas que mds han incrementado
sus niveles durante este periodo son la Cuen-
ca del Tajo, del 54,4% en diciembre de 2024
al 75% en marzo de 2025, con un aumento
de 20,6 puntos porcentuales; la Cuenca del
Duero, que aumentd del 62,9% al 75,9%, re-

gistrando un incremento de 13 puntos por-
centuales; la Cuenca del Guadalquivir, que
subid del 35,2% al 50,3%, lo que representa un
incremento de 15,1 puntos porcentuales; y
la Cuenca de Catalufia, que experimentd un
notable aumento del 34% al 45,2%, es decir,
11,2 puntos porcentuales mas.

En Castilla y Ledn, Castilla-La Mancha,
Aragon, Galicia y Comunidad de Madrid
la lluvia ha beneficiado los cultivos de se-
cano, como los cereales, vifiedo y olivar,
al mejorar la humedad del suelo en pleno
inicio del ciclo vegetativo, segin COAG.

La organizacién ha valorado la mejora del
balance hidrico nacional, “que deberia permi-
tir iniciar las campafas de riego sin grandes
restricciones en zonas dlave como el Valle del
Ebro y Guadalquivir.”” No obstante, ha adver-
tido de que el exceso de aguay losretrasos en
las labores de campo podrian afectar a la pla-
nificacién de cultivos y cosechas de primavera.

COAG ha avanzado que continuard mo-
nitorizando la situacion en las préximas
semanas Y solicitard apoyo urgente para
los agricultores afectados por las inunda-

cionesy el fuerte viento.

MIGUEL S.VERDASCO
INTERMEDIARIO

movil 0034 659 920 608
miguel@finibus.es
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MATERIAS PRIMAS PARA

piLenses,

compuestos.

PRECIOS
€/t.
Harina de soja (s. fabrica)......ccccoevuuuuecnes 385
Harina de girasol (integ.) (abril) ....ccoeeeeeeceeee 280
Harina de pescado (extra, sobre fabrica
productora, con envase. 64/65% proteinas.
Salido de fabrica en sacos paletizados
fob Hamburgo) 1.550
Ddélares/t.
Harina de pescado, de Pert s/c
Harina de soja (Buenos Aires) s/c
(Precios cif Rotterdam)
€t
Maiz 325
Trigo panificable 360
Trigo forrajero (puerto destino) 340
Cebada cervecera 270
Cebada dos carreras 270
Colza (puerto destino) 752
Guisantes 280
Centeno 220
Harina de girasol (pellets) 230
Harina de girasol (alto proteico) 290
LA BOLSA DE CHICAGO

Habas de soja: La semana cerraba a
1.000,75 centavos de délar por bushel; la
ultima semana cerré a 1.008,50.

@ Precios: Futuros mayo.

Harina de soja: 293,60 délares por tonela-
da corta era el tltimo precio de cotizacién
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 298.,40.

@ Precios: Futuros mayo.

Aceite de soja: Cerraba a 42,62 centavos
de ddlar por libra, desde la ultima cotiza-
cién de a 42,36.

@ Precios: Futuros mayo.

Maiz: Terminé la semana a 451,50 centavos/
bushel, habiendo comenzado a 462,00.
@ Precios: Futuros mayo.



_ )PIERALISI

CIRCULAR THINKING

TONELAJES

Decanter Pieralisi 76.2 con sistema
exclusivo ROTODIFF®

O & 4

MAXIMOS MEJORA MAYOR
AGOTAMIENTOS ENERGETICA RENTABILIDAD

www.pieralisi.com
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Bombas de aletas
de desplazamiento
||u.~i|i\u para

aceites vegetales

POWI

Logra Grandes
Cosas en Espacios Pequerios

Unicos Fabricantes | Espedalnllns

enel Envasado de Aceites desde 1962

e MRS CAUDALIMETROS DE
ALTA PRECISION
HIGH ACCURACY
FLOWMETERS



PRECIOS

a

PLAZOS

"h‘

AECOGIDA MUESTRAS

Bl

LEAgy 5o sansracion

M

ESPEJO

OLIVARUM
. A O

TECNICO AGRARIO

|
www.olivarum.es |

LABORATORIO

‘-,, ATentamus Company

“Expertos en analisis de aceites de oliva,
de sus derivados, de otros aceites vegetales
y de sus contaminantes.”

Acreditados por ENAC segin la norma
150 17025 (Consultar Alcance Técnico en
www.enac.es), Reconocidos por el COL
como Laboratorio de Andlisis Fisico-Quimico y
Contaminantes para el periodo vigente,

ILDEFONSO ROSA RAMIREZ E HIJOS, S.L.

FABRICACION DE MAQUINARIA PARA RECEPCION DE
ACEITUNA, PISTACHO, ALMENDRA, CACAHUETE ¥ OTROS FRUTDS

V.| TAMESUR, S A.

MAQUINARIA DE ELEVACION Y TRANSPORTE

treico

Industrial
Machinery
Solutions

www.treico.com

@ infaggimatecites
@ warmimateciles
® 952 284 657

© Foligona Industrisi *Los Olivaras”
O Huesa, 4, 23009 Jaén

High Technology
Great Performance

ANSOTEC

No podemos
% controlar

el clima,

pero si los

procesos.

UTILIZANDO e
AGROCUADERNO,
SUPERAR CUALQUIER
RETO ESTARA
EN SU MANO

DESARROLLADO
POR PROSUR

i

aL,TUMa-rlz.ncnéN’

SERVICIOS DE
TRANSFORMACION INTEGRAL
PARA UNA AGRICULTURA
MODERNA, RENTABLE

Y SOSTENIBLE.

Tractores estrechos
de Kubota,

mas potentes,
confortables

y seguros

MORESIL

Especialistas en Recoleccién

Olivar tradicional Superintensivo

Fébrica: Ctra. Cérdoba-Palma del Rio km. 31 14730 Posadas (Cérdoba)
Tel: 957630243 www.moresil.com

Nuevos marcos
de Olivar en Seto
para fincas de
Secano y Regadio

Econémicos y muy rentables

Inférmate

Telf. (0034) 957 4217 40
www.todolivo.com
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Presentan una tecnologia para verificar el origen
geografico del aceite de oliva virgen

Un equipo de la Universidad de Barcelo-
na (UB) ha publicado un trabajo que pre-
senta una tecnologfa para verificar el origen
geografico del aceite de oliva virgen. Las
profesoras Stefania Vichi y Alba Tres lideran
la investigacién que se enmarca en la tesis
doctoral de la investigadora Berta Torres,
de la Facultad de Farmacia y Ciencias de la
Alimentacién, el Instituto de Investigacién
en Nutricidn y Seguridad Alimentaria (INSA)
y el Campus Torribera de la Alimentacién de
este centro docente.

En concreto, segin ha informado la
UB, un articulo publicado en la revista

CICYTEX desarrolla

El Area de Aceite del Centro de Investiga-
ciones Cientificas y Tecnoldgicas de Extre-
madura (CICYTEX) estd realizando un pro-
yecto con variedades autdctonas de aceitu-
na para optimizar el proceso tecnolégico en
la obtencidn del aceite de oliva virgen extra
y el estudio de su vida util en el cocinado.

El proyecto pretende poner en valor va-
riedades tradicionales de distintas especies
vegetales ademas de olivar, tales como tri-
go, altramuz y vid. Las actuaciones abarcan
también el desarrollo y digitalizacién de
procesos.

En el caso del olivar, se centra en varieda-
des autdctonas -morisca, pico limdn, man-
zanilla cacerefa, corniche y verdial de Ba-
dajoz- para la obtencién de aceites de oliva
virgenes extra. Las actuaciones a desarro-
llar incluyen caracterizacion de los aceites,
optimizacién del proceso tecnoldgico para
su elaboracidon y el estudio de cémo afectan
los ciclos de frituras a estos aceites en cuan-
to a su resistencia y vida dtil.

Segun ha informado el centro, el proyecto

tiene tres tareas principales. Una de ellas es

MERCACEI SEMANAL « 31 MARZO/6 ABRIL 2025

Food Chemistry compara por primera
vez los dos métodos mds prometedores
entre las técnicas especificas y no espe-
cificas para autenticar el origen geogra-
fico del aceite de oliva virgen: el anali-
sis de isdtopos estables y el andlisis de
la huella metabdlica (fingerprinting) de
la fraccién sesquiterpénica (un tipo de
compuestos lipidicos).

El estudio -desarrollado por la UB, el Re-
search and Innovation Centre de la Fonda-
zione Edmund Mach (Italia) y la Universidad
de Perugia (Italia)- destaca el gran potencial
del fingerprinting de sesquiterpenos para

poder comprobar la autenticacién geografi-
ca del aceite de oliva virgen.

“Los resultados demostraron que el mé-
todo de fingerprinting de sesquiterpenos
superd en fiabilidad los métodos isotdépicos
en diversos aspectos, como la exactitud
de clasificacion, la sensibilidad y la selectivi-
dad”, han detallado las autoras, miembros
del Departamento de Nutricidn, Ciencias de
la Alimentacién y Gastronomia de la UB.

El trabajo también constata la necesidad
de aumentar la transferibilidad de esta téc-
nica bioquimica para garantizar su aplica-
cién global.

un proyecto con variedades autoctonas
para optimizar el proceso de obtencion de AOVE

la caracterizacién del perfil cromati-
co del aceite de cada variedad
junto con el estudio de cémo
influye el momento de re-
coleccién de la aceituna
en estos pardmetros. ClI-
CYTEX ha precisado que el
estado de maduracién de la
aceituna es un factor impor-
tante asociado, por un lado, al
rendimiento graso y la extractabilidad;
y, por otro, a la calidad del producto final.

También se trabaja en la optimizacién del
proceso de batido, en cuanto a condiciones
operacionales, para obtener los maximos
rendimientos industriales con la mayor ca-
lidad posible del aceite; y en relacién con
un menor consumo energético del proceso
productivo, para aminorar el impacto en la
huella de carbono que tiene el proceso de
obtencién de AOVE.

La tercera tarea es el estudio de la vida
util del aceite en el proceso de cocinado:
cémo afectan los ciclos de fritura de AOVEs

de estas variedades autdctonas en cuanto

a su resistencia en relacién a otros
aceites, como el de girasol.
Ademas, se estudiaran las
interacciones que se pro-
ducen entre el aceite y
el alimento cocinado en
cuanto a su penetracion
en el mismo y en los cam-
bios organolépticos que
pueda producir el uso de dife-
rentes aceites en el cocinado.

Al englobar diferentes especies, el proyec-
to VaVegEX (Valorizacidn de recursos natura-
les de origen vegetal, desarrollo y digitaliza-
cion de procesos para mejora de la sostenibi-
lidad y competitividad del sector productivo
extremerio) se desarrolla en tres dreas cien-
tificas del Instituto de Tecnoldgico Agroali-
mentario de Extremadura, centro adscrito a
CICYTEX. Son las dreas de Aceite, Enologia y
Postcosecha, Valorizacidn Vegetal y Nuevas
Tecnologjas. El proyecto estd cofinanciado
por la Unién Europea, con cargo al Progra-
ma Operativo FEDER Extremadura 20212027
(Fondos FEDER).



Olivicultura 4.0: sensores y nuevas tecnologias al
servicio del agricultor italiano

Segun ha informado esta entidad en su
pagina web, al haber dado un nuevo paso
adelante hacia el cultivo del olivo de preci-
sién, tras la continua experimentacion en el
uso de drones para la defensa fitosanitaria,
ahora se estudia la aplicacién de sensores
e Inteligencia Artificial al servicio directo del
olivar, permitiendo la recogida automatica
de datos sobre las condiciones de estrés
de las plantas, la presencia de patégenos y
pardsitos y las interacciones entre éstos y
las variables ambientales.

Asi, este proyecto persigue conocer to-
das aquellas condiciones que deben ser
analizadas con el fin de preservar y mejorar
al maximo la capacidad productiva del oli-
vary la calidad de la propia produccién.

La iniciativa cuenta con la financiacién de
FILSE-Finanziaria Ligure per lo Sviluppo Eco-
nomico para el Desarrollo Econémico y una
asociacién formada por Sitem srl, Relatech
srl, Centro di Sperimentazione e Assistenza
Agricola (CERSAA), Flairbit srl, Genoa Instru-
ments srl, Globi Hi-Tec srl, Bees srl y el Consi-
glio Nazionale delle Ricerche (CNR).

Se trata del estudio y disefio de una arqui-
tectura informatica para la adquisicién, al-
macenamiento y analisis de datos mediante

la aplicacién de algoritmos de Inteligencia

BEJA

PORTUGAL

R

¥ oVIBEJA
WWW.AZEITE-OVIBEJA.PT

|
/]
/
t

AmENDUNI

WWW.AMENDUNI.COM

Artificial orientados al desarrollo de un sis-
tema avanzado de ayuda a la decisién para
su uso por los olivareros, con su correspon-
diente demostracién.

En la practica, el Consorcio para la Tutela
del Aceite de Oliva Virgen Extra con DOP
Riviera Ligure esta creando, junto con sus
socios, un auténtico “olivar 4.0” gracias al
uso de sensores de precisién dedicados a
la monitorizacién de pardmetros
-tanto del suelo como del medio
ambiente en general- potencial-
mente responsables del estableci-
miento de condiciones favorables
a la presencia y propagacion de
patégenos y parasitos, ademds de

los que proporcionan indicaciones

Crédito Agricola

precisas sobre el suministro de agua a las
plantas. Para ello, se probara un sistema inte-
grado de casetas meteoroldgicas, sensores
posicionados en el suelo y en las plantas, y
trampas “inteligentes” para la lucha con-
tra la mosca del olivo capaces de adquirir y
procesar imdgenes del parasito, asi como
disuasorios éptico-acusticos para animales
salvajes.

“El Consorcio para la Proteccién del AO-
VE DOP Riviera Ligure desempefia un papel
de liderazgo y guia en todos aquellos proce-
sos de innovacién y experimentacion que
pueden ayudar a las empresas del sector
oleicola a promover el crecimiento de una
produccién de calidad. La investigacion y la
innovacién pueden contribuir a afrontar los
cambios en curso y a emprender conscien-
temente el camino hacia la sostenibilidad”,

ha destacado Carlo Siffredi, presidente de

esta entidad.

EXCLUSIVE
SPONSOR

s CA

Crédito Agricola

INTERNATIONAL
EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL COMPETITION

-
ovigeda ¥ CA awarD
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La Fundacion del Olivar y Caja Rural de Jaén
impulsaran la internacionalizacion del sector en el

La delegada territorial de Agricultura,
Pesca, Agua y Desarrollo Rural y presidenta
ejecutiva de la Fundacién del Olivar, Sole-
dad Aranda, y el director general de Caja
Rural de Jaén, Fernando Planelles, han fir-
mado un convenio de colaboracién para
potenciar la internacionalizacion del sector
del olivar y del aceite de oliva en el marco
de la Feria Internacional del Aceite de Oliva
e Industrias Afines, Expoliva 2025.

Tal y como ha detallado Aranda, se trata
de “incentivar la puesta en valor del AOVE
a través del Salén SIAOVE, el espacio que la
Consejerfa impulsa en Expoliva dedicado a
la exposicion y cata de mas de 200 aceites
de oliva virgenes extra de calidad”.

Gracias a este convenio, Caja Rural de Jaén
ofrecerd a sus clientes la experiencia de parti-
cipar en las catas que se celebren en el SIAO-
VE, dirigidas por profesionales del sector.

marco de Expoliva

Igualmente, la delegada territorial de
Agricultura ha detallado que “este acuerdo
no sélo refuerza nuestra capacidad para
ofrecer un espacio de excelencia como el
SIAOVE 2025, sino que también impulsa la
organizacién del Simposio Cientifico-Técni-
co y de Transferencia, donde se comparti-
rdn avances y buenas practicas que benefi-
ciaran a todo el sector”. Aranda ha mostra-
do el agradecimiento a Caja Rural de Jaén
por su “compromiso con este proyecto,
que sin duda contribuird a consolidar a Jaén
como referente mundial en la produccién
de aceite de oliva de calidad.”

Por su parte, el director general de Caja
Rural de Jaén ha sefialado el “compro-
miso con el futuro del sector del olivar,
favoreciendo su internacionalizacién y su
innovacién”, al tiempo que ha recordado

que “el trabajo conjunto con la Fundacion

del Olivar nos permite fortalecer aiin mas
el papel de Jaén como epicentro mundial
del aceite de oliva.”

Expoliva celebrard su vigésimo segunda
edicidn en la capital jiennense del 14 al 17
de mayo. Un encuentro internacional en el
que, ademas, la Consejeria de Agricultura,
Pesca, Agua y Desarrollo Rural hara entrega
del Premio Internacional Expoliva, que reco-
noce la calidad de los mejores AOVEs de la
campanfa oleicola 2024/25.

Cata-maridaje con AOVE en el Parlamento Europeo

UPA-Jaén arrancd el vigésimo segundo
afio consecutivo de la campafa “Aceite de
oliva virgen extra de Jaén: motor e impulso
de sostenibilidad y salud”, que desarrollé
en colaboracién con la Diputacion jiennen-
se. Y lo volvid a hacer con una cata-maridaje
en el Parlamento Europeo ante europarla-
mentarios y altos funcionarios de la Unidn
Europea (UE), que se celebré el pasado 26
de marzo entre las 12:30 y las 14:00 horas.

El acto fue inaugurado por el secretario
general de UPA, Cristébal Cano; la europar-
lamentaria Lina Galvez; la secretaria general
del Copa-Cogeca, Elli Tsiforou; y el diputado
de Empleo, Luis Miguel Carmona.

El objetivo de la cata-maridaje en el Parla-
mento Europeo fue que los europarlamen-

tarios y los altos funcionarios conocieran la
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importancia del cultivo del olivar y del aceite
de oliva virgen extra, parte fundamental e im-
prescindible de la Dieta Mediterranea, y des-
cubrieran sus caracteristicas mas saludables.

La organizacion subrayd que se trata de
una campafia de promocidn que, como
todos los afos, tendra su continuidad en di-
versos colegios y escuelas de hosteleria de
toda Espafa para acercar el virgen extra a
los nifios y por medio de éstos a sus padres
y familias en los hogares, con el objetivo de
potenciar su consumo.

En concreto, en el evento, europarlamen-
tarios y altos funcionarios europeos, ade-
mas de disfrutar de este producto, pudie-
ron conocer un poco mas en profundidad
cémo se elabora y cdmo se diferencia un

aceite de oliva virgen extra. También tuvie-

ron la oportunidad de realizar una cata de
diferentes aceites.

“Volvemos al Parlamento Europeo para cele-
brar una cata maridaje con europarlamentarios
y altos funcionarios. Se trata de una accién muy
importante para nosotros, en la que nos hemos
volcado desde el primer momento porque con-
sideramos fundamental que en el centro de
las politicas agrarias comunitarias se conozca
la importancia del aceite de oliva virgen extra,
no solo en la economia de nuestra provincia,
nuestra region y nuestro pais, sino también en el
cuidado del medio ambiente, en la sostenibilidad
y en la rentabilidad de nuestros municipios y
nuestro medio rural. Y mas en estos momentos
en los que se esta debatiendo modificaciones
y posibles mejoras de la Politica Agraria Comun
(PAC)”, explicé Cristdbal Cano.
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El seguimiento poblacional de la mosca del olivo se
actualiza con un metodo de monitoreo mas eficiente

El investigador Meelad Yousef, junto al equi-
po formado por Enrique Quesada, Flora More-
no y Pablo Valverde, del Grupo de Entomologia
Agricola de la Universidad de Cérdoba (UCO),
ha llevado a cabo un estudio que ha permitido
establecer el método mds efectivo para moni-
torizar la mosca del olivo. Trampas adhesivas
amarillas mas pequefias y mejor distribuidas
permiten un mejor control de la misma.

Tras dos afios de ensayos en campo en las pro-
vincias de Cdérdoba y Cadiz, el equipo ha podido
establecer que los paneles adhesivos amarillos
de doble caramds pequefios (10 x 25 cm.) son las
trampas mds eficientes para conocer la cantidad
de mosca del olivo. La distribucion ideal, segin
los ensayos, es de 15 paneles adhesivos por hec-
tdrea para una mayor predision, pero también se
establecid que un minimo de cuatro trampas por
hectdrea permite una estimacion efectiva de la
poblacién. Esto permitiria actualizar, con eviden-
dia dentffica, la Guia de Manejo Integral de Plagas
de Espafia, que establecia seis trampas para una

parcela de referendia de 300 hectareas y no est-
pulaba cudl eralamejor trampa para este insecto.

“Entre las trampas estudiadas (seis diferen-
tes), los paneles amarillos adhesivos y las tram-
pas McPhail (muy habitual en el manejo) supe-
raron al resto conforme a mosca capturada,
pero seleccionamos los paneles amarillos adhe-
sivos porque las trampas McPhail capturaban
también muchos enemigos naturales, ademas
delamosca”, ha detallado Meelad Yousef.

Ya seleccionado el tipo de trampa, probaron
distintos colores: amarillo, verde, blanco y azul. Y
las moscas acudieron enmayormedida al amarillo.

En cuanto al tamafio, al contrario de lo que
se podia pensar, la trampa mas pequefa (10
x 25 cm.) fue mds efectiva que la mas grande
(20 x 25 cm.) porque capturaba el mismo nivel
de mosca, pero reducia la captura de otros
insectos auxiliares. La informacién de tamafio
tampoco aparecia en la guia actual.

Ademéds, seglin la investigadora Flora More-

no, “propusimos la distribucién de trampas y la

distancia entre ellas mas dptima para obtener los
datos que permitan conocer de manera precisa
cudndo tiene que tratar, ahorrando los costes de
hacer el tratamiento cuando notoca”.

La UCO ha precisado que, como novedad, es-
te trabajo relaciona el dafio que causa la mosca
del olivo segtin su poblacién dependiendo de la
variedad de olivo. Se comprobd que la variedad
es un factor clave para saber qué dafio hard
determinada poblacién “porque no afecta lo
mismo que haya 10 moscas en una variedad que
en otra”. Por ejemplo, con una cantidad similar
de mosca en las variedades frantoio y empeltre,
la segunda tuvo un dafio mucho mayor.

SegUin la universidad cordobesa, este trabajo
sienta las bases para un monitoreo mas efecti-
vo que dé lugar una mejor toma de decisiones
en cuanto al control de la mosca del olivo y es
clave para el desarrollo de las trampas electré-
nicas que enviardn los datos en tiempo real a
agricultores y técnicos en las que trabaja actual

mente el Grupo de Entomologia Agricola.

Descontaminacion de aguas de almazara
mediante electrocoagulacion

La Catedra de la Provincia de la Universidad de
Huelva (UHU), financiada a través del Servicio de
Desarrollo Local y Fondos Europeos de la Dipu-
tacién Provincial de Huelva, ha seleccionado un
total de ocho microproyectos de investigacion
que recibirdn ayudas por un total de 30.000 eu-
ros en su quinta convocatoria. Entre estos pro-
yectos destaca “Descontaminacion de aguas de
almazara mediante electrocoagulacion”.

En concreto, este proyecto busca mejorar la
sostenibilidad de la produccién de aceituna en
la almazara a través de tecnologfas emergentes.
Juan Daniel Mozo es su investigador principal y
ha recibido una subvencién de 4.000 euros.

Con este proyecto se busca mejorar la sos-
tenibilidad de la produccién de aceituna en la
almazara gracias al tratamiento de estas aguas a
varios niveles utilizando tecnologias emergentes

que proceden de la ingenieria electroquimica. El
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tratamiento mads sendillo consiste en aplicar na-
noburbujas generadas por electrolisis (electro-
flotacién) para eliminar los sdlidos en suspension
de estas aguas residuales y posibilitar su poste-
rior uso como fertilizante natural en los sistemas
deriego por goteo subterrdneo.

También puede eliminarse gran parte de la De-
manda Quimica de Oxigeno (DQO) por electro-
coagulacién o por electrooxidacién avanzada. La
cormiente eléctrica utilizada en todas estas técnicas
puede obtenerse a partir de fuentes de energfa
renovables en sistemas offline (fotovoltaica, edl-
c...), por lo que el coste de funcionamiento de
las futuras plantas de depuracién es minimo. El facl
mantenimiento de los sistemas y el bajo coste de
los materiales necesarios para su construccidn y re-
posicién también son puntos favorables a conside-
rar, seglin se detalla en la pagina web de la CGitedra
delaProvinda dela Universidad de Huelva.

El equipo de investigacion ha disefiado un re-
actor electroquimico en flujo que ha demostrado
su capacidad para tratar aguas acidas de minas
y aguas contaminadas de refinerfa de petrdleo.
Puesto que hay bibliografia en la que se ha apli-
cado esta técnica en la remediacion de aguas de
almazara con diferentes resultados, se pretende
desarrollar un método de tratamiento en flujo de
este residuo que permita su vertido en efluentes
naturales o su utilizacién como agua de riego. En
€l proceso se evaluard el porcentaje de reduccion
de DQO, de polifenoles presentes y de conduct-
vidad eléctrica del agua, optimizando pardmetros
de proceso como el material de los electrodos,
la cormiente aplicada o el caudal de paso del agua
por el reactor, entre otros, mediante un disefio
experimental adecuado y el andlisis estadistico de
los resultados obtenidos para evaluar la incidencia

delas condiciones experimentales en conjunto.
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EEUU destinara 2 millones de délares para un ambicioso
estudio sobre el aceite de oliva producido en el pais

La iniciativa ASCE es un programa innovador
que brinda al USDA la oportunidad de aso-
ciarse con productores estadounidenses de
cultivos especializados, como los de aceite de
oliva, para abordar las barreras comerciales no
arancelarias en los mercados exteriores, segin
ha informado la AOOPA en un comunicado.

“Agradecemos a la Administracién Trump,
bajo el liderazgo de la secretaria del USDA,
Brooke Rollins, por impulsar significativamen-
te los esfuerzos con el objetivo de eliminar las
barreras comerciales no arancelarias para los
productores estadounidenses y apoyar los
mas altos estandares de calidad para los con-
sumidores de aceite de oliva virgen extra”, ha
destacado Kimberly Houlding, presidenta y
directora ejecutiva de la AOOPA.

Segtin Houlding, “creemos que los consumi-

dores merecen recibir todos los beneficios para
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la salud del aceite de oliva virgen extra, y eso
comienza con estandares de calidad y una fecha
de caducidad en la botella con base cientffica”.
Esta financiacién brinda a la AOOPA, en
colaboracién con la Universidad de California
en Davis, la Universidad de Georgia y el labora-
torio Modern Olives, la oportunidad sin prece-

dentes de colaborar, analizar y recopilar datos
sobre el aceite de oliva de los siete Estados
productores de EEUU.

La asociacidn ha explicado que esta inicia-
tiva responder3 a la solicitud del Comité del
Codex Alimentarius para Grasas y Aceites
(CCFO) de datos sobre parametros clave de
calidad -pirofeofitina (PPP) y 1,2-diglicéridos
(DAGY), indicadores de la vida ttil del aceite de
oliva virgen extra, para su posible inclusién en
la norma alimentaria internacional del CCFO.

A su juicio, “proporcionard una mejor com-
prension de las variaciones naturales en la com-
posicion quimica del aceite de oliva producido
en diferentes regiones de EEUU, que actualmen-
te no estan reconocidas en las normas inter-
nacionales; y proporcionara a los agricultores
estadounidenses datos importantes y analisis

cientfficos del aceite de oliva que producen”.
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Auténtica Premium Food regresara en septiembre
bajo el lema "Sabor con origen mediterraneo”

Durante el consejo asesor, Manel Bueno,
director de Auténtica, ha sefialado que “Au-
téntica duplicé su superficie en su segunda
edicidn, y para este afio nos proponemos au-
mentar el espacio y superar los 10.000 asis-
tentes. No hablamos ya de un evento nacio-
nal, sino que ha logrado posicionarse como
una feria de impacto internacional, gracias
al variado perfil de visitantes, de los cuales el
80% son decisores de compra. En este senti-
do, tenemos el poder de atraer profesiona-
les de la gran distribucién y el Horeca, una
combinacidn muy interesante que conforma
una plataforma de negocios tnica”.

En esta linea se ha pronunciado también
Cristina de Toro, directora general de Indus-
trias, Innovacién y Cadena Agroalimentaria
de la Junta de Andalucia, quien ha subrayado
que “Auténtica se ha convertido en un espacio
clave para poner en valor nuestros productos,
nuestras tradiciones y, sobre todo, la Dieta Me-
diterrdnea, reconocida a nivel mundial por sus
beneficios para la salud y su sostenibilidad. La
capacidad de Auténtica para atraer a compra-
dores nacionales e internacionales permite a
nuestros productores abrir nuevas oportunida-
des de mercado y fortalecer el posicionamien-
to global de los productos andaluces”.

Por su parte, Juanjo Dominguez, director
general de Turismo del Ayuntamiento de
Sevilla, ha destacado que “es un honor para
Sevilla acoger, por tercer afio consecutivo,
Auténtica, un evento que se ha consolidado
como una cita imprescindible para el sector
gastronémico gourmet y la promocién de
la Dieta Mediterranea. Nuestra ciudad, con
su riqueza culinaria y su fuerte vinculo con la
tradicién gastrondémica, es el escenario ideal
para recibir a mas de 10.000 profesionales
que compartirdn conocimiento, innovacién y
pasion por la excelencia en la alimentacion”.
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Segun han resaltado sus organizadores,
la feria de la industria alimentaria, la gran
distribucién, retail, horeca y alta gastrono-
mia prepara una edicién que espera batir
récord de asistencia, cargada de innovacién
y conocimiento. En esta nueva edicién con-
tard con mds de 350 firmas expositoras que
se desplazaran a Sevilla para mostrar sus
novedades en productos Premium, ante
mas de 10.000 profesionales.

En esta linea, directivos, empresarios y
decisores de compra podran descubrir las
ultimas novedades en alimentos y bebidas
basados en la sostenibilidad, calidad y ori-
gen, dentro de la que se perfila, a su juicio,
como una de las plataformas de negocios
mas influyentes del sector.

El evento se presenta de este modo co-
mo el escenario perfecto para la promocién
de productos de todos los segmentos de
la industria alimentaria: aceites; conservas;
verduras y hortalizas; pastas, arroces, espe-
cias y legumbres; lacteos; pescados y maris-
cos; bebidas; vinos y espirituosos; panade-
ria, snacks y mundo dulce; carnicos y char-
cuterfa; congelados; DOPs; y equipamiento
y packaging para la industria alimentaria.

Durante la celebracién de Auténtica tendrd lu-
gar una nueva edicién de Auténtica Congress,
un espacio de conocimiento e innovacion al-

rededor de los productos premium-gourmet
que amplia su foro con seis escenarios simul-
tdneos y 150 conferencias en las que compar-
tirdn su experiencia mas de 300 ponentes. El
congreso reunird a representantes de toda la
cadena de valor del sector que, junto con des-
tacados profesionales de otras dreas, explo-
rardn y analizardn las nuevas tendencias de la
alimentacién y la alta gastronomia poniendo
el foco en el eje- marca, producto, productor.
Ademas, contara con interesantes sesiones
en las que los chefs lideres del panorama na-
cional realizaran demostraciones de recetas y
showcookings en directo.

Por otra parte, con el fin de crear una
consciencia social en torno al alimento gour-
met sostenible y ensalzar los beneficios de
la Dieta Mediterranea, Auténtica acogera un
afio mas otras actividades paralelas como el
Culinary Fest o el Retiro de Chefs, que reuni-
réd a mas de 50 chefs con estrellas Michelin
de toda Espafia en una actividad exclusiva
que se realiza para facilitar que la alta gastro-
nomia ayude a trasladar el valor que los pro-
ductores quieren que alcancen sus alimen-
tos en los lineales de la gran distribucién.

Asimismo, volveran a celebrarse los
Auténtica Excellence Awards 2025, unos
galardones que reconocerdan los mejores
proyectos e iniciativas del sector de la ali-
mentacién y el producto Premium, dirigidos
a todas las empresas que conforman la ca-

dena de valor del sector.




Materias

A. de Oliva
V. LAMPANTE

LOS DEMAS
A. DE OLIVA

TOTAL A. OLIVA
A.ORUJO

ACEITUNA
DE MESA

A. GIRASOL

A.COCO

A.PALMISTE

ACEITE PALMA

ACEITE DE MAIZ

A.RICINO

A.LINAZA

Pais

Portugal
Otros

TOTAL
Portugal
Tunez
Turquia
ltalia
Siria
Chile
Otros

TOTAL

Portugal
Grecia
Otros
TOTAL
Egipto
Otros

TOTAL
Ucrania
Francia
Otros
TOTAL
Filipinas
Otros
TOTAL
Malasia
Otros
TOTAL
Indonesia
Guatemala
P. Bajos
Otros
TOTAL
Argentina
Otros
TOTAL
India
Otros
TOTAL
Bélgica
Otros
TOTAL

Toneladas

3.440
425

3.865
5.932
3.518
Pl
735
373
271
488

13.429
17.294
2.298
1.885
1.579
5.763
578
616

1.194
56.371
6.180
4.074
66.624
3.221
638
3.859
1.993
933
2927
14116
13.147
5.286
10.131
42.681
798
170
968
297
469
766
95
93
189

IMPORTACION

Euros

11.621.587
1.770.301

13.391.888
21.358.263
14.514.770
10.995.019
4.369.389
1.833.240
1.864.567
2.592.617

60.527.973
73.919.861
3.414.384
2.998.472
1.737.404
8.150.260
596.375
672.406

1.268.781
66.148.618
7.617.728
7.283.019
81.053.988
4.990.564
1.470.052
6.460.616
4.282.348
1.599.182
5.881.530
16.203.816
16.786.641
7.940.151
13.224.092
54.154.700
767.174
429550
1.196.724
536.522
834.139
1.370.661
162328
199.818
362.147

Materias
A. de Oliva

LAMPANTE

LOS DEMAS
A. DE OLIVA

TOTAL A. OLIVA
A.ORUJO

ACEITUNA
DE MESA

A. GIRASOL

A.COCO

A. PALMISTE

ACEITE PALMA

ACEITE DE MAIZ

A.RICINO

A.LINAZA

Pais

Italia
EEUU
Otros
TOTAL
ltalia
EEUU
Francia
Portugal
R. Unido
Bélgica
Alemania
Japén
P.Bajos
México
Brasil
Israel
Australia
China
Otros
TOTAL

Italia
Portugal
Otros
TOTAL
Bielorruisa
Alemania
Otros
TOTAL
Portugal
Francia
Otros
TOTAL
Italia
Otros
TOTAL
Italia
Otros
TOTAL
Portugal
Francia
Otros

Bélgica
Otros
TOTAL
Francia
Otros
TOTAL
Bélgica
Otros
TOTAL

MERCACEI SEMANAL « 31 MARZO/6 ABRIL 2025

artaciones e impartaciones entre Espania
L o e 5023

Fuente: Direccién General de Aduanas

EXPORTACION

Toneladas

5.623
3.807
12.066
21.496
25.230
7370
5.926
4.163
2.153
1.539
1.537
1.379
1.005
948
905
892
867
661
9253
63.829
85.325
1.183
1.050
5.636
7.869
614
317
605
1.538
6.139
3.412
9.460
19.011
1.737
1.044
2.781
363
394
758
5.137
2.345
3.044

119
362
481
38
34
74
127
12
140

Euros

21.830.054
21.949.824
60.905.231
104.685.109
112.959.414
49.985.387
215270222
19.034.152
12.548.111
7.593.898
8.247.098
9.283.123
5.952.487
6.479.845
5.683.590
6.141.810
6.331.412
4.061.612
59.961.702
345.589.417
450.274.526
2.719.016
2.690.665
21.949.097
27.358.778
1.026.048
1.126.120
1.823.463
3.975.630
11.498.974
5.288.639
14.501.910
31.289.523
3.411.434
2.188.463
5.599.897
724.549
1.236.418
1.960.967
7.667.361
3.488.102
4.919.257

131.354
770.181
901.535

94.913
136.776
231.689
157.994

89.731
247.724
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IMPORTACION EXPORTACION

A.CACAHUETE Bélgica 44 114.956 A. CACAHUETE Alemania 13 41.326
Otros 8 27.036 Otros 4 21.384
TOTAL 52 141.993 TOTAL 17 62.709
P. Bajos 8.553 10.072.116 A. SOJA Marruecos 35.400 37.306.144
A.SOJA Portugal 2.882 2.708.446 Otros 1.197 1.854.066
Otros 2.959 3.097.209
TOTAL 14393 15.877.771 TOTAL 36.598 39.160.211
ACEITE COLZA Francia 2.655 2.708.984 ACEITE COLZA Portugal 387 504.719
Bélgica 1.364 1.639.828 Otros 1.329 1.783.503
Otros 1.082 1.069.703
TOTAL 5.101 5.615.066 TOTAL 1.716 2.288.222
A.SESAMO P.Bajos 44 245.814 A.SESAMO R. Unido 16 116.725
Otros 99 712.308 Otros 12 114.954
TOTAL 143 958.121 TOTAL 28 231.679
A.PESCADO Marruecos 563 1.122.775 A.PESCADO Francia 393 1.096.934
India 469 1.367.827 Otros 775 3.106.079
Otros 1.932 5.005.943
TOTAL 2.964 7.496.608 TOTAL 1.168 4.203.012
A. CONCRETOS Portugal 1.467 2.519.990 A.CONCRETOS EEUU 2.497 10.191.486
Francia 970 1.532.322 Francia 278 887.745
Otros 1.338 6.761.361 Otros 2.085 6.923.467
TOTAL 3.775 10.813.673 TOTAL 4,582 18.002.698
GLICERINA Portugal 615 108.514 GLICERINA China 3.547 968.203
BRUTA Otros 538 310.436 BRUTA India 1.280 451.819
Otros 1.978 587.736
TOTAL 1.153 418.949 TOTAL 6.806 2.007.758
GLICERINA Brasil 1.987 1.189.528 GLICERINA Grecia 404 97.088
DESTILADA Alemania 863 829.111 DESTILADA Otros 487 439.369
Otros 1.914 1.635.409
TOTAL 4764 3.654.049 TOTAL 892 536.457
GRASA DE CERDO R. Unido 4.126 4.657.589 GRASA DE CERDO Italia 583 2.514.757
Francia 3.252 3.079.559 Otros 877 1.331.811
Italia 1.514 1.415.229
Otros 1.082 941.324
TOTAL 9.974 10.093.702 TOTAL 1.460 3.846.568
MANTECA P. Bajos 2 19.995 MANTECA R. Unido 26 36.128
DE CERDO Otros 0,11 4.091 DE CERDO Otros 0,12 81
TOTAL 2 24,086 TOTAL 26 36.208
SEBOS Francia 3.499 3.156.911 SEBOS Francia 636 10.497
Otros 443 372.675 Otros 24 23.290
TOTAL 3.942 3.529.586 TOTAL 661 33.787
GRASAS ANIMALES Portugal 391 504.797 O VEGETALES P. Bajos 2.817 2.881.660
O VEGETALES P. Bajos 380 785.260 HIDROGENADAS Francia 1.606 3.941.703
HIDROGENADAS Otros 1.018 3.194.301 Italia 843 1.961.721
Otros 2.320 6.797.439
TOTAL 1.789 4.484.359 TOTAL 7.587 15.582.523
MARGARINA Bélgica 1.735 3.502.464 MARGARINA Francia 3.492 6.654.277
Portugal 1.565 2.474.449 Portugal 3.227 5.020.353
Otros 1.493 3.995.940 Italia 1.225 2.230.496
Otros 6.100 13.008.174
TOTAL 4.793 9.972.854 TOTAL 14.045 26.913.300
TALL-OIL Finlandia 40 89.557 TALL-OIL Portugal 4 31.820
Otros 44 41.442 Otros 0,10 41.641
TOTAL 84 130.999 TOTAL 4 73.461
LECITINA DE P. Bajos 496 2.009.273 LECITINA DE Alemania 442 730.044
SOJA Francia 283 580.773 SOJA Francia 258 609.140
China 276 1.071.058 Otros 678 2.493.596
Otros 967 2.410.007
TOTAL 2.043 6.071.110 TOTAL 1.381 3.832.780
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Cereales

Joxtas,

IMPORTACION

TRIGO

MAIZ

TORTASOJA

TORTA PALMA

TORTA GIRASOL

TORTA COLZA

HARINA DE
SOJA

HARINA DE CARNE

HARINA DE
PESCADO

CACAHUETES
CRUDOS
HABAS DE SOJA

SEM. GIRASOL

SEM. LINO
SEM. SESAMO
SEM. ALGODON
SEM. COLZA

SEM. CARTAMO

JABON DE
TOCADOR

JABON EN
POLVO, COPOS
O GRANULOS

Canada
Francia
Otros

TOTAL
EEUU

Ucrania
Francia
Otros
TOTAL

Brasil
Argentina
Otros

TOTAL

Malasia
Otros
TOTAL

Ucrania
Otros
TOTAL

Francia
Otros
TOTAL

Portugal
Otros
TOTAL

Francia
Portugal
Otros

TOTAL

Marruecos
Otros

TOTAL

China
Argentina
Otros

TOTAL

EEUU
Portugal
Otros

TOTAL

Polonia
Francia
China
Otros
TOTAL

Polonia
Otros
TOTAL

India
Otros
TOTAL

P. Bajos
TOTAL
Francia
Otros
TOTAL
Argentina
Otros

TOTAL

Alemania
Turquia
Otros
TOTAL

Portugal
Otros

TOTAL

74.917
15.561
972

91.450

445.195
376.575
91.332
52.655
965.758

93.043
55.324
41.828
190.195

?’.03;12
7.083
20.337
327
20.663
19.663

25.929
45,592

1.693
498
2191

1.437
1.382
1.030

3.850

1.267
2.386

3.653

2.047
1.876

748
4.671

260.008
1.374
2.471

263.853

32.969
10.496
2.917
2.907
49.290
784
254
1.038
195
342
537
3
3
3.807
48
3.855
626
2
629
618

210
1.070

1.898

177
655

832

22.611.938
4.973.797
1.076.741

28.662.476

96.854.410
83.043.930
26.687.438
14.144.113
221.729.891

31.983.920
19.281.519
14.232.325
65.497.764

1.247.833
2.320
1.250.153

5.441.863
150.224
5.592.087

5.780.375
7.448.216
13.228.591

691.345
404.971
1.096.316

669.601
883.552
957.203

2.510.357

1.664.869
3.729.811

5.394.680

3.466.862
3.272.219
1.392.463
8.131.733

106.984.088
669.091
1.520.394
109.173.574

7.958.521
14.802.503
6.863.024
10.658.577
40.282.625

626.900
333.393
960.293
417.869
734.036
1.151.905
13.992
13.392
1.479.022
20.619
1.499.641
293.188
33.351
326.539
1.161.149
409.006
3.161.461
4.731.616

491.293
1.394.919

1.886.212

EXPORTACION

TRIGO

MAIZ

TORTA SOJA

TORTA LINO
TORTA COPRA

TORTA PALMA
TORTA GIRASOL

TORTA COLZA

HARINA DE
SOJA

HARINA DE CARNE

HARINA DE
PESCADO

CACAHUETES
CRUDOS
HABAS DE SOJA

SEM. GIRASOL

SEM. LINO

SEM. SESAMO
SEM. ALGODON
SEM. COLZA

SEM. CARTAMO

JABON DE
TOCADOR

JABON EN
POLVO, COPOS
O GRANULOS

Tunez
Mauritania
ltalia

Otros
TOTAL

R. Unido
Bélgica
Portugal
Otros
TOTAL

Francia
Otros

TOTAL

Otros
TOTAL

Marruecos

TOTAL
Portugal
ros
TOTAL
Francia

Otros
TOTAL

Francia
Otros
TOTAL

Portugal
Otros
TOTAL

Francia
Vietnan
Alemania
Otros
TOTAL

Grecia
Francia
Otros
TOTAL

Italia
Otros

TOTAL

Portugal
Francia
Otros
TOTAL

Portugal
Otros

TOTAL

Francia
Otros
TOTAL

Francia
Otros

TOTAL

Francia
Otros
TOTAL

R. Unido
Otros
TOTAL

Portugal
TOTAL

R. Unido
Portugal
Rumania
Otros
TOTAL

Francia
Alemania
Otros
TOTAL

MERCACEI SEMANAL « 31 MARZO/6 ABRIL 2025

54.725
9.350
5.100
1.793

50.969

2.546
1.882
1.623
4.275
10.405

9.958
2.520

12.479

0,10
0,10

17
17

3
412

3.807
781
4.588

3.998
20
4.018

611
62
674

6.332
4.371
2.526
12.290
25.519

1.345
1.167
2.007
4.519

172
103

275

321
290

19
630
1.237
2,610

3.847

118
81
199

68
53
121

110
123
233

5.090
784
5.874

20

19.013.726
3.278.297
1.747.153

570.282

24.609.458

805.666
627.393
603.294
6.432.998
8.469.350

3.612.149
800.774
4.412.923

2.671
2.671

35.260
35.260

913.259
174.206
1.087.465

1.181.658
10.516
1.192.174

116.786
47.345
164.130

3.532.721
1.859.204
1.896.164
7.313.878
14.601.968

1.910.145
1.924.657
3.204.450
7.039.252

284.534
216.523

501.057

103.558
142.527

38.746
284.832

775.043
25.440.994

26.216.037

161.333
98.877
260.210

191.059
159.359
350.418

475.648
254.930
730.578

2.602.934
553.421
3.156.354

78.214
78.214

2.555.316
1.640.909

537.501
3.216.208
7.949.934

1.220.243

484.844
3.097.996
4.803.083
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El control de precios se establece a través de un seguimiento continuo  extra, ecoldgico, oliva, otros tipos de aceites y marcas blancas.

de las variaciones que se vayan produciendo en las grandes superficies,  Se sefiala, en cada envase, el precio mas bajo y el mas alto expuesto en
supermercados y pequefios comercios de Madrid. Los precios rotan se-  los lineales. Las ofertas se sefalan con: (Of.)

manalmente, de modo que, a lo largo de cada mes, les ofrecemos virgen  Ultima revision de precios: 28 de marzo de 2025.

MARCA LATAS L. ENV.5 L. ENV. 2 L. BOTELLA 1 L. CRISTAL3/4 L. CRISTAL1/2L
1881 14,50 (lata 2,51.) 6,30 11,90
5 Elementos Cornicabra 1] 7 1=l
5 Elementos Picual 8,00
5 Elementos Seleccion Premium 10,00
Abasa 31,45 5,90

Abasa Frutado 8,00

Abbae de Queiles 50,00(31) 18,10
Abraham Garcia 14,50
Albador 28,00 (lata 3 1.) 11,50 7,00 5,00
Albenzaide 5,50 5,00
Alfar La Maja 7,65 5,00
Alhema de Queiles 44,95 (lata 3 1.) 15,50 (lata) 11,90 (lata)
Alianto 17,25
Al-Manzar 7,00 12,30/12,95
Al-Manzar Olivares en Terrazas 15,85

Almaoliva Arbequina 14,93
Almaoliva Gran Seleccién 28,60 11,75

Almenara 5,99
Aneba 8,50 8,00
Aniguala 8,10
Anima Aurea 12,00
Antara 19,00 (lata 2,51.) 12,20 7,00 6,25
Artajo 14,60
Artajo Arbosana/Koroneiki 14,75
Arteoliva (tetra-brick) 4,50

Arzuaga 11,00
AU 15,57 3,14 5,00 10,07 (lata)
Aubocassa 15,10
Baecula 15,00 (lata 2,5 1.) 7,50 (lata) 5y50 3,50
Basilippo 15,03
Basilippo Gourmet Primer Dia 15,03
Basilippo Seleccién Arbequina 15,03
Belluga 14,45
Benja Gran Seleccién 5,00 4,25
Bertin Osborne Seleccién 10,95
Biocano 425
Borges 27,79 9,90 8,99

Borges Arbequina 8,99 8,75
Borges Hojiblanca 8,99 8,75
Borges Picual 8,99 8,75
Cal Saboi 25,00
Camino de Anibal 10,00
Camp Cervia 31,00 8,00

Campos de Uleila 10,50
Canoliva 32,90 5,00
Cafiada del Marqués 23,15

Capilla del Fraile 25,50 (lata 2,5 1.) 11,50
Capricho Andaluz 40,00 (anfora)  29,40/34,65 2,98(0,251.) 10,99 6,51 2,75 (lata)
Carabaiia 19,65
Carbonell 53193 39,94 9,69 8,28 4,04
Carbonell 12 Campafia 8,60
Carbonell Arbequina 8,65 7,36 5,65/6;25
Carbonell G. Seleccién (Almazara) 38,95 18,48 12,98(3 1) 8,65 7,36 5,25
Carbonell Hojiblanca 8,65 7,36 2,85
Carbonell Picual 8,65 7,36 2,75
Carbonell Regium 7,36

Carmen High/Premium Selection 11,50

Casa Alarcén Envés 13,00
Casa Benito 9,85 (lata)

Casade Alba 13,36
Casadel Agua 6,39
Casado Morales 12,00
Casas de Hualdo Cornicabra/Arbequina 20,00 (lata 3 1) 9,54/11,13
Castelanotti 11,42 9,88
Castillo de Canena 1er Dia de Cosecha 23,90
Castillo de Canena Arbequina 23,90
Castillo de Canena Picual 23,90
Castillo de Canena Reserva Familiar 18,75
Castillo de Canena Royal 29,90
Castillo de Tabernas 50,00 76,50 7,42
Castillo de Tabernas Esencia 17,00
Castillo de Tabernas Picual 27,00 (lata2,51.) 8,45
Castillo de Tudején 12,90
Cazorla Picual/Royal 26,00/30,00 17,30(2,51) 6,50 (lata) 5,50

Cladivm 10,00
Claramunt Arbequino / Frantoio 13,16
Columela 12,00 (lata) 8,90
Conde de Argillo 8,74 7,00
Conde de Argillo Serie Oro 10,70

Conde de Benalda 45,75 25,89 6,15
Cordoliva 14,95 3,90
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MARCA

Coosur

Coosur (monovarietales)
Cortijo de Suerte Alta
Cortijo La Torre Premium
Cortijo Lantisco

Cortijo de Segura
Cortijo Spiritu_Santo
Cortijos de Montefrio
Cosecha

Cuac

Cuarcos de Otto

Dcoop

De Nuestra Tierra Jaén
De Ntra. Tierra Les Garrigues
De Ntra. Tierra Sierra Segura
Deortegas

Dominus

Don Juan Manuel
Duque de Baena
Echinac

Ecolibor

El Buen Olivo

El Lagar del Soto

El Molino de Bertin
Enrique Ponce
Escornalbou

Esencial

Finca Alamillos del Prior
Finca Els hostalets

Finca La Moncloa

Finca La Moncloa Gran Seleccién
Fruto del Sur

Fuenroble

Fuenroble Seleccion
Fuente la Madera
Fuenteroble Seleccién
Fuentebaena

Full Moon

Garcia de la Cruz Solitude
German Baena
Germanor

Gourmed

Gracurris

Guiradoli

Hacienda Fuencubierta
Hacienda Guzman
Hacienda La Laguna
Hacienda Meca
Hechizo Andaluz

Hejul

Herencia Mediterranea
Hojiblanca

Impelte Nuevo

10 (Black/White)
Iznaoliva

Jacoliva

Jaencoop

K Arguifiano

Knolive

LATAS L.

45,45

34,50

35,56

29,99

oipe
L'Alqueria Alfafarenca/Blanqueta
L’Estornell
L’Estornell Centenario
L'Unic Llumet
LA Organic
La Caseria de Santa Julia
La Catedral de Navarra
La Chinata

50,00

22,00

ENV.5 L. ENV.2 L.
34,45/35,95
34,32 (lata3 1)
41,35
34,10
38,00 (vidrio 3 1.)
20,00 (lata2,51)
27,90 (lata 2,51.)
29,70 (lata 2,51.)
17,85(31.)
28,95
4290(31)
19,00 (lata 2,5 1.)
32,88 30,53
21,00 (lata2,51)
22,15(31.)
4,90/5,49
24,11/26,99 9,94 (31)
39,90
54,41 21,68
44,81
41,00 (frasca)
26,40
22,07

BOTELLA1L.

8,99
8,99
13,52 (lata)

8,55

6,69 (lata)

14,35/14,75
2,89

31,10(1,51)

5,83
23,57 (lata)

7,00

4,50
4,88/5,34
9,99
9,77
4,88/5,19

9

'

11,00

2
5,00 (lata)

CRISTAL3/4 L. CRISTAL1/21
7,60/7,99 4,76
10,92
10,15
16,00

11,80

5,60

4,05 4,25 (lata)
22,90

9,00

4,59

5,50

3,55

4,50
7,00 11,00

8,55
5,90/6,03
4,89
13,20/13,76
18,00
3,50
18,00

15,00
7,00
5,01

10,01
4,90(0,21.) 6,50
5,50

4,50
6,25
18,61
7,00 4,35 (lata)
6,00
6,00 7,15
7,80

5,88/5,89 3,95
7,00
13,50

8,50

9,00
11,83/12,45

13,76
8,35

11,83/16,30

21,77 13,00 (lata)
11,57
11,57

7,25(0,37 1)
5,00

PERFECCION EN LA EXTRACCION DEL ACEITE DE OLIVA

sioioas s

\l/
v/
V
V/
V

www.centrifugacionalemana.com
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OFERTA DE EMPLEO: Comercial Exportacion, Canal HORECA y tiendas Gourmet

{Te apasiona el mundo del aceite y tienes experiencia en ventas
internacionales?
;Quieres formar parte de una empresa en crecimiento y referente en
el sector oleicola?

Funciones principales
- Gestionar y ampliar la cartera de clientes en mercados internacionales.
« Desarrollar y consolidar relaciones comerciales con distribuidores y
clientes del canal HORECA y tiendas Gourmet.
« Identificar nuevas oportunidades de negocio y analizar tendencias
del mercado.

SE BUSCA
Socio/comercial con amplia experiencia para
la zona de Jaén/Granada para empresa en
expansion dedicada a la integracion de lineas
completas de embotellado y envasado -asi
como de maquinaria de final de linea- para los
sectores de alimentacién, bebidas, quimica,
farmacia y cosmética.
Se requiere ser autonomo o con
empresa propia.
Teléfono: 661 500 154

SE BUSCA
Almazara provincia Tarragona busca maestro de
almazara para integrarse en el equipo de molino.
Trabajo para todo el afio, incorporacion
immediata. Maquinaria GEA-Westfalia Separator.
Minima experiencia 5 aflos en puesto similar.
Mas informacion: 630 825 235

VENDEMOS

Decanters y centrifugas de varias marcas de se-
gundo usoy en buen estado de funcionamiento.

Mas informacion: 639 662 170

- Negociar acuerdos comerciales y establecer planes de accion para
alcanzar objetivos de ventas.
- Representar a la empresa en ferias y eventos internacionales.

Requisitos
« Experiencia previa en exportacion y/o ventas en el canal HORECA,
preferiblemente en el sector alimentario (No indispensable).
« Nivel avanzado de inglés.
- Motivacion y habilidad para trabajar por objetivos y adaptarse a
diferentes mercados.
« Excelentes habilidades de comunicacién y negociacion.

SE VENDEN

Depositos usados de acero inoxidable para aceite
de oliva, de 20.000 a 50.000 kg.
Teléfono: 625 683 192

SE BUSCA

Empresa productora de AOVE busca comerciales

multiproductos que visite sector Horeca: restau-

rantes, bares, tiendas gourmet y supermercados.

Se ofrece formacién, muestrario y herramientas
para la formalizacion de los pedidos.

Mas informacion: info@sagazextra.com

SE VENDEN
Decanters de 2° uso reparados y sin reparar.
Teléfono: 680 690 618
SE VENDE

Diverso material de laboratorio.
Mas informacion: 618 753 164 (Pilar)

VENDEMOS

Decanters usados de distintas marcas en buen
estado de funcionamiento.

Mas informacién: 630 900 805

SE BUSCA

iQué ofrecemos?
- Contrato estable y salario competitivo, con incentivos por objetivos.
« Formacion continua y oportunidades de d Il ional

p

iTei ? Ei tu CV actualizado a:
info@haciendatucan.es

iUnete a nuestro equipo y lleva nuestra pasién
por el AOVE PREMIUM al mundo!

SE VENDE

Laboratorio completo compuesto de medidor de
grasa AUTELEC modelo MG 707, y su homogenei-
zador de muestras con accesorios accesorios. En
perfecto estado de funcionamiento.

Teléfono: 680 714 391

SE VENDE

Autelec MG 707 revisada por la casa con todos

sus accesorios, un filtro ecoldgico de filtracion

directa de ZENITRAM FE-1500 practicamente
nuevo y un filtro de papel.

Mas informacion: 958 463 046

SE VENDE
Mayor exposicion de maquinaria usada de
Andalucia para patios de recepcién de aceitunas
(cintas transportadoras, limpiadoras, lavadoras,
pesadoras, etc.), de distintas marcas y tamanos.
Interesados, llamar al 957 600 150

www.treico.com

Inversor para almazara-distribuidora en zona Extremadura
Empresa mediana de distribucién con marcas muy posicionadas en el sector gourmet de aceites y vinagres premium y amplia cartera
de clientes tanto mercado nacional cono internacional busca inversor.

Trato directo. Contacto: Maria 689 005 765

Caoanceuvecateaenrias

En busca de los mejores productores sostenibles de Espaia

BBVA ha lanzado la sexta edicién de los Pre-
mios BBVA a los Mejores Productores Sosteni-
bles de Espafia, una iniciativa que reconoce el
compromiso Yy la excelencia de los producto-
res que estan transformando el sector agroali-
mentario a través de practicas sostenibles.

En esta entrega, BBVA presenta una nue-
va categoria especial, el Premio a la Mejor
Iniciativa Joven de Produccion Sostenible,
dotado con 5.000 euros y dirigido a em-
prendedores de hasta 40 afios. Asi, ade-
mas de apoyar a pymes y a auténomos,
fomenta el emprendimiento y el relevo
generacional en el sector agroalimentario.

Como en anteriores ediciones, los premios se

dirigen a productores de alimentos en general
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que apuesten por un modelo de produccién
sostenible. De entre todos los candidatos se
elegiran a los diez ganadores, uno de los cuales
serd de la categoria especial para jévenes.

Uno de los principales objetivos de estos
premios es dar visibilidad a las iniciativas que
estan transformando la forma en que se pro-
duce en el sector. Por ello, el premio consiste
en formar parte de un plan de difusién de
dmbito nacional e incorporar el producto en
una receta elaborada por los hermanos Roca,
co-propietarios de El Celler de Can Roca.

Pueden presentar su candidatura -hasta el
dia 28 de abri- todos aquellos que cuenten con
certificado oficial de produccién ecoldgica y que

hayan implementado soluciones sostenibles en

sus procesos productivos. Los criterios para la
evaluacién son sostenibilidad econdmica (tra-
yectoria y supervivencia del proyecto); sociales y
corporativos (politicas de inclusién e igualdad, co-
laboracién con asociaciones y redes locales, pro-
yectos colaborativos, actividades en beneficio de
la comunidad y fomento de la creacién de em-
pleo); estratégicos y de innovacion (certificado
de calidad, caracteristicas innovadoras, politicas
de sostenibilidad, reconocimientos y participa-
cién en proyectos europeos o de investigacion
y desarrollo); y ambientales (huella de carbono
y medidas de reduccidn, eficiencia energética,
consumo de aguay gestion de residuos).
www.bbva.com/es/bases-premios-

productor-sostenible/



www.mercacet.com,
una nueva forma
de comunicar

iMas de 70.000.000
de visitas al afo!

Calendatic de Ferias

y Eventos
en 2025
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[v=ad

Del 7 al 10 de abril
Salén de Gourmets
Madrid
infosalon@gourmets.net

www.gourmets.net/salon-gourmets

Del 8 al 10 de abril
World Food Poland
Varsovia (Polonia)
www.worldfood.pl/en

Del 10 al 11 de abril

Luxe Pack Shanghai
Shanghai (China)
www.luxepackshanghai.com

Del 21 al 27 de abril
SIAM

Meknés (Marruecos)
www.salon-agriculture.ma

Del 29 de abril al 1 de mayo
SIAL Canada

Toronto (Canada)
www.sialcanada.com/en

Del 30 de abril al 4 de mayo
Ovibeja

Beja (Portugal)
ovibeja@acos.pt
www.www.ovibeja.pt

1| Maye

Del 5 al 8 de mayo
TuttoFood

Milan (ltalia)
www.tuttofood.it

Del 7 al 8 de mayo

Luxe Pack Nueva York
Nueva York (EEUU)
www.luxepacknewyork.com

Del 14 al 17 de mayo
Expoliva

Jaén
info@expoliva.info
www.expoliva.com

Cota pasande...

Ubeda acogerd en septiembre la Conferencia Internacional
sobre Sostenibilidad en el Cultivo del Olivo

El Instituto Universitario de Investigacion en Olivar
y Aceites de Oliva (INUO) de la Universidad de Jaén
(UJA) organizard los dias 25 y 26 de septiembre la
Conferencia Internacional sobre Sostenibilidad en el
Cultivo del Olivo (ICSOC 2025), que se celebrara en
el Palacio de Congresos del Hospital de Santiago de
Ubeda y contara con la participacién de destacados
cientificos a nivel global, abordando diferentes temas
relacionados con la olivicultura sostenible y la pro-
duccién de aceite de oliva.

Este evento se enmarca en el programa INUO-
live de promocién y difusién de la investigacion
recogido en su Plan Estratégico 2024-2027, segln
ha informado la UJA.

En este encuentro se abordaran las investigaciones
méds recientes y los proyectos relacionados con la
olivicultura sostenible y la produccion de aceite de
oliva. Entre los temas que se tratardn se incluyen
la salud del suelo y los procesos de degradacién
terrestre; la conservacion de la biodiversidad y los
servicios ecosistémicos asociados; las estrategias de
control de plagas; los efectos del cambio climatico
y las respuestas al estrés abidtico; la gestion eficien-
te de los recursos hidricos; la optimizacién de los
procesos de produccion y mejora de la calidad del
aceite; asi como la eficiencia energética, la gestion
del carbono y el aprovechamiento de subproductos.

El comisionado de esta conferencia, el profesor
de la UJA Antonio Manzaneda, asegura que con
la organizacion de esta conferencia pretenden
explorar soluciones innovadoras a través de un
enfoque holistico y multidisciplinar. “Al reunir a
los principales investigadores y expertos del sector,
podemos trabajar hacia el objetivo comun de lo-
grar una produccion sostenible de aceite de oliva,
tanto en Europa como fuera de ella”, ha apuntado.

Manzaneda ha destacado que el sector se en-
frenta a importantes retos de sostenibilidad que
podrian tener efectos duraderos en la seguridad
alimentaria. “Las presiones de la intensificacion,
el cambio climético y las crecientes demandas
del mercado deben abordarse ahora para garanti-
zar el futuro de este producto basico esencial pa-
ra Europa, sus socios comerciales y la poblacién
que depende de él”, ha concluido.

En este sentido, la conferencia ofrecera un es-
pacio propicio para que investigadores y estudian-
tes expongan los resultados de sus trabajos cienti-
ficos, ya sea en formato de comunicacion oral o
mediante la presentacion de pdsteres.

Asimismo, el programa incluird mesas redondas
tematicas, sesiones de cata de aceites de oliva y
diversas actividades sociales, todas orientadas a
promover el intercambio académico y la colabo-
racién entre los participantes.

Ademas, mas alla del intercambio de conoci-
miento, los participantes tendran acceso a recur-
sos especializados, oportunidades estratégicas de
establecimiento de redes de contacto profesio-
nales (networking) y la posibilidad de contribuir
activamente a la conformacién de colaboraciones
cientificas y académicas futuras.

www.sostenibilidad.inuouja.com

International Conference on Sustainability in
Olive Gultivation (IC50C 2025)

Ubeda {Jaén-Spain}
25" - 26" September 2025
Hibrid Event

}.J

*Te acomﬁa'ﬁios tramitando
y anticipando tus ayudas de la,PAC

Nosotros. -

Inférmate
en CaixaBank.es

NRI: 7766-2024/09681

'.K ‘ AgroBank

Mds informacion sobre los proximos
eventos del sector oleicola y olivarero en:
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¢ BUSCAS EL ENVASE
PERFECTO PARA TU ACEITE?

Disefio, seguridad y elegancia en cada botella

©)

ENVASES

AYRTAC

@ envasesybotellasayrtac.com

S "
Visitanos en m

o = s @ Parque Empresarial Elﬁ\guila Coors, Nave 14.
f l[l[ﬁ]l ( O ] 50180 Utebo. Zaragoza

iPROXIMA APERTURA EN ANDALUCIA! Qe 976 784 475

@envasesybotellasayrtac



