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(Lceite de eliva parna dummies

n la actualidad el avance tecno-
légico se ha desarrollado
hasta tal punto que so-
mos capaces de con-
seguir casi cualquier
cosa que necesitemos a golpe
de click, habiendo dejado un po-
codeladolas herramientas con-
vencionales de aprendizaje, es
decir, los libros. A pesar de ello,
existe todavia una especie de
homo sapiens en vias de extincién
que prefiere hojear un libro antes
de tener en sus manos un dispositivo
moavil. Son los llamados dummies.
Para todos ellos nacié en 1991 la coleccién de li-
bros Para Dummies, apta para todos los publicos y
que se caracteriza por permitir al lector un primer
acercamiento a cualquier materia de un modo facil
y ameno. Ademas, gracias a la frescura y agilidad
de sus textos, permite que éste se entretenga al
tiempo que aprende, consiguiendo que el proceso
de aprendizaje sealo mas facil y agradable posible.
Una vez sentadas las bases de la materia en estu-
dioy descritos sus fundamentos basicos, los textos
profundizan en ella para ofrecer al lector una visién
amplia y completa, permitiéndole, con indepen-
dencia de su nivel, aprovechar al mdximo cada uno
de los titulos que se le ofrecen.
Con mas de 1.600 titulos publicados y 200 millo-
nes de ejemplares vendidos sélo en Estados Uni-
dos, Para Dummies (For Dummies), la coleccién
sobre temas de interés general de mayor éxito
mundial, acaba de incorporar a su repertorio Olive

INTELIGENCIA ARTIFICIAL s N

DE PRODUCTO 1"PREMIO

INDEPENDENCIA DIGITAL 5.0

www.imscontrolindustrial.com

S| RECOGES TEMPRANO...
iESTO TE INTERESA!

Pey Panwdsva Penamil Penaliel

Oil for Dummies, cuyos autores son el mé-
dico, investigador y escritor britdnico
Simon Poole, y lachefy expertaen
gastronomia mediterrdnea Amy
Riolo.
Esta publicacién se presenta
como un manual esencial para
educar a los consumidores en
torno al aceite de oliva virgen
extra con el fin de ensefiar al
lector de forma clara, concisa y
precisa todo lo que necesita sa-
ber sobre este superalimento.
Olive Oil For Dummies, que estara
disponible en Amazon a partir de la
primera semana de noviembre, estd dirigido a
amantes de la cocina y del AOVE, viajeros, chefs,
profesionales médicos y cualquier persona que
desee aprender sobre los beneficios saludables
de este producto.
“Con el creciente interés que muestranlos medios de
comunicaciénylas RRSS por el aceite de oliva, nos pa-
recié que era un momento idéneo para escribir Olive
Oil for Dummies, ya que cubre todas las dreas que un
lector general necesita conocer sobre este alimento,
incluida la clasificacién del producto, su produccién
y comerdializacién, y los mitos y la desinformacién
que circulan en torno a él”, ha precisado este mé-
dico britdnico, al tiempo que ha avanzado que la
publicacion también incluye consejos culinarios
practicos y 40 recetas disefiadas para incentivar el
consumo de aceite de oliva virgen extra. ;Se les ocu-
rre un regalo mejor para estas Navidades? ;Vayan
pensando en los dummies que conocen!

PATROCINA LA NOTICIA DE LA SEMANA

“Olive Oil for Dummies:
la publicacion méas
entretenida para convertirte
en un experto en AOVE”

pag.4
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Naombrcamientos.

Christophe Hansen,
propuesto como comisario de
Agricultura y Alimentacion

La presidenta de la Comisién Europea (CE), Ursula

von der Leyen, se reunid recientemente con la Con-
ferencia de Presidentes de los grupos politicos del
Parlamento Europeo para presentar la estructura
prevista del nuevo Colegio de Comisarios, enlaque el
luxemburgués Christophe Hansen ha sido propuesto
como comisario de Agricultura y Alimentacion.

La misiéon de Hansen ““sera dar forma al informe

y las recomendaciones del Didlogo Estratégico

y, sobre la base de dicho Didlogo, elaborard una
vision para la agricultura y la alimentacién enlos
primeros 100 dias de su mandato”, informd el Eje-
cutivo comunitario.

En la red social X, Hansen ha mostrado su
agradecimiento por el nombramiento y, en caso
de confirmarse, ha asegurado que trabajara
“codo a codo con nuestros agricultores para
lograr un sector agricola préspero y sostenible,
garantizando alimentos seguros y saludables
para nuestros ciudadanos”.

Una vez que el Parlamento Europeo haya reci-
bido la carta oficial del Consejo de acuerdo con la
presidenta de la Comisidn, tendran lugar los pro-

. cedimientos formales para
la designacién del nuevo
Colegio de Comisarios,

de conformidad con su

reglamento interno.

NUEVO DECANTER

u
(NUEVOS MOLINOS)

PARAACEITUNA VERDE O MADURA

INTERCAMBIADOR DE CALOR
DE ALTA EFICIENCIA

/REx2s0

REX LIMITED

NUEVD NUEVO MODELO
A ACCIAIERIE VALBRUNA
v High quality is our standard

Via delle Mimose, 3 (Z.1) - 70026. Modugno. Bari. ltalia
+39 080.5314910 - info@amenduni.it

P.I. Los Olivares. Cf Huelma, parc.19 - 23009. Jaén. Espaia
+34 953 281 315 - amenduni@amenduni.es




Uceite de aliva

La vida sigue igual...
a la espera de la nueva campana

os mercados siguen en calma a la

espera de la nueva campafa. Las Rosa
Ultimas lluvias han sido muy bien
recibidas por el campo, pero siguen siendo in-

suficientes para el agua que demanda el olivar

Moliterno

Precios meramente orientativos en un
mercado tranquilo que apenas registra
operatividad, con alguna cisterna puntual
de AOVE bajo muestra -a 7.200/7.400 €/t.-,

en ciertas regiones productoras.

Broker
Aceite de olivaagranel

y sin demanda en el resto de calidades.

Una semana mas, el resto de categorias no

Tranquilidad en una semana con la misma

952603 030

rm@iberiadeaceites.com

muestran cotizacion.

dindmica de las anteriores, con la oferta que &

intenta mantenerse firme y vender el aceite

beria de Aceites s

Aparente tranquilidad con una oferta

que le queda; mientras que la demanda sdlo

compralo imprescindible para satisfacer necesidades puntuales. Los
agricultores tienen la vista puesta en el campo, que pide agua a gri-
tos. En este sentido, el lampante y el refinado se establecen a 6.800
€/t.; el virgen, a 6.900/7.000 €/t.; y el virgen extra, a 7.100/7.300 €/t.

Semana muy tranquila esperando a la nueva campana, con exis-
tencias cada vez mas cortas y una demanda que sdlo actta por
estricta necesidad. Aunque las temperaturas han descendido, el
campo necesita agua. Asi, el lampante se oferta a 6.750 €/t.; el
virgen, a 6.900/7.000 €/t.; el virgen extra, a 7.100/7.200 €/t.; y el
refinado, a 6.450 €/t.

Misma tendencia que en la semana anterior, con un mercado
muy tranquilo en el que aparece alglin comprador italiano para
picotear. Queda poco aceite que se intenta colocar a los precios
pretendidos, mientras que la demanda sélo compra por estricta
necesidad. En este contexto, el virgen se sittia a 6.900/7.000 €/t.; el
refinado, a 6.500 €/t.; y el virgen extra, a 7.150/7.800 €/t, en funcién

de la calidad. El lampante, por su parte, no muestra cotizacién.

que se muestra firme y una demanda
muy prudente que aparece y desaparece, comprando sélo lo es-
trictamente necesario. A la espera de que aparezcan las lluvias
con vistas a la préxima campafia, el descenso de temperaturas
ha permitido que el fruto respire y siga con su proceso de ma-
duracidn. En este contexto, el virgen se establece a 6.900 €/t.; y
el virgen extra, a 7.100/7.400 €/t.

Reducida operatividad conforme avanzan las semanas, siendo tni-
camente de cobertura por nuevas ventas. Previsiblemente la ten-
dencia serd la misma en las préximas semanas, hasta que comien-
ce la nueva campana. Asi, el lampante repite a 6.500/6.700 €/t.; el
virgen, a 6.800/6.900 €/t.; y el AOVE, a 7.000/7.500 €/t.

Precios meramente orientativos ante la falta de actividad por
ausencia de demanda. Las previsiones de la nueva campafa
son muy pesimistas, ya que podriamos hallarnos ante la peor
campafa de la historia. En este sentido, el lampante se ofer-
ta a 6.700 €/t.; el virgen y el refinado, a 6.800 €/t.; y el AOVE,
a7.200 €/t.

GARANTIA
TRANQUILIDAD
PLANIFICACION

CONTACTA YA:

= 953 28 40 23 [J+34 61550 7399
B info.spain@pieralisi.com

) PIERALISI

CIRCULAR THINKING
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"Olive Oil for Dummies”: la publicacion mas
entretenida para convertirte en un experto en AOVE

El médico, investigador y escritor britd-
nico Simon Poole, y la chef y experta en
gastronomia mediterranea Amy Riolo, son
los autores de “Olive Oil for Dummies”, un
manual esencial para educar a los consu-
midores en torno al aceite de oliva virgen
extra. Con esta publicacion, los autores
pretenden ensefar al lector de forma cla-
ra, concisa y precisa todo lo que necesita
saber sobre este superalimento.

Se trata de una guia para principian-
tes que permite descubrir la historia y
los extraordinarios beneficios saluda-
bles del aceite de oliva y de sus polife-
noles, comprender la calidad y el valor
de este producto, aprender a maridar
su sabor con los demas alimentos o
comprobar si sabemos almacenarlo de
la forma mas adecuada.

“Olive Oil For Dummies”, que estara dis-
ponible en Amazon a partir de la primera
semana de noviembre, esta dirigido a
amantes de la cocina y del aceite de oliva
virgen extra, viajeros, chefs, profesiona-
les médicos y cualquier persona que de-
see aprender sobre los beneficios saluda-
bles de este producto.

Cabe destacar que “For Dummies” es
una coleccidon de libros de aprendizaje
para todos los publicos que tiene co-
mo objetivo ofrecer una guia sencilla
y entretenida sobre cualquier tema de
interés general.

“Como médico y educador en nutricién
en Cambridge (Reino Unido) he estado
escribiendo y hablando sobre las propie-
dades saludables del aceite de oliva vir-
gen extra, su elaboracién y su sabor du-
rante muchos afios. La chef Amy Riolo es
autora y experta culinaria en AOVE, por
lo que alinear nuestro trabajo y colaborar
en clases magistrales de educacién y co-
municacion ha sido una decisiéon muy na-
tural, asi como escribir una serie de libros

sobre diabetes para la marca Dummies,
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centrados en la dieta y el estilo de vida
mediterrdneos para un mejor manejo de
la diabetes. Por ello, nuestra intencién
siembre habia sido publicar el libro defini-
tivo, popular y destacado sobre el aceite
de oliva”, ha relatado a
Mercacei Simon Poole.
Poole ha subraya-
do que los libros “For
Dummies” son muy
conocidos y fiables co-
Mo recurso para que
el publico general co-
nozca rapidamente
un tema en concreto.

“Con el creciente in-

terés por el aceite de
oliva en los medios de
comunicacién y en las
redes sociales,
nos parecié que
era un momento
idéneo para es-
cribir “Olive 0il
for Dummies”, ya
que cubre todas
las dreas que un
lector general
necesita conocer
sobre este ali-
mento, incluida
la clasificacién del

producto, su pro-

Olive Oil

duccidon y comercializacidn, y los mitos y
la desinformacién en torno a él. También
incluye una apreciacion detallada de los
ultimos descubrimientos cientificos y la
importancia de sus polifenoles antiinfla-
matorios y antioxidantes”, ha precisado
este médico britanico, al tiempo que ha
avanzado que la publicacién incluye, ade-
mas, consejos culinarios practicos y 40
recetas disefiadas para incentivar el con-
sumo de aceite de oliva virgen extra.
“Este tipo de libros para principiantes
cuentan con una reputacion establecida
como un recurso fiable y accesible, que
garantiza una audiencia amplia y presen-
ta un tema a nuevos lectores. Creemos
que esta publicacién puede apoyar la
comunicacién e informa-
cién sobre el trabajo de
los profesionales del sec-
tor del aceite de oliva,
asi como la educacién

dimmies de los consumidores
A Wiley Brand

nuevos y existentes en

' torno al aceite de oliva
Choose the healthiest
and best olive oil

virgen extra”, ha resal-

Taste, pair, and cook with
olive oil like a pro
Enjoy olive oil recipes tado POO[er que espera
for any time of day

que se traduzca a otros

idiomas como espafol,

Amy Riolo . . P ,
Simon Poole, MD italiano, aleman, drabe e

worlc-renowned olive of experts

incluso chino.




Deoleo y AEMO fallan el “II Concurso AEMO a la Mejor
Gestion Ambiental de Olivar y Alimazara en Espaiia”

Deoleo y la Asociacidn Espafiola de Mu-
nicipios del Olivo (AEMO) han fallado el “II
Concurso AEMO a la Mejor Gestion Ambien-
tal de Olivar y Almazara en Espafia”, destina-
do a reconocer las mejores practicas soste-
nibles en el sector olivarero. En concreto, se
ha otorgado el primer premio ex aequo alos
olivares mas sostenibles a Cortijo Guadiana y
El Valle del Conde, mientras que Oro del De-
sierto ha sido galardonada como la almazara
mas sostenible.

El concurso tiene como objetivo promover
la sostenibilidad en la produccién de aceite de
oliva, evaluando diversos factores ambienta-
les en el cultivo del olivo y el proceso de pro-
duccién. Entre los criterios considerados para
la valoracién de los olivares se encuentran el
manejo del suelo, las técnicas de abonado, el
uso de fitosanitarios, la gestién del riego, la
lucha contra la erosidn, la conservacion de la
faunay el destino final de la cosecha.

En el caso de las almazaras, se valoran
aspectos como la eficiencia energética, la
gestidn de subproductos, la procedencia de
la materia prima, las técnicas de elaboracion,
la conservacion del aceite y las practicas de
envasado y distribucion.

En concreto, en esta edicidn, el jurado ha
decidido otorgar el primer premio ex aequo
a los olivares mas sostenibles, reconociendo
tanto a Cortijo Guadiana como a El Valle del
Conde por su destacado compromiso con la
gestion ambiental.

La Finca Cortijo Guadiana, ubicada en Ube-
da y perteneciente al Grupo Castillo de Ca-
nena, ha sido especialmente valorada por
su avanzado manejo agrondémico, utilizando
tecnologias de vanguardia para monitorizar
en tiempo real el suelo, los arboles y el cli-
ma, optimizando asf el uso de recursos como
agua, energia, fertilizantes y fitosani-
tarios. Esta finca demuestra que
es posible combinar moderni-
dad e innovacién con practi-

cas sostenibles, reduciendo

LEONARDO D’ERRICO

510 78 51 92
Brokerage Olive Oil

-
ACEITES TUCCITAN US

Tel.: 953 301 100 - info@aceitestuccitanos.com

al maximo el impacto ambiental. Ademas, su
politica de puertas abiertas y colaboracién
con universidades y centros de investigacion
ha sido altamente apreciada, contribuyendo
al desarrollo de proyectos pioneros para la
mejora del olivar espafiol.

Por su parte, la Finca Regenerativa Valle
del Conde, situada en el corazdn del Parque
Natural de las Sierras Subbéticas, ha sido
premiada por su enfoque en la agricultura
regenerativa. En sus 227 hectdreas de olivar
de montafa cultiva variedades de aceituna
como picudo y picual en sistemas agrofo-
restales que enriquecen la biodiversidad del
entorno. El manejo de la cubierta vegetal
se realiza mediante pastoreo controlado de
1.200 ovejas, lo que contribuye a minimizar
la erosion del suelo incluso en pendientes
pronunciadas. La finca también se distingue
por la monitorizacion de plagas a través de
20 estaciones de vigilancia y por fomentar
la biodiversidad, manteniendo un equilibrio
natural con la fauna local, que incluye aves
rapaces, reptiles, roedores, zorros y jabalies.

Asimismo, la Almazara Oro del Desierto,
ubicada en Almeria, ha sido reconocida co-
mo la mds sostenible por su eficiencia en
el uso de recursos y su compromiso con
la produccién ecoldgica. La almazara ha

implementado una politica de ener-

gia renovable con la instalacién
de paneles solares y adopta
un enfoque de “Kilémetro

0”, utilizando aceitunas de

una finca cercana de la misma propiedad
y reduciendo asi la huella de carbono. Su
gestién integral de subproductos ha sido
otro de los aspectos valorados, ya que
cuenta con una planta de compostaje que
convierte el 100% del alperujo generado en
abono organico. Ademas, toda la aceituna
procesada en la almazara esta certificada
como ecoldgica, reafirmando su compro-
miso con la sostenibilidad y la calidad.
Segun sus organizadores, el fallo del con-
curso destaca el esfuerzo y la dedicacién de
estos productores por implementar prac-
ticas que no sélo optimizan la produccidn,
sino que también protegen y conservan el
medio ambiente, sentando un ejemplo para

el resto del sector olivarero en Espafia.

Deoleo ha destacado que estos premios es-
tan en consonancia con la estrategia de sos-
tenibilidad de la compafiia, bajo su propdsito
“Cuidamos lo que te cuida”. A través de este
enfoque, la compafifa ha anunciado que des-
de 2018 un total de 82 almazaras han sido cer-
tificadas bajo su Protocolo de Sostenibilidad
para la produccién de aceite de oliva virgen
extra, lo que supone un incremento del 15,5%
respecto a 2022. De este modo, Deoleo ha
alcanzado un drea de influencia de 292.749
hectdreas de olivares y ha servido de apoyo
a mas de 52.000 agricultores de paises como
Espafia, Italia, Portugal, Tinez, Grecia y Argen-
tina, estos dos Ultimos certificados en 2023.
Precisamente por este motivo, la compafiia
presenté su Informe Integrado de Sosteni-
bilidad, en el que refleja el intenso trabajo
llevado a cabo en materia ESG, al tiempo que
establece las claves hacia un futuro sosteni-
ble. Esta estrategia ha marcado su hoja de ru-
ta para consolidarse ““como lideres en calidad,
sostenibilidad e innovacidn dentro del sector
del aceite de oliva, sus tres pilares fundamen-
tales, poniendo siempre al consumidor en el

centro de todas sus decisiones estratégicas”.

MERCACEI SEMANAL « 23/29 SEPTIEMBRE 2024

5



w w w .

m
Z

JA

CORDOBA

SEVILLA

GRANADA

MALAGA

TOLEDO

LERIDA Y TARRAGONA

ALICANTE

BADAJOZ

* Estos precios son orientativos.
Mercacei no se responsabiliza del uso que los
lectores hagan de los mismos.

ANDALUCIA
Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen
Virgen extra

Lampante, base 1°
Virgen
Virgen extra

CASTILLA-LA MANCHA
Virgen
Virgen extra

Virgen extra (DOP)

COMUNIDAD VALENCIANA
Lampante, base 1°

Virgen

Virgen extra

Refinado

EXTREMADURA
Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra

patrocinador oficial de los precios del aceite de oliva’

@{um‘iru

tratamier
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EUROS/T.
SEMANA
16/22 septiembre 24
(Cierre dia 12 sept. ‘24)
€/t
6.700
6.800/6.900
7.100/7.300

Sin oper.

6.600
6.850/6.950
7.100/7.200

6.400

Sin oper.
6.900/7.000
7.150/7.600

6.500

6.700
6.800/6.900
7.100/7.300

Sin oper.
Sin oper.

Sin oper.

6.900
7.100/7.350

Sin oper.

6.600
6.700
7.200
6.800

6.500/6.700
6.800/6.900
7.000/7.500

Y ME INNOVADORA

c om

EUROS/T.
SEMANA
23/29 septiembre ‘24
(Cierre dia 19 sept. ‘24)

€/t

6.800
6.900/7.000
7.100/7.300
6.800

6.750
6.900/7.000
7.100/7.200

6.450

Sin oper.
6.900/7.000
7.150/7.800

6.500

6.800
6.900/7.000
7.100/7.300

Sin oper.
Sin oper.
7.200/7.400

6.900
7.100/7.400

Sin oper.

6.700
6.800
7.200
6.800

6.500/6.700
6.800/6.900
7.000/7.500

POODEO

AGROISA .COM




EUROS/T. EUROS/T.

SEMANA SEMANA
16/22 septiembre ‘24 23/29 septiembre ‘24
(Cierre dia 12 sept. ‘24) (Cierre dia 19 sept. 24)

SEVILLA ANDALUCIA €. ett.
Refinable, base 10° Sin oper. Sin oper.
Refinado, winterizado, a granel, sobre origen 3.550/3.600 3.550/3.600

Ulceites. de semillas.

SEVILLA ACEITE DE GIRASOL
(Sobre origen a granel)

Crudo Sin oper. Sin oper.

Refinado 1.080 1.080

ACEITE DE SOJA

(Sobre origen cisternas)
Crudo 1.000 1.000
Refinado 1.050 1.050

ACEITE DE SEMILLAS
Refinado 1.080 1.080

Cleinas ¢y Ucidoes grasos.

Oleinas de aceite de girasol-soja Sin oper. Sin oper.
Oleinas de orujo Sin oper. Sin oper.
Acidos grasos de oliva Sin oper. Sin oper.

(de refino fisico)

(Estos precios se entienden sin envase sobre fabrica).

Evolucion mensual de los precios

€/t + Aceite de oliva (Virgen) €.+ Aceite de girasol (refinado)
Consulta todos los
= s precios en origen
o T actualizados en
i Club Mercacei,
o O e e el club exclusivo
| para nuestros
e suscriptores
5600 1.200 e
:.:gz o 1.085 1.080 1.080 1.080 ) ) -
5000 o0 I . 5 Si no tienes tus claves, solicitalas
aito ! ! o ! ! L a redaccion@mercacei.com

13semanade  2%semanade  3%semanade 4% semanade 12semanade  2%semanade  3%semanade  4°semanade

(* Media ponderada a nivel nacional).
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Uceit wege e
o e% % g"t’af”(lé"* R Bl (orre din 10 sopt. 28
Ln/ uO/ ,t“a e 0/ ierre dia 12 sept. H .
€/t. €t.
MADRID

BARCELONA

*Precios orientativos.

Caracteristicas de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Titulo 42/43° C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Cataluiia).

SEBOS FUNDIDOS de importacién USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona.

GRASA ANIMAL: 10/12° de acidez, color FAC 34/36 titulo 39° C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camién muelle
Barcelona.

MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.

ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.

ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5° de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 minimo.

ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.

ACEITE DE RICINO: calidad n°1, indice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.

ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3°C, sobre Barcelona.

ACEITE DE PESCADO: indice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.

ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, indice de yodo 175 minimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: indice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camién Barcelona.

GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.

GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camién Barcelona.

GARRIDO HERMANOS, C.B.

(Lgentes cemenciales especializadas

C
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e
s

nogwna=spN <

en aceites, grasas y devivades

Tel.: 953 254 316 y 953 222 190 - Fax: 953 220 816
Mov.: 619 421 807 y 679 974 110
Avda. de Granada, 1-5°D - 23003 - JAEN
garridohermanosch@gmail.com
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EUROS/KG. EUROS/KG.
SEMANA

SEMANA
16/22 septiembre ‘24 23/29 septiembre 24
(Cierre dia 12 sept. 24)  (Cierre dia 19 sept. 24)

ITALIA

€/t. €/t

SUR DE ACEITE DE OLIVA virgen extra 8,80 8,90

PUGLIA ACEITE DE OLIVA refinado 6,50 6,50

ACEITE DE OLIVA lampante 4,90/5,10 4,90/5,10

ACEITE DE ORUJO refinado 3,80 3,80

ACEITE DE GIRASOL refinado 1,10 1,10

ACEITE DE MAIZ refinado 1,20 1,20

ACEITE DE SOJA refinado 1,13 1,13

NORTE DE ACEITE DE CACAHUETE refinado 2,22 2,22
PUGLIA

& CALABRIA ACEITE DE OLIVA virgen extra 9,00/9,10 9,00/9,10

ACEITE DE OLIVA virgen Sin oper. Sin oper.

TUNEZ ACEITE DE OLIVAvirgen extra  7,25/7,30 7,30/7,50

MARRU ECOS ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,50/8,50 7,50/8,50

TURQU IA ACEITE DE OLIVA refinado 5,70/5,80 5,60/5,70

G RE C IA ACEITE DE OLIVA virgen extra Creta 7,40/7,50 7,20/7,30

ACEITE DE OLIVA virgen extra Peloponeso 7,30/7,40 7,10/7,20

oS tas Magashe)
PORTUGAL ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,40/7,60 7,30/7,50
, Euro
TIPOS DE INTERES INTERBANCARIO (19 de septiembre de 2024) S R
(Los tipos de mercado) Lira italiana............. 1.936,270

Escudo portugués.......... 200,482

1 semana 1 mes 2 meses 3 meses 6 meses 12 meses Dracma griego 340,750
Euro (euribor) 3’73 (o1 2,204
[010] - TS 1,111
457 ’ 49 2z 2 Délar Canadd...........ooowwne. 1,498
D LT ToT T —— - - - - - c Yen japonés. ... ...160,57
Libra Esterlina 4,03 - 432 471 - COrona SUECa ......oevee
: Corona checa ........ccveeveene
Franco Suizo. Libra esterlina .
Délar Canadiense Franco SUizo .....ccceveveverenne. 0,937
Look out!

: : CEQ

ngh Quallty @ CONSORZIO E=3

- - - - [xmAVERG‘NE Covpm g baw ot w8 B iy o ba

Extra Virgin Olive Oil D QUALITA o
is right here! cegitalia.com

Py MG e AT e

MERCACEI SEMANAL - 23/29 SEPTIEMBRE 2024 | 9



10

<4

La produccion de aceituna
de mesa en California se
incrementara un 5,4% en 2024

La previsidn de produccién de acei-
tuna de mesa de California para 2024
es de 40.000 toneladas, un 5,4% mas
que la cosecha del afio anterior, que
fue de 37.841 toneladas, segtn una
encuesta realizada por el Departa-
mento de Agricultura de Estados Uni-
dos (USDA, por sus siglas en inglés).

Los datos del USDA detallan que la
superficie se estima en 12.200 acres,
con un rendimiento de 3,28 toneladas
por acre.

La previsién de produccidn de la va-
riedad manzanilla es de 36.700 tone-
ladas, mientras que la de la variedad
sevillana es de 3.200 toneladas y se
espera que otras variedades alcancen
un total de 100 toneladas.

El USDA destaca que las tormentas
de finales de invierno y durante la pri-
mavera aumentaron significativamen-
te los embalses, lo que ha dado lugar
a condiciones hidricas normales en
California. Ademas, se ha registrado

un clima favorable durante el periodo
de floracién.

No obstante, los productores au-
mentaron el riego durante los meses
de verano debido a las altas tempera-
turas estivales.

Respecto a los rendimientos, se ha
informado de rendimientos variables
de los cultivos tanto por variedad co-
mo por superficie, siendo ligeramen-
te superiores los de la variedad sevi-
llana frente a la manzanilla.

Segun el USDA, la escasez de mano
de obra, el incremento de los costes
y los problemas de comercializacién
contindan siendo los mayores desa-
fios para los productores de aceituna

de California encuestados (249).

/- Mom)g Navas

comercial aceitera s.l.u

TIf. +34 957 676 009 / +34 957 676 044
Mob. +34 686 965 465

DONA MENCIA - CORDOBA
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MATERIAS PRIMAS PARA
p/LBMM/
campuestos,
PRECIOS
€/t
Harina de soja (s. fabrica)......cccoeceeueucucnne 470
Harina de girasol (integ.) (abril) ......cccoeeee.... 290

Harina de pescado (extra, sobre fabrica
productora, con envase. 64/65% proteinas.

Salido de fabrica en sacos paletizados

fob Hamburgo) 1.550
Ddlares/t.
Harina de pescado, de Perd s/c
Harina de soja (Buenos Aires) s/c
(Precios cif Rotterdam)
(Estos precios son en origen) €/t
Maiz 325
Trigo panificable 360
Trigo forrajero (puerto destino) 340
Cebada cervecera 270
Cebada dos carreras 270
Colza (puerto destino) 752
Guisantes 280
Centeno 220
Harina de girasol (pellets) 230
Harina de girasol (alto proteico) 290

LA BOLSA DE CHICAGO

Habas de soja: La semana cerraba a
1.030,25 centavos de délar por bushel; la
altima semana cerré a 1.030,25.

’ Precios: Futuros enero.

Harina de soja: 319,30 délares por tonela-
da corta era el dltimo precio de cotizacién
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 319,30.

@ Precios: Futuros octubre.

Aceite de soja: Cerraba a 40,42 centavos
de ddlar por libra, desde la ultima cotiza-
cién de a40,42.

@ Precios: Futuros octubre.

Maiz: Terminé la semana a 387,50 centavos/
bushel, habiendo comenzado a 387,50.
@ Precios: Futuros septiembre.



Expoliva 2025 cuenta ya con el 70%

del espacio expositivo ocupado

El resultado comercial de la préxima edicion de Expoliva, XXl Feria Internacional del Aceite de
Oliva e Industrias Afines, que se desarrollara del 14 al 17 de mayo de 2025 en el Palacio de Ferias
y Congresos de Jaén-IFEJA “va a buen ritmo hasta el momento”, segtin han informado sus orga-
nizadores. Asi, Africa Colomo, vicepresidenta de Ferias Jaén, S.A.M.P. Unipersonal, ha precisado
que “sin haber puesto a la venta la feria entre los nuevos clientes interesados, podemos afirmar que
tenemos un 70% de espacio reservado en el total de los pabellones y un importante nimero de soli-

citudes pendientes de formalizar su participacién si les interesa el espacio ofrecido”.

Desde la organizacién se abri6 el pasa-
do mes de mayo el plazo para que los ex-
positores de la edicién anterior reserven
espacio en Expoliva 2025. En este sentido,
el equipo comercial de IFEJA “lleva traba-
jando intensamente varios meses cerrando
espacios con los expositores de la edicién
anterior y atendiendo las demandas de am-
pliacién o cambios de espacios solicitados”,
segun ha destacado la entidad.

“Llevamos varios meses inmersos en la
comercializacién de la feria y este afio pre-
tendemos ampliar el nimero de exposi-
tores y palfses representados, habilitando
nuevos espacios sobre los que estamos ya
trabajando para convertir esta edicién en la
mejor de cuantas hemos realizado hasta el
momento, debido en gran parte al interés
mostrado estos meses por nuevas empre-
sas interesadas en participar como exposi-
tores”, ha resaltado Colomo.

Segun ha explicado, “una vez finalizado

el plazo de reserva de expositores de la

edicién anterior, se abrira la convocatoria
para que toda empresa del sector del aceite
de oliva e industrias afines que quiera parti-
cipar pueda formalizar su reserva de plaza
a la mayor brevedad, ya que, como en cada
edicién, la adjudicacion y reserva de nuevos
espacios expositivos se asignara por riguro-
so orden de llegada de las solicitudes”.

A su juicio, “la calidad de las empresas
expositoras es incontestable y en esta
edicién pretendemos crecer en espacios
expositivos para que ninguna empresa
del sector se quede sin participar en la
feria. Para ello, pretendemos realizar una
remodelacién integral de la feria, que su-
ponga un revulsivo importante y nos per-
mita crecer tanto en espacio expositivo
como en el nimero de expositores que
participaran en Expoliva 2025”.

Entre las prioridades para la préxima edi-
cién, también destaca “reforzar la hegemonia
indiscutible como la principal feria del sector

oleicola en el ambito internacional. Nuestro

g‘"\

HErpasur sa

CALDERERIA INOX

LA CALIDAD

NUESTRA , RAZON

DE SER LIDER

TIf: + 34956 143271

Fene: + 34 956 14 36 27
Email: info@herpasur.com
www.herpasur.com

FABRICA Y OFICINA

Poligono Industrial El Portal

C. Sudafrica, Parcela 83

11408 Jerez de |a Frontera (Cédiz)

LU :

- i‘

objetivo es adaptarnos a las necesidades del
cliente y ofrecer todas las opciones posibles

para ser expositor en Expoliva 2025”.

Expoliva 2023

Cabe recordar que la pasada edicién de
Expoliva contd con la participacion de 300
expositores directos, que representaron a
1.623 empresas nacionales e internaciona-
les y a 5.432 marcas. El Simposium Cienti-
fico-Técnico registré 191 comunicaciones y
ponencias, y se realizaron 1.385 inscripcio-
nes; mientras que en el Salén Internacional
Expoliva Virgen Extra “SiAove” participaron
209 virgenes extra internacionales.

En total, los visitantes de Expoliva ascen-
dieron a 48.326, de los cuales 2.311 fueron
internacionales. También hubo represen-
tacién de mas de 70 paises de los cinco
continentes. Se generaron 545 empleos
directos y 3.000 indirectos, y el impacto en
la economia de la provincia ascendié a 37

millones de euros.

TANKINOX

. —
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Auteéntica Premium Food Festival 2024 reune a 8.404
directivos de la gran distribucion y la hosteleria

Auténtica cerré el pasado 17 de sep-
tiembre sus puertas posiciondndose “co-
mo la feria de referencia de la industria
agroalimentaria del sur de Espafia”, segin
destacaron sus organizadores. Durante
dos dias, 8.404 directivos de la gran dis-
tribucién y el retail, chefs y empresarios
de hosteleria acudieron a FIBES (Sevilla)
para descubrir las Ultimas novedades en
alimentos y bebidas Premium, generando
un impacto econémico de 12 millones de
euros en la ciudad hispalense.

La feria acogid una nueva edicién de Au-
téntica Congress, que reunid a 233 exper-
tos para dar a conocer distintas iniciativas
y proyectos, cocinar en directo y debatir
sobre los retos y oportunidades que se
alzan entorno al sector. En el ambito de
la gastronomia y la alta cocina, renom-
brados chefs como Paco Morales, Benito
Gdmez, Javier Olleros, Maca de Castro,
Juan Carlos Garcia y Hideki Matsuhisa se
citaron en el espacio Culinary Fest by Gusto
del Sur, poniendo en valor la excelencia
agroalimentaria con los productos de cali-
dad Gusto del Sur. Todos ellos conversaron
sobre los conceptos que inspiran las cartas
de sus restaurantes y el peso de la calidad
del producto en la variedad de sus platos.
Ademds, realizaron demostraciones en
directo y pudieron compartir espacio con
otros reconocidos profesionales de dife-
rentes areas como el arte, el deporte o la
escritura.

Respecto a la exaltacién del producto
mediterrdneo que abandera Auténtica,
Paco Morales, chef del Restaurante Noor,
destacd que ‘“es imprescindible conocer
el legado histdrico para saber de dénde
venimos y a dénde vamos. Siempre se
nos relaciona con la piel de toro, los ci-
tricos, el aceite de oliva o el jamdn, pero
nuestros productos son una forma de
vida. Tenemos que sentirnos orgullosos

de todas estas tradiciones y presentamos

MERCACEI SEMANAL « 23/29 SEPTIEMBRE 2024

este aflo una carta inspirada en recetas y
sabores de distintas épocas histdricas”.

Por su parte, Benito Gémez, chef del
Restaurante Bardal, apunté que “pa-
ra mi la cocina es la pericia de alifiar. A
veces los cocineros sentimos que nos
quedamos cortos, pero no es necesario
afadir emulsiones o nubes en todas las
recetas. De hecho, nuestra cocina brilla
por sus pocos artificios, porque no son
necesarios cuando el producto es bue-
no. Lo que nos define es nuestra forma
de potenciar el sabor”.

Precisamente, y acerca de la importan-
cia de cuidar bien el producto y emplear
alimentos de proximidad, Maca de Castro,
chef del restaurante del mismo nombre,
explicd que “ahora contamos con cuatro
huertas que cosechamos cada dia. Hace-
mos cosecha ecoldgica, no transgénica, y
esto es importante. Aunque parezca raro,
debemos consumir verduras feas, esas
son las mds naturales, saludables y las que
saben mejor”. Al respecto, Hideki Matsu-
hisa, chef del restaurante Koy Shunka, re-
saltd que “es fundamental tener un buen
producto y los materiales para tratarlo.
Nosotros empezamos a cocinar desde que
llega el producto al restaurante, esto es en
lo que se traduce el respeto al producto y

atodo el proceso”.

La segunda edicién de Auténtica fue el es-
caparate de las Ultimas innovaciones en ali-
mentos y bebidas Premium. Sandwiches
helados calientes, caviar citrico, helado
de aceitunas o carne vegetal hecha con
proteina de guisantes... En total, 251
firmas expositoras presentaron sus Uul-
timas novedades en los dos pabellones
de FIBES, demostrando asi la calidad
de los productos agroalimentarios de
nuestro pais. Ademds de descubrir las
novedades del sector, los profesionales
asistentes a Auténtica 2024 también
pudieron inspirarse, trazar sinergias,
degustar productos de alta calidad y
acceder a exclusivos shows de cocina
en directo.

Auténtica Premium Food Fest es un
evento en colaboracién con la Conse-
jerfa de Agricultura, Pesca, Agua y De-
sarrollo Rural de la Junta de Andalucia,
a través de la cofinanciacion con fon-
dos europeos FEDER, y cuenta con el
apoyo del Ayuntamiento de Sevilla, el
Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion (MAPA), Landaluz y Coope-
rativas Agro-alimentarias de Andalucia,
asi como de las principales patronales
del sector.




BioCultura destaca su apuesta por el
AOVE ecologico en su 40° aniversario

Desde los inicios de BioCultura, hace ahora
40 afos, el aceite de oliva virgen extra ecold-
gico ha estado siempre muy presente en la
feria. De hecho, ha sido y es uno de los pro-
ductos mas exitosos del certamen, que se
celebrara en 2024 del 21 al 24 de noviembre
en IFEMA Madrid. Desde la Asociacidn Vida
Sana, entidad organizadora de la muestra,
subrayan que “Espafia es lider mundial en
produccién de aceite ecoldgico y nuestros
aceites reciben premios en los principales
concursos internacionales”. A su juicio, “el
aceite bio es salud, paisaje, descontamina-
cidn, ecosistemas sanos y pueblos vivos. En
definitiva, auténtico oro liquido”.

La Asociacion Vida Sana asegura que
“los aceites de oliva ecoldgicos son pro-
ductos certificados y totalmente seguros,
muy beneficiosos para la salud a la par que
sostenibles y respetuosos con el medio am-
biente. Elegir un aceite de oliva ecoldgico
significa proteger la salud del consumidor,
de los agricultores y de los ecosistemas. Y
también la salud de la economia, ya que
un notable ndmero de almazaras ecoldgi-
cas son pequefias y/o medianas empresas
arraigadas al territorio, por lo que consumir
aceite ecoldgico supone insuflar vida a los
entornos rurales y proteger su futuro”.

La entidad resalta que en el olivar ecolégico
se combaten las plagas, se fertiliza la tiema y se
ayuda al olivo de una forma totalmente organi-
ca. Ademas, son ecosistemas adehesados, total

mente limpios, donde vive mds faunasilvestre.

AmENDUNI

WWW.AMENDUNI.COM

Angeles Parra, al frente de BioCultura
Madrid desde hace 40 afios, remarca que
“el aceite de oliva es uno de los grandes
pilares de la Dieta Mediterrdnea. Es salud,
sabor y solera, raices, cultura y tierra. Si
ademads es ecoldgico, estamos hablando
de oro liquido sin ninguna duda”.

Desde los primeros afios de la feria, “el
aceite ecolégico siempre ha estado muy
presente. Antes, cuando no existian las
compras on line, muchos visitantes acu-
dian a BioCultura a aprovisionarse de acei-
te ecoldgico para todo el afio. En la feria
se creaba, y se sigue creando, una rela-
cién directa de carifio y confianza entre el
productor y el consumidor. El amante del
producto organico quiere saber de dénde
procede el alimento que consume y quién
estd detras de él”.

La Asociacidon Vida Sana precisa que una
gran parte del consumo del aceite ecold-

gico espafiol se produce dentro de nues-

tras fronteras, si bien otra gran parte se
destina a la exportacion. Asi, detalla que,
segun el informe “Diagndstico y andlisis
estratégico del sector agroalimentario espa-
fol”, los mercados de radio corto se estan
consolidando de la mano de las mejoras
de las almazaras y del incremento de su
capacidad de envasado, dando incluso lu-
gar a la puesta en marcha de sistemas de
venta a distancia (Internet, catdlogo, etc.).
A su vez, sefiala que el aceite ecoldgico
espafiol triunfa en los canales cortos vy, al
mismo tiempo, en Alemania, Dinamarca,
Suiza, EEUU, etc. Segun datos de 2022, los
hogares alemanes multiplicaron por seis la
compra de aceite de oliva ecoldgico.

Segun Montse Escutia, ingeniera agro-
noma de Vida Sana, ‘“desde los comienzos
del movimiento bio en Espaia el aceite ha
sido uno de los productos estrella de la
oferta espafiola. Ademas, en el sector eco-
l6gico hay mucha gente joven, mujeres,
personas con buenas ideas, tanto en el
cultivo como en la creacién de nuevos cir-
cuitos. Sin duda, en este sentido las redes
sociales han ayudado mucho”.

A su vez, Escutia afirma que “los y las
agricultoras de los olivares ecoldgicos
son muy innovadores y crean dehesas hu-
manizadas de una gran riqueza ecoldgica.
Por ejemplo, los olivares de miel, con las
aromaticas, atraen a abejas, otros insec-
tos y turistas. Y son bellisimos. También
tenemos los olivares que utilizan reba-
fios de ovejas que fertilizan los campos y
mantienen las hierbas adventicias a raya.
Por otro lado, cada vez existen mas alma-
zaras ecoldgicas que crean otros produc-
tos de calidad a partir del aceite organico
de sus fincas: productos cosméticos, me-
dicinales... El olivar ecoldgico le planta
cara al cambio climatico, enfria el clima,
crea biodiversidad, aporta vida a los pue-
blos y reparte la riqueza con justicia. Y
nos libera de los pesticidas”.
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Un seminario cientifico internacional
aborda el aprovechamiento de
subproductos y la minimizacion de
residuos de olivar y almazara

La Universidad de Jaén (UJA) acogid la
pasada semana el seminario cientifico “Apro-
vechamiento de subproductos y minimizacion
de residuos de olivar y almazara”, organizado
por el Instituto de Investigacién en Olivar y
Aceites de Oliva de la UJA, con el apoyo del
Consejo Oleicola Internacional (COI). Esta
actividad contd con casi 70 alumnos -30 de
forma presencial- procedentes de una trein-
tena de paises.

El rector de la UJA, Nicolds Ruiz, inaugurd
este encuentro internacional, acompafiado
por el director ejecutivo adjunto del COI, Ab-
derraouf Laajimi, y el director del curso, el
catedrdtico Sebastian Sanchez Villasclaras.

En su intervencidn, Nicolds Ruiz explicd
que para la UJA la organizacién de este se-
minario supone “un fuerte impacto y una no-
table proyeccidon nacional e internacional”,
ya que cuenta con casi 70 alumnos (30 de
forma presencial), procedentes de casi una
treintena de paises. “Esto nos da una idea
del interés despertado por este seminario,
que trata un asunto de gran importancia y
actualidad, como es lograr que la agricultura
sea mas sostenible desde el punto de vista
econdémico, pero, sobre todo, desde el pun-
to de vista medioambiental”, precisd.

En este sentido, explicé que la celebracién
de este seminario se enmarca en la estrate-
gia propia de la UJA de potenciar e impulsar
todo lo que tiene que ver con la formacién y
la investigacién en olivar y aceites de oliva de
calidad. “Este seminario es tremendamente
util para profesionalizar y dinamizar el sector
oleicola y, por lo tanto, para contribuir a que
el tejido productivo del mismo sea mas com-
petitivo. El cultivo del olivar genera un impor-
tante valor econdmico, pero ademas resulta
fundamental para la sostenibilidad medioam-
biental, a través del aprovechamiento de los
subproductos generados durante el proceso
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de produccidn de aceites de oliva. Por delan-
te, tenemos el reto de seguir reduciendo la
contaminacién. Por otra parte, la agricultura
juega un papel crucial en la proteccién del
medio ambiente contra la erosién y la deserti-
ficacién. Por todo ello, resulta necesario difun-
dir y aplicar nuevos enfoques, tecnologias y
métodos para la gestién de los subproductos
en el sector oleicola”, declard.

Por dltimo, el rector agradecid al COI su
esfuerzo y compromiso con la Universidad
de Jaén por colaborar en diferentes acciones
formativas, entre las que se encuentra este
seminario, y de otro ambito que se desarro-
llan en el centro docente.

Por su parte, el director ejecutivo adjunto
del COI aseguré que esta formacién supone
“‘una oportunidad muy importante para inter-
cambiar conocimientos y reforzar las capaci-
dades de los participantes de los paises miem-
bros en la valorizacidn de los subproductos
del olivar en general, y en temas relacionados
con la sostenibilidad, en particular en la cuen-
ca mediterranea, donde estamos viendo mas
impactos del cambio climatico”.

Por ultimo, el director del curso remarcé
que el objetivo de la actividad es formar a téc-
nicos de los paises miembros del COI para que
adquieran un conocimiento mds profundo de
los problemas relacionados con estos subpro-
ductos y de las técnicas mas innovadoras y
ecoldgicas disponibles.

Al respecto, en este seminario sus partici-
pantes pudieron revisar la legislacién, analizar
la cadena de produccién y estudiar las tec-
nologfas para tratamiento de residuos, asi
como reutilizar estos residuos con fines ener-
géticos (caso de la biomasa) o de otra indole
(produccién de fertilizantes de bajo coste, de
compuestos bioactivos de los alimentos o de
compostaje), asi como conocer los incremen-

tos econdmicos resultantes.

LaUPMy
Agroseguro
crean el “Aula
Universidad
Empresa Seguros
Agrarios”

Dotar a los profesionales de los seguros
agrarios de una formacién de calidad que les
permita estar al tanto de las ultimas innova-
ciones cientfficas, tecnoldgicas y digitales apli-
cables al sector es el objetivo de “Aula Univer-
sidad Empresa Seguros Agrarios”, que han
puesto en marcha la Universidad Politécnica de
Madrid (UPM) y Agroseguro.

Para el rector de la UPM, Guillermo Cisneros,
la creacién de esta aula supone la “materia-
lizacién de una extensa colaboracion entre
el CEIGRAM (Centro de Estudios e Investi-
gacion para la Gestién de Riesgos Agrarios y
Medioambientales) de la UPM y Agroseguro,
que se hamantenido en el tiempo y a través de
la que la universidad puede poner al servicio del
sector de los seguros agrarios todo el potencial
que le ofrece la transversalidad de los estudios
que se imparten en esta universidad”. Ademds,
“lo hace en un momento en el que los seguros
cobran especial importancia ante los retos del
cambio climdtico”’, ha afiadido.

Precisamente, este aspecto es el que ha des-
tacado también el director general de Agrosegu-
ro, Sergio de Andrés Osorio, quien ha asegurado
que “la nueva realidad que ha impuesto el cam-
bio climatico en la agricultura ha hecho que los
seguros sean cada vez mas importantes. Desde
hace 45 afios ofrecemos al sector primario un
respaldo que le permite desarrollar su labor fren-
te alos riesgos meteoroldgicos que sufren de un
modo cada vez mds violento y recurrente”.

Se trata de una labor, segtin ha afirmado
el presidente de Agroseguro, que se lleva
a cabo con un modelo que es referencia a
nivel mundial. “Nuestro modelo se basa en
una colaboracién publico-privada que mu-
chos paises estan intentando imitar. Vienen
aformarse a Espafia para ver cémo funciona

nuestro sistema”, ha precisado.



Chile analiza los ultimos avances en torno a la olivicultura

M3s de 100 profesionales asistieron los
dias 4 y 5 de septiembre a las XI Jornadas Oli-
vicolas 2024 desarrolladas en Freirina (Chile),
un espacio de encuentro donde los asisten-
tes pudieron conocer los Ultimos avances en
el sector olivicola, asi como alternativas para
dar valor a los subproductos de la agroin-
dustria, visitar la Almazara Albifia y aprender
recetas con el chef Mikel Zulueta.

Esta actividad fue organizada por el Cen-
tro Regional Intihuasi del Instituto de Inves-
tigaciones Agropecuarias (INIA), en el marco
del proyecto “Transferencia valorizacion de
la olivicultura para la comuna de Freirina”,
ejecutado por este organismo.

Para los asistentes -procedentesde las re-
giones de Arica y Parinacota, Antofagasta,
Atacama y Coquimbo-, este encuentro su-
puso una gran experiencia, segin confirmé
Roberto Gonzalez, productor de La Higuera
en la Region de Coquimbo, quien resaltd el
aprendizaje en temas como el riego tecnifi-

cadoy el control bioldgico.

Ana Alaniz, representante legal de la Coo-
perativa Olivicola El Hueso de Taltal de la
Regidn de Antofagasta, indicd que fue una
experiencia enriquecedora, ya que pudo
“aprender muchos temas y conocer a otros
agricultores de la zona de Huasco que tra-
bajan con olivos milenarios y también con
nuevos cultivos”.

Las jornadas comenzaron el miércoles 4
de septiembre en el edificio Los Portales en
Freirina donde se realizaron charlas sobre
cambio climatico, composicidn y aplicacio-
nes quimicas del aceite de oliva y valoriza-
cién de residuos obtenidos de la industria
olivicola. También se abordaron tematicas
como la aceituna de mesa, la biodiversidad
funcional y el manejo de riego con informa-
Cién satelital, concluyendo con un debate
sobre la “Experiencia productiva de nuevas
generaciones en la produccion olivicola”.

La segunda jornada del jueves 5 de sep-
tiembre se centrd en el sello de origen y la
puesta en valor de los subproductos de la

industria olivicola, comenzando con la charla
“Sello de origen y su impacto en la comer-
cializacion del aceite de oliva”. Ademas, se
llevé a cabo la ceremonia de certificacion
de la temporada 2024 del sello de calidad
Denominacién de Origen Huasco, donde se
certificd a las almazaras Azzait, Albifia, Alma
del Huasco y Payantume.

Posteriormente, se realizd una cata de acei-
te de oliva con Denominacién de Origen Huas-
coy la charla “Agregacion de valor a subpro-
ductos de la industria olivicola: caso de éxito
Freirina”, para concluir con la demostracién
culinaria a cargo del chef Mikel Zulueta.

Las jornadas finalizaron con la visita a la
almazara Albifia donde se mostré a los asis-
tentes las instalaciones, procesamiento de
aceite de oliva, aceitunas de mesa y pasta.

Para el alcalde de Freirina, César Orella-
na, “este encuentro ha supuesto un im-
portante momento donde nuestros olivi-
cultores han conocido experiencias, inclu-

so de otros paises”.

CIERRES QUE MARCAN LA DIFERENCIA

www.fourfam.com
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El CIHEAM Zaragoza y la Fundacion del Olivar
impulsaran el desarrollo sostenible del sector
del olivar y el aceite de oliva

El CIHEAM Zaragoza y la Fundacién para la
Promociény el Desarrollo del Olivar y del Acei-
te de Oliva han firmado un acuerdo marco de
colaboracién con el objetivo de promover las
relaciones entre ambas instituciones y fomen-
tar una cooperacion activa en dreas técnicas,
cientfficas, académicas y profesionales.

Las dos instituciones han destacado que
la colaboracién entre los actores del sector
del aceite de oliva a nivel internacional es im-
prescindible para aumentar el conocimiento y
permitir el disefio de mejores politicas y estra-
tegias empresariales. “‘El desarrollo sostenible
en este sector sélo es posible con la partici-
pacion de entidades comprometidas con la
formacion, la investigacion, la diseminacién y

lainnovacion”, han resaltado.

Entre las dreas clave de esta colaboracion
se encuentran el desarrollo, colaboracién y
difusién de proyectos de investigacion cien-
tifica y tecnoldgica, asi como la organizacion
conjunta de actividades como cursos, confe-
rencias, congresos y simposios. Este acuerdo
también contempla el intercambio de estu-
diantes y personal en formacidn, brindando
la oportunidad de realizar estancias de investi-
gacion y practicas en cualquiera de las dos en-
tidades o la participacién en comisiones técni-
cas y grupos de trabajo que sean necesarios
para impulsar actividades de interés comuin.

El director del CIHEAM Zaragoza ,Ralil
Compés, ha afirmado que “el olivo y el
aceite de oliva ocupan un papel central en

nuestras actividades de formacion, inves-

tigacién y transferencia de conocimiento,
y este acuerdo refuerza nuestras alianzas
para impulsar actividades que contribuyan
a mejorar las condiciones de produccién y
los intereses de los consumidores en todos
los paises mediterraneos”.

Por su parte, la presidenta ejecutiva de la
Fundacién del Olivar y Delegada Territorial
de la Consejerfa de Agricultura de la Junta de
Andalucia, Soledad Aranda, ha sefialado que
“este acuerdo representa una gran oportu-
nidad para avanzar en la formacién de los
profesionales del sector y en la investigacion
de nuevas técnicas mas sostenibles. Nuestro
objetivo es que el olivar contintie siendo un
referente de calidad y tradicién, pero también

de innovacién y respeto al medio ambiente”.

Fundacion JAV y Genia Bioenergy presentan
un proyecto para generar biometano a partir de
residuos organicos como el alperujo

La empresa Genia Bioenergy, sociedad par-
ticipada por Repsol, y la Fundacién JAV han
mostrado en la subdelegacién del Gobierno
de la Junta de Andalucia en Jaén, su interés
por desarrollar proyectos de biometano a
partir de residuos organicos como el alperujo
o los purines porcinos en la provincia.

A la reunidn han asistido el delegado del
Gobierno de la Junta de Andalucia en Jaén,
JesUs Estrella; el delegado territorial de Eco-
nomia, Hacienda y Fondos Europeos y de
Politica Industrial y Energfa, Javier Calvente;
la delegada territorial de Agricultura, Pesca,
Agua y Desarrollo Rural, Soledad Aranda; el
CEO de la Fundacién JAV, Agustin Andreu;
asi como Felipe Sdnchez, Jose Manuel Iran-
zo, l'ﬁigo Palacio e Ivan Torrijos, representan-
tes de Genia Bioenergy.

La compaiifa ha manifestado que pretende

MERCACEI SEMANAL « 23/29 SEPTIEMBRE 2024

presentar publicamente su primer proyecto
antes de acabar el mes en curso a todos los
grupos de interés relacionados con el mismo
como son granjas, cooperativas ganaderas,
almazaras, Administracién publica, etc.

El objetivo de estos proyectos es la produc-
cién de biometano mediante un proceso biold-
gico de digestion anaerobia a partir de residuos
orgdnicos como purines y alperujo que serd in-
yectado directamente por el gaseoducto sub-
terrdneo de Enagas que atraviesa la provincia.

La empresa ha alcanzado un acuerdo con
asociaciones de productores de granjas de
porcino y con una serie de almazaras y coope-
rativas de la provincia, lo que permitira a estas
industrias valorizar subproductos de dificil ges-
tién y que pueden llegar a ser téxicos como
los purines y el alperujo, resolviendo al mismo

tiempo un problema medioambiental y produ-

ciendo energfa verde y sostenible con ellos. El
biometano es un gas renovable de alta calidad
que no tiene origen fésil y contribuye a la des-
carbonizacién de la economia y la lucha contra
el cambio climatico reduciendo los gases con
efecto invernadero y fomentando la economia
circular y reutilizacion de estos residuos.

Ademas de biometano, en estas instala-
ciones se producen fertilizantes orgdanicos
y compost que pueden volver a los campos
cerrando un ciclo de economia circular.

Una planta de biometano tiene una capa-
cidad de procesar entre 85.000 y 125.000 to-
neladas al afio de residuos y producir entre
80y 90 GWh/ afio de biometano renovable.
Ademas, con el desarrollo de cada proyecto,
estd previsto la creacion de mas de 60 em-
pleos entre directos e indirectos en las reas

rurales donde se ubiquen.



Lanzan un
asistente
fitosanitario

con Inteligencia
Artificial a través
de WhatsApp

Desarrollado por la empresa oSIGris, la
herramienta ayuda tanto a agricultores
como a técnicos agricolas a encontrar los
tratamientos fitosanitarios mas adecuados
para su cultivo. El sistema esta disefiado
para comprender las preguntas y ofrecer
respuestas con soluciones fitosanitarias
en funcidn de los diversos criterios de bus-
queda, centrandose en cultivos, plagas y
otras informaciones técnicas de uso.

Su finalidad es facilitar la toma de de-
cisiones en el dia a dia y encontrar el fito-
sanitario que mas se adapte a sus nece-
sidades en pocos segundos, segin han
informado sus impulsores.

Al integrarse con WhatsApp, GalA se
convierte en una herramienta accesible
para miles de agricultores que ya utilizan
esta plataforma como su principal medio
de comunicacidn.

Esta innovadora herramienta, que ya se
puede utilizar, tiene una version gratuita
para agricultores.

La empresa oSIGris se encuentra desa-
rrollando la extensién de la misma para
otros paises y estd trabajando en futuras
versiones donde incluiran los fertilizantes,

bioestimulantes y tratamientos ecoldgi-

cos, ademas de poder mandar mensajes

Un proyecto pretende convertir
subproductos del olivar en material
para el embalaje del aceite

Asistencia técnica
especializada
para el mejor
aceite de oliva

G=A\

La sede de Andaltec, Centro Tecnoldgico del
Plastico, acogi6 el pasado viemes 13 de septiem-
bre la presentacién del proyecto “Olicomp3d”,
que pretende convertir subproductos del oli-
var en material para el embalaje del aceite a
través de laimpresion 3D.

Andaltec, la Universidad de Jaén (UJA), la
Universidad de Cadiz (UCA), Matersia, S.L. y la
Denominacién de Origen Protegida Sierra Ma-
gina son las entidades que integran este Gru-
po Operativo que desarrollara este innovador
proyecto. Representantes de cada una de ellas
participaron en la puesta de largo del proyecto
que es beneficiario de las ayudas a las activida-
des de I+D+i de grupos operativos convocadas
por la Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua
y Desarrollo Rural de la Junta de Andalucia.
Asimismo, estuvieron presentes el alcalde de
Martos, Emilio Torres, y el gerente de la entidad
anfitriona, José Maria Navarro.

El objetivo del proyecto es el aprovecha-
miento y la revalorizacion de los residuos
agroalimentarios del sector del olivar, concre-
tamente la madera de la poda de olivo y el
hueso de aceituna, a través del desarrollo de
materiales compuestos multifuncionales de ba-
se polimérica para fabricacién aditiva de gran
formato. El material que se cree formara par-
te, de manera experimental, de los embalajes
que servirdn para la promocion y comerciali-
zacién de los aceites de la DOP Sierra Magina.

“Olicomps3d” esta orientado a alcanzar el
cumplimiento de los Objetivos de Desarrollo
Sostenible (ODS) de la Agenda 2030, ya que
apuesta por procesos de fabricacién novedo-
sos utilizando residuos que actualmente gene-
ran gases de efecto invernadero, reduciendo el
uso de plasticos fdsiles para obtener productos
sostenibles y generar nuevos modelos de ne-
gocio en zonas rurales. En concreto, segun sus
impulsores, se alinea con los siguientes ODS:
trabajo decente y crecimiento econémico; in-
dustria, innovacién e infraestructura; ciudades
y comunidades sostenibles; produccién y con-
sumo responsables y accién por el clima.

La fabricacidn de este nuevo material tiene
antecedentes en el proyecto europeo LIFe
Compolive, desarrollado por la Universidad
de Jaén y Andaltec, que aplicaron los residuos
del olivar como refuerzo natural en polimeros
siendo una alternativa muy interesante a los
refuerzos sintéticos puesto que tienen menor
densidad y costo y son mas faciles de desechar
ya que son intrinsecamente biodegradables.

Este proyecto, que se orientd a los sectores
de la automocidn y el mobiliario, ha demostra-
do la viabilidad técnica de estos desarrollos no-
vedosos. Con “Olicomps3d” se persigue aplicar
estos biocomposites poliméricos resultantes de
los residuos del olivar en el sector del embalaje ut-
lizando para su transformacién otros procesos de
fabricacién mds novedosos como la fabricacién
aditiva (FA) de gran formato (FCF). Precisamente
este sistema de fabricacidn lo han utilizado otros
dos socios del Grupo Operativo, la Universidad
de Cadiz (UCA) y la empresa de base tecnoldgica
Matersia S.L, que han fabricado piezas de plastico
con este sistema a partir de residuos de corcho.

El objetivo ahora es hacerlo con residuos
del olivar, lo que permitiria a la empresa Ma-
tersia, S.L. ampliar su catdlogo de materiales
comerciales con soluciones innovadoras, mas
sostenibles, con menor impacto ambiental
y totalmente en linea con los principios de la
economia circular.
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antaciones entre Coparia
7 fa%ﬁﬁtm Ewwpea %ta de paises (]wua 2024)
Fuente: Direccion General de Aduanas

IMPORTACION | EXPORTACION

Materias Pais Toneladas Euros Materias Pais Toneladas Euros
A. de Oliva Portugal 1.956 12.521.844 A. de Oliva EEUU 3.775 30.872.135
V. LAMPANTE Otros 125 1.116.484 LAMPANTE Italia 2.897 21.106.019
Otros 10.830 85.677.073
TOTAL 2.081 13.638.328 TOTAL 17.504 137.655.227
LOS DEMAS Tunez 5.755 39.621.929 LOS DEMAS Italia 12.785 101.430.659
A. DE OLIVA Portugal 4.989 35.641.665 A. DE OLIVA EEUU 7.599 72.121.366
Siria 979 4.780.046 Francia 7.029 56.534.161
Italia 870 6.865.315 Portugal 3.044 22.157.304
Turquia 622 3.293.288 R. Unido 1.631 14.720.281
Otros 1.159 7.633.346 Japén 1.596 15.037.018
Alemania 1.295 10.796.551
Brasil 1.209 11.628.862
México 1.113 11.261.526
Australia 980 9.608.200
China 920 8.685.127
P. Bajos 755 5.902.510
Bélgica 657 4.892.307
Otros 7.397 64.936.270
TOTAL 14.374 97.835.588 TOTAL 48.011 409.715.496
TOTAL A. OLIVA 16.455 111.473.916 TOTAL A. OLIVA 65.515 547.370.723
A.ORUJO Tunez 3.935 9.738.078 A.ORUJO Italia 1.967 8.209.962
Grecia 2.783 8.382.920 EEUU 989 4.235.041
Portugal 1.107 2.914.025 México 533 2.349.763
Otros 910 2.872.273 Otros 4.129 19.671.131
TOTAL 8.735 23.907.296 TOTAL 7.645 34.465.897
ACEITUNA Portugal 2.663 2.584.073 ACEITUNA Alemania 395 1.692.838
DE MESA Egipto 982 1.130.045 DE MESA Portugal 174 321.283
Otros 90 105.544 Otros 698 2.276.616
TOTAL 3.735 3.819.662 TOTAL 1.267 4.290.736
A. GIRASOL Ucrania 75.914 66.422.763 A. GIRASOL Portugal 5.030 6.412.998
Francia 8.636 8.616.298 Francia 2.559 3.527.488
Bulgaria 3.600 3.196.716 Otros 9.818 14.464.690
Otros 2.351 3.711.891
TOTAL 90.503 81.947.667 TOTAL 17.408 24.405.176
A.COCO Filipinas 500 542.930 A.COCO Italia 1.819 2.864.570
Otros 338 647.563 Otros 1.789 2.957.118
TOTAL 839 1.190.493 TOTAL 3.609 5.821.688
A. PALMISTE Indonesia 3.000 3.731.483 A. PALMISTE Italia 588 1.027.113
Otros 4,142 4.944.213 Otros 624 1.315.839
TOTAL 7.142 8.675.696 TOTAL 1.212 2.342.952
ACEITE PALMA Indonesia 17.531 16.592.369 ACEITE PALMA Francia 2.216 2.930.177
Gabén 9.410 9.229.627 Portugal 1.269 1.792.665
P. Bajos 3.819 4.545.837 Otros 3.007 4.599.193
Liberia 1.271 1.130.337
Otros 3.158 3.850.285
TOTAL 35.189 35.348.455 TOTAL 6.492 9.358.562
ACEITE DE MAIZ Brasil 6.825 5.913.110 Francia 293 199.301
Otros 358 370.974 ACEITE DE MAIZ Otros 436 701.027
TOTAL 7.184 6.284.084 TOTAL 729 900.328
India 506 795.305 A.RICINO Francia 26 56.930
A.RICINO Otros 304 593.665 Otros 10 30.710

TOTAL 811 1.388.970 TOTAL 36 87.640
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TOTAL
Argentina
Portugal
Otros
TOTAL
Francia
Bélgica
Otros
TOTAL
Francia
Otros
TOTAL
Francia
Senegal
Otros
TOTAL
Portugal
Francia
Otros
TOTAL
Portugal
Otros

TOTAL
Alemania
P. Bajos
Otros
TOTAL
Francia
Italia
Otros
TOTAL
Otros
TOTAL
Francia
Otros
TOTAL
P. Bajos
Francia
Otros

TOTAL
Portugal
Bélgica
Otros

TOTAL

P. Bajos
Francia
China
Otros
TOTAL

146
154
302
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37

88
19.888
3.430
4.408
27.726
8.143
1.728
818
10.689
47

63
110
535
440
1.772
2.668
1.372
568
1.276
3.217
541
466

1.007
1.187
862
1.374
3.422
2.629
843
420
3.892
0,15
0,15
3.201
485
3.686
431
261
949

1.642
1.597

820
2.158

5.024

619
566
413
1.071
2.669

180.352
268.568
448.919
129.240
93.248
222.488
18.845.351
2.945.242
4.398.541
26.220.318
7.842.444
1.743.325
932.319
10.518.088
390.561
272.527
663.087
1.811.330
1.382.538
5.698.892
8.892.761
1.965.829
1.055.325
5.376.939
8.398.093
53.369
231.639

285.008
880.546
634.620
889.173
2.404.340
2.375.677
655.447
396.512
3.427.637
6.973
6.973
2.748.257
389.466
3.137.723
709.458
447.437
2.346.242

3.551.510
2.517.919
1.478.344
5.987.221

9.993.311

1.712.236
964.203
713.738

2.598.076

5.988.317

A.LINAZA

A. CACAHUETE

A. SOJA

ACEITE COLZA

A.SESAMO

A.PESCADO

A.CONCRETOS

GLICERINA
BRUTA

GLICERINA
DESTILADA

GRASA DE CERDO

MANTECA
DE CERDO
SEBOS

O VEGETALES

HIDROGENADAS

MARGARINA

TALL-OIL

LECITINA DE
SOJA

EXPORTAC

Francia
Otros
TOTAL
Otros

TOTAL
Marruecos
Italia
Otros
TOTAL
México
Otros

TOTAL
Otros

TOTAL
Italia
Otros

TOTAL
EEUU
Italia
Otros
TOTAL
China
P. Bajos
Francia
Otros
TOTAL
Chipre
Otros

TOTAL
P. Bajos
Otros

TOTAL
Otros
TOTAL

Francia

TOTAL
Francia
ltalia
Portugal
Otros
TOTAL
Francia
Portugal
EEUU
Portugal
Otros
TOTAL
Francia
Otros
TOTAL

Francia
Otros

TOTAL
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36
20

20
21.939
12.000

1.439
35.378
323
1.440

1.763

438
1.122

1560
1.858
444
2306
4.610
4162
2.999
2.424
3.535
13.121
200
371

572
285
704

990
0,12
0,12

532

532
1.073
761

1.258
3.537
3.234
1.667
1.130
989
6.411
13.431

0,12

506
1.017

1.673

48.023
19.967
67.990
101.461

101.461
18.755.853
10.344.234

1.786.812
30.886.899
343.521
1.992.509

2.336.030
100.823

100.823
1.277.446
5.291.662

6.569.107
7.096.786
1.372.012
8.356.056
16.824.853
586.757
541.619
305.616
848.726
2.282.718
24.754
321.017

345.771
239.485
2.205.280

2.444.765
11.996
11.996

9.202

9.202
2.565.054
1.758.788

670.716
3.682.741
8.677.298
6.553.880
2.347.309
1.746.692
1.473.041

13.086.702
25.207.624
2.298
19.389
21.687

945.551
3.887.926

4.833.477
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IMPORTACION

TRIGO

MAIZ

TORTASQJA

TORTALINO

TORTA PALMA

TORTA GIRASOL

TORTA COLZA

HARINA DE
SOJA

HARINA DE CARNE

HARINA DE
PESCADO

CACAHUETES
CRUDOS
HABAS DE SOJA
SEM. GIRASOL
SEM. LINO

SEM. SESAMO

SEM. ALGODON

SEM. COLZA

SEM. CARTAMO

MERCACEI SEMANAL « 23/29 SEPTIEMBRE 2024

Francia
Otros

TOTAL

Ucrania
Francia
EEUU
Otros
TOTAL

Brasil
Argentina
Otros
TOTAL

Bélgica
TOTAL

Indonesia
Otros
TOTAL

Rumania
Otros
TOTAL

Francia
Otros
TOTAL

Portugal
Otros

TOTAL

Portugal
Francia
Otros

TOTAL

Sudafrica
Marruecos
Peri

Otros
TOTAL

China
Argentina
Otros
TOTAL

Brasil
Portugal
Otros
TOTAL

Francia
China
Bulgaria
Otros

Polonia
Otros
TOTAL

P. Bajos
Otros
TOTAL

P. Bajos
Otros
TOTAL

Bulgaria
Francia
Otros
TOTAL

Rusia

TOTAL

Turquia
Alemania
Otros

TOTAL

Italia
Otros

TOTAL

19174
640

19.815

670.201
105.069

56.767
135.385
967.423

86.165
60.365

2.173
148.704

104
104

4.933
0,15
4,933

7.028
9.519
16.547

25.425
45,595
71.020

1.147

331
1.478
(E529

1.298
1.731

1.574
5.922

265.204
1.007

1.745
267.955

8.927
2.582

105
11.614

238
1.197

1.651

206
604

810

o
Y=
S5

5.701.225

134.727.132
22.510.888
11.333.552
32.494.764

201.066.336

33.989.875
26.099.875

1.377.281
61.467.031

68.785
68.785

899.672
92
899.764

1.883.768
2.514.164
4.397.931

8.170.230
13.493.712
21.663.943

537.201
275.247
812.449

900.989
358.196
1.346.986

2.606.172

2.096.801
1.698.247
1.546.127
3.675.606
9.016.781

5.224.179
1.903.691
2.806.437
9.934.306

111.339.365

263.695
1.009.782
1.273.477

15.298
50.937
66.235

2.634.719
1.344.059
212.976
4.191.753
21.418
21.418

394.323
482.151
3.730.785

4.607.259

294.880
1.958.562
2.253.442

EXPORTACION

TRIGO

MAIZ

TORTA SOJA

TORTA PALMA
TORTA GIRASOL
TORTA COLZA

HARINA DE
SOJA

HARINA DE CARNE

HARINA DE
PESCADO

CACAHUETES
CRUDOS

HABAS DE SOJA
SEM. GIRASOL

SEM. LINO

SEM. SESAMO

SEM. COLZA

SEM. CARTAMO

JABON DE
TOCADOR

JABON EN
POLVO, COPOS
O GRANULOS

ltalia
Mauritania
P. Bajos
Otros
TOTAL

P. Bajos

R. Unido
Bélgica
Otros

TOTAL

Francia
Portugal
Otros
TOTAL

Portugal
TOTAL

Francia
Otros
TOTAL

Francia
Otros
TOTAL

Portugal
Otros

TOTAL

Francia
Italia
Portugal
Tailandia
Otros
TOTAL

Francia
ltalia
Otros

TOTAL

Italia
Otros

TOTAL

Portugal
Otros

TOTAL

Portugal
Otros

TOTAL

Francia
Otros
TOTAL

Otros
TOTAL

Portugal
Alemania
Otros
TOTAL

Portugal

TOTA

R. Unido
Portugal
Alemania
Rumania
Otros
TOTAL

Francia
Alemania
Otros

TOTAL

575.426
7.189.638

9.192.259

3.508.094
1.703.304
1.135.522
6.346.921

145.143
145.143

901.560
181.047
1.082.607

882.048
10.358
892.406

58.603
106.141
164.745

3.041.957
1.296.343
787.910
1.004.716
5.485.116
11.616.041

2.300.817
1.547.403
2.449.063

6.297.283

141.386
318.514

459.900

80.402
76.804

157.206
1.049.954
2.993.716
4.043.670

22.185
36.893
59.078
153.046

153.046

734.702
1.348.270
5.628.325
7.711.298



El control de precios se establece a través de un seguimiento continuo  extra, ecolégico, oliva, otros tipos de aceites y marcas blancas.

de las variaciones que se vayan produciendo en las grandes superficies,  Se sefiala, en cada envase, el precio mas bajo y el més alto expuesto en
supermercados y pequefios comercios de Madrid. Los precios rotan se-  los lineales. Las ofertas se sefialan con: (Of.)

manalmente, de modo que, a lo largo de cada mes, les ofrecemos virgen  Ultima revisién de precios: 31 de agosto de 2024.

MARCA LATAS L. ENV.2 L. BOTELLA 1 L. CRISTAL 3/4 L. CRISTAL1/2 L
Alhema de Queiles 33,0033 1) 8,75 (lata)
Baeturia Organic Morisca/Carrasquefia 10,00
Belvis de las Navas 22,81
Borges 3,50 8,81
Calandina Ecolégico 5.99

Campomar Mature Bio 31,99 (2,51) 5,99 6,67

Carbonell Eco 9,95 10,85/12,19 5;95
Carrefour Eco 7,69
Castillo de Canena Picual Biodinamico 23,40
Castillo de Tabernas 50,00 76,50 (cristal 5 1.) 13,25 (Coupage)

Coosur Ecolégico 13,93

Dcoop Ecolo ico 15,79

El Corte In Ies Ecologico 4,56 8,14

El Lagar d q Soto 55,71 7,14 (lata)
Eclea Ecolégico 8,75

Finca La Torre 36,00 (lata 2,5 1.) 20,86
Flor de Olivo Ecolégico 2,99
Hacienda Guzman Ecolagico 12,10
LA Organic 16,50 (lata) 17,62
L'Estornell Eco 13,00 14,50 17,05
La Espafiola Ecolégico 2595) 6,48
Lugque 31,50 27,95 (lata3 1)

Maestros de Hojiblanca Eco. 8,87 7,99/11,65

Mufiez de Prado 39,00 12,33/12,59
N Organic 14,50

Olivar de Segura 27,99 16,35 14,95 11,00
Oro Bailén Eco. 18,55
Oro del Desierto Ecolégico 5,48

Oro de Génave 5,65 12,55/12,67 1T
Padilla QOliva Bio 50,00 13,00 7,95 (lata)

Pago de Quirds 12,50 13,27 (lata)
Pagu Piedrabuena 7,50

Rincén de la Subbética 25,90
Romanico Ecolégico 12,99
Sefiorio de Vizcdntar Ecolégico 6,50

Sierra de Génave 4,50

Seoler Romero 8,50
Ved (Lérida) 54,00 7,90(0.3701.) 15,00 5,80 (frasca 0,251.) 10,29/10,72 8,25
Verde Méagina Ecolégico 2755 2555
Vieiru 20,50 (lata3 1) 13,50

JMAREA GRADOS ENV.SL. ENV.2L. BOTELLA1L.

Capicia U 4 21,40 2,99

La Masia Lindoliva 25,70 5,06
MARCA GRADOS LATAS L. ENVASE S L. EMWASE 3 L. BOTELLA 1L.
Abril 44 87 38,20 7,65
Borges 55,81 11,67
Carbonell 0,4° 55,90 50,20 14,29
Coosur Sabor il 11,31
Coosur Suave 39,95 11,31
La Espafiola Sabor Suave 0,4° 52,37 47,50 26,50 9,99/11,86
La Espafiola Sabor Intenso L] 52,37 47,50 26,50 9,99/11,86
La Masia Suave 0,4° 34,25/52,30 20,37 8,74/9,29
La Masia Sumum 34,25/52,30 20,37 8,74/9,29
Ybarra Suave 54,27 52,37 30,00 9,84/10,35
Ybarra Mas Sabor 54,27 52,37 30,00 9,84/10,35

www.centrifugacionalemana.com

o

LAEXTRACCION
ENPERFECTASINCRONI A ,2:,’,','.}',2"‘."'“,,
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SE BUSCA

Inversor para almazara-distribuidora en zona Extremadura
Empresa mediana de distribucion con marcas muy posicionadas en el sector gourmet de aceites y vinagres premium y amplia cartera
de clientes tanto mercado nacional cono internacional busca inversor.

SEBUSCA
Socio/comercial con amplia experiencia para
la zona de Jaén/Granada para empresa en
expansion dedicada a la integracion de lineas
completas de embotellado y envasado -asi
como de maquinaria de final de linea- para los
sectores de alimentacién, bebidas, quimica,
farmacia y cosmética.
Se requiere ser autonomo o con
empresa propia.
Teléfono: 661 500 154

SE BUSCA
Almazara provincia Tarragona busca maestro de
almazara para integrarse en el equipo de molino.
Trabajo para todo el afo, incorporaciéon
immediata. Maquinaria GEA-Westfalia Separator.
Minima experiencia 5 aflos en puesto similar.
Mas informacion: 630 825 235

VENDEMOS

Decanters y centrifugas de varias marcas de se-
gundo uso y en buen estado de funcionamiento.

Mas informacion: 639 662 170

Trato directo. Contacto: Maria 689 005 765

SE VENDEN

Depdsitos usados de acero inoxidable para aceite
de oliva, de 20.000 a 50.000 kg.

Teléfono: 625 683 192

SE BUSCA

Empresa productora de AOVE busca comerciales

multiproductos que visite sector Horeca: restau-

rantes, bares, tiendas gourmet y supermercados.

Se ofrece formacién, muestrario y herramientas
para la formalizacién de los pedidos.

Mas informacion: info@sagazextra.com

SE VENDEN
Decénters de 2° uso reparados y sin reparar.

Teléfono: 680 690 618

SE VENDE
Diverso material de laboratorio.
Mas informacion: 618 753 164 (Pilar)

VENDEMOS

Decénters usados de distintas marcas en buen
estado de funcionamiento.

Mas informacion: 630 900 805

SE VENDE
Laboratorio completo compuesto de medidor de
grasa AUTELEC modelo MG 707, y su homogenei-
zador de muestras con accesorios accesorios. En

perfecto estado de funcionamiento.

Teléfono: 680 714 391

SE VENDE

Autelec MG 707 revisada por la casa con todos

sus accesorios, un filtro ecolégico de filtracion

directa de ZENITRAM FE-1500 practicamente
nuevo y un filtro de papel.

Mas informacion: 958 463 046

SE VENDE
Mayor exposicion de maquinaria usada de
Andalucia para patios de recepcion de aceitunas
(cintas transportadoras, limpiadoras, lavadoras,
pesadoras, etc.), de distintas marcas y tamanos.
Interesados, llamar al 957 600 150

www.treico.com

Caeanuevecateria s

La Comunidad Valenciana lanza un plan de ayudas
directas para paliar la sequia en el olivar

El presidente de la Generalitat Valenciana,
Carlos Mazdn, ha anunciado que iniciard un
plan extraordinario de ayudas directas do-
tado con 17 millones de euros para paliar de
manera extraordinaria y urgente la sequia
que afecta a sectores como el del olivar.

El jefe del Consell ha explicado que se trata
“de la mayor medida express y de choque
puesta marcha en la Generalitat para paliar la
sequia que afecta a la Comunidad Valenciana”
y ha detallado que beneficiara hasta 30.000
agricultores y ganaderos de este territorio.

Asimismo, ha manifestado que se tra-
ta de “ayudas directas sin tramites buro-
créticos, ni solicitudes, para engrosar por
razones de justicia, necesidad y prioridad
las maltrechas cuentas de nuestros agricul-
tores y ganaderos”. Del mismo modo, ha

solicitado la colaboracién de las asociacio-
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nes del sector primario para que las ayudas
“lleguen a todos los agricultores y ganade-
ros” y ha reclamado al Gobierno de Espafia
“la convocatoria de la Mesa de la Sequia y
la adopcién de medidas urgentes”.

Esta orden esta dirigida a la ganaderfa ex-
tensiva y semiextensiva de vacuno, ovino y
caprino de la Comunidad Valenciana, asi como
a explotaciones agrarias de cultivo en secano.

En concreto, de los 17 millones de euros,
dos van destinados a la ganaderia y 15 millo-
nes a la agricultura de secano, que podrian
llegar a 500 ganaderos, 29.500 agricultores
y beneficiar a 175.000 hectareas de cultivo.
Por provincias, el nimero de beneficiarios
alcanzaria los 5.973 en Alicante, 7.972 en
Castellén y 16.168 en Valencia.

Asi, de media, los agricultores de secano
podran recibir ayudas desde 200 euros has-

ta 4.500 euros. Se cubrirdn las plantaciones
de olivos, uva de secano, almendra, cereal,
granada, cerezay algarrobo; asi como toda la
ganaderfa extensiva vacuna, ovina y caprina.

Por su parte, LA UNIO -que ha calificado
estas ayudas directas como un “balén de
oxigeno importante y necesario para el sec-
tor”- prevé esta campafia una produccidn
de aceitunas en la Comunidad Valenciana de
alrededor de 35.500 t., mds baja ain que la
anterior que ya registré una cosecha reduci-
da y muy alejada de la media de los dltimos
20 afos, que se sitlia en las 113.000 t.

“Estas cifras que dejan los efectos de la
sequia prolongada representan un descen-
so del 68% sobre la media y conllevaran una
pérdida de ingresos para los productores
valencianos estimada en 49,2 millones de

euros”’, ha precisado esta organizacion.



www.mercacet. com,

una nueva forma
de comunicar

iMas de 70.000.000

de visitas al ano!

Calendaic de Ferias

y Eventos
en 2024

(1] Septiembie

(ad

23 de septiembre

1 FORO OLEOTOURJAEN
Jaén
www.jaenparaisointerior.es

24 de septiembre

11 JORNADA DE ETIQUETADO
NUTRICIONALY SALUDABLE DE LOS
AOVS EN LA UE

Cérdoba

qvextra@qvextra.es

www. gvextra.es

Del 24 al 27 de septiembre

VI ENCUENTRO DE OLIVICULTORES
Baeza (Jaén)
www.grupooleicolajaen.com

26 de septiembre
JORNADAS “VIRGEN EXTRA,
PATRIMONIO SALUDABLE”
Ubeda (Jaén)

www.centrodeolivaryaceite.com/es

Del 30 de septiembre al 2 de octubre
LUXE PACK MONACO

Ménaco

www.luxepackmonaco.com

Octubive

&

Del 7 al 9 de octubre

SAN SEBASTIAN GASTRONOMIKA
San Sebastian
www.sansebastiangastronomika.com

Del 8 al 10 de octubre
FRUIT ATTRACTION
Madrid

www.ifema.es/fruit-attraction

Del 9 al 10 de octubre

NORDIC ORGANIC FOOD FAIR
Estocolmo (Suecia)
www.nordicorganicexpo.com

Mds informacion sobre los préximos
eventos del sector oleicola y olivarero en:

www.mercacet.com

AGENDA

Cota pasande...

Actividades formativas sobre olivicultura
y cata de AOVE en la Comunidad de Madrid

La Comunidad de Madrid ha publicado la
oferta de cursos y actividades de formacion
en 2024, que persiguen modernizar el sector
agrario a través del conocimiento, la innova-
cién y la digitalizacién en las zonas rurales.
En el caso del sector del olivar y del aceite de
oliva, el Gobierno regional organiza un curso
sobre olivicultura y otro sobre elaboracién y
cata de AOVE.

Estas actividades formativas siguen la orienta-
cion del Plan Estratégico de la Politica Agricola
Comdin (PEPAC) de Espafia 2023-2027, y estan
financiadas por el IMIDRA. Posteriormente a su
realizacion, los costes elegibles como parte del
PEPAC serén cofinanciados por la Unién Eu-
ropea (a través del Fondo Europeo Agricola de
Desarrollo Rural, FEADER), la Administracion
General del Estado (a través del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacién) y la Comuni-
dad de Madrid (a través del IMIDRA).

En concreto, el curso “Olivicultura en la Co-
munidad de Madrid”, de caracter presencial y
una duracion de 26 horas, se realizard en To-
rremocha de Jarama y Finca La Chimenea entre
el 21 y el 25 de octubre, asi como los dias 28 y
29 de ese mes de 16:00 a 20:00 horas, excepto
los dos dias de practicas, que seran de 15:30 a
18:30 horas.

El programa de la actividad -cuyo plazo de
inscripcion finaliza el 14 de octubre- incluird
una introduccion al cultivo de olivo, los suelos
y la nutricion en el olivar, la olivicultura ecolé-
gica, y la mecanizacién y la poda. Ademas, se
llevard a cabo una visita a un olivar, donde se

Lo bueno de terer
a alguien cegca
as que te escucha

Oescubre Agrofak en Cu

| paral.mf':os

analizaran las variedades y sistemas de cultivo,
asi como una practica de poda.

Por su parte, el curso sobre “Elaboracion y
cata de AOVE” también serd presencial y tendrd
una duracién de 24 horas. Esta actividad se
impartird del 11 al 19 de noviembre de 16:00 a
20:00 horas en la Finca El Encin del IMIDRA, en
Alcald de Henares, y en la almazara de Fanum
Olive Qil, en Torremocha de Jarama.

El programa de esta formacién -cuya inscrip-
cién finalizard el 4 de noviembre- incluye el oli-
var en la Comunidad de Madrid; las variedades
de aceituna, retos y estrategias; los parametros
de calidad y las calidades comerciales; 1+D
del IMIDRA para mejorar la calidad; el andlisis
sensorial, la metodologia de cata y los atribu-
tos positivos y negativos; andlisis econémico
y comercializacién; practicas de cata: aceites
procedentes de distintas variedades de aceituna
y coupage; aspectos practicos en la elaboracion
del aceite de oliva virgen extra; y practica de
elaboracién del AOVE en almazara.

Apayamos el sectoragroalimentario-,
cwon Gﬁcina_s en mas de 2,000 punitipios s
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www.pieralisi.com

& ™ :

GARANTIA
TRANQUILIDAD
PLANIFICACION

Consigue un importante ahorro y el maximo rendimiento de tu planta con
la garantia del servicio oficial Pieralisi.

Con Pieralisi terminar la campana sin paros inesperados es ya una realidad
gracias al soporte remoto de nuestros supervisores especializados.

CONTACTA YA:

% 95328 40 23 []+34 615 50 73 99
X info.spain@pieralisi.com

) PIERALISI

CIRCULAR THINKING




