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“Espafa ocupa un lugar
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digitalizacion y aplicacion de
la, IA en olivicultura”
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Ese tugar Uamado. Expoliva

Pey Panwdsya Penamil Penaliel

xpoliva es como la cena de
Navidad que llevas me-
ses esperando, pero
que, en cuanto te
sientas con tus pri-
mos pesados y la suegrainten-
sa, te preguntas por qué has
vuelto a caer un afio mas.
Todo el mundo acude a esta
feria bienal, pero siempre hay
un “pero”: que si el catering
es carisimo, que si te han cam-
biado de estand a Ultima hora,
que si el metro cuadrado cuesta co-
mo en Dubai, que si los bafios no tienen
pestillo, que si no puedes cerrar ni una reunién
porque el listado de expositores no se publica
hasta una semana antes...
Aun asi, del 14 al 17 de mayo, en Ferias Jaén no
cabrd un alfiler. Y si no, al tiempo.
Nosotros, por aportar a la queja colectiva, dire-
mos que el estand que hemos ocupado durante
mas de dos décadas... ahora es una cafeterfa.
Palabras textuales de la organizacién. Asi que
si este afio nos buscan donde siempre, no nos
encontraran. Pero pondremos un cartelito que
indique que estamos en el Salén SIAOVE. Por lo
menos allino nos dara la solana de 13:00 a 19:00,
otra queja ya tradicional.
Para nosotros, Expoliva siempre ha sido una
excusa perfecta para salir de Madrid, tirar de
A4 rumbo a Andalucia y reencontrarnos con

NEGOCIO

S| RECOGES TEMPRANO...
iESTO TE INTERESA!

SOMOS LIDERES MUNDIALES
EN MAQUINARIA Y PROCESOS
DE EXTRACCION DE
ACEITES DE OLIVA

el sector: lectores, amigos, anuncian-

tes. Llevamos 30 afios en esto, y

esta ediciéon queremos cele-

brarla a lo grande.

Asi que si estan por Jaén esta
semana, acérquense al Salén
SIAOVE y pésense por el es-
pacio de Grupo Editorial Mer-
cacei. Les recibiremos con una
copita de champagne. ;Faltaria

mas! Que son tres décadas co-

nociéndonos y leyéndonos.

Y ya que nos han quitado el anti-

guo estand para montar una cafe-

terfa, no nos queda otra que responder

a la misma altura: este aflo, montamos nuestro

propio speakeasy. Palabra.

Y mds alld de las quejas -que, seamos since-

ros, forman parte del ritual-, Expoliva sigue

siendo nuestro punto de encuentro. Porque,
al final, todos los que formamos parte del
sector oleicola compartimos mucho mas que
pasillos de feria: compartimos incertidum-
bres, como la inestabilidad climdtica o unos
precios que no siempre acompafan... pero

también compartimos pasién, compromiso y

la conviccidn de que el futuro se construye

mejor si remamos juntos.

Asi que les esperamos para brindar -con cham-

pagne, con virgen extra, o con lo que haga falta-

por lo que nos une, y por todo lo bueno que atn
esta por venir. jNos vemos en el Salén SIAOVE!

'V “Patracina la Noticia de la Semana”

CONOCEMOS TU

“Precios, productividad e
ineficiencias en la cadena
de valor de los aceites de

oliva en Espana”
pag.16




2

de/wuli;tefa

Fundadora:
M. Dolores Pefafiel Fernandez

S U MmMma’1 i e

Corresponsales: 1 Editorial
BADAJOZ: Miguel Verdasco 2 Sumario
CORDOBA: Juan Morales Navas 3 Analisis de Mercado
JAEN: Hermanos Garrido Garrido 4 OLIVAR EN SETO
COM. VALENCIANA: Miguel Pérez 6-10 MIeIIrDcagio
. José 0 o |[+D+i
SEVILLA: José Maria Puerto Castro 14 ESPECIAL IA
Directora: 16 ESPECIAL PRECIOS EN ORIGEN
frectoras 18 ESPECIAL EXPOLIVA
Pandora Pefiamil Pefiafiel e Crénica
* Salén SIAOVE
Redaccién: * Premios Expoliva
Alfredo Briega Martin * Listado de Expositores
Cristina Revenga Palacios * Premios AEMO -
redaccion@mercacei.com * Programa de Actividades
e Simposium Cientifico-Tecnico
o 34 EFECTO TRUMP
Edita: 38 MERCACEI PARA INDEA Technologies
40 OLEOTURISMO: AOVEland
44 MERCACEI PARA Olivérica
45 Precios en el lineal
46 Anuncios Breves
47 Agenda

Mercacei

GRUPO EDITORIAL

Nombreamientos

Manuel Parras renueva su cargo

CEO & Editor:
Juan A. Pefiamil Alba

Redaccién, Administracion y
Publicidad:

Andrés Mellado, n° 72, bajo Izda.
28015 MADRID

Tfno.: 91 544 40 07

Fax: 91 543 20 49
admin@mercacei.com
suscripcion@mercacei.com
publicidad@mercacei.com
www.mercacei.com

Secretaria de Redaccién y
Publicidad: Estrella de la Lama
Alcaide

Administracién: Cristina Alvarez
Llorente

Departamento Comercial:
Natalia de las Heras
Corresponsal Italia (Milan):
Daniela Capogna

Corresponsal América del Sur:
Leonardo Moral

Suscripcion:
MERCACEI Semanal

(46 nos al afio)

con MERCACEI Magazine
(Trimestral)

Anual: 236 €
(Extranjero: 290 €)
MERCACEI FAX

(s6lo para los suscriptores de MERCACEI)
Anual: 155 €

(Extranjero: 250 €)

como presidente del Consejo
Economico y Social de |a
provincia de Jaen

El Consejo Econdmico y Social de la provincia de
Jaén ha celebrado la toma de posesién como pre-
sidente de Manuel Parras, quien renueva su cargo

para el préximo mandato de cuatro afios tras la

aprobacidn, por parte del consejo plenario y por una-
nimidad, de su designacién para continuar al frente
de este rgano consultivo promovido por la Diputa-
cién Provincial de Jaén. Francisco Reyes, presidente
de la Administracién provincial, ha hecho el nombra-
miento oficial en un acto celebrado el 6 de mayo en

el Antiguo Hospital de San Juan de Dios.

Reyes ha agradecido el trabajo del mandato ante-
rior de un érgano que “es clave para una institucion
como la Diputacidn de Jaén, ya que nos permite
conocer una visién global de la provincia desde la

perspectiva de los agentes sociales”.

Por su parte, Parras ha dado las gracias por la confian-

zadepositada en él por parte del Consejo Plenarioy de
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la propia Diputacién Provincial de Jaén. “Lo hago con

unailusion renovada, porque cuando uno lleva tiempo

en unainstitucion tiene que
estar convencido para con
tinuar, siendo consciente
delaenomme responsa-
bilidad que conlleva”, ha
dedarado el presidente

del CES Provincial.
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Uceite de aliva

Tranquilidad absoluta y escasa operatividad
a la espera de Expoliva

as ventas de aceites envasados por

ta. En este sentido, el lampante se sitda a

las empresas de Anierac durante el R o s a
primer trimestre de 2025 se han ce-
rrado con unas salidas de 183,72 millones de

litros, lo que supone un aumento del 13,07%

Moliterno

2.800/2.900 €/t.; el virgen, a 3.400/3.500 €/t.;
el refinado, a 3.000/3.050 €/t.; y el AOVE, a
3.900/4.400 €/t.

respecto al mismo periodo del afio anterior.

La asociacién ha destacado el buen compor-

Broker
Aceite de olivaagranel

Mercado con muy poca operatividad, con

tamiento de los aceites de oliva con 81,32 mi-
llones de litros (+47,15%), de los cuales 39,16

952603 030

rm@iberiadeaceites.com

los envasadores bien abastecidos que sélo
compran por estricta necesidad y una oferta

millones de litros corresponden a AOVE, que

L

lidera las ventas con un ascenso del 64,3% res-

beria de Aceites s,

que atiende la escasa demanda. En este

contexto, tan sdélo muestra cotizacion el

pecto al mismo periodo de 2024.
Por su parte, los mercados permanecen con escasa operatividad
y mucha calma a la espera de saber qué deparara la celebracién de

una nueva edicidn de la feria Expoliva.

Precios meramente orientativos debido a la escasa operatividad del
mercado, con una oferta que muestra interés por vender pero se
encuentra con una demanda practicamente nula. En este contexto,
el lampante cotiza a 2.800/2.900 €/t.; el virgen, a 3.100 €/t.; el AOVE, a
3.500/3.800 €/t.; y el refinado, a 3.000 €/t.

Entre el puente y el apagdn, los ultimos dias han sido practicamente
inoperativos con un mercado a la baja y precios meramente orien-
tativos. Muy buenas perspectivas para la préoxima campafia, que
estdn provocando que haya mayor oferta en el mercado, que sin
embargo encuentra una demanda casi desaparecida. Asi, el lampan-
te se oferta a 2.750/2.850 €/t.; el virgen, a 3.050/3.100 €/t.; el AOVE, a
3.450(3.800 €/t.; y el refinado, a a 2.950 €/t.

Tranquilidad absoluta a la espera de que el mercado reaccione de

una vez, con una oferta a la expectativa y una demanda muy cor-

.PIERALISI

{CULAR THINKING

)

www.pieralisi.com

NUEVOS

1441

AOVE, que se establece a3.600/3.750 €/t.

Oferta algo mas animada que encuentra una demanda retraida a
la espera de que bajen mas las cotizaciones. Contindan las preci-
pitaciones, garantizando una excelente cosecha para el préximo
afo. La floracidn acumula algo de retraso, unos 15 dias, pero el
campo presenta un aspecto espléndido. Asi, el virgen repite a
3.100/3.300 €/t.; y el AOVE, a 3.500/4.100 €/t.

Mercado caracterizado por la bajada de la cotizacién de los vir-
genes y lampantes, al contrario de lo que ocurre con los virgenes
extra, que mantienen su precio por la ausencia de producto. En
este contexto, el lampante se oferta a 2.750/2.800 €/t.; el virgen,
a3.100/3.300 €/t.; y el AOVE, a 3.700/4.200 €/t.

Semana sin variacidn en las cotizaciones debido al puente y a
la escasa actividad, con una oferta firme que aguanta como
puede y una demanda muy escasa, con los envasadores
agotando su stock de aceite. Asi, el lampante repite a 2.900
€/t.; el virgen, a 3.300 €/t.; el AOVE, a 3.500 €/t.; y el refinado,
a 3.100 €/t.

NUEVA UBICACION

LANZA%ENTOS OLIVO ARENA

PIERALISI

STAND N° 20

KX FERSA INTERMACION AL DEL
ACOITE DI OLIVA [ INDUSTRIAS AFINES

MAYO 2025

IFEJA = JAEM, ESPANA

N

/
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El olivar en seto: un caso abierto

El cultivo del olivar en seto presenta indudables ventajas y ofrece grandes oportunidades, pero también existen mdltiples inc6g-
nitas por despejar que requeriran de experimentacién y una sélida red de ensayos de campo; asi como de colaboracién entre
agricultores, empresas y centros de I+D. Y, sobre todo, de tiempo: no se puede pretender adoptar estrategias de manejo y nuevas
variedades de olivo sin una experimentacién que dure un minimo de 8-10 afios.

Por José M Penco Valenzuela' y Radl de la Rosa Navarro?

! Asociacién Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO)

2|nstituto de Agricultura Sostenible-CSIC

Analizando los costes del cultivo del
olivo segun el sistema implantado -tradi-
cional, intensivo y seto-, y considerando
el escenario de precios de mercado al
que nos enfrentamos, ya nadie duda de
que los sistemas de cultivo mecanizables
son los Unicos que serdn viables siem-
pre que la pendiente lo admita. Tanto el
olivar intensivo de un pie dispuesto en
vaso como el olivar en seto permiten
la mecanizacién de la recoleccidn, ya
sea a través del vibrador equipado con
paraguas invertido o bien mediante la
cosechadora integral.

Dicho esto, en los Ultimos tiempos ha
entrado en el juego una nueva variable
que, a la postre, estd resultando crucial
en la decision. Es la escasez de la mano
de obra en el campo, un nuevo factor
que ha inclinado definitivamente la ba-
lanza de las nuevas plantaciones hacia el
olivar en seto, al ser el tnico sistema con
mecanizacién integral de la recoleccidn.

Diferentes centros de 1+D -universida-
des, institutos y organismos autondémi-
cos y nacionales- y empresas pioneras
estan logrando importantisimos avances
en el desarrollo del seto. Pongamosle
nombre: Universidades de Cérdoba, Se-
villa 0 Jaén; IFAPA, CTAEX, IRTA o CSIC;
y empresas como Agromillora, Todolivo,
AGR o BALAM Agriculture. Todos ellos
han hecho de Espafia la vanguardia ab-
soluta del olivar en seto y de sus trabajos
surge la constante innovacion.

Sin embargo, en nuestra opinién to-
davia existen multitud de incégnitas por
desvelar y para ello serd necesario re-

forzar la experimentacién y el estable-

4 | MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025

Ramon pr <~
Alcala \;4

607 628 997

administracion@origenia.com
Tel.: 957 498 590 - Fax: 957 245 155

cimiento de una sdlida red de ensayos
de campo. Si bien es cierto que se ha
avanzado mucho en los ultimos afios,
también lo es que queda mucho, muchi-
simo partido por jugar.

Asf, superada ya la limitacién de las va-
riedades “clasicas” de bajo vigor adapta-
das al seto tales como arbequina y arbo-
sana, existen ya otras nuevas adaptadas
a este sistema como sikitita o lecciana,
entre otras. Pero, ;podriamos adaptar
otras variedades muy apreciadas como

hojiblanca o manzanilla sevillana al seto

mediante marcos adecuados y poda es-
pecifica? ;Cudles son las variedades mas
adaptadas al secano y, en general, a la
escasez de agua? ;Hasta qué punto otros
factores distintos a los puramente agro-
némicos, como la potencia sensorial,
el contenido en fenoles y oleico o la es-
tabilidad oxidativa, pueden determinar
nuestra eleccién varietal?

Otra cuestién crucial es la que se re-
fiere al marco de plantacién, que esta-
blece la densidad éptima por hectdrea
segun el suelo, la disponibilidad de agua
o la propia variedad. ;Sabemos realmente
adaptar el marco a la disponibilidad de re-
cursos? ;Podremos controlar el vigor con
la distancia entre arboles? ;Es necesario
invertir en 1.500 0 2.000 arboles por hec-
tdrea para alcanzar la méxima produccién
o, por el contrario, debemos ir a densida-
des menores? ;Hasta qué punto el mayor
o menor vigor de la propia variedad debe-
ria decidir el marco éptimo en cada caso?

Un tercer punto que se antoja funda-

mental es la poda. ;Debemos formar y

Olivares de manzanilla cacereia en seto
adultos y en plena produccion.
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dirigir la estructura del arbol en el pri-
mer y segundo afio desde su plantacién?
(Despuntamos o no lo hacemos? Y en
caso afirmativo, ;cuando lo hacemos y
a qué altura? ;Hasta qué punto debe-
mos utilizar la poda mecanizada lateral?
¢Es siempre necesario el topping? ;Hasta
cuando hay que dejar que el arbol se
forme libremente, eliminando las ramas
perpendiculares a la linea? ;Cudl es la
densidad foliar dptima? Son muchas las
cuestiones a resolver y cabria preguntar-
se si todas ellas estan de nuevo condicio-
nadas por la variedad.

También sera decisivo en el futuro rea-
lizar un esfuerzo para incrementar los
niveles de sostenibilidad ambiental del

cultivo del olivo. (Es sostenible el sis-

tema de formacién en seto en cultivo
ecolégico? ¢Es necesario utilizar un cul-
tivo convencional en los primeros afios
de una plantacién en seto antes de im-
plantar el cultivo ecoldgico? ;Cual es el
impacto ambiental, por kilo de aceite
producido, de un olivar en seto ecoldgi-

LEONARDO D'ERRICO

61078 51 92
Brokerage Olive Oil

- d
ACEITES TUCCITANUS

Tel.: 953 301 100 - info@aceitestuccitanos.com

Olivares de hojiblanca

en seto adultos y en
plena produccion.

co? ;Qué sabemos respecto al secuestro
de carbono segun los distintos sistemas
de cultivo? Y, relacionado con todo ello,
;esta el olivar moderno bien adaptado a
los embates del cambio climatico? ;Debe
ser la adaptacion a un clima cambiante
la mayor prioridad de la innovacién en el
olivar del futuro?

Y, por ultimo, no podemos olvidarnos
de la digitalizacién y el uso de sensores,
cada vez mas extendidos en la agricul-
tura ;Qué puede ofrecer al olivicultor
de hoy? ;:De qué manera puede ayudar a
reducir costes y a minimizar el impacto
ambiental del cultivo? ;Qué técnicas son
mas apropiadas: sensores en tierra, dro-
nes, imagenes satelitales...?

Todas estas variables, junto a otras,
marcardn la producciéon acumulada de
aceite, la vida dtil de la plantacién y los
costes de cultivo. Estos tres factores de-
cidiran la cuenta de explotacion.

El conocimiento de la olivicultura del
futuro estd creciendo en estos afios cru-
ciales y la investigacion y colaboracion
entre agricultores, empresas y centros
serd fundamental. Pero es evidente que
para responder de forma consistente
a las preguntas antes formuladas hace
falta tiempo. El olivar es un cultivo que
ha contribuido decisivamente durante si-
glos a sostener el modo de vida medite-
rraneo. No se puede pretender adoptar
estrategias de manejo y nuevas varie-
dades de olivo sin una experimentacion
que dure un minimo de 8-10 afios.

Es mds que probable que la mayoria
de estas preguntas no tengan una res-
puesta fija e inamovible. Porque cada
finca, cada suelo y cada clima son uni-
cos, y los axiomas o las reglas fijas no
existen en el campo. Pero marcar unas
pautas minimas en la toma decisiones
serd necesario y ayudara al agricultor a
no equivocarse.

Tenemos muchas incdgnitas, el libro
estd por escribir... es tiempo de los
agrénomos del siglo XXI.

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025
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Ulceites de cliva

JAEN

CORDOBA

SEVILLA

GRANADA

MALAGA

TOLEDO

LERIDA Y TARRAGONA

ALICANTE

BADAJOZ

* Estos precios son orientativos.
Mercacei no se responsabiliza del uso que los
lectores hagan de los mismos.

)|
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ANDALUCIA
Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen
Virgen extra

Lampante, base 1°
Virgen
Virgen extra

CASTILLA-LA MANCHA
Virgen
Virgen extra

Virgen extra (DOP)

COMUNIDAD VALENCIANA
Lampante, base 1°

Virgen

Virgen extra

Refinado

EXTREMADURA
Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra

A

tratamiento |_.| adeAacmn postcosecha del fru

(Cierre dia 3

EUROS/T.
SEMANA
5/11 m

3.000
3.100/3.200
3.500/3.800
3.050/3.100

3.000
3.100/3.150
3.500/3.800
3.050/3.100

3.000
3.400/3.700
3.900/4.400

3.100

3.000
3.100/3.200
3.500/3.800

2.900/3.000
Sin oper.

3.800/3.850

3.100/3.300
3.500/4.100

Sin oper.

2.900
3.300
3.500
3.100

2.800/3.000
3.300/3.500
3.700/4.200

5 abrll €25)
€/t

Precios diarios en origenen Clul .chacet

. mercacei.co

EU’;RAOS/T
12/18 mayo ‘25

(Cierre dia 7 mayo ‘25)

€/t
2.800/2.900
3.100
3.500/3.800
3.000

2.750/2.800
3.050/3.100
3.450/3.800

2.950

2.800/2.900
3.400/3.500
3.900/4.400
3.000/3.050

2.800/2.900
3.100
3.500/3.800

Sin oper.
Sin oper.
3.600/3.750

3.100/3.300
3.500/4.100

Sin oper.

2.900
3.300
3.500
3.100

2.750/2.800
3.100/3.300
3.700/4.200
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EUROS/T. EUROS/T.
SEMANA SEMANA
511 mazo 25 12/18 mayo ‘25
(Cierre dia 30 abril ‘25) (Cierre dia 7 mayo ‘25)
SEVILLA ANDALUCIA €/t. €/t.
Refinable, base 10° 1.200 1.200
Refinado, winterizado, a granel, sobre origen 2.150 2.150

Ulceites. de semillas.

SEVILLA ACEITE DE GIRASOL
(Sobre origen a granel)

Crudo Sin oper. Sin oper.

Refinado 1.200/1.250 1.200

ACEITE DE SOJA

(Sobre origen cisternas)
Crudo 1.150 1.180
Refinado 1.200 1.220

ACEITE DE SEMILLAS
Refinado 1.200/1.250 1.200

Cleinas ¢y Ucidoes grasos.

Oleinas de aceite de girasol-soja Sin oper. Sin oper.
Oleinas de orujo Sin oper. Sin oper.
Acidos grasos de oliva Sin oper. Sin oper.

(de refino fisico)

(Estos precios se entienden sin envase sobre fabrica).

Evoluciéon mensual de los precios

€t » Aceite de oliva (Virgen) €jt.* Aceite de girasol (refinado)
8.
=
. Consulta todos los
i recios en origen
7.200 7.093 3.000 P g
z 7.028 [ ] .
= Pi— actualizados en
6.600 - 2.600
Club Mercacei,
e o el club exclusivo
s para nuestros
4.800 1600 2025 Q
e 400 suscriptores
4.400 1.270 1.250 1.225 1.200
4.200 1.200 T B EE—
4.000
" 2025 1.100 . . .7
;_ggg 3282 3.268 3.268 2203 1.000 1 o s 1.130 S’ no t'enes_ tus CIaVes, SO.I’CItaIaS
2T | —— 3 a0 ‘ \ ‘ ! a redaccion@mercacei.com

Conme o e Chemen CEm e Ramn e

(* Media ponderada a nivel nacional).

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025



de/wuﬁfte OUve|

S \., aoveland

ALMAZARA VISITABLE '

EUROS/KG EUROS/KG.
EMANA
5/1 12/18 mayo 25
(Cierre dia 35 abrll 25) (Cierre dia 7 mayo 25)

€/t €/t

MADRID SEBO FUNDIDO s/c s/c
BARCELONA SEBO FUNDIDO s/c s/c
SEBO FUNDIDO, Extra-fancy s/c s/c

SEBO FUNDIDO, Fancy s/c s/c

GRASA ANIMAL 3°/5° (origen) 1.120 1.110

MANTECA DE CERDO 0,5° (origen) 1.200 1.210

ACEITE DE COCO (refinado) 2.900 2.900

ACEITE DE LINAZA (refinado) s/c s/c

ACEITE DE PALMA 1.480 1.440

ACEITE DE PALMISTE 2.320 2.260

ACEITE DE MAIz 1.400 1370

ACEITE DE COLZA 1.380 1350

ACEITE DE RICINO 1.280 1.280

ACEITE DE PESCADO refinado 3.700 3.770

UILLEN|

7 | BROK ER

MIGUEL GUILLEN

INTERNATIONAL OLIVE OIL BROKER = _ yﬁ\"},ﬂ%{

Avda. Constitucién, 27 - 1° B * 41004 Sevilla * Mévil: +34 673 654 426 / +34 687 650 487
miguel@guillenbroker.com * execution@guillenbroker.com

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025

*Precios orientativos.
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ALMAZARA VISITABLE '

EUROS/KG. EUROS/KG.
SEMANA SEMANA
5/11 mayo 23 12/18 mayo ‘25

(Cierre dia 30 abril ‘25) (Cierre dia 7 mayo 25)

ITALIA

€/t. €/t
s 3 2 L[I) E ACEITE DE OLIVA virgen extra 8,70 8,00
ACEITE DE OLIVA refinado 3,25 3,25
ACEITE DE OLIVA lampante 2,80 2,70
ACEITE DE ORUJO refinado 2,25 2,25
ACEITE DE GIRASOL refinado 1,24 1,24
ACEITE DE MAIZ refinado 1,30 1,30
ACEITE DE SOJA refinado 1,35 1,35
ACEITE DE CACAHUETE refinado 2,05 2,05
NORTE DE
PUGLIA ACEITE DE OLIVA virgen extra 9,30/9,40 9,30/9,40
& CALABRIA ACEITE DE OLIVA virgen Sin oper. Sin oper.
TUNEZ ACEITE DE OLIVA virgen extra 3,75/3,85 3,75/3,85
MARRUECOS ACEITE DE OLIVAvirgen extra  6,25/6,50 6,25/6,50
TURQU A ACEITE DE OLIVA refinado 3,25/3,30 3,15/3,20
G REC IA ACEITE DE OLIVA virgen extra Creta 4,35/4,45 4,35/4,45
ACEITE DE OLIVA virgen extra Peloponeso 4,20/4,30 4,20/4,30
(Precios facilitados por25
Olio Officina Magazine)
PO RTU GAL ACEITE DE OLIVA virgen extra 3,80/4,20 3,80/4,00

TIPOS DE INTERES INTERBANCARIO (6 de mayo de 2025)

(Los tipos de mercado)

1 semana 1 mes 2 meses 3 meses 6 meses 12 meses
373 FIOMN.. oo 2,204
[0 - O 1,095
il i 49 22 2= DOlar Canada.........eeeeeeeeeeees 1,498
Yen Japonés.... YEn japoneés. ........cceeeeuec. 162,97
Libra Esterlina 4,03 -4 47 . COrONa SUECA v 11,362
: Corona checa ........ccceeuneee 25,348
Franco Suizo Libra esterling ............. 0,837
Délar Canadiense Franco suizo .......ccceceeveeenee. 0,939

Look out! (T
High Quality Extra Virgin Olive Oil (2 @
is right here! &

ceqitalia.com

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025 | 9
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Crean una herramienta molecular que
predice el tamaio del fruto en la
seleccion de nuevas variedades de olivo

Investigadores del Instituto de Investiga-
cién de Olivar y Aceites de Oliva de la Uni-
versidad de Jaén (INUO), pertenecientes a
la Universidad de Jaén (UJA), el IFAPAy el
Instituto de Agricultura Sostenible (CSIC),
han identificado secuencias de ADN que
estan asociadas a diferencias en tamafio de
fruto entre variedades de olivo.

Dichas secuencias de ADN, asociadas al
tamafio del fruto, han sido usadas por los in-
vestigadores en el disefio de una herramienta
molecular que permite predecir si una nueva
variedad de olivo vaatenerun tamafio de fruto
grande o pequefio. “Lointeresante es que esta
herramienta se puede utilizar cuando las nue-
vas variedades no son mds que unas plantas
muy pequefias en el invemadero. Por tanto,
esta herramienta puede ahorrar muchos afios
de evaluacion agrondmica en campo para este
caracter”’, hanindicado losinvestigadores.

Esta herramienta molecular se implemen-
tara en los préximos afios en programas de
obtencidn de nuevas variedades de olivo, co-
mo el quellevana cabo el IFAPAy el IAS-CSIC.

Segtin ha informado la UJA, “la importandia
de este trabajo radica en que, en el cultivo del

olivo, la operacién mds costosa con diferencia
es la recoleccién. Tanto en olivares en vaso co-
mo en seto, el tamafio de fruto es critico para
fadlitar dicha operacioén. Asi, variedades de olivo
con fruto pequeiio, como koroneiki, son dific-
les de recoger, mientras que otras de fruto ma-
yor, como picual, la recoleccién es mas sendilla.
Y, por supuesto, el tamafio de fruto es también
un cardcter de gran importandia en variedades
destinadas a produdiraceitunade mesa”.

Este estudio ha sido posible gradias a un es-
fuerzo previo de secuendiacién del genoma de
numerosas variedades de olivo, llevado a cabo
por estos investigadores, asi como a la evalua-
cdn agrondmica que desde hace décadas se
redliza en el Banco Mundial de Germoplasma
de Olivo del IFAPAy de una coleccidn de acebu-
ches que se mantiene en esteinstituto.

El trabajo -que ha sido publicado en la
revista Molecular Breeding- ha sido realizado
por los investigadores Martin Moret, Ali-
cia Serrano, Angjelina Belaj, Lorenzo Ledn,
Ratl de la Rosa y Francisco Luque bajo el
titulo “Marcadores genéticos del peso del
fruto del olivo seleccionados para su uso en

experimentos de mejora genética”.

MIGUEL S.VERDASCO
INTERMEDIARIO

movil 0034 659 920 608
miguel@finibus.es

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025
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MATERIAS PRIMAS PARA
pienscs,
compuestos.
PRECIOS
€/t
Harina de soja (s. fabrica)......cccceceeueucucne 385
Harina de girasol (integ.) (abril) .......ccoeeee.... 280

Harina de pescado (extra, sobre fabrica
productora, con envase. 64/65% proteinas.

Salido de fabrica en sacos paletizados

fob Hamburgo) 1.550

Doélares/t.
Harina de pescado, de Pert s/c
Harina de soja (Buenos Aires) s/c

(Precios cif Rotterdam)

CEREALES
€t

Maiz 325
Trigo panificable 360
Trigo forrajero (puerto destino) 340
Cebada cervecera 270
Cebada dos carreras 270
Colza (puerto destino) 752
Guisantes 280
Centeno 220
Harina de girasol (pellets) 230
Harina de girasol (alto proteico) 290

LA BOLSA DE CHICAGO

Habas de soja: La semana cerraba a
1.030,00 centavos de délar por bushel; la
Gltima semana cerré a 1.035,750.

@ Precios: Futuros mayo.

Harina de soja: 289,90 délares por tonela-
da corta era el dltimo precio de cotizacién
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 288,00.

@ Precios: Futuros mayo.

Aceite de soja: Cerraba a 46,95 centavos
de ddlar por libra, desde la ultima cotiza-
cién de a 52,00.

@ Precios: Futuros mayo.

Maiz: Terminé la semana a 442,00 centavos/
bushel, habiendo comenzado a 491,80.
@ Precios: Futuros mayo.
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LA MEJOR TECNOLOGIA NIR EN ALMAZARA

Mayor Rentabilidad - Rapida Amortizacion

LABORATORO “Ailire PROCESO “On-line”
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“ZEUTEC G Palytes
Sastema Polytes

www.axflow.es

ﬂ tecnilab
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La solucién
integral para
su almazara

y Acidez en aceituna y orujo

Bombas de aletas
de desplazamiento
positivo para
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Medicién NIR de Grasa, Humedad
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Codi - Pack
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Logra Grandes
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Agroalimentarios

Rigaor | Esfuel

ESPEJO

OLIVARUM
www.olivarum.es
LABORATORIO
‘-‘. ATentamus Company

“Expertos en analisis de aceites de oliva,
de sus derivados, de otros aceites vegetales
y de sus contaminantes.”

Acreditados por ENAC segiin la norma
IS0 17.025 (Consultar Alcance Técnico en
www.enac.es), Reconocidos por el COL
como Laboratorio de Andlisis Fisico-Quimico y
Contaminantes para el periodo vigente,

'\ ILDEFONSO ROSA RAMIREZ E HIJOS, S.L.

FABRICACION DE MAQUINARIA PARA RECEPCION DE
ACEITUNA, PISTACHO, ALMENDRA, CACAHUETE Y OTROS FRUTOS

TETEGAL

Pesaje conforme a metroiog

V.| TAMESUR, S A.

MAQUINARIA DE ELEVACION Y TRANSPORTE

treico

Industrial
Machinery
Solutions

www.treico.com

AUTOMATIZACION

PESAJE L A‘v Y4
Y — p—
=) fql‘l ELECTRICIDIDAD
CZM ;

High Technclogy
Great Performance

ANSOTEC

No podemos
+ controlar

el clima,
pero si los
procesos.

o

UTILIZANDO e
AGROCUADERNO,
SUPERAR CUALQUIER
RETO ESTARA

EN SU MANO

Aza
DESARROLLADO e
POR PROSUR 3

SERVICIOS DE
TRANSFORMACION INTEGRAL
PARA UNA AGRICULTURA
MODERNA, RENTABLE

Y SOSTENIBLE.

BALAM

| AGRICULTURE]

Tractores estrechos
de Kubota,

mas potentes,
confortables

y seguros

% MORESIL

Especialistas en Recoleccién

Olivar tradicional

Superintensivo

Fébrica: Ctra. Cérdoba-Palma del Rio km. 31 14730 Posadas (Cérdoba)
Tel: 957630243 www.moresil.com

Nuevos marcos

de Olivar en Seto
para fincas de
Secano y Regadio

Econdmicos y muy rentables

Inférmate

TOBCIAND

Telf. (0034) 957 4217 40
www.todolivo.com
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Rosa Gallardo, directora de la Catedra Internacional
de Inteligencia Artificial y Agricultura
de la Universidad de Cordoba:
“Espaiia ocupa un lugar destacado en materia de digitalizacion y
aplicacion de la IA en olwicultura”

{Qué aportaciones de la Catedra Intemacional
de Inteligencia Artificial y Agricultura en la
UCO destacarias como mas relevantes para el
sector oleicola?
La Cétedra Intemacional de Inteligencia Artifi-
cial y Agricultura de la Universidad de Cdrdoba
nace para acompafiar al sector agroforestal
y agroalimentario en general, y al oleicola en
particular, para poder aprovechar el potencial
que la IA ofrece. Junto con otras instituciones
de primer nivel y empresas lideres en el sector,
hemos identificado cuatro areas técnicas que
consideramos esenciales para que la 1A avance
en el sector agroalimentario. El desarrollo de
Espacios de Datos, ya que la disponibilidad de
datos en cantidad y en calidad es una necesidad
para avanzar en la generalizacion y utilidad de la
IA; los asistentes virtuales para el asesoramiento
de técnicos y agricultores en distintos ambitos
de especializacién (seguimiento del cultivo, mo-
nitorizacién de plagas y enfermedades, gestion
de la empresa... ); los modelos predictivos para
la prediccidn de cosecha, de demanda de in-
sumos, o para la clasificacién de productos en
funcién de sus caracteristicas de calidad; y, por
ultimo, los gemelos digitales, con avances im-
portantes en almazaras y equipos de riego.
Ademads de estas cuatro dreas técnicas, este

& 'ﬁ-*
royecto esta también enfocado alas actividades s
proyt ars—

de formacidn y capacitacidn, asi como ala difu- ,
siény divulgacion para acercar esta tecnologia
aunsectoral que tanto puede aportar.

{Qué lineas de investigacion y proyectos |+
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relativos a la Inteligencia Artificial relacio- {85 4

nados con el sector del olivar y del aceite de
oliva esta llevando a cabo la UCO?

La UCO cuenta con grupos de investigacién
con trayectorias de mas de 30 afios en distin-
tos dmbitos del sector oleicola, que hoy en dia
estan impulsando proyectos en los que la 1A es
protagonista. Es el caso del Grupo ISAG de Inge-
nieria de Sistemas de Produccidn Agroganade-
ros (AGR128), dirigido por la profesora Dolores
Pérez Marin, que est3 liderando el desarrollo
de aplicaciones de la tecnologia NIRS para la
innovacion en el control de calidad de aceite
de oliva en almazaras usando sensores NIRS.
Recientemente, ha coordinado el Grupo Opera-
tivo NIROleo, abordando la automatizacién del
control de calidad de aceite de oliva mediante
el uso in situ de sensores espectrales NIR para
controlar en tiempo real la calidad fisicoquimica
y organoléptica del aceite de oliva. Actualmen-
te, se desarrolla un nuevo proyecto del Grupo
Operativo Authenoleo, que persigue avanzar
en la digitalizacion analitica de la industria de
obtencién de aceite de oliva, incorporando nue-

vas aplicaciones que incluyan la caracterizacion

-

integral de las propiedades nutricionales de ma-
yor relevancia para el consumidor mas exigente
(antioxidantes, &cidos grasos).

Por su parte, el Grupo de Investigacion AGR
163 “Entomologia Agricola”, dirigido por el
profesor Enrique Quesada, tiene una amplia
experiencia en el uso de los hongos entomo-
patdgenos y sus extractos para el control de
la mosca del olivo (Bactrocera oleae). Estan
desarrollando trampas electrénicas que per-
mitan la identificacion y deteccién del insecto
de manera automatica, y la emisidn de la aler-
ta sanitaria si ha llegado al umbral de trata-
miento para que puedan tomarse las medidas
de control necesarias a través de proyectos
como “Commercialization of an Automated
Monitoring and Control System against the Olive
and Med Fruit Flies of the Mediterranean Region
(FruitFlyNet-ii)”’ o el proyecto DIGECO-FLY para
el seguimiento remoto de la mosca del olivo y
su control microbiano.

El Grupo de Investigacidn AGR 124, dirigido
por el profesor Javier Mesas, centra su acti-
vidad fundamentalmente en la geomatica
aplicada al sector agroalimentario y forestal,
y en los Ultimos afios estan trabajando en el
andlisis del comportamiento de variedades de
olivar en alta densidad frente a riego y secano
apoyando a programas de mejora del olivo.
Ademéds, mediante algoritmos de Inteligen-

cia Artificial han desarrollado modelos de

deteccidon de malas hierbas, como conyza,

o la clasificacién de recintos agricolas SI-

GPAC seguin sistemas de plantacion.

En el caso del Grupo Hidraulica y Riego
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AGR 228, dirigido por el profesor Emilio Cama-
cho, su actividad se centra en la actualidad en el
uso de aguas regeneradas para el riego de oli-
var, en la optimizacién del fertirriego conside-
rando este tipo de agua (programa Reutivar) y
en la caracterizacién del fertilizante nitrogena-
do enlared de riego (programa Nitrinet). Estan
logrando avances importantes en la prediccién
de la cosecha a través de datos climaticos y da-
tos histdricos aplicando técnicas de Inteligencia
Artificial y en el riego de precisién incorporando
energia fotovoltaica que favorezca una gestion
6ptima del agua y un ahorro energético.

El Grupo UCOLIVO (AGR 157), dirigido por la
profesora Concepcién Mufioz, ha liderado el
proyecto GEN4OLIVE, que ha finalizado recien-
temente con la publicacién de la base de datos
mas completa del mundo sobre variedades de
olivo y el desarrollo de herramientas tecnoldgi-
cas que hacen mas eficientes los programas de
mejora. Este proyecto ha logrado el desarrollo
de una infraestructura digjtal para garantizar el
acceso abierto a los datos, que permitird que,
por primera vez, cualquier persona interesada
en el olivo disponga de informacién accesible
y facil de interpretar. Ademds, en el marco de
GEN4OLIVE se han creado dos aplicaciones
inteligentes para identificar variedades de olivo
y detectar enfermedades a partir de imagenes,
apps que estan disponibles gratuitamente des-
demarzo de2025.

Por dltimo, la Catedra IA-Agricultura ha
desarrollado la plataforma “AgroFIWARE”,
un entorno centralizado para la agregacion,
procesamiento y andlisis de informacidon
agrondémica. Esta plataforma integra infor-
macién proveniente de una amplia gama de
sensores (redes LoraWAN, SigFOX, 3G, 4G,
GSM, NBIoT), sensores embarcados en ve-
hiculos aéreos no tripulados (UAVs) y vehi-
culos terrestres, datos satelitales y fuentes
de informacién generadas por modelos de
negocio, incluyendo open data. La capacidad
de procesar datos en tiempo real, junto con
la aplicacién de técnicas avanzadas de andli-
sis, permite la generacién de inteligencia de
valor afiadido para los diferentes actores del
sector agroalimentario en general y oleicola

en particular.

Awmenpbuni

WWW.AMENDUNI.COM

{Qué aplicaciones concretas de la IA subraya-
rias en el ambito agrondmico, industrial y de la
comercializacion del aceite de oliva?

Sin duda, la 1A en el sector oleicola es ya una
realidad, pero queda mucho camino por re-
correr y mucho que ajustar. Se trata de utilizar
una tecnologfa para tomar mejores decisiones
apoyadas en datos, hay que conocer muy bien
para qué esa tecnologfa. Son aplicaciones (ti-
les para aprovechar mejor los recursos, entre
los que destaca de forma clara el agua, y la 1A
nos ayuda a hacer una gestion inteligente del
aprovechamiento de ese recurso tan escaso.
También nos ayuda a adelantarnos a plagas
y enfermedades, a posicionarnos mejor en
los mercados, a mejorar la logjstica, a predecir
cosechas o0 a controlar y mejorar la calidad del

aceite de oliva.

(Desde tu punto de vista en qué lugar se en-
contraria Espafia en materia de digitalizacién
y aplicacién de Inteligencia Artificial en olivi-
cultura? ;Somos pioneros en algunos campos?
Espafia ocupa un lugar destacado en materia de
digitalizacién y aplicacion de la 1A en olivicultura.
Muchas empresas agrotech espafiolas trabajan
activamente con cooperativas, universidades y
centros tecnoldgicos para impulsar el desarrollo
y el uso de herramientas basadas en 1A.

Espafia destaca en el uso de IA para la predic-
cién de cosechas mediante imagenes satelitales
y datos meteoroldgicos; el monitoreo de enfer-
medades mediante visién por computadora y
algoritmos de deteccién temprana; o la optimi-
zacién del riego integrando sensores, IA y mo-
delos predictivos. Igualmente, Espafia ocupa un

lugar destacado en el ambito de la utilizacién de

la 1A para la trazabilidad, la clasificacién de acet-
tes de oliva o la cuantificacién de pardmetros de
calidad. Proyectos como Innolivar o GEN4OLIVE

han sido referencias intemacionales.

{Qué barreras consideras que estan dificultan-
do que el sector oleicola pueda aprovechar
todo el potencial que la IA ofrece? ;Qué estra-
tegias podrian ayudar a superarlas?

Es dierto que aiin queda mucho camino por re-
correr y mucho que adaptar alas especificidades
de las necesidades del sector, pero no estamos
frente a un problema exclusivamente tecnoldgi-
€0, sino que encontramos barreras importantes
de formacién, de tipo cultural, de dimensidnta-
mafio y econdmicas, asi como asociadas a la
conectividad en algunos espacios rurales.

Por estos problemas y por los riesgos que
existen de mal uso de esta tecnologfa, la 1A
puede generar incertidumbre sobre su funcio-
namiento y su eficacia real en el campo, lo que
puede traducirse en la barrera que considero
mas limitante, la falta de confianza.

Frente a estas barreras, es esencial entender
que la IA es sdlo una herramienta, que viene a
acompafar el conocimiento y la experiencia,
no a sustituir. Hoy en dia hablamos mucho de
la revolucién de la 1A, pero nuestra preocupa-
cién no es la revolucién de la IA sino la revolu-
cion del sector agroalimentario utilizando la 1A.
La primera clave, por tanto, es poner al sector
en el centro, que la IA entienda su heteroge-
neidad, sus especificidades y sus necesidades.
La segunda clave es la formacién y la capaci-
tacién: dominar la herramienta sin conocer el
sector sirve de poco, por lo que son necesa-
rios profesionales con competencias agroali-
mentarias y digitales a la vez, pero también es
imprescindible avanzar en la capacitacién de
todo el sector. La tercera clave con las alianzas,
la cooperacién piblico-privada, esencial para
crear ecosistemas de acompafiamiento a la in-
novacién que faciliten la transferencia al sector,
y la respuesta a las necesidades reales. Sin ese
acompafamiento, la integracion de lalA en la
agricultura puede resultar complicada. Y por
Ultimo destacaria la necesidad de una correcta
regulacién y gobernanza que facilite el buen
usodelalAenelsector.

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025
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Precios, productividad e ineficiencias en la cadena
de valor de los aceites de oliva en Espana

Muchos olivareros me preguntan estos dias por qué el precio en origen del aceite de oliva virgen extra esta en 9 euros/kg. en Ita-
liay a menos de la mitad en Espafia. Es una buena pregunta que trato de contestar con varias hipétesis.

Por Manuel Parras Rosa

Catedrético de Comercializacion e Investigacion de Mercados de la Universidad de Jaén. Director de la Catedra Caja Rural de Jaén José Luis
Garcia-Lomas Hernandez de Economia, Comercializacién y Cooperativismo Oleicola

La primera es que hay mucho me-
nos aceite de oliva virgen ex-
tra italiano que espafiol. Es-
ta hipdtesis es plausible,
pero no creo que justi-
fique tanta diferencia.
Otra hipdtesis igual de
plausible es que en Espa-
fia estamos apostando por
una estrategia de liderazgo en
costes -bajar los precios mediante
la reduccién de los costes a través de la
intensificacién y superintensificacién- y
en Italia estdn optando por una estra-
tegia de diferenciacién -dar valor a los
aceites de oliva virgenes extra a través
de una calidad excepcional y valorizan-
do los bienes publicos que generan sus
olivares como identidad y cohesidn te-
rritorial, biodiversidad y dinamizacidn
de lo rural-, el Made in Italy que procla-
man los italianos. De la consideracién
de commodity o producto de primera
necesidad a la de un producto excelso,
las dos dimensiones en la mente de los
consumidores espafoles e italianos.

En Espafia hacemos muy poco para
cambiar esta percepcidn, pero los oli-
vicultores con olivares tradicionales de
dificil mecanizacién y modernizacién, que
son mayoritarios, deberfan hacerse oir,
imitar el modelo italiano, sopena de un
futuro incierto y nada halagiiefio. No
pretendo ser apocaliptico, y por eso
mismo no quiero imaginarme unos
bonitos pueblos rodeados de olivos
abandonados y de placas solares.

Lo que acabo de describir estd rela-
cionado con el concepto de productivi-
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dad en el sector oleicola espafol,
donde, en mi opinidn, se es-
ta errando el tiro. La pro-
ductividad es el cociente
entre el valor que tiene
lo que producimos y el
coste de los recursos
que empleamos para
obtener los productos. En
Espafa hace tiempo que el
debate se ha centrado en el deno-
minador, abaratar costes a tra-
vés de la intensificacién de
los olivares, como antes
mencionaba. No hay foro
especializado donde este
asunto no sea debatido,
o mejor, donde no sea
reconocido como el mejor
0 Unico argumento de renta-
bilidad. Es, sin duda, una buena
estrategia si se cuenta con olivares en bue-
nas condiciones orogréficas y con recursos
hidricos. Creo que en Italia este debate no
es tan intenso porque ellos se centran en

el numerador, en ofrecer al mercado pro-

ductos de alto valor afiadido. Por eso los
precios estan como estan y, ademas, los
consumidores no estan tan desorientados
con los vaivenes de éstos.

En este escenario da la impresién de
que sdlo hay dos estrategias posibles que,
ademads, son contrapuestas: recudir costes
versus aumentar el valor de los aceites de
oliva. Y no son incompatibles. El problema
surge cuando la reduccién de costes se

utiliza para ofrecer al mercado aceites
de oliva a precios baratos, no
para ganar mas. Y ése es
el error, porque lo ideal
es ofrecer al mercado
calidad, que tiene un
precio pero que ha cos-
tado relativamente po-
co producirla, y eso hoy
es posible en una parte del
olivar. No hay por qué elegir ne-
cesariamente entre las estrategias de lide-
razgo en costes o diferenciacién, sino que
pueden combinarse las dos.

Volviendo a los precios de los aceites
de oliva, los actuales no estan justifica-
dos por la convocada ley de la oferta y
la demanda, sino por otras causas que
tienen que ver con el comportamiento de
la oferta en la cadena de valor en el mer-
cado oleicola. Voy a tratar de demostrarlo
mediante un trabajo que acabamos de

publicar, fruto de un contrato de inves-
tigacion suscrito entre la Diputacién

Provincial de Jaén y la Universidad de

Jaén, y que he tenido el honor de coor-

dinar: Regulacion de la oferta en el mer-
cado oleicola. Estudio de las variables de

influencia para proponer una norma de
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comercializacién con la finalidad de me-
jorar y estabilizar su funcionamiento, al
amparo del Real Decreto 84/2021.

En este trabajo, el objetivo es analizar
las condiciones en las que conviene aplicar
una norma de regulacién de la oferta en el
mercado oleicola. En campafias de elevada
produccién, retirar una parte de lo disponi-
ble para aumentar los precios. En campa-

fias de baja produccién, sacar al mercado

lo almacenado para disminuir los precios.
Si se hace bien, la regulacién beneficia a
productores y consumidores, como se de-
muestra en el libro. El argumento que guia
el discurso de la monografia es que se ha
de intervenir en el mercado cuando los
precios en origen bajen hasta unos niveles
que hagan que los olivares que hemos
denominado “vulnerables” no cubran los

costes de produccion.

VARGACEITE

Agentes, S.L. F

Para ello, el profesor José Antonio G6-
mez-Limoén, Catedratico de la Universidad
de Cérdoba, ha elaborado un modelo en
el que los precios dependen de la cantidad
de aceites de oliva producida en Espafia,
de las existencias y de una variable “ten-
dencia”, que recoge la inflacién, los cam-
bios en los habitos de consumo, etc.

De acuerdo con el modelo, con los datos
actuales de produccién (1.380.000 tonela-
das) y de existencias al inicio de la campa-
fia actual (190.389 t.), el precio en origen
del aceite de oliva virgen extra deberia
rondar los 5,86 euros/kg. Como no es el ca-
so, ello significa que existen otras variables
0 comportamientos que provocan una
bajada excesiva del precio y que, en mi opi-
nién, tienen que ver con el comportamien-
to de los oferentes: atomizacién, concen-
tracién en el envasado, etc. También este
asunto requiere de un estudio riguroso.

La cuestidn es: si los datos de las dos
campafas pasadas de baja produccién han
mostrado la fidelidad de los consumidores
espafioles hasta los 6 euros/litro, ;por qué
nos empefiamos en bajar los precios en Es-
pafia, poniendo en peligro la rentabilidad
de buena parte del olivar espafiol? Una
respuesta a vuelapluma es que tenemos
una cadena de valor muy ineficiente, con
pérdidas o incluso margenes exiguos (ht-
tps://www.mapa.gob.es/es/alimentacion/
temas/observatorio-cadena/cadenas-valor/
default.aspx).

Desde Italia deben de estar alucinando.

Empresa intermediaria en todo tipo de operaciones comerciales a granel de aceites de girasol, de oliva,
orujos y otros. Experiencia en el sector de tres generaciones

vargaceite@vargaceite.com | www.vargaceite.com
C/ Historiador Juan Manzano, 2. 1° G - 41089 Montequinto #&

Sevilla | Espafia

+34 954129037/ +34 607564443
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Expoliva celebra la edicion mas grande e
internacional de su historia

18

La préxima edicidon de Expoliva incor-
porara el Palacio de Deportes Olivo Arena
como pabelldn expositivo, asi como una
nueva zona de venta directa de AOVE,
artesania y cosmética con aceite de oliva
denominada Paseo del Olivo. Ademads, el
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion (MAPA) participara en la feria por
primera vez con un estand de 132 metros
cuadrados, en el que se realizaran 10 ca-
tas guiadas de los AOVEs galardonados
con el Premio Alimentos de Espafia en su
categorfa. Asimismo, se ofreceran todos
los dias al publico visitante degustaciones
de tapas saladas y dulces.

“Con estos dos espacios, Expoliva con-
tard en total con 38.000 metros cua-
drados que presentan un 100% de ocu-
pacién”, remarca Reyes, quien también
valora la participacidon de expositores
internacionales procedentes de Tulnez,
China, Paises Bajos, Francia, Alemania,
Eslovenia, Italia, Marruecos, Portugal,
Suecia, Turquia, Grecia y la regidon del
Kurdistan iraqui-, y la visita de embaja-
das, empresas y delegaciones de distin-
tos paises del mundo, como India, Tlinez
o Turquia. “Todo lo que ocupa y preocu-
pa al sector tiene y tendrd cabida en esta
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nueva edicién de la feria, la mas grande
e internacional de todas las celebradas
hasta la fecha”, resalta.

En cuanto a la previsidn de visitantes,
desde la organizacidn tienen como obje-
tivo superar los mas de 50.000 visitantes
profesionales de la edicién de 2023.

Ademas de la parte comercial protago-
nizada por los expositores, en Expoliva
se abordaran los principales asuntos que
afectan al sector oleicola mundial: desde
la agricultura inteligente hasta el aprove-
chamiento de los subproductos del olivar,
pasando por la apuesta por la calidad, la
internacionalizacion y la exportacion, el
fortalecimiento del consumo interno, la
gastronomia del aceite, la reforma de la
Politica Agraria Comun (PAC) o el medio
ambiente y la sostenibilidad.

Una edicidon mas, Expoliva contara con
el apoyo de Andalucia TRADE y la Cadma-
ra de Comercio de Linares para la reali-
zacion de dos misiones comerciales. Por
un lado, la Misién Inversa de la Industria
Auxiliar del Olivar -que tendra lugar los
dias 14 y 15 de mayo en Jaén- tiene como
objetivo dar a conocer a una selecciéon
de operadores (primordialmente impor-

tadores, distribuidores, mayoristas, pres-

criptores) la oferta andaluza del sector

de la industria auxiliar del olivar y gene-
rar networking entre las empresas parti-
cipantes y los invitados internacionales.
La misién comercial se desarrollard inte-
gramente en Expoliva y consistird en re-
uniones bilaterales entre los operadores
invitados y las empresas andaluzas, asf
como la visita de la delegacién interna-
cional a la feria.

Segun la convocatoria de Andalucia
TRADE, se invitard preferentemente a
operadores internacionales (importado-
res, distribuidores, prescriptores...) de
Asia Central y Caucaso, Turquia, Egipto,
Perd, Ecuador, Brasil, EEUU, Uruguay,
Paraguay, Argentina, Francia, Italia y
Portugal, mercados que presentan opor-
tunidades de negocio para las empresas
andaluzas. Entre las actividades previs-
tas destacan reuniones B2B o la visita de
la delegacion internacional a los estands
de las empresas expositoras.

Por otro lado, el Departamento de In-
ternacional de la Cdmara de Comercio
de Linares, con la colaboracién de la Di-
putacion de Jaén, organizara unos en-
cuentros comerciales entre empresas

compradoras procedentes de Pert y Co-
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lombia con firmas productoras de AOVE

y otros productos agroalimentarios de
la provincia. Esta accién, con encuentros
B2B totalmente gratuitos con comprado-
res de ambos paises, tiene como objeti-

vo facilitar la penetracién de las empre-
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sas jiennenses en dichos mercados. i 2
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Por su parte, la Consejeria de Agricul-

tura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sos-

PASEO DEL OLIVO
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tenible de la Junta de Andalucia contard
con un estand institucional propio de
144 metros cuadrados en la zona de ex-
posicion general de la feria, que serd
punto de encuentro para profesiona-
les, entidades del sector, investigadores
y visitantes interesados en conocer de
primera mano las politicas, iniciativas & \ &

y estrategias que impulsa el Gobierno \ : E

andaluz en favor del desarrollo sosteni- \ DU ol e +] ' u EE E H E
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internacionalizacién del sector oleicola
andaluz. Una zona en la que también es-
tard presente la marca de productos de
calidad diferenciada Gusto del Sur, con

una importante presencia de las DOPs
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andaluzas y la IGP Aceite de Jaén.

Este Departamento destaca que par-
ticipard como patrocinador oficial de la
XXII Edicién del Simposio Internacional
Cientifico-Técnico de Expoliva, uno de

los foros de referencia en innovacién,

PABELLON CAJA RURAL JAEN

investigacion y sostenibilidad en el sec-

P . . - 2 ; 5 R
tor oleicola a nivel mundial. Asimismo, ! s il e : ﬁ}m‘@a;g{?
z .z . . i i 4 " e ol |
serd también patrocinador del Salén In- o LW “')’
: g 3 - !
ternacional del Aceite de Oliva Virgen ' i ' e > PAELEE o g,_&

Extra (STAOVE), un espacio dedicado a
la promocién de los mejores AOVEs del

mundo y a la cultura del aceite.

Simposium Internacional
Cientifico-Técnico

La importancia de Expoliva como prin-
cipal feria del mundo del olivar a nivel
mundial queda patente en el gran inte-
rés mostrado por la comunidad cienti-
fica en dar a conocer sus avances en el
XXIl Simposium Internacional Cientifi-
co-Técnico de Expoliva, organizado por

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025 | 19



20

de/wuﬁftefe

-
e S i SR it § L et

y comunicaciones se expondrdn del 14 al
16 de mayo.

La delegada territorial y presidenta
ejecutiva de la Fundacién del Olivar, So-
ledad Aran-da, sefiala que serd “la edi-
cién mds moderna, mas innovadora y
con mayor proyeccién de nuestro sec-
tor”. Asi, el encuentro tendra cuatro ejes
principales: las nuevas estrategias de co-
mercializacion; el agua y la sostenibilidad
medioambiental; la innovacién tecnold-
gica; y la investigacion en salud huma-
na, nutricién y deporte. Para ello, con-
tarad con la participacién de mds de 300
expertos que presentardn destacados
avances, generando un espacio de alto
valor para el intercambio cientifico-técni-
co. Ademas, la Consejeria de Agricultura
de Andalucia ha recibido 181 comunica-
ciones cientificas (+31% que en la anterior
edicion), 142 pdsteres (+94,5%) y 39 co-
municaciones orales (+21%).

Entre los temas que se abordaran se
encuentran la mejora genética del olivo,
las nue-vas tecnologias aplicadas al culti-
vo y la produccidn, la valoracién de sub-
productos del olivar, las estrategias para
hacer frente al cambio climdtico y las

tendencias de consumo a nivel global.
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la Fundacién del Olivar, cuyas ponencias

e\

FUNDACIONdelOLIVAR

Ademads, el Simposio contard con una
amplia participacion internacional.

En el marco del Simposio Internacio-
nal Cientifico-Técnico Expoliva 2025 se
analizard en profundidad el panorama
actual del sector oleicola mundial, abor-
dando tanto sus logros como los desa-
fios que enfrenta. Uno de los puntos
centrales serd la discusién sobre la in-
novacion tecnoldgica y su aplicacién en
la produccidn, asi como la necesidad de
reforzar las alianzas internacionales para
enfrentar problematicas comunes, como
el cambio climatico, la sostenibilidad y la
calidad del producto. A su vez, se abor-
dardn los retos en torno a la comerciali-
zacién y la educacidn del consumidor.

Otro de los ejes tematicos principales
del Simposio serd la sostenibilidad del oli-
var, especialmente desde la perspectiva
de la gestion eficiente del agua de riego.
Las ponencias y mesas redondas reuniran
a expertos en agronomia, hidrologia y
tecnologias de riego, quienes comparti-
ran los ultimos avances en sistemas de
riego inteligente, técnicas de ahorro hidri-
co y modelos de gestidn sostenible adap-
tados a diferentes condiciones climaticas
y geograficas. Ademads, se debatira sobre
la importancia de adoptar un enfoque in-
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tegral que contemple la conservacion del
suelo, la biodiversidad y la mitigacion de
los efectos del cambio climético.

La conexidn entre el aceite de oliva y la
salud sera otro de los grandes pilares del
Simposio Internacional Cientifico-Técnico
Expoliva 2025. En esta edicidn, se pondra
un énfasis especial en la relacién entre el
aceite de oliva y el deporte, explorando
cémo este alimento puede potenciar el
rendimiento fisico, facilitar la recuperacion
muscular y contribuir a la salud general de
los deportistas. Renombrados expertos en
nutricién, medicina deportiva y ciencia de
los alimentos participaran en conferencias
y mesas redondas para discutir estos te-
mas, compartiendo investigaciones y reco-
mendaciones prdcticas para incorporar el
aceite de oliva como aliado en un estilo de
vida activo y saludable.

Salén SIAOVE

El Salén Internacional de Aceite Oliva Vir-
gen Extra “SIAOVE” -cuyo media partner
oficial es Grupo Editorial Mercacei, que
dispondra de su propio espacio donde
estardn disponibles todas sus publica-
ciones- ofrece una plataforma exclusiva
para los mejores aceites de oliva virge-

nes extra del mundo, con actividades
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orientadas al posicionamiento sensorial,
comercial y cultural del AOVE como pro-
ducto de excelencia y salud, acogiendo
ademads el acto de entrega de los Pre-
mios Expoliva 2025.

Como novedad en esta décima edi-
cién, el Salén -organizado por la Funda-
cién del Olivar- cuenta por primera vez
con un pais invitado, que serd Brasil, un
gran mercado donde el interés y consu-
mo de aceite de oliva virgen extra espa-
fiol y andaluz se incrementa cada afio.
Con motivo de su presencia, se ha prepa-
rado un showcooking fusién de comida
brasilefia y espafiola.

Entre las actividades de SIAOVE -ubi-
cado en el Pabellén Gusto del Sur y que
cuenta con mds de 1.000 metros cuadra-
dos-, destaca la exposicidn de mas de 270
referencias de AOVEs representando a di-
versos paises como Espafia, Brasil, EEUU,
Japén, Francia, Chile, Portugal, Italia,
Argentina, Marruecos, Grecia, Uruguay,
Tdnez, Israel y Croacia; degustaciones y
catas técnicas dirigidas tanto nacionales
como internacionales; sesiones especi-
ficas de cata de AOVEs pertenecientes a
DOPs e IGP andaluzas; talleres de analisis
sensorial; promocidn y networking con
compradores internacionales; el | Concur-
so Andaluz de JSvenes Cocineros; SIAOVE
Kids, un programa educativo para jéve-
nes; o la presentacién de libros.

También se llevardn a cabo mesas colo-

quio de relevancia para el
sector. Entre ellas cabe des-
tacar “Creando AOVE”, una
mesa redonda -moderada
y presentada por Pandora
Pefiamil Pefnafiel, directora
de Mercacei, Olivatessen y
la Guia EVOOLEUM- donde
se explorara el aceite de oli-
va virgen extra desde cinco
miradas complementarias:
la salud, la gastronomia, la
comunicacion, la produc-
cion y la imagen. En ella se
hablard de su valor nutricio-
nal, su papel en la cocina,
cémo se produce con exce-
lencia, cdmo se comunica
con autenticidad y cémo se
conecta con el consumidor
actual. Los participantes
seran Elisa Blazquez, nutri-
cionista clinica integrativa;
Toni Segarra, uno de los
creativos publicitarios mas
influyentes de Espafia; la
chef cordobesa Celia Jimé-
nez, primera mujer andalu-
za en obtener una estrella
Michelin; Lola Sagra, directora de Nobleza
del Sur; y Rosa Capadol, fotégrafa especia-
lizada en aceite de oliva.

Los aceites presentes en el Salén,

que se han seleccionado por el comité

Intermediarios

Jurado Golbano

Wiy,
'y

Stand de

Grupo Editorial
Mercacei en el Salon
SIAOVE 2025.

técnico, han sido galardonados recien-
temente en los mds prestigiosos cer-
tamenes nacionales e internacionales,
tales como EVOOLEUM Awards o los
Premios Expoliva.

Pepe Jurado Golbano

Agente comercial especializado en aceites y derivados

C/ Obispo Rojas Sandoval, 20 - 14009 Cordoba e Telfs.: 667 709 251 - 651 503 193 - 957 294 449
Emails: intermediariosjuradogolbano@gmail.com - beatrizjuradogolbano@gmail.com
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descule A~ EXPOLIVA |

OLIVO ARENA
PAB. PIERALISI
STAND 12

ESPECIAL EXPOLIVA
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¢

XXII1 PREMIO INTERNACIONAL EXPOLIVA A LA CALIDAD DE LOS MEJORES AQOVEs

Este certamen ha contado con un ré-
cord de participacion en sus 23 ediciones,
con 188 muestras procedentes de Espa-
fia, Italia, Argentina, Portugal, EEUU y
Francia, lo que ha supuesto un incremen-
to del 20% respecto a la edicién anterior.

Modalidades y ganadores principales,
seglin detalla el listado publicado por la
Fundacién del Olivar:

Mayor Produccién
(Convencional o Integrada):
Patrocinado por Caja Rural de Jaén

¢ Intensos: Knolive Oil- Knolive Epicu-
re (Priego de Cérdoba, Cérdoba)

¢ Medios: SCA Sierra de la Pandera-
Jabalcuz Gran Seleccién (Los Villares, Jaén)

¢ Ligeros: Molino del Genil-Molino del Ge-
nil Arbequina (Ecija, Sevilla)

Produccién Limitada
(Convencional o Integrada):
Patrocinado por Fundacién Unicaja Banco

¢ Intensos: Marsicani Nicolangelo-Alter
Ego (Morigerati, Italia)

¢ Medios: Quattrocchi Americo-Olivastro
(Alatri, Italia)

e Ligeros: Aceites Oro Bailén Galgdn
S.L.U. -Oro Bailén Frantoio (Villanueva de la
Reina, Jaén)

Mayor Produccién Ecolégica:

Patrocinado por Caja Rural de Jaén

e Intensos: Aceites Finca La Torre
S.L.U.-Finca La Torre Seleccién Hojiblanca
(Bobadilla, Malaga)

¢ Medios: SCA Almazaras de la Subbé-
tica-Rincén de la Subbética (Carcabuey,
Cérdoba)

e Ligeros: Rafael Alonso Aguilera-Oro del
Desierto Coupage (Tabernas, Almerfa)

Produccién Limitada Ecolégica:
Patrocinado por Fundacién Unicaja Banco

¢ Intensos: Frantoio di Riva-46° Parallelo
Biologico (Riva del Garda, Italia)

¢ Medios: Olivasur Natural-Luz del Olivar
(Arquillos, Jaén)

e Ligeros: SCA Almazaras de la Subbéti-
ca-Rincén de la Subbética (Carcabuey, Cérdoba)

-
CEITES
NDALTREE

Colegio Oficial de Agentes Comerciales de Sevilla
MIGUEL MUNOZ

Agente Comercial Colegiado
(+34) 65816 16 45
miguel.m@aceiteandaltree.com
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Mejor Depésito (Convencional
o Integrada):
Patrocinado por POOLred

* Venchipa-O-MED (Acula, Granada)

Mejor Depésito (Ecolégica):
Patrocinado por POOLred

¢ Aceites Oro Bailén Galgén S.L.U.-
Oro Bailén Picual Bio (Villanueva de la

Reina, Jaén)

Produccién Singular:

¢ Intensos: Aceites Almagre-Almagre
Ecoldgico (Almagro, Ciudad Real)

¢ Medios: Coop. Olivarera Virgen de
la Sierra de Cabra-Monteoliva Oro Paja-
rero (Cabra, Cérdoba)

e Ligeros: SARL Moulin Oltremonti-Athéa
(Cdrcega, Francia)

Gran Picual (Mejor AOVE de Jaén):
Patrocinado por Gusto del Sur
¢ Aceites Oro Bailén Galgén S.L.U.-Oro Bai-

Ién Picual (Villanueva de la Reina, Jaén)

Hemisferio Sur:
Patrocinado por Intrapanel

¢ Aimurai-D’Aguirre Cldsico (Vichigasta,
Argentina)

Envasador:
¢ Aceites Oro Bailén Galgén S.L.U.-Oro Bai-

Ién Picual (Villanueva de la Reina, Jaén)

en operacionés nacml{ales
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EMPRESA
SELEMENTOS
AM.SYSTEM.S.L
ABORRELL
ACEITESALARCON, S.L.
ACEITES CAMPOLIVA,S.L.
ACEITES CAZORLA
ACEITES GARCIAMORON
ACETESMURGAS.LL.
ACEITESSIERRASUR, SA.
ACEITESVALLEJO

ACEITESY ENERGIA SANTAMARIAS.A.

ACEITUNERA JIENNENSE
ACOLSA

AEMODA

AEPLA

AGARINS.L.

AGREXSRL
AGRIBARBERO, TMC CANCELA, HARDI
AGRICOLA QUERO, SA.
AGROBELLONSL
AGROBIOLOGY CROP NUTRITION, S.L.
AGROBITA

AGROCOLORSL.

AGROCOR

AGROISA,S.L.
AGROMELCAS.L.

AGROPINAR

AJARTESANO DEOLIVO
ALBAUGHT
ALFALAVALIBERIAS.A.
ALMANZARA LA ESTACION, S.L.
ALPEX SA.
ALUAMAQUINARIA AGRICOLA
AMENDUNIIBERICASA.
AMKCOEUROPE BV
ANDRITZSAS

ANEO

ANSOTEC

ANTONIO CARRARQ

ANTONIO ESPINAR LARA (VIBRADORES MAI)

AOVIFIL
APIATUNISIA

APLICACIONES INFORMATICAS PROSUR S L.

ASAJA JAEN

ASEAL

ASIGRAN S.L

ASOLITE
AUTELECTECNOLOGIASL
AUTOMATISMOS ITEA
AVIROLS.L.

AXFLOWSA
AYANETTIC- NUTRINAV
AYUNTAMIENTO DEANDUJAR
AYUNTAMIENTO DEJAEN
BAHCO

BALAM AGRICULTURE

NeDE STAND

11AQLIVO ARENA PAB. PIERALISI
C-8PAB.INT. CAJARURALJAEN

30PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
(-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN
B-1PAB.INT. CAJARURALJAEN
PA.15Z0NAMERCADO
C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
(-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN
(22 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
C-19PAB. INT. CAJARURAL JAEN

(-3 PAB.INT. CAJARURALJAEN
C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
A-16PAB.INT. CAJARURAL JAEN
B-27 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
42-43-44 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
47CY 47D PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
E8-E9 PAB. EXT. TOTAL AGRINACO

25PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
E29PAB. EXT.TOTAL AGRINACO

47B PAB.SEMICUBIERTO SYNGENTA
(-47 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
D-5PAB. INT.CAJARURALJAEN
E30PAB. EXT. TOTAL AGRINACO

3 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
56A-56B PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
£37PAB. EXT.TOTAL AGRINACO
PA.12Z0NAMERCADO

C-47 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
D-17B PAB.INT. CAJARURALJAEN
C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
C-50 PAB.INT. CAJARURALJAEN
E28PAB. EXT.TOTAL AGRINACO
160LIVO ARENA PAB. PIERALISI

E-22 PAB. INT.CAJARURAL JAEN
E-10-11A PAB. INT. CAJARURALJAEN
C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
C-16PAB.INT. CAJARURALJAEN

54PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
E35-E36 PAB. EXT.TOTAL AGRINACO
E-19-20PAB.INT. CAJARURAL JAEN
4B OLIVO ARENA PAB. PIERALISI
C-43 PAB.INT. CAJARURALJAEN
C-2PAB.INT. CAJARURALJAEN
(-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN
150LIVO ARENA PAB. PIERALISI
C-48 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
F-4PAB.INT.CAJARURALJAEN
16-17 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
B-1PAB.INT. CAJARURALJAEN
B-19PAB. INT. CAJARURAL JAEN
E-13 PAB. INT.CAJARURAL JAEN
A-6-7PAB.INT. CAJARURALJAEN
(-3 PAB.INT. CAJARURALJAEN

F-6 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
B-5PAB.INT. CAJARURALJAEN

BANDASTRANSPORTADORAS DEL SUR, S.L.... 32-33-34-35 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA

BASF
BAUTISTASANTILLANAS.L.
BECKHOFF AUTOMATION S.A.
BERLIN PACKAGING IBERIAS.LU
BIB PACKAGING, S.L.

BIOIBERICA

BIOLAND ENERGY SA.
BIOSANSA CATSUD

BONADDIO MICHELANGELO
BOSCOIBERICA
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(-47 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
(-14PAB. INT. CAJARURALJAEN
E-5PAB.INT. CAJARURALJAEN
B-16-23 PAB.INT.CAJARURAL JAEN
F-11PAB.INT.CAJARURALJAEN
(13 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
(-19PAB. INT. CAJARURAL JAEN
(-19PAB. INT. CAJARURALJAEN
31APAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
E2PAB. EXT.TOTAL AGRINACO

EMPRESA N°DESTAND

BOVIS.L.- CENTRAL AGRICOLA (-13BPAB.INT. CAJARURALJAEN
BRAGLIA,SRL. D-6 PAB.INT. CAJA RURALJAEN
BURGOS SALAVERRY, SA. -47PAB.INT. CLJARURALJAEN

A-10PAB.INT. CAJARURALJAEN
B-9PAB.INT. CAJARURALJAEN

CAIXABANK - AGROBANK
CAJARURALDEJAEN, BARCELONAY MADRID SCC

CAJAMAR 20LIVO ARENA PAB. PIERALISI
CALDERAS CABER, S.L. 13-14-15 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
CALDERERIA MANZANOS A. PAB. INT. CAJARURALJAEN
CALOR-ECOLENASEL PELAOSL. 46B PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
CAMPAGNOLA IBERICA, S.L. B-13 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
CAMPOS DEULEILA 11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
CAMPOSUR IBERICA,S.L. 55-39 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
CANADAAQVESL. PA.16ZO0NAMERCADO
CARBONITALIASRL. (-21PAB.INT. CAJARURALJAEN
CARTOBOLSA. B-11PAB. INT. CAJARURAL JAEN
CASAARTUROSL. E-5PAB.INT. CAJARURALJAEN
CASERIADE JESUS 11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
CASTILLO DE CANENA 11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
CAZAUX ROTORFLEX D-22PAB.INT. CAJARURAL JAEN

CENTRIFUGACION ALEMANASL..... -26-33-32-31-50-34-35-36-37 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
CFMOTO- GOES - MITT - JETS MARIVENT 1B PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA

CHIARAMELLOINDUSTRIASRL. B-17 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
CIA.ORUJERA DELINARES, S.L. C-19PAB. INT. CAJARURAL JAEN
CIELOYTIERRA OLIVESL PA.11Z0NAMERCADO
CIFARELLIESPANA F-13 PAB. INT.CAJARURAL JAEN
CLEMENTESRL 170LIVO ARENA PAB. PIERALISI
COAGJAEN A-24PAB.INT. CAJARURALJAEN
COLLEDELLARCI 11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
COMERCIAL RECAMBIOS MONTEMAYORSL. ... 25A PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
COMPANIA MAQUINARIA 93 E32PAB. EXT.TOTAL AGRINACO
CONDE DEBENALUA D-2PAB.INT. CAJARURAL JAEN
CONSEJERIA DE AGRICULTURA, PESCA,

AGUAY DESARROLLO RURAL D-3 PAB.INT.CAJARURAL JAEN
CRDOP SIERRA MAGINA B-1PAB.INT. CAJARURALJAEN
CRDOP SIERRA DE CAZORLA B-1PAB.INT. CAJARURALJAEN
CRDOPIGP ACEITE DE JAEN B-1PAB.INT. CJARURALJAEN
CONSORCIO OLEICOLA EXTREMENOS.L. C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
COOPERATIVA CIUDAD DE JAEN C-3PAB.INT. CAJARURALJAEN
COOP. AGRO-ALIMENTARIAS DE ANDALUCIA A-13PAB.INT. CAJARURALJAEN
COREYSA (-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN
CORTEVA AGRISCIENCE F-15 PAB. INT. CAJARURAL JAEN
CORTUOTORRE GUAJAR 11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
CORVUS 11APAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
COSMENOVIZ,S.L. PA.17 ZO0NAMERCADO
COSMOVEDA £-50 PAB. EXT.TOTAL AGRINACO
COSVALINOX-INDUSTRIA METALURGICAE

EQUIPAMENTOS, LDA A-18PAB.INT. CAJARURALJAEN
DEBUJALANCE, S L. CALDERERIA INOX A-3PAB.INT.CAJARURALJAEN
DEEPDROP SYSTEM C-49PAB.INT. CAJARURALJAEN
DEGUSTAJAEN
DEMETRIA AGRITECH 11BOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
DEMIRAYAK MAKINE SANAYI VERTICARETAS. C-44PAB. INT. CAJARURAL JAEN
DOP SIERRA DE SEGURA B-1PAB.INT. CAJARURALJAEN
DERMOALCALA COSMETICOS PA.9Z0NAMERCADO
DESARROLLOSTECNOLOGICOS INTELEC, S.L. C-40PAB.INT. CAJARURALJAEN
DFGRUPO A-1PAB.INT.CAJARURAL JAEN

DIFRANOX OLEICOLA INDUSTRIAL SUR
DIPUTACION PROVINCIALDE JAEN

45PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
(-4-5PAB. INT. CAJARURALJAEN

DNTNOWWOVEN FABRICSSA. 100LIVO ARENA PAB. PIERALISI
DOMAG E51PAB. EXT.TOTAL AGRINACO
DOMINUS 11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
ECOLOGIADEL OLIVAR, S.L ACESUR, SA. C-19PAB. INT. CAJARURALJAEN
ECOLOGICALAMARCA,SA. (-19PAB. INT. CAJARURAL JAEN
ECOVALLES 11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
EDENAGRO, S.L. 4COLIVO ARENA PAB. PIERALISI
EL SABIO BRICOLAGE, HOGARY CAMPO S.A. A-4PAB.INT.CAJARURALJAEN
ELCHECARTONS.L. A-25PAB.INT. CAJARURALJAEN

aoveland
-/

ALMAZARA VISITABLE

EMPRESA

ELECTROMECANICA CANONESS.L.
EMBRUJO DE SIERRA MORENA
ENDRESS -+ HAUSER

ENGYCOINC

ENVASES SOPLADOS S.LU.
ENVASESY BOTELLAS AYRTAC, S.L
ESPUNY MORON, S.L.

ESPUSOL, S.L.
EUROCHEM AGRO BERIA, S.L.
EXCLUSIVAS SARABIA, SAU.
EXCMO. AYUNTAMIENTO DEMARTOS
EXPORT AGRICOLA, S.L.
FFAIGESSL

FAMELIA

FEDERACION ESPANOLA DE INDUSTRIALES
FABRICANTES DE ACEITE DE OLIVA (INFAOLIVA)

FELIPEBORRAS

FENDT/VALTRA

FERTIFITAGROS.L.
FERTINAGROBIOTECH, S.L.
FILTROSY PROCESOS ESTERYFIL, S.L.
FILTROX SOUTHERN EUROPES.L.
FINCALATORRE

FINCASAN JOSE

FITOLIVA

FMCAGRICULTURAL SOLUTIONS
FOSS

FRAY MENDEL

FUSSIONA

GALANPACK ESTUCHES

GALIANO

GARCIADELACRUZ

GARZON GREEN ENERGY
GEAWESTFALIA SEPARATOR IBERICAS.A.
GENERAL D'OLISY DERIVATS, S.A.
GEOLIT PARQUE CIENTIFICOTECNOLOGICO
GESMONTES

GGM GUILLERMO GARCIA

Glomos

GRUPO AGROVIN

GRUPO ALEMPLAS
GRUPOINTERGLEO

GRUPOLOS LLANOS HELLIN, S.L.
GRUPO MONTES NORTE, S.COOP DE C-LM
GRUPO OLEICOLAJAEN, SA
GUARDIANES DEL CRISAL
GUERRERO FERTILIZANTESS.L.
GUETARAMOTORSL.

HAUS CENTRIFUGE TECHNOLOGIES
HEMAV

HEREDEROS DE ILDEFONSO ESPINOS
HERPASURS.A.

HERRIZADE LA LOBILLA

HISUN SPAIN/PORTUGAL
HUERTALOS CANOS

HYDRONIX LTD.

IANNOTTA

IDDAVID

IFAMENSA

IFM ELECTRONIC

ILDEFONSO ROSA RAMIREZ E HIJOS - JAR
IMCD

IMPORCASH LDA

IMPROFORT, S.L.

IMS CONTROL INDUSTRIAL
IMSLINARES
INDEATECHNOLOGIES

OWVA|

N°DESTAND
48-49 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
PA.4Z0NAMERCADO
E-5PAB.INT. CAJARURALJAEN
E-5PAB.INT. CAJARURALJAEN
220LIVO ARENA PAB. PIERALISI
60LIVO ARENA PAB. PIERALISI
(-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
C-19PAB. INT. CAJARURAL JAEN
B-14PAB. INT. CAJARURAL JAEN
F-5-7 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
(-1PAB.INT. CAJARURALJAEN
53 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
C-19PAB. INT. CAJARURALJAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI

(-17 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
2A-BPAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA

£26/E27,E33,E34 PAB. EXT. TOTAL AGRINACO

A-12PAB.INT. CAJARURALJAEN
A-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
(-11-30-15 PAB.INT. CAJARURALJAEN
D-10PAB.INT. CAJARURALJAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
40-41PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
140LIVO ARENA PAB. PIERALISI
F-8PAB.INT.CAJARURALJAEN
(-38 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
B-26PAB. INT. CAJARURALJAEN
B-25PAB. INT. CAJARURALJAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
1B OLIVO ARENA PAB. PIERALISI
A-20PAB.INT. CAJARURALJAEN
(-19PAB. INT. CAJARURALJAEN
50LIVOARENA PAB. PIERALISI
F-14PAB.INT.CAJARURAL JAEN
B-3-20PAB.INT.CAJARURALJAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
C-41PAB.INT. CAJARURAL JAEN
E-2-9PAB.INT. CAJARURALJAEN
(23 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
C-19PAB. INT. CAJARURALJAEN
120LIVO ARENA PAB. PIERALISI
PA.2Z0NAMERCADO

9PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
10 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
A-22PAB.INT.CAJARURALJAEN
(-47 PAB. INT. CAJARURAL JAEN
B-1PAB.INT. CJARURALJAEN
D-1PAB.INT. CAJARURALJAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
E-42 PAB.EXT. TOTALAGRINACO
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
E-5PAB.INT. CAJARURALJAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
1APAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
(-20PAB. INT. CAJARURALJAEN
E-5PAB.INT. CAJARURALJAEN
D-17APAB. INT.CAJARURALJAEN
B-18 PAB. INT. CAJARURALJAEN
A-23PAB.INT. CAJARURALJAEN
D-12-13 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
80LIVOARENA PAB. PIERALISI
50LIVOARENA PAB. PIERALISI
E-5PAB.INT. CAJARURALJAEN
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(Pabelldon Caja Rural) AUTELECJ

TECNOLOGIA,S. L.

Ingenieria valenciana BIRSHE]
al servicio del aceite de oliva. i

ENVASADORA POR PESO MULTIFORMATO
FILLING MACHINE

ETIQUETADORA TAPONADORA

LABELER

NUEVA DL-295
Con Funcion ECO

WWW.AUTELEC.ES | COMERCIAL@AUTELEC.ES | ©+34 628 632 992
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CAJA RURAL

\

JAEN
PAB.INT - O&f
G ESPELAMOy e
Expolivg, 2025

Del 14.al 17 de mayo -

Tecnologia avanzada para la recoleccion de aceitunas,
nueces, almendras y frutos pendientes

oy

PAB.INT Y
CAJARURALJAEN
STANDD-17A

ILDEFONSO ROSA RAMIREZ E HIJOS, S.L.

Fabricacion de maquinaria

B0 XL
"‘ =
’ ’ TALLERES MUNOZ S.L.
. J ex pol I Va Poligono industrial
Fuente Granada C/ Genil, 9 - 11
ot Feria Internacional del Aceite de Oliva e Industrias Afines

e iariasediey 23680 — Alcala la Real (Jaén)
Pabellén Syngenta - Stand 56  Teisfono: 953 58 10 10 - 606 38 5192

cccccccccc

Eﬁ‘*% (+34) 953 35 02 38
ET www.jarirr.c:omk
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© COPYRIGHT VETRERIA ETRUSCA S.p.A, 2024

AUREA Dop.

Para los grandes acettes de oliva virgen extra

La proporcion aurea, base de la coleccion AUREA DOP,
es el alma de muchas de las formas mas armoniosas de la naturaleza.
Rigor estilistico y esencia de las formas caracterizan a AUREA DOP,
donde la bsqueda meticulosa de la proporcion aurea desemboca en una botella de caracter y gran estilo.
AUREA DOP esté disponible en tres capacidades, con tapon irrellenable para proteger
la inviolabilidad del contenido y en el caracteristico color Verdetrusco®.

The golden ratio, at the heart of the AUREA DOP collection,
is the soul of many of nature’s most harmonious forms.
The calculated search for the golden ratio in the AUREA DOP
leads to a stylistic rigor and simplicity of form which defines a bottle of character and great style.
The AUREA DOP is available in three capacities, with a neck finish for a non-refillable cap to protect
the inviolability of the contents, made in our characterful Verdetrusco® colour.

—f

VETRERIA ETRUSCA S.p.A. Montelupo Fiorentino (Firenze - Italia) Tel. (+39) 0571 7551
www.vetreriaetrusca.it info@vetreriaetrusca.it
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¢ BUSCAS EL ENVASE
PERFECTO PARA TU ACEITE?

\\‘\
OLIVOARENA
PAB. PIERALISI
STAND6

J A '} oy

iPROXIMA APERTURA EN ANDALUCIA!

ViSﬂanUS en Disefo, seguridad y elegancia en cada botella () envasesybotellasayrtac.com

° ENVASES % @ Parque Empresarial EL Aquila Coors, Nave 14.
f @ A\( QTAC 50180 Utebo. Zaragoza
@envasesybotellasayrtac & 976 784 475

i
e

Innovaciones
Oleicolas, s.l.

o
\~\
: ~. e Vil b
- Slstem\ayde» fabricacion_
F 4 ¢ = W

PAB:-.
SEMICUBIERTO'
SYNGENTA
STAND 16-17

=N
* /4 TRABAJAMOS PAR »%MEJO R
‘- ‘ LA PRODUCCI‘ON DE/SU ALMAZARA

Pol. Ind. Los Llanos, 6 - 14850 Baena (Cordoba)
Tel. 957 69 23 89

E-mail: a.cantero@innovacior com
www.innovacionesoleicolas.com
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s ITANOS EN
VO|ARENA

OLIVOARENA -
PAB. PIERALISI
STAND8

B

$ reemm R
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O Bioiberica € enavneer:
# El poder de las enzimas,
la fuerza de la tecnologia

¢ Alta calidad de las materias primas. * Propiedades biolégicas contrastadas.

¢ Exclusivo proceso de obtencion. ¢ Aumenta la tolerancia y resistencia
frente al estrés.

www.planthealth.es

PAB.
SEMICUBIERTO-
SYNGENTA
STAND
28A-288-29

SECADEROS DE LALOMA

MAQUINARIA PARA SECADO ¥ LIMPIEZA DE HUESO DE ACEITUNA, PISTACHO Y NUEZ

TECNOLOGIA DE VANGUARDIA
PARA RENTABILIZAR TU SUBRPODUCTO

MAS INFORMACION

636 458 165
www.huesoaceituna.com
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DE LA ACEITUNA EN '[‘O.L\lﬁv S

: MO TS ¢
\ - ’!’“’"
g SISTEMA PROPIO DE ENFRIAMIE,QJO l

abilidad y Eficiencia :
> Tendencia de Futuro =

) Tecnologia de Vanguardia :

>> Minimizacién de Incidencias

> Excelencia en Calidad y Productividad
) Especialistas Integradores de Sistemas

Roclovell
Automation

AV=VA System

MEMBER

Recognized
System
Integrator

Parmer Ecosystem | INEQrator Digital Industries

Software

Sede en Europa Sede en América

Parque Industrial y de Servicios del Aljarafe, 6* Avd. 0-60, Gran Centro Comercial,

Calle Brujula, 62. 41927 - Mairena del Aljarafe Zona 4/ Torre IL. 8* Nivel. Oficina 801

(Sevilla) Espaiia. 01004 Guatemala CA. (Guatemala)

Tino: +34 954 18 66 80 Tfno.: +(502) 2335-2320 / +(502) 2338-0022 procisa.es
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INDUSTRIAS 40 ANOS A LA VANGUARDIA
DE LA ROSA  DEL SECTOR OLEICOLA

MICROALMAZARA
BOMBA MECANICA
TERMOBATIDORA
MOLINO TRITURADOR
CALDERA DE BIOMASA
ALMAZARA MOVIL

(Jaén), y avalados por nuestra larga

trayectoria profesional a nivel nacional e internacional, en
“},\ l l . en la
3 CALDERERIA transformacién y el moldeado de acero inoxidable.

comprenden desde la

para el almacenaje de
, adecuados para
su
hasta
, pasando
porla

poniendo
en el
de nuestros productos e
instalaciones, e incluyendo
ademas un

industrial.

Ctra. Madrid-Cadiz, Km. 358
Apdo. de Correos 17

14600 MONTORO (Cérdoba)
Tifs.: 957 160 034 - 957 160 450

RBCANTES S of
HARCH ESPARA

-

PAmg ,
CAJARURALJAEN
STANDB-3

Depdsitos

Decantadores

Tolvas

Tuberias

Sinfines

¢

CALDERERIA
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-‘a groisa

magquinaria|servicios

PAB.
SEMICUBIERTO
SYNGENTA
STAND 3

> O
| SA Ceituna *’7 Imendra @pistacho aveIIana agua
\ a el tratamlen 0y aaecuacmn postcosecha del fruto y del agua
@ v BDTI Tm|w apdo.33] bolivia 161 plg ind lapachares
pes +34 958 335 003 office
PYME INNOVADORA «...:...._w 18360| huétor tajar| granadal esp

info@agroisa.com
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PABLINT.
CAJARURALJAEN
STANDD-1

Poligono Industrial El Portal /C. Sudafrica, Parcela 83 / 11408 Jerez de la Frontera (Cadiz)
TIf: + 34956 14 32 71 / Fax: + 34 956 14 36 27
Email:info@herpasur.com / www.herpasur.com

esde 1967

rg‘
e

Bombas de aletas
de desplazamiento
positivo para
aceites vegetales

DISENO Y FABRICACION DE BOMBAS

GRSCo

AUTOMATIZACION INDUSTRIAL

~
©
o
—
w
=
%]
w
&

gesca

ventas@bombastrief.es Lutxana Asua Errepidea, 26
00 bombastrief.es ‘. b 116218 9 48950 Erandio, Bizkaia
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mercacel semanaL especiat EXPOLIVA

TAMESUR,
CALIDAD Y
RENDIMIENTO

MAQUINARIA DE
ELEVACION
Y TRANSPORTE

Transportadoras
Separadores pulpa-hueso
Tolvas

Sinfines

Elevadores ‘
Transportadores redler

- Tamesur

PAB.INT.

CAJARURAL JAEN
STANDD-7 Puente Genil, Cordoba

Tel: +34 957 60 60 60
tamesur@tamesur.es

www.tamesur.es
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v

B8 L0
2 | o RN RS
< I I I O© INGENIERIA Y Py ’v PAB.INT.
DESARROLLO [ s ¥ CLARURALJAEN

GROUP AGRO-INDUSTRIAL '}‘:’7 b STANDF-1-2

LAVADORA / LIMPIADORA
ECO 1000

/

© POLIGONO INDUSTRIAL ASEGRA,

SOLUCIONES INTEGRALES
PARA EL EXITO DE TU I
CAMPANA el R sl

0000

Somos la solucion para la

valorizacion de sus subproductos bioliza

www.bioliza.es | direccion@bioliza.es | +34 678506 512 ESTRATEGIAS EN BIOENERGIA
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PABLINT.
CAJARURALJAEN
STANDCS

IRANSEORMAR

B Impulsamos el conocimiento para transferirlo a la sociedad

/ UJaeN.es
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mercacel semanaL especiat EXPOLIVA

bt PABLINT.
BUJALANCE e

I N O X

FABRICACION DE DEPOSITOS PARA ALMACENAMIENTO

De Bujalance, S.L. Caldereria Inox

Féabrica Almacenes
Pol. Ind. Dehesa de la Pol. Ind. Pasada
Teléfono: Comercial: Ciguena, Parc. 10 Honda, Parc. 1

® 957170529 © 666 412 462 4420 vilaroncg e & I 4550 o e

® info@debujalance.es O www.debujalance.es

LEONARDO D’ERRICO

61078 51 92 DLV:SA
ACEITES TUCCITAN JS

olive oil brokerage

Intermediacion de Aceites de Oliva
Nuestra estrategia la confianza

TIf. 953 301

F | | Y,

N
rde qumqna y’Componentes Industri s'
vRe gjon de Maqumana Oleicola’ ¥

OLIVO ARENA

SINCE 1904 //////__0 (.’ S.I.ANDZ,I

oligono Industrial Los Olivares. C/Génave'12-14 23009 Jaén SPAIN
953280253 olvesa@olvesa.com “www.olvesa.com
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exo00s.it // '\

( ¢ Tu respuesta de calidad

a las solicitudes de filtrado.
N/

FACIL | RAPIDA | SEGURA

Finalment "
la filtraeT

“La simplicidad
es la ultima sofisticacion”

Leonardo da Vinci

PAB. INT:
CAJA RURAL JAEN
)
E-15-16-17

€X00S

OLIVE OIL PRO_SOLUTIONS

ITALPROGETTILit
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mercacel semanaL especiat EXPOLIVA

METROLOGIA

i dost
Cpuintmolnsie )

s 0918

e

=
SISTEMAS DE £ 5 ~ DESARROLLO Al
PESAJE s, SOFTWARE

= CENTRO ESPANOL
= DE METROLOGIA

Media@il.

Gestionamos la venta
de sw aceite a ﬁmneé.

MARTIN MIR MAYOR

Agente comercial de aceite de olivaQ.606 400 338 5z martin@mediaoil.com

OFICINA Y RECEPCION DE MUESTRAS
Calle Villamartin, 1 3°A, 30201 - Cartagena (Murcia)
T. 868 099 800/ 647 409 377 Fax. 968 525 607 muestras@mediaoil.com

MAS DE UNA DECADA
DE COMPROMISO EN EL

AVANCE DE LA INDUSTRIA
AGROALIMENTARIA

INSTALACIONES ASESORAMIENTO
ELECTRICAS DE BAJA TECNICO, ESTUDIO
TENSION URIDADES LINEA2 DE INGENIERIA

(Tr— "

RPM DECANTER
PARDECANTER

VIBRACIONES

PERMISO DE

@ Poligono Industrial “Los Olivares”
C/ Huesa, 4, 23009 Jaén

UTOMATIZACION DE - ‘ TRAZABILIDAD
PROCESOS G

© info@imatec31.es
® www.imatec31.es
Q 953 284 697

DESDE JAEN
PARA EL MUNDO DEL OLIVAR

DNT Agro es la linea de no tejidos que lidera la
innovacién en soluciones para la proteccién y el
control biolégico y térmico en todos los sistemas de
produccién del olivar.

BICAPA ANTIHIERBA
ANTIVARETAS BICAPA

PROTECTOR DE
TRONCOS

FUNDA TUBULAR

Proteccion ante plagas
de chicharras

MANTA TERMICA

OLIVO ARENA
PAB. PIERALISI
STAND 10
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CAJARURALJAEN
STANDA-22

VERTICAL SERIE V

¢ POSIBILIDAD DE LIMPIEZA IN-SITU, SIN NECESIDAD DE
DESMONTAJE, GRACIAS AL SISTEMA CLEAN IN PLACE (CIP)

¢ FACILIDAD DE USO

/v «MONITORIZACION CONTINUA DE LAS OPERACIONES
- ATRAVES DE UNA PANTALLA PLC

¢ BAJO NIVEL DE RUIDO
& MENOR COSTE DE MANTENIMIENTO TECNOLOGIAS DE CENTRIFUGA
* HASTA UN 15% DE AHORRO DE ENERGIA

#BECAUSEWECARE

hausiberia.com FIEME HAUsIberia
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Llenadora volumétrica y masica / Volumetric and mass fillers

PABLINT.
CAJARURAL JAEN
STANDF-12

TECNOAGRI

Agricultural and Industrial Equipment

VOLTEADOR HIDRAULICO MRS

EL VOLTEADOR MAS INNOVADOR DEL
MERCADO

EQUIPOS ROTATIVOS Y LINEALES
INLINE AND ROTARY EQUIPMENTS

SEGURO

PRECISO

DURADERO

COMPACTO

ERGONOMICO

FACIL DE MANEJAR

ﬂﬂﬂﬂﬂ
.....

ECELfLESY
Sl0DIESEL)

TECNOAGRI SRL
Tel. +39 ©545 85023

www.cesarcrespi.com

_ r acrespi@cesarcrespicom  Telf. 953 260 714 / 639 729 203
commerciole@tecnoagri.it S (ESPANA)

www.tecnoagri.it e e b e
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Xavier Rius Garcia
Francisco Fernandez Barroso &
Jose Manuel Lacarte Pena

AnfiaNif Liucia * *

PR AL Y
<Y LY \
. ‘ & - \ ‘l / -
" Ch § /og . T ’, 2
(hivurri Agvo : h il R

AGROMILLORA v ¥yl Sos @
‘. § It‘sinwinatule ’. & e
y o .
- .'. P . & ’. L4 ¥

v s’

" L » . .

Descarga
el ebook

]j escaneando
AGRzllz)RA ESte QR
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mercacel semanaL especiat EXPOLIVA

19 - 21MARZO 2026

BARI (ITA) FIERA DEL LEVANTE

INTERMEDIACIGN 0DORICO S.L. 48R

Empresa de Intermediacion
de aceite de oliva

y sus derivados,

con base en Espaia y cobertura en
los paises de la Cuenca Mediterranea

S ®

+34 691 298 656  PARQUE TECNOLOGICO DE CORDOBA  int.odorico@gmail.com
Calle Astronoma Cecili

alle ecilia Payn:
Edificio ALDEBARAN, M2.1
14014 Cérdoba (Espania)

I\/Ied|0|on en Contlnuo

Aceituna Entera sobre Cinta Transportadora
GRASA, HUMEDAD Y ACIDEZ
* Analisis completamente automatico PAB. IN-[ .
i CAJARURALJAEN
STAND(C-28

OUIA A DAIJO 8P 81182y 8P UQIdONPO.d b] PIpd
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Para mas informacion

Kt Web: www.enoliexpo.com

: I_:- E I
R ﬂﬂﬁ g E nno(?ileexxppoOZOZG
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@ EVOLIO

& EXPO

EVO OIL, THE CULTURE OF ITALY IN THE WORLD
Mediterranean EVO il Fair / 29 - 31 January 2026

Fiera del Levante, Bari

EVOLIO Expo, the International B2B Fair aimed exclusively at EVO oil producers, is back.
Attend to meet buyers from GDO, ho.re.ca. and professional users of EVO oil and
promote your initiatives and progucts.

1
For further information: oo,y !

,. . o evolio@senafit || B r ]
tvent by Projectand Management in collaboration with WWW.EVU|iUEX[]U.CUm/EI] . a

o
oenes  fwenenPUGLIA FISTEteliasht e fiducne muove @ scaN ME
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FERCAM »»
ALY 72z 03

, X CONCURSO
Y= ‘ NACIONAL DE AOVE

, Campana Oleicola 2024/2025

LPl
. '{“ (] 7
j‘%i i.vA—.— ’r'\r——-—-v" ':._ - ',_ *‘g@g{ ¥

" —~ T T

o= b m i ol BT i 5

‘ Informaclon y contacto:
e-mail: fercam@manzanares :
Telf.: 678261132 [
Bases: https://ferc

9 Atarfe 9 Beas de Segura N NODEN" ¢Estas preparado?

@ acna @ Espeluy . Nosotros SI
Software de gestion para almazaras
9 Marchena 9 Montoro (con VERI*FACTU y TODO lo que necesitas)

iLlamanos y te informamos sin compromiso!

9 Martos 9 Mora I_E_I!l,ﬁlil

Puente Villafranca
Genil de los Barros

Agencia Tributaria E“
www.nodens.com

941 287 130
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W23 Sync+
- yUltra

El medio
gmbiente

EVITA MAXIMA MENOR COSTE
EMISIONES DE EFICIENCIA DEL TOTAL DE
CARBONO MERCADO Z=2 PROPIEDAD

AMPLIO RANGO
DE OPERACION
HASTA 1.250 KW

pasos son la transicién energética, asi como evitar las

del medio ambiente y dejamos nuestro legado a las

W23 Sync+U |tra el La industria precisa continuar creciendo, y los préximos

1 Yy 2 i _
motor industria] m éS emisioqes de _carbono. .Es asf como cuidamos aun mas
eficiente del mundo. futuras generaciones.

En WEG estamaos siempre pensando en el futuro, y con
tecnologia punta llegamos mas alla de los

. estandares y reglamentaciones globales, definiendo
un nuevo nivel de eficiencia, alcanzando un 20%
menos de pérdidas que el IE5. Y eso cambia todo.

Driving efficiency and sustainability

www.weg.net
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Optimiza tu produccion de aceite CAJA RURALJAEN
con nuestros equipos de
extraccion sencillos y eficientes

STANDA-21

Ahorra tiempo y recursos con nuestras lineas de dos y
tres fases, las cuales se caracterizan por su facil
mantenimiento y alto rendimiento.

Poducciones entre 1.000 y 8.000 kg/h
en continuo o por partidas.

Tu compafiero de molienda
I A S A O seu parceiro na
TECNICAS ANDALUZAS DE CENTRIFUGACION S.A.L extragdo de azeite

Espafa: Avd. Vicente Piernagorda,12 - 14850 Baena - CORDOBA - 0034 957 665 115
Portugal: Rua A, Pavillao 03 Zona Ind - 5370-565 Mirandela - 00351 915 445 290

COMPACT LLENADORA
Y TAPONADORA

Lineal y Multiformato

Autqmatlca i
Inteligente ¢

Sin estrellas !!! i Capifiltro BM autolimpiable
‘ - i \ con descarga en seco

PAB.INT.
CAJARURALJAFN

Todos los formatos
en una sola maquina

O 9371449 45

www.olmosmaquinaria.com

Control de calidad del filtrado
“——

Control total procesos filtrado

Contictenos > o0 s

Inscrita en el Registro Mercantil de Cordoba T 2609, F45,5.8, H www.esteryfil.com
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{=FUSSIONA

MECANICA Y ELECTRONICA

Nuestros equipos reducen la velocidad, nosotros el tiempo de entrega

PAB.INT.
CAJARURALJAEN
STANDB-26

J £
',J |
b | o ﬁ
?r ’._}’:
s = P .
s - "y Fin s ‘ . \!'.Q;-W\-:v &
| — - \ 7 4 E P,
= -~ . " I
H "3 i A SOy
LI o,a" - %‘ L ¥ o
R e ’ 1 ; R
: k @ g
www.fi com hola@fi com Mimuuo“
P.l.Ctra. La Isla C/Guadaira,20 o dltrg I'enze
41703 Dos Hermanas, Sevilla e i
Tel: 954 35 50 11 =l O|_|

.
-

Dosificacion y Medic
del Aceite de Oliva

¥
'

CAUDALIMETRO
MASICO COROLIS SERIE FMD

PARA LA MEDICION

* Medicion directa de la masa.

 Medicion de liquidos no conductivos.

e Tiempo de llenado reducido desde 250 ms.
* Hasta 63.660 impulsos por kilo.

CONTADOR
DE RUEDAS OVALADAS 0D

LA MEJOR ALTERNATIVA PARA LA DOSIFICACION
» Dosificacion directa y medicion de fluidos.

* No precisa tramos rectos de entrada ni salida.

* Construccion compacta y robusta.

* Hasta 2.000 impulsos por litro.

% MABECONTA

Tel.: +34 91 332 82 72 » info@mabeconta.net ® www.mabeconta.net

Fregadora de suelo
compacta para
espacios pequenos

5%

T55BT

Fregadorade

operador a pie
erfecta para
ugares medianos

T90

Fregadora con
operador a
bordo ideal para
espacios grandes

+35 670 394 380
info@tvxspain.es
Www.tvxspain.es

g
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LIDERANDO EL
ENVASE PARA SpE s
ACEITE DE OLIVA.

En Auxiliar Conservera somos expertos en envases
para Aceite de Oliva. Ahora, en nuestra tienda online,
encontraras envases anénimos en hojalata y, como
novedad, también en vidrio. Mas soluciones para tu
producto, con la calidad de siempre.

TIENDA.AUXILIARCONSERVERA.ES

—=e fnvases de hojalata.
Rectangulares.
Acabado en oro.

Desde 250ml hasta 10L.

—=o Fnvases de vidrio.
Cilindrico o cuadrado.
Desde 250ml hasta 750m].

—
O=

Accede desde
cualquier dispositivo.

Centro especializado en envases para Aceite de Oliva:
Mairena de Alcor (Sevilla), Espafa. T. +34 955 943 594.
sevilla@auxiliarconservera.es

Sede central: Auxiliar Conservera S.A.
Ctra. Torrealta, 30500 Molina de Segura (Murcia) Espafa.
www.auxiliarconservera.es
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DENOMINACION DE ORIGEN
DESIGNATION OF ORIGIN

SIERRA DE

57 CAZORLA
77 JAEN

Automatizacién Avanzada de Procesos

ALMAZARA 4.0
DIGITALIZACION COMPLETA

Tome Control de su Proceso con la
solucién tecnolégica mas AVANZADA

PAB.INT.
CAJARURALJAEN
STANDB-1

MEDIA > 6,10% | IR IRERIT
3.‘40 13:‘50 14;00 14:10 1}4‘

. 1815894 Kg| | Ace: 345897 Kg| |RenD g

Nuestros Servicios:

v/ Sistemas de Automatizacion

v/ Soporte y Entrenamiento

PABLINT.
CAJARURALJAEN
STANDE-5

v/ Integracion de Datos CRM

CONTACTENOS

oleicola@indeatech.com
@ 15015950071 www.indeatech.com

de Andalucia
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MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EHPOU\IH

Curso de
Mantenimiento
de Almazaras

Maials, Lleida

'- an)
}llil_‘ 20, 21 y 22 Mayo

Loja, Granada
10, 11 y 12 Junio

24, 25 y 26 Junio

Plazas completas

www.centrodeolivaryaceite.com
Telf: 953 755 889
info@centrodeolivaryaceite.com

’ PRESENCIAL-PRACTICA

24H

‘ (BONIFICABLE)

ORGANIZAN

m:uvmmcme
T O NTVAITAGON

)PIERALISI

N CIRCULAR THINKING

PATROCINAN

W
MS

FOSS

COLABORAN

AEMA\DA CALERO MARUIVI

agroisa

farmaove
==

< e M
deg LTec Grao «om
ﬂ - - e
2 \\ v e

SAN ISIDRO ot .
DE LOJA SC.A. VAIMS  aaeas

\)
l\ /

™~
-

Xl Con-cdf?bﬁéériéo s
Aceites de Oliva
Virgen Extra

Premios Mezquita

premiosaoveddpremiosmezquita.com
www.premlosmezquita.com

..

VIRGEN EXTRA ASI SOMOS HECHO EN ESPANA

0S JUNTOS. 1983-21 R. Quality is

Dosificadores Volumétricos para talco y cualquier otro producto pulverulento.
La ayuda que necesitas para sacar todo lo bueno de tu tierra.
Nuestros clientes, los mejores fabricantes de aceite de oliva virgen extra del mundo.

DOSIFICADORES ®
gavecta /]f zn.rlfn//q 5

www.dosificadoresgf.c ificadoresgf.com * export@dosificadoresgf.com
T. (+00 34) 952 411 670 » Alhaurfn de la Torre (MALAGA) » ESPARIA
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aoveland

ALMAZARA VISITABLE

EMPRESA

INDEXTRA

INDUSTRIAS AUSERES.L.

INDUSTRIAS BARRAZA, S.L.

INDUSTRIAS DELAROSAS.L.

INGENIERIA DE CINTAS S.L.U. (TREICO)

INGENIERIAY DESARROLLO
AGROINDUSTRIAL, S.A. (CALERO)

INOXCAUCHO, S.L.

INTEREMPRESASMEDIAS.L.

INTERNACO, SA.

INTEROLEO

INTRABISA

INVICTOAOVES.L.

ISAGRI

[TALPROGETTI S.PA.

ITTCM93

[TTCM93

JAENCOOP GRUPO

JAVIERCAMELLOS.L.

JOAQUIN PALACIN, S.L.

JUMARAGRICOLASL.

KABUKI ARTESANIA CONTEMPORANEA

KOCAMAZ MAKINA SANAYTASS.
KRGSPAINSLU

LA CANTONA ACEITE DE OLIVATRADICIONAL

LACASERIADE JESUS

LACASONA

LABORATORIOTELLO
LARAGRANADASL.

LEYENDA DEOLIVO

LIFE OLIVARES VIVOS SEO- BIRDLIFE
LISAMSRL.

LISOTTISRL

LOSTRES PASTORCILLOS

LUCASLOPEZ MORENO'S.L. AGRINACO

MAGNASUR
MAINOVA

MANUEL BRUN ROCHE CONSTRUCCION DE

MAQUINARIAY REPARACION
MARNEZYLOZANO, S.L.
MAQUINARIA AGRICOLA CRISPE, S.L.

MAQUINARIA AGRCOLA GUERREROS.L.

MAQUINARIA AGRICOLA SEGUES SL
MAQUINARIAANZURS.L.
MAQUINARIA GARTO

MAQUIVIS.L.

MARIA RODRIGUEZ ARTESANA

MARISAN - BALASTREY SANJAIMES.L.

MARTINY BOHORQUEZ

MARWEN

MASSEY FERGUSON IBERIA

MCBIO-MCOLIVO

MEDITASOILSL.

MERCACEI

MIGASA

MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCA
Y ALIMENTACIGN (MAPA)

MOLINODEL GENILS.L.

MONTIBOXS.L.

MONVASL

MORA INDUSTRIAL, S.A.

MORESILS.L.

MORI-TEM

MOTOQUAD MAGINA, S.L.

MOVIALSA

MULTISCANTECHNOLOGIES S.LU

NEUMATICOS ALMAZAN E HIJOS SL

NEW HOLLAND

NEW HOLLAND

NOBLEZADELSUR

7

N DESTAND

C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
F-12PAB.INT.CAJARURALJAEN
E21-E22 PAB. EXT. TOTAL AGRINACO
B-8PAB. INT.CAJARURALJAEN
5PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA

F-1-2PAB.INT. CAJARURALJAEN
C-51PAB.INT. CAJARURALJAEN
D-188 PAB.INT. CAJARURALJAEN
B-4PAB.INT.CAJARURALJAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
C-19PAB.INT. CJARURAL JAEN
PA.8ZONAMERCADO

D-16PAB. INT. CAJARURAL JAEN
E-15-16-17 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
11A PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
11A PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
A-14-15PAB.INT. CJARURAL JAEN
E-4PAB.INT. CAJARURAL JAEN
180LIVO ARENA PAB. PIERALISI

E5 PAB.EXT.TOTAL AGRINACO

(-3 PAB.INT.CAJARURAL JAEN
B-15PAB. INT. CAJARURAL JAEN
TAOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
PA.18ZONAMERCADO
(-3PAB.INT. CAJARURALJAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
(12 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
B-10PAB. INT. CJARURAL JAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
11A0LIVO ARENA PAB. PIERALISI
D-14-15PAB. INT. CAJARURALJAEN
PAB.INT.CAJARURALJAEN
PA.6Z0NAMERCADO

E6-E7 PAB. EXT. TOTAL AGRINACO
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
11A0LIVO ARENA PAB. PIERALISI

E23 PAB. EXT.TOTAL AGRINACO
E10PAB. EXT.TOTAL AGRINACO

E3 PAB.EXT.TOTALAGRINACO
E4PAB. EXT.TOTALAGRINACO
8PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
E13-E14 PAB. EXT. TOTALAGRINACO
E43-E44 PAB. EXT. TOTALAGRINACO
E-6-7-14 PAB. INT. CAJARURALJAEN
(-3 PAB.INT. CJARURALJAEN
50PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
38 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
5OLIVOARENA PAB. PIERALISI
£-39,E40 PAB. EXT. TOTAL AGRINACO
A-5PAB.INT.CAJARURALJAEN
D-21PAB.INT.CAJA RUI}ALJAEN
SALON SIAOVE
(-7PAB.INT. CAJARURALJAEN

B-6PAB. INT.CAJARURALJAEN
D-19-19B PAB. INT. CAJARURAL JAEN
F-11PAB.INT.CAJARURALJAEN
B-1PAB. INT.CAJARURALJAEN
C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
12PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
13 0LIVOARENA PAB. PIERALISI
E15-E16 PAB. EXT. TOTALAGRINACO
(-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
B-21-24PAB.INT. CAJARURALJAEN
E-1PAB. EXT.TOTALAGRINACO

PAB.NEW HOLLAND ZONA NEW HOLLAND

70LIVOARENA PAB. PIERALISI
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI

OUVA|

EMPRESA

NOTALIV COSMETICA NATURAL

NSTRA. SRA. DE LA ESTRELLAS.A.

NUTRISET

OFFICINE MECCANICHE BUZZI SRL

OLEAT

OLEICOLAELTEJAR

OLEOVERDE,S.L.

OLEOCAMPO

OLEOCASTELLAR,SA.

OLEOFSCUELA GUARDIAN DELOS TROFEQS

OLEOMONTILLA

OLEOZUMO,S.L.

OLIVARESVIVOS PA.

OLIVART

OLIVASURNATURAL

OLIVEEXTRAVIRGIN OLIVE OIL

OLVESA-VITONE

OMED

OMEGAPACK

OPTICEPT TECHNOLOGIES AB

ORG. INTERPROFESIONAL DEL
ACEITEDE OLIVA ESPAROL

ORIOLE

ORODECANAVA

ORO DEL DESIERTO

OSUNASEVILLANO,S.L.

PATATAS OYA

PATATAS SANTO REINO

PEPITINARUIZ ARTE EN SEDA

PERTEN, A PERKINELMER COMPANY

PETITEREUNIGN

PICUALIA

PIEDRAS CUCAS

PIERALISI

PILARES ACEITE DE AUTOR

PLANTACAR

PLANTAE

PLANTAS CONTINENTAL, SA.

POLARIS AUTOMAZIONISRL

POLAT MAKINA

POTOSI 10

POUSIO

PROBODELTS.L.

PROMAGRI, S.CA

PROTEINAS DELOLIVOSA.

PROYECTOSY MONTAJES INDUSTRIALES
MENXISRL.

PUERTADE LASVILLAS

QEMETICA AGRICULTURAL
SOLUTIONS SPAIN, S.L.U

RAKU CERAMICA ARTISTICA

RECAMBIOS FRAINS.L.

RETAMAR

RINIER], SRL.

ROMERO ALVAREZ, S.A.

RUSSOTECNO SERVICE

S AT.NTRASRA.DEL CAMINO

S.CANTRA. SRA.DE LA CABEZA

S.CA. BEDMARENSE

S.CA.NTRA.SNA. DELROSARIO

S.CA.NTRA.SRA. DELA ASUNCIONY SANJOSE

S.CA.NTRA.SRA.DELA PAZ
S.CA.NTRA. SRA. DELOS REMEDIOS
S.CA.NTRA. SRA. PILAR DEL ANDARAJE
S.CA.SANFRANCISCO
S.CA.SANISIDROLABRADOR
S.CA.SANJUANBAUTISTA
S.CA.SANROQUE
S.CA.SANSEBASTIAN
S.CA.SANTAISABEL

N°DESTAND

5OLIVO ARENA PAB. PIERALISI
C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
46A PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
(-24-25-27 PAB.INT.CAJARURALJAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
C-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN
C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
11A0LIVO ARENA PAB. PIERALISI
(-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN
50LIVO ARENA PAB. PIERALISI
(-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN
14Z0NAMERCADO

11A0LIVO ARENA PAB. PIERALISI
PA.5Z0NAMERCADO
ZONAMERCADO

210LIVO ARENA PAB. PIERALISI
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
(-39 PAB.INT. CAJARURALJAEN
D-8APAB.INT. CAJARURALJAEN

A-17PAB.INT.CAJARURALJAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
11A0LIVO ARENA PAB. PIERALISI
52 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
(-3 PAB.INT. CAJARURALJAEN
(-3 PAB.INT.CAJARURALJAEN
(-3 PAB.INT.CAJARURALJAEN
E-11B PAB. INT. CAJARURAL JAEN
(-3PAB.INT. CAJARURALJAEN
50LIVO ARENA PAB. PIERALISI
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
200LIVO ARENA PAB. PIERALIS|
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
PA.13ZONAMERCADO
(C-47PAB.INT. CAJARURALJAEN
F-5B PAB. INT. CAJARURALJAEN
D-8B PAB.INT. CAJARURAL JAEN
D-30PAB. INT.CAJARURALJAEN
50LIVO ARENA PAB. PIERALIS
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
D-20PAB. INT. CAJARURALJAEN
7PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
(-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN

(-46 PAB. INT. CAJARURALJAEN
D-11BPAB.INT. CAJARURALJAEN

47APAB.SEMICUBIERTO SYNGENTA
(-3 PAB.INT. CAJARURALJAEN
E45-E46 PAB. EXT. TOTAL AGRINACO
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
31B PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
E-21PAB.INT.CAJARURAL JAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT. CAJARURAL JAEN
B-1PAB.INT. CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT. CAJARURAL JAEN
B-1PAB.INT. CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN

S.CA.TRUJAL DEMAGINA
S.CA.UNION OLFICOLA CAMBIL
SAFI

SAHER MAQUINARIA AGRICOLA
SAN MIGUEL ARCANGEL,SA.
SANTA CLARA, SCA
SANTANDERAGRO
SANTISSIMA ANNUNZIATA
SATURNINO ARIAS
SAUTERIBERICA
SCASAGRADO CORAZON DE JESUS
SCASAN AGUSTIN

SEABEX

SECADEROS BIOMASA, SA.
SECADEROS DE BIOMASASA.

SECADEROSY LIMPIADORES DELALOMAS.LU.

SECTUS

SEDQ

SERORIO DE CAMARASA
SENORIOS DERELLEU

SEPPIM.- PENINSULA IBERICAS.L.
SERRATTRITURADORAS

SGS ESPANOLA DECONTROL, SA.
SICMASRL.

SILOS SPAIN INSTALACIONES, S.L
SOLERROMERO
SPSINORPLASTICOS, LDA - CETAP
STMO.CRISTO DE LA MISERICORDIAS.CA.

SUBBETICA DEINFORMATICAY SISTEMAS S.L.

B-1PAB.INT. CAJARURALJAEN
B-1PAB.INT. CAJARURALJAEN
D-28-29PAB.INT. CAJARURALJAEN
E12PAB. EXT.TOTAL AGRINACO
(-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN
PA.7Z0NAMERCADO

B-2PAB.INT. CAJARURALJAEN
11A0LIVO ARENA PAB. PIERALISI
(-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN
E-5 PAB.INT. CAJARURALJAEN
PA.10Z0NAMERCADO
PA.3Z0NAMERCADO
A-8PAB.INT.CAJARURAL JAEN
C-19PAB.INT. CAJARURALJAEN
(-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN
26A-28B-29 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
(C-47 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
PA.1Z0NAMERCADO

11A0LIVO ARENA PAB. PIERALISI
E41PAB.EXT.TOTAL AGRINACO
E38PAB. EXT. TOTAL AGRINACO
(-42 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
51APAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
4PAB.SEMICUBIERTO SYNGENTA
11AQLIVO ARENA PAB. PIERALISI
A-11B PAB.INT. CAJARURAL JAEN
B-1PAB.INT.CAJARURALJAEN
D-11PAB.INT.CAJARURALJAEN

SUMIVARTY,S.L. D-9PAB.INT. CAJARURALJAEN
SUPREMO (-3PAB.INT. CAJARURALJAEN
SYNGENTAESPANASA. 37APAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
TACSA LDA A-21PAB.INT.CAJARURALJAEN
TALLERES AGRICOLAS MORENO,S.L. 26-27 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
TALLERES ESPISERRANO,S.L. 90LIVO ARENA PAB. PIERALISI
TALLERES GONZALEZY PARIS, S.L. C-10PAB. INT. CJARURAL JAEN
TALLERES LOPEZ GARRIDOSA. 11PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
TALLERESMUNOZ 518 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
TAMESURSA. D-7 PAB.INT.CAJARURALJAEN
TARAZONA AGROSOLUTIONS A-2PAB.INT.CAJARURALJAEN
TECAMYSER D-18PAB.INT.CAJARURALJAEN
TECNILAB (-28 PAB.INT. CAJARURAL JAEN
TENIAS HARVESTERS L. E-49 PAB. EXT. TOTAL AGRINACO
TIMACAGRO ESPARA B-22PAB.INT. CAJARURALJAEN
TMCCANCELA £8-E9 PAB. EXT. TOTAL AGRINACO
TODOLIVOSL. 30LIVO ARENA PAB. PIERALISI
TRACTORES HANWO E19-E20 PAB. EXT. TOTAL AGRINACO
TRANSTECNO IBERICA 37B PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
TRELLEBORG F-3 PAB. INT. CAJARURALJAEN
TRITURADORAS PICURSA, S.L. E11PAB. EXT.TOTAL AGRINACO
TRIVIUM AGRONOMIAY MAQUINARIA SL E31PAB. EXT.TOTAL AGRINACO
TROILVEGAS ALTAS S.C. (-19PAB.INT. CAJARURAL JAEN
UNICAJABANCOSA. D-4-31PAB. INT.CAJARURALJAEN
UNIOLIVA 50LIVO ARENA PAB. PIERALIS
UNIVERSIDAD DE CORDOBA E-3PAB.INT. CAJARURAL JAEN
UNIVERSIDAD DE JAEN C-6PAB.INT. CAJARURALJAEN
UPAJAEN A-9PAB. INT.CAJARURALJAEN
VETROLATINO SRL E-23,18 PAB. INT. CAJARURALJAEN
VEYREMA AGRICOLA, S E48 PAB. EXT.TOTAL AGRINACO
VIBRADORES ALDAMAS.L. 18 PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA
VIBRADORES JR £47 PAB.EXT.TOTAL AGRINACO
VIBRADORESMC ... SEHADADO DE BAJANO PUBLICAR PAB. EXT. TOTAL AGRINACO
VIBROMART ANADOR, S.L. E24-E25 PAB. EXT. TOTAL AGRINACO
VIDATRANSHUMANTE 19Z0NAMERCADO
VINOMATOS, LDA (-45PAB.INT. CAJARURAL JAEN
VIVEROS ACUDAM F-10PAB. INT.CAJARURALJAEN
VIVEROS GROUPE OLEOPLANT E-1PAB.INT. CAJARURAL JAEN
YOKOGAWA E-5PAB.INT. CAJARURAL JAEN
ZANON,SRL 19-20-21-22-23-24PAB. SEMICUBIERTO SYNGENTA

THEJIANGNPLUS INTELLIGENTTECHNOLOGY €O, LTD

ZONTANOS

A-T1APAB.INT.CAJARURAL JAEN
11AOLIVO ARENA PAB. PIERALISI
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PREMIOS AEMO

Expoliva acogera también la entrega
de premios con los que la Asociacion
Espafola de Municipios del Olivo (AE-
MO) reconoce cada afo al Mejor Olivo
Monumental, la Difusién de la Cultura del
Olivo y la Mejor Almazara de Espafia.

El Olivo de Sant Jordi,
ejemplar monumental
que vegeta en el mu-
nicipio de Sant Jordi,
en la comarca del Baix

Maestrat (Castellén),

y que es propiedad del

ha alzado con el Premio al Mejor Olivo
Monumental de Espafia.

Este coloso arbol fue datado cientifi-
camente en el afio 2017 por el profesor
Antonio Prieto Rodriguez, catedratico
de la Universidad Politécnica de Madrid,
quien determind su origen en torno al afio
744 de nuestra era, lo que le confiere una
edad estimada de 1.273 afios, convirtiéndo-
lo en uno de los olivos mas antiguos de la

Peninsula Ibérica.

Por su parte, el Primer
Premio AEMO a la Difu-
sidn de la Cultura del

aequo para “25 afos
de oleoturismo en el
molino Juan Colin”, pre-
sentado por los propietarios
Francisco y Gonzalo Bellido Vela, de Aceites
Bellido en Montilla (Cérdoba); y “Oleotu-
rismo Ibérico”, presentado por Miguel
Carrasco y Tiago Lourenco.
Respecto al primero, el jurado ha
valorado la completa vision oleotu-
ristica que ofrecen los duefios y pro-
ductores del molino a sus visitantes.
Asi, tratan de brindar una experien-
cia completa a sus visitantes desde el
campo a la mesa, pasando por el siste-
ma actual de produccidn de AOVE y repa-
sando brevemente la historia del producto.

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025

Cristina Mari Sospedra, se 4

Olivo 2025 hasido ex

El segundo proyecto
oleoturistico premia-
do es mas reciente
que el anterior y reco-
rre mayor extension,
saliendo del molino y
haciendo recorridos turisticos

por las fincas de sus creadores. A través de
un recorrido de dos dias por el territorio, con
noche en un hotel del recorrido, dan a cono-
cer a los visitantes el “Oleoturismo Ibérico”.
Asi, visitan las fincas y su entorno turistico y
medioambiental, las joyas ar-

queoldgicas oleicolas, las
almazaras y catan los
mejores AOVEs, fruto
de los olivares tradi-
cionales de montafia
en secano.
A su vez, el Segundo
Premio AEMO a la Difusién de la
Cultura del Olivo ha sido para “Cata de Sevi-
lla”, presentado por el Consejo Regulador
IGP Aceituna Gordal de Sevilla. El jurado ha
valorado esta herramienta digital, muy intui-
tivay practica, sobre la aceituna de mesa.
Y el Tercer Premio AE-
MO a la Difusién de
la Cultura del Olivo

ha sido para el li-
bro “La luna en el
olivar”, cancionero
de Haikus, presenta-
do por su autor José An-
tonio Santano.
Asimismo, el
jurado ha que-
rido este afio
otorgar un
reconoci-
miento es-
pecial a Ali-
cia Rios, por
una vida dedi-
SRR cada a la difusién

de la cultura del olivo, la

OLIVO ARENA
PAB. PIERALISI
STAND 12
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ALMAZARA VISITABLE

aceituna y el acei-
te de oliva.

Finalmente,
el Premio a la
Mejor Almaza-
ra de Espafia ha
sido para la SCA
San Vicente de Mo-
g0n, cuyo aceite se comercializa bajo la mar-
ca Puerta de las Villas. El jurado ha valorado
de manera sobresaliente el compromiso de
esta cooperativa, compuesta por 1.300 so-
cios, con la excelencia y la sostenibilidad, evi-
denciado en unas instalaciones modernas,
funcionales y perfectamente adaptadas y
gestionadas para la obtencion de aceites de
altisima calidad.

A su vez, Aceites Canoliva, cuyo aceite
se comercializa bajo la marca Canoliva, ha
recibido un Accésit Especial. El jurado ha
valorado “las extraordinarias instalaciones

de esta empresa andaluza,

aceites
* CANOLIVA

des volimenes de Coalicdi

disefiadas con precision
y conocimiento parala

molturacién de gran-

aceituna -hasta 1.400
toneladas diarias- sin re-
nunciar en ningdn momento

a la maxima calidad del producto final ni al
aprovechamiento dptimo del fruto”.

Por dltimo, el Reconocimiento Especial al
Mejo Maestro de Molino ha sido para Ma-
teo Martinez Barragan, maestro de Aires
de Jaén, cuyo aceite se comercializa bajo la
marca Finca Badenes, de Jabalquinto (Jaén).
El jurado ha querido reconocer “la labor de
este joven, pero experimentado maestro
de almazara, que destaca por su profundo
conocimiento técnico del proceso de ela-
boracidn del aceite y su dominio preciso de
cada fase del mismo,

desde la recepcion
del fruto hasta la
conservacion fi-

nal en bodega”.
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9:00 h. Inauguracién del XXII Simposium Cientifico
Técnico Expoliva 2025

Lugar: Auditorio Guadalquivir, Palacio de Congresos de Jaén

Organiza: Fundacion del Olivar

9:15 - 10:15 h. Comité AgroBank “La nueva etapa
de AgroBank”

Lugar: Sala Guadalbullén, Palacio de Congresos

Organiza: AgroBank

10:00 — 17:30 h. Olive Auxiliary Industry Trade
Mission Expoliva

Lugar: X Salén Internacional del Aceite de Oliva Virgen
Extra, Edificio Gusto del Sur

Organiza: Andalucia Trade

10:30 h. Recepcion miembros Consejo Oleicola
Internacional - COI

Lugar: Sala Jandula, Palacio de Congresos

Organiza: Diputacién de Jaén

11:00 h. Inauguracion Oficial Expoliva 2025,
XXII Feria Internacional del Aceite de Oliva e
Industrias Afines

Lugar: Hall de entrada Pabellon Caja Rural Jaén

Organiza: IFEJA

12:00 h. Recepcion a agricultores del programa
Olivares Vivos

Lugar: Pabellén Caja Rural Jaén - Stand (-4, Diputacién
de Jaén

Organiza: Seo Bird Life

13:00 h. Inauguracién de la Zona Gastronomica
Degusta Jaén

Lugar: Zona Gastronémica Degusta Jaén

Organiza: Diputacién de Jaén

15:30 — 19:00 h. Mision Comercial Inversa del
Sector Agroalimentario COLOMBIA & PERU

Lugar: Pabellén Pieralisi — Olivo Arena. Zona Expoliva
International Trade

Organiza: Cdmara de Comercio de Linares con la
financiacion de FEDER y la colaboracién de Jaén por
Industria - Diputacion Provincial de Jaén

Colabora: Diputacién de Jaén

17:00 - 17:45 h. Jornadas con Dualiza
Lugar: Sala Jandula, Palacio de Congresos
Organiza: Caixabank, S.A.

17:00 - 18:00 h. Taller de Iniciacion al Analisis
Sensorial del Aceite de Oliva Virgen Extra de Andujar

Lugar: Stand A 6-7, Ayuntamiento de Andjar
Organiza: Oleo-Cata Xauen, S.L.L.

10:00 h. Recepcion Aceites Jaén Seleccion 2025

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025

Lugar: Pabellén Gaja Rural Jaén - Stand (-4, Diputacion de Jaén
Organiza: Diputacién de Jaén

10:00 — 18:00 h. Olive Auxiliary Industry Trade
Mission Expoliva

Lugar: X Salén Internacional del Aceite de Oliva Virgen
Extra, Edificio Gusto del Sur

Organiza: Andalucia Trade

10:00 - 19:00 h. Mision Comercial Inversa del
Sector Agroalimentario COLOMBIA & PERU

Lugar: Pabellén Pieralisi — Olivo Arena. Zona: Expoliva
International Trade

Organiza: Cdmara de Comercio de Linares con la
financiacion de FEDER y la colaboracién de Jaén por
Industria - Diputacién Provincial de Jaén

Colabora: Diputacion de Jaén

10:30 h. Presentacion de la aplicacion SUELO VIVO
para el autodiagnéstico del suelo del olivar.
Programa Living Lab Andaluz-LivingSoill

Lugar: Pabellén Caja Rural Jaén - Stand (-4, Diputacién
de Jaén

Organiza: Living Lab Andaluz - Livingsoill

11:00 h. Presentacion libros “Olivicultura internacional
y “Estudio del Comportamiento de Demanda de
Aceites de Oliva en todos los paises consumidores’,
de Juan Vilar, con entrega de ejemplares hasta
agotar existencias

Lugar: Pabellén Caja Rural Jaén - Stand 9, Caja Rural Jaén

Organiza: Caja Rural Jaén

11:00 - 11:45 h. “La era de los aranceles: Amenaza
u oportunidad para el sector oleicola”

Lugar: Sala Rio Viboras, Palacio de Congresos

Organiza: Unicaja

11:00 — 11:45 h. Presentacion Proyecto H2
Alperujo Martos

Lugar: Sala Jandula, Palacio de Congresos

Organiza: Avalon Renovables

11:30 h. Ceremonia de entrega de Premios
EXPOLIVA 2025

Lugar: Salén SIAQVE - Edificio Gusto del Sur

Organiza: Fundacion del Olivar

12:00 - 12:45 h. Tecnologia con Propdsito:
Estrategias de Tarazona Agrosolutions para una
Agricultura Resiliente y Sostenible en el olivar

Lugar: Sala Jandula, Palacio de Congresos

Organiza: Tarazona Agrosolutions, S.L.U.

12:00 - 12:45 h. Presentacion a los medios del
recopilatorio “Gastronomia Rural de Jaén”

Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos

Organiza: ASAJA

12:00 — 12:45 h. Presentacion Asistente Digital
Agricola “Agrobita”. Mucho mas que un cuaderno
de campo digital
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Lugar: Sala Guadalimar Il, Palacio de Congresos
Organiza: Burgos Salaberrry

12:00 — 13:00 h. Lanzamiento de nuevos productos
Pieralisi para extraccion de aceites de oliva

Lugar: Sala de prensa, Pabelldn Pieralisi — Olivo Arena

Organiza: Pieralisi

12:00 — 14:00 h. Foro de Oleoturismo
Lugar: Sala Guadalbullén
Organiza: Diputacién de Jaén

13:00 - 13:45 h. Bicapa Oleoprotect — Soluciones a
medida para el olivar

Lugar: Sala Jandula, Palacio de Congresos

Organiza: DNTNON Women Fabrics, S.A.

13:00 — 13:45 h. El impacto de la América First de
Trump y el aceite de oliva espaiiol: Desafios y
Oportunidades

Lugar: Sala Guadalimar Il, Palacio de Congresos

Organiza: Fernando Moraleda — Llyc

13:15 - 14:00 h. TEDAES “Tecnologias Digitales
Avanzadas para la Eficiencia Sostenible en el
Sector Oleicola”

Lugar: Sala de prensa, Pabelldn Pieralisi — Olivo Arena

Organiza: IMS Control Industrial, S.L.

14:00 h. Fallo y entrega de premios Ill Concurso
Gastronomico Degusta Jaén

Lugar: Pabellén Caja Rural, Zona Gastrondmica Degusta Jaén

Organiza: Diputacién de Jaén

16:00 h. Presentacion del Grupo Operativo
PLAHUD: “Plataforma de autentificacion de
aceites de oliva mediante huella digital”

Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos

Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

16:00 — 16:45 h. Tecnologia de Agricultura de
Precision aplicada a cultivos le-fiosos y de
alto valor

Lugar: Sala Jandula, Palacio de Congresos

Organiza: Trivium Agronomia Maquinaria

16:15 h. Presentacion del Grupo Operativo
E-BANCO: “E-Banco de Patrones Sensoriales de
aceite de oliva virgen para el sector productor”

Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos

Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

16:30 h. Presentacion del Grupo Operativo
SAMM_IRO

Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos

Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

16:45 h. Presentacion del Grupo Operativo
HIDROINFILTRACION — Nuevo sistema de riego
del olivar

Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos

Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia
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17:00 h. Presentacion del Grupo Operativo Olike
Lugar: Sala Guadalcotén, Palacio de Congresos
Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

17:00 — 18:00 h. Taller de Iniciacion al Analisis
Sensorial del Aceite de Oliva Virgen Extra de Andujar

Lugar: Pabellén Caja Rural Jaén - Stand A 6-7,
Ayuntamiento de Andjar

Organiza: Oleo-Cata Xauen, S.L.L.

17:15 h. Presentacion del Grupo Operativo
SMARTPHOTOLIVE: “Aplicacion de la Inteligencia
Artificial en Cooperativas Oleicolas Energéticas”

Lugar: Sala Guadalcotén, Palacio de Congresos

Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

17:30 h. Presentacion del Proyecto Europeo: LIVING
LAB ANDALUZ

Lugar: Sala Guadalcotén, Palacio de Congresos

Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

17:45 h. Presentacion del Grupo Operativo
Proyecto OliVAr

Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos

Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

18:00 h. Presentacion del Grupo Operativo
Monteolive |

Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos

Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

18:15 h. Presentacion del Proyecto Europeo Choice
Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos
Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

18:30 h. Presentacion del Proyecto Bovinolive
Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos
Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

18:45 h. Presentacion del Proyecto Living Soil

Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos
Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

VIERNES, 16 DE MAYO

11:00 h. Pablo Vidal (Caja Rural de Jaén): “La
Convergenda de la PACy sus efectos en larenta neta”

Lugar: Pabellén Caja Rural de Jaén - Stand 9, Caja Rural Jaén
Organiza: Caja Rural Jaén

11:00 h. Presentacion del Grupo GREENBOOT:
Puesta en marcha de un vehiculo autonomo para
la proteccion sostenible de cultivos lefiosos

Lugar: Sala Guadalcotén, Palacio de Congresos

Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

11:00 — 11:45 h. “Conde de Benalua: Innovacion
temoldgica para una estrategia de sostenibilidad 360"

Lugar: Sala Jandula, Palacio de Congresos

Organiza: Conde de Benaltia

11:00 — 12:00 h. Presentacion de resultados del
Grupo Operativo MOSOLIVE 10 X 10: “Factores
determinantes de la contaminacion por aceites
minerales en el olivar tradicional”

Participan: Citoliva, Inter6leo Group y Sovena

Financian: Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural
y Junta de Andalucia a través de la Consejeria de
Agricultura, Pesca, Aqua y Desarrollo Rural

Lugar: Pabellon Caja Rural de Jaén — Stand c23, Interdleo

Organiza: Interéleo

11:15 h. Presentacion del Grupo Operativo
Simbioliva

Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos

Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

11:30 h. Presentacion del Grupo Operativo Biolivo
Lugar: Sala Guadalcotdn, Palacio de Congresos
Organiza: Cooperativas Agro-alimentarias de Andalucia

12:00 - 12:45 h. Entrega de Premios Monocultivar
Olive Oil

Lugar: Sala Guadalimar |, Palacio de Congresos

Organiza: Greenup, SR.L.

12:00 — 12:45 h. Riego sostenible para un olivar
mas productivo y rentable

Lugar: Sala Guadalimar II, Palacio de Congresos

Organiza: Dreepdrop System

12:00 — 12:45 h. Olivar de Precision - Tratamientos
con Drones - Gama de pro-ductos DRON PATRON

Lugar: Sala Rio Viboras, Palacio de Congresos

Organiza: Ubeda Natural, S.L.

12:00 — 13:00 h. Presentacion de AOVELAND dentro
del Plan Estratégico 25-30

Lugar: Sala de prensa, Pabelldn Pieralisi — Olivo Arena

Organiza: Oleicola Jaén

12:00 - 13:00 h. Presentacion: Aplicaciones de los
drones en el olivar y la agricultura

Lugar: Pabellon Caja Rural Jaén - Stand A 6-7, Ayuntamiento
de Anddjar

Organiza: AviTerra Solutions

12:00 - 13:30 h. Acto de entrega Premios AEMO 2025

Lugar: Pabellon Caja Rural Jaén - Stand (-4,
Diputacion de Jaén

Organiza: AEMO — Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo

12:00 — 14:00 h. Reconocimientos AEMODA

Lugar: Sala Jandula, Palacio de Congresos

Organiza: Asociacion Espafiola de Maestros y Operarios de
Almazara, AEMODA

13:00 h. Presentacion aplicacion “Suelo Vivo” del
Proyecto Livingsoil

Lugar: Pabellon Caja Rural Jaén - Stand A 14-15, Grupo Jaencoop

Organiza: Grupo Jaencoop

17:00 — 18:00 h. Presentacion: Producto para la
prevencion y mantenimiento de placas solares
para explotaciones agrarias

Lugar: Pabellén Caja Rural Jaén - Stand A 6-7,
Ayuntamiento de Anddjar

Organiza: AviTerra Solutions

19:00 h. Actuacion David Navarro
Lugar: Zona Exterior Olivo Arena — Puerta Norte
Organiza: IFEJA

SABADO, 17 DE MAYO

8:30 - 10:00 h. Programa Agropopular Cadena COPE
Lugar: Sala Guadalbullén, Palacio de Congresos
Organiza: Diputacion de Jaén

11:00 h. Antonio Estévez (Meteordlogo): “Efectos de la
Climatologia en las cotizaciones en origen del aceite
deoliva”

Lugar: Pabellon Caja Rural Jaén - Stand 9, Caja Rural Jaén

Organiza: Caja Rural Jaén

EFICICIENCIA IE3
MINIMA HUMEDAD
PRODUCTIVAS
BAJO NIVEL ACUSTICO

MODELOS SPH SERIE X

SPH25X 4,000 Kg/h i
SPHIOX  6.000 Kg/h
SPHAOX  E.000 Kg/h
SPH50X 10,000 Kg/h
SPHTSX  15.000 Kg'h
SPH100X 20,000 Kg/h

Ctra la Roda - Pedrera km 1 41590 La Roda de Andalucia (Sevilla) Espaiia

Telf: +34 954 016 294
info@caldereriarivero.es

Fax: +34 954015038
https://caldereriarivero.es

Separadoras Pulpa-Hueso

FRODUCCIONES
BM7,5 7.500 Kg/h
L EM10 10.000 Kg/h
BMI12 12.500 Kg/h
BMI5 15000 Kg/h
25,000 Kg/h

BM25

Bombas Hidraulicas_
MODELOS BH i

BH75 7.500Kgh |
BH10 10.000Kgh |
BH1Z 12500 Kgh
BH1S 15,000 Kg/h
BH20 20,000 Kg/h

Bombas Mecanicas
MODELOS BM

MAQUINARIA OLEICOLA

: 40 ANOSATU

SERVICIO.

CALDERERIA RIVERO, S.L.
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MIERCOLES, 14 DE MAYO — MANANA
AUDITORIO GUADALQUIVIR

8,30 h. Recepcion y acreditacion de asistentes
9,00 h. Inauguracion

9,30 h. Ponencia Inaugural "Sector oleicola mundial:
situacion actual y retos de futuro”
Jaime Lillo. Director Ejecutivo COI

10,30 h. Mesa "Analisis de la campaiia 24/25:
Lecciones aprendidas”
Modera: Abderraouf Laajimi. Director ejecutivo adjunto COI

Intervienen:

+ Joseph R. Profadi, Director Ejecutivo. North American Olive
0l Associa-tion (NAOOA).

« Jeremias Lancastre. Director General. OLIBEST

« MoezBen Amor. Director General. Office National de [hile (Tinez)

+ Vicens Serrano. Director Compras. Borges

11,30 h Living Lab Andaluz — Livingsoill
Presenta: Juan Manuel Jurado. Coordinador Living Lab
Andaluz - Livingsoill

Intervienen:
« Julio Antonio Calero. Investigador. Universidad de Jaén
+ Adolfo Pefia Acevedo. Investigador. Universidad de Cérdoba

11,50 h. Presentacion 00W( 2026
Ricardo Migueldfiez

12,00 h. Fin de la jomada

JUEVES, 15 DE MAYO — MANANA
8,30 h. Recepcion y acreditacion de asistentes

9,00 h. "Primera Estrategia Andaluza para el Sector
del Olivar 2023-2027"

Presenta: Manuel Gémez Galera. Secretario Gral. Agricultura,
Ganaderia y Alimentacién

9,20 h. Ponencia "Sostenibilidad como factor clave en
el desarrollo del Olivar"
Francisco Vaiid. Socio fundador. Castillo de Canena

9,40 h. Mesa "Claves para la sostenibilidad
medioambiental de los sistemas olivareros"”
Modera: Gabriel Vigil. Jefe de la Unidad de Aceite de Oliva.
European Comission

Intervienen:
« Juan Antonio Polo. Jefe Dpto. de Tecnologia y Medio
Ambiente. COI

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025

+ José Alfonso Gomez Calero. Investigador. Instituto
Agricultura Sostenible. CSIC

+ Roberto Garcia. Catedrético. Universidad de Jaén

« Mz, Carmen Campillo Garcia. Directora ETSIAM. Universidad
de Cordoba

10,30 h. Ponencia "El agua: factor dave parael
desarrollo del Olivar"
Ramiro Angulo. Secretario General de Agua. Junta Andaludia

11,00 h. Mesa "Uso eficiente del agua en el olivar:
estrategias y herramientas a tu alcance”

Modera: Ramzi Belkhodja. Coordinador del érea de
Produccién, Sanidad y Mejora Vegetal. CIHEAM

Intervienen:

+ Ignacio Lorite. Investigador. IFAPA.

« Emilio Camacho. Catedratico. Universidad de Cordoba

« Carmen Nuria Jiménez Gutiérrez. Directora Técnica. CH.
Guadalquivir.

« José Antonio Salinas Anddjar. Catedra del Agua.
Universidad de Almeria

12,00 h. Fin de lajornada

JUEVES, 15 DE MAYO — MARANA
12,00 h. Presentacion Espacio Tecnologico

12,05 h. Master Transformacion Digital. Digital Agri

Catedra Intemadional de Inteligencia Artificial y
Agricultura

« Rosa Gallardo Cobos. Universidad de Cordoba. Directora
de la Cétedra Internacional de Inteligencia Artificial y
Agricultura de la Universidad de Cdrdoba

« M2 Carmen Campillo Garcia. Directora de la ETSIAM de la
Universidad de Cérdoba

12,15h.  Agricultura de Precision mediante
infraestructura drony sensores
Juan Manuel Jurado Rodriguez. INUQ. Universidad de Jaén.

12,25 h. UAVy robot inteligente
Francisco Javier Mesas Carrascosa. Catedratico. ETSIAM.
Universidad de C6r-doba

12,35 h. Herramientas de apoyo ala toma de
dedisiones IFAPA - App Gest-Cubierta
Ignacio J. Lorite Torres. Investigador. IFAPA Centro“Alameda
del Obispo”

12,45 h. Trampas inteligentes para el control de la
mosca del olivo
Inmaculada Garrido Jurado. Profesora. Universidad de Cordoba

12,55 h. Casos de uso de tenologia aplicada al cultivo
del olivo
LaVega Innova

OUVA|
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12,30 h. NIRsy calidad de aceites
Irina Torres Rodriguez. Profesora de la ETSIAM de la
Universidad de Cordoba

13,05 h. Herramienta de prediccion de repilo en olivar
José F. Aldana Montes. Catedratico. Universidad de Malaga

13,15 h. Presentacion Digital Innovation Hubs - DIH

13,30 h. Plataforma robética para monitorizacion de
cultivos con A
Manuel Pérez Ruiz. Profesor. Universidad de Sevilla

13,40 h.VITA-TERRA: Uso de herramientas TIC para la
mejora de los suelos inférti-les
Ana Maria Molina. CEO GrodiTech

14,30 h. Clausura Espacio tecnoldgico

VIERNES, 16 DE MAYO — MANANA
AUDITORIO GUADALQUIVIR

8,30 h. Recepcion y acreditacion de asistentes

9,00 h. Ponendia "Efectos de la Dieta Mediterranea en
laSalud"
Antonio Escribano. Catedrético Nutricion y Deporte.
Universidad Catdlica de Mur-cia. Especialista en
Endocrinologia, Nutricién y Medicina del Deporte.

9,40 h. Mesa "Aceites de oliva y salud humana.
Alegaciones saludables”
Modera: Mercedes Fernandez Albadalejo. Secretaria
Ejecutiva. COI

Intervienen:

« Estefania Toledo. Catedratica. Universidad de Navarra

« José Juan Gaforio. Catedrético. Universidad de Jaén.

« Herminia Millan. Directora General. QvExtra! Interacional

« Elena Maria Yubero. Investigadora. Inst. de la Grasa. CSIC

« Francisco Gémez Delgado. Jefe Medicina Interna. Hospital
Universitario de Jaén

11,00 h. Mesa "Aceite de Oliva: Nutricion y Deporte"
Modera: Julio Pulido Zaragoza. Periodista Deportivo.
Docente e Investigador. Universidad Villanueva.

Intervienen:

« Felipe Reyes Cabands. Jugador de baloncesto

« José Luis Munuera. Arbitro 12 D. Fitbol

« (laudio Vizquez Jefe Servicios Médicos de a Real Federacion
Espariola de Fitbol

« Elisa Blazquez Blanco. Directora de Nutricin. iQtra

« Antonio Escribano. Catedrético Nutricion y Deporte.
Universidad Catdlica de Murcia

12,00 h. Clausura Simposio
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MIERCOLES, 14 DE MAYO — MANANA
SALON GUADALBULLON

12,00 h. Mesa "Economia 1"
+EC0-01Valor en origen del AOVE con DOP en Espafia.
Encanacién Moral Pajares. Universidad de Jaén
« EC0-04 Agroecological olive oil: insights from North
Africa regarding consumer preferences. George Vlontzos.
Univ. Thessaly
« EC0-05 Evaluacion de la sostenibilidad de procesos
alternativos de valorizacion del alperujo. David Polonio
Baeyens. Univ. Cérdoba
+ EC0-06 Los desafios de la concentracién de tierras y su
impacto en las explotaciones tradicionales de olivar. Sergio
Colombo. IFAPA, Centro Camino de Purchil

13,00 h. Mesa "Economia 2
« EC0-13 Evolucién temporal de sistemas de plantacién
de olivar en Andalucia mediante Teledeteccion y Deep
Learning. Juanma Mufioz Lorite. Univ. de Crdoba
« ECO-16 For a smart management of old olive groves linked
with cultural heritage in 3 Mediterranean countries. Pandeli
Pasko. CIHEAM Bari
«EC0-17 Elimpacto de internet en la promocion del turismo
gastronémico: andlisis del sector oleicola espafiol. Enrique
Bernal. Univ. de Jaén.
« EC0-18 Cost efficiency and competitiveness in olive ol
cooperatives: a quantitative approach. Victoria Vicario
Modrofio. ETSIAM. Univ. of Cérdoba

14,00 h. Fin de la sesion

MIERCOLES, 14 DE MAYO — TARDE
SALA GUADIEL

17,00 h. Mesa "Economia 3"
« £C0-03 ;Es el sequro agrario un instrumento util y
eficiente para favorecer la transicion ecoldgica en las
explotaciones de olivar? Jaime Martin Garcia. Univ.
of Cordoba
« ECO-14 ;Qué grado de conocimiento tienen los
consumidores sobre los aceites de oliva? Un andlisis
comparativo de los principales paises productores en Eu-
ropa. Cecilia L6pez Boronat. Univ. de Jaén
« ECO-12 Exploring the relationship between
sustainability and olive oil consumption. Mehmet Fatih
Aysan. Univ. of Marmara
« ECO-11 Blockchain' perceived attributes of extra virgin
olive oil (EV00) among spanishes consumers. Davide Maria
Consolaro. Univ. of Jaén

18,00 h. Fin de la sesion

MIERCOLES, 14 DE MAYO — TARDE
HALL PALACIO DE CONGRESOS

18,00 h. Mesa "Economia 4"
« EC0-02 Maching Learning para aproximarnos al precio del
AQOVE.EPS. Univ. Jaén
« EC0-10 Export market orientation of Moroccan companies
toward the European Union market: olive oil sector. UJA

OUVA|

TE ESPERAMOS
EN EXPOLIVA

Pabellon Caja Rural
Stand A20

G\

« EC0-09 Durabilité économique des exploitations oléicoles
extensives en Algérie: analyse des couts et rentabilité.
Institut National de la Recherche Agronomique d’Algérie
+EC0-07 Calidad diferenciada de las aceitunas negras
oxidadadas de manzanilla cacerefia. CTAEX

« EC0-08 Transformaciones del cooperativismo del olivar
desde visiones de cul turas de vida regenerativa. Manuel
Nfiez Garcia

«ECO-15 Andlisis econémico del tamafio 6ptimo de plantas
de biogés operadas en monodigestion de paté DMF. Pieralisi
Espana, SLU

« EC0-19 Ecoinnovacion en la industria agroalimentaria
espafiola: factores clave. Univ. de Mélaga

« EC0-20Transformacion digital en el oleoturismo:
estrategias para potendiar su reputacidn y visibilidad global.
Univ. de Jaén

20,00 h. Fin visita posters

MIERCOLES, 14 DE MAYO — MARANA
HALL PALACIO DE CONGRESOS

11,00h.
+ IND-04 Cold-pressing treatment improves virgin olive oil
extraction, its antioxidant profile and that of its by-products.
Instituto de la Grasa (CSIC)
« IND-06 Efecto del PET en la migracién de compuestos
volatiles en aceite de oliva. INUO.Univ. Jaén
« IND-07 Estudio comparativo de la composicién de tres
variedades de aceitunas cultivadas en Portugal.
INUO - Univ. Jaén
« IND-08 Recent advances on chrushing phase: impact
of anew rotor on extra virgin olive oil quality. University
of Perugia
« IND-09 Elaboracién de aceites de oliva ricos en
compuestos bioactivos por acidificacion de las pastas.
Univ. Jaén
« IND-10Transicién a la almazara 4.0. Digitalizacion a través
de la senséricay modelos digitales. CICYTEX
« IND-11 Olicomp3D: aprovechamiento de residuos de olivar
para biocomposites en fabricacion aditiva de gran formato.
INUO. Univ. Jaén
+ IND-15 Grupo Operativo Simbioliva. Nuevas soluciones
hiotecnoldgicas para una economia circular del alperujo.
Departamento de [+-D+i - Dcoop SCA
« IND-16 Evolucidn de los compuestos volétiles del aceite
de oliva virgen con modelado de los principales factores

tecnoldgicos siguiendo la metodologia de superficies de
respuesta. Univ. Jaén

« IND-18 Innovacidn en la autentificacion del aceite de
oliva: sensores nirs e inteligendia artificial (AUTHENOLEO).
ETSIAM. Univ. de Cordoba

« IND-23 Determinacion del perfil de esteroles en aceite de
oliva virgen para evaluar su calidad y autenticidad mediante
tecnologia NIRS. ETSIAM - Univ. de Cérdoba

+ IND-24 Influencia del tipo de filtrado sobre las
caracteristicas de los aove manzanilla cacerefia. Centro
Tecnolégico Agroalimentario Nacional “Extremadura”

+ IND-26 Agnostizacin de sefiales cromatogréficas (GC)
obtenidas de la fraccion volatil del AOVE — Grupo Operativo
PLAHUD. Univ. de Granada

+ IND-30 Prdcticas elaiotécnicas para hacer mds sostenible
el proceso de extraccion de aceites de oliva virgenes. Centro
Tecnoldgico Agroalimentario Nacional “Extremadura” CTAEX
« IND-31 Clasificacién y determinacion de mezclas en
aceites vegetales mediante técnicas de TH-RMN dealtoy
bajo campo. Univ. de Almeria

+ IND-33 Hacia una base de datos de huellas instrumentales
de aceite de oliva - La fraccion fendlica como caso de
estudio. Univ. de Granada

« IND-35 Effect of frost on olive oil quality in four cultivars.
Univ. Cérdoba

« IND-37 Evaluacion de cenizas volantes de orujillo como
potencial activador en materiales de activacion alcalina.
Univ. de Jaén

+ IND-40 Analysis of the olive il value chain in Tunisia:
needs and requirements for the success of an online
platform. Olive Institute

+ IND-43 Virgin olive oil authentication and quality control
using infrared spectroscopy, gas chromatography and
chemometric tools. National School of Agriculture. Morocco
« IND-44 Efecto del almacenamiento y lavado de frutos
maduros sobre la calidad de los aceites de oliva virgenes.
[FAPA, Centro Venta del Llano

« IND-45 Evaluacion experimental de distribucion de
calibres y mal deshuese en méquinas deshuesadoras de
aceitunas. Univ. de Sevilla

+ IND-49 Efecto del tiempo de residencia de la biomasay
dela humedad del aire durante la gasificacién de pellets de
orujillo sobre las caracteristicas del gas de sintesis. IFAPA,
Centro Venta Del Llano

+ IND-53 Diagnéstico de méquinas deshuesadoras de
aceitunas por medio de la Red Neuronal Segment Anything
Model Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica.
Univ. de Sevilla

+ IND-54 Optimizacidn de infusiones en base a hojas de
olivo variedad coratina. Univ. de la Repuiblica

14,00 h. Fin visita posters

MIERCOLES, 14 DE MAYO — TARDE
SALON GUADALBULLON

16,50 h. Homenaje Catedratico Leopoldo
Martinez Nieto

17,00 h. Ponencia de apertura "Retos de los
laboratorios de anlisis de aceite de oliva virgen en
la eradelainteligendia artificial"

Luis Cuadros Rodriguez. Catedrético Dto. Quimica Analitica.
Universidad de Granada.

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025
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17,30 h. Area Tematica: Calidad - métodos
instrumentales
+IND-01 La complejidad del AOVE: explorando la
interaccién entre verde y maduro en el atributo frutado.
Angel Garcia Pizarro. IRTA Mas Bové
«IND-13 Resonancia magnética nuclear de baja
frecuencia en el control de la calidad de aceites de oliva.
Alejandra Arroyo Cerezo. Univ. Granada
+IND-52 Application of NIRS and NMR in the detection
of minor compounds in olive oils. Sebastidn Sanchez
Villasclaras. Univ. de Jaén
+IND-29 La huella instrumental de la fraccién
transesterificada del aceite de oliva — Estandarizacién y
aplicabilidad. Esteban A. Roca Nasser. Univ. de Granada
«IND-36 Nariz electrénica y algoritmos avanzados
para la dasificacion precisa de aceites de oliva. Ramiro
Sénchez Baltasar. Instituto Tecnolégico Agroalimentario
de Extremadura
+IND-42 Oleocanthal and oleacein availavility in virgin
olive oils from Portugal: agricultural practices as an
influencing factor. Miguel Duarte Ferro. CEBAL - Centro
de Biotecnologia Agricola e Agro-Alimentar do Alentejo.
« IND-20 Determinacion de fraude en mezclas de
aceites de oliva con girasol mediante un equipo
portatil. Guillermo Jiménez Hernandez. Univ.
de Granada

19,00 h. Area Tematica: Industria Oleicola
+ IND-03 Thermo-malaxation followed by three-phase
centrifugation to enable the biorefinery of alperujo.
Maria Africa Fernandez Prior. Instituto de la Grasa (CSIC)
«IND-38 Andlisis de la eficacia de la filtracion del aceite
de oliva virgen mediante sistema de filtro de prensas.
David Rosa Sandeogracias. IFAPA - Centro Venta
del Llano
« IND-46 Efecto de la aplicacion de preparados
enziméticos durante la etapa de batido de la pasta en los
parametros de calidad, pureza y compuestos minorita-
rios del aceite de oliva virgen. Gabriel Beltrén Maza.
IFAPA, Centro Venta del Llano
+IND-47 La trazabilidad Blockchain de los aceites de
oliva en el Grupo Deoleo. Elisa Mora Torres. Univ. de Jaén

20,00 h. Fin de la sesion

Jueves, 15 de mayo — mafiana
HALL PALACIO DE CONGRESOS

11,00 h.
+ OLI-05 Valorizacién de alpeorujo mediante procesos
bioldgicos: compostaje y digestion anaerobia. IQUEMA.
Univ. Cordoba
+ 0LI-02 Guia de apoyo a la toma de decisiones para
implementar cubiertas vegetales en olivar. Instituto de
Agricultura Sostenible (CSIC)
« OLI-08 Efecto de la incorporacién de residuos del
olivar en composites poliméricos bajo condiciones de
envejecimiento acelerado. Fundacién Andaltec I+d+i
- OLI-10 Capacidad potencial de secuestro de carbono
en el suelo del olivar, afiadiendo compost de alpeorujo y
biochar. Univ. Jaén
+ OLI-16 Guia de evaluacion del riesgo de erosion en el
olivar. IAS CSIC
+ OLI-17 Bioestimulantes aplicados sobre la cubierta
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vegetal para la mejora de la fertilizacion y la
sostenibilidad. ETSIAM - Univ. Cordoba

+OLI-21 La huella de carbono de los municipios de la
provincia de Jaén en la agricultura. Consejo Econémico y
Social de la provincia de Jaén

« OLI-22 Capacidad del olivar para secuestrar (02:
efectos del manejo. INUO Universidad de Jaén

« OLI-27 Caracterizacion y mejora del potencial
energético del pellet de olivo mediante procesos
termoquimicos. Univ. de Granada

+ OLI-39 App Gest-Cubierta: una herramienta para el
seguimiento de cubiertas vegetales en cultivos lefiosos.
IFAPA Centro Alameda del Obispo

+ OLI-41 Evaluacion de la influencia de factores clave
para la extraccion de dcidos triterpénicos del oruiillo.
Univ. de Jaén

« OLI-42 Macronutrientes en suelo, hoja y savia de olivo.
Olivarum-Fundacion Caja Rural de Jaén

OLI-46 Comparison of organomineral profiles and
potential properties of three Portuguese cultivars from
two geoclimatic conditions. ICBAS-UP. Univ. of Porto

- OLI-48 Adaptaciones de los sistemas antioxidantes

del olivo al estrés salino en variedades con tolerancia
diferencial. Estacion Experimental del Zaidin (CSIC)

« OLI-54 El paisaje sonoro del olivar: una revisién
sistemética. Univ. de Jaén.

« OLI-60 Potencial energético, nutrientes y
contaminantes en el alpeorujo. Instituto de la

Grasa (CSIC)

« OLI-63 Optimizacién de la cinética del compostaje de
residuos generados en la produccién de aceite de oliva:
impacto del proceso de defenolizacion del alpechin. UGR
+ OLI-65 Optimizing sampling effort for monitoring
nymphs of Philaenus spumarius in olive groves of Trés-
0s-Montes, Portugal. Instituto Politécnico de Braganca
+ OLI-69 Estudio de la tolerancia al frio de 14 cultivares
de olivo ampliamente extendidos en la cuenca
mediterrnea. Univ. de Jaén

« OLI-73 Capacidad productiva en olivar: influencia de la
fecha de cosecha y otras variables climdticas. ETSIAM -
Univ. de Cérdoba

« OLI-79 New sustainable strategies to reduce copper in
the control of peacock eye in olive trees. Escola Superior
Agraria, Instituto Politécnico de Braganca

+ OLI-75 Presence of two important recycling nutrients
nematodes in olive groves from Southern Spain. UJA

« OLI-85 Influencia y dependencia de los drivers que
motivan la adopcién de précticas agroecoldgicas. Univ.
de Cérdoba

« OLI-87 Jaenet: Red GNSS de bajo coste generadora de
variables climdticas para estudios predictivos de cosecha
en el olivar jiennense. Univ. de Jaén

+ OLI-88 Clasificacion automatizada de variedades de
olivo mediante imagenes hiperespectrales y aprendizaje
profundo. Univ. de Jaén

« OLI-89 Efectos del manejo de suelo y dosis de riego en
el estrés hidrico del olivar. IMIDRA

14,00 h. Fin visita posters

JUEVES, 15 DE MAYO - TARDE
SALON GUADALBULLON

17,00 h. Ponencia patrocinada - Probelte
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17,30 h. Area Tematica: Olivar Sostenible
- OLI-06 Baterias de alpeorujo: solucién innovadora y
sostenible en el campo del almacenamiento energético.
Almudena Benitez de la Torre. Dpto. Quimica Inorgénica
e Ingenieria Quimica. IQUEMA. Univ. Cérdoba
+ OLI-11 La contribucién del olivar tradicional de
montafia en la adaptacion al cambio climatico.
Evangelina Pareja Sanchez. Instituto Universitario
de Investiga-cién en Olivar y Aceites de Oliva
(INUO) - Univ. Jaén
« OLI-15 Efecto de la cubierta y el carbono organico del
suelo del olivar en la captura de C0,. Pablo Domouso de
Agar. Instituto Universitario de Investigacién en Olivar y
Aceites de Oliva (INUO) - Univ. Jaén
« OLI-62 Optimizacién del proceso de compostaje
de los residuos de la industria olivarera: compostaje
de alperujo versus una mezcla de orujo y alpechin.
Sara Velilla Delgado. Instituto del Aqua, Facultad de
Farmacia, Univ. de Granada
+ OLI-07 Evaluacién del impacto de la agricultura
regenerativa en un olivar comercial localizado dentro
del Parque Natural Sierras Subbéticas. Milagros Torrds
(astillo. Instituto de Agricultura Sostenible, IAS. CSIC

18,45 h. Area Tematica: Cultivo
« OLI-14 Criterios para la eleccion de variedades para
cultivo en seto. Ratil de la Rosa Navarro. Instituto de
Agricultura Sostenible — CSIC
+ OLI-18 Recuperacién de plantaciones superintensivas
de olivo ‘arbequina’ con baja produccion. Juan Francisco
Hermoso Ledn. IRTA. Mas Bové
« OLI-24 Evaluacién multitemporal del vigor en
variedades de olivo en seto mediante teledeteccién
con UAV en condiciones de riego y secano. Susana
(anton Martinez. Departamento de Ingenieria Gréficay
Geomética - Univ. de Cordoba
+ OLI-84 Characterisation of the vegetative-productive
behaviour and oil quality of the Lecciana cultivar grown
in rainfed conditions in Central Italy. Nicola Cinosi. Univ.
of Perugia
+ OLI-67 Nematodos de vida libre como bioindicadores
del impacto de la intensificacién agricola en olivares
jienenses. Miriam Garcia Ruiz. Departamento de Biolo-
gia Animal, Biologia Vegetal y Ecologia. Univ. de Jaén.

20,00 h. Fin de la sesion

VIERNES, 16 DE MAYO — MANANA
SALON GUADALBULLON

12,00 h. Ponencia de apertura "Hydroxytyrosol
supplementation improves antioxidant and
anti-inflammatory status in overweight and
prediabetic population: A randomized trial"
Raquel Mateos. Institute of Food Science, Technology
and Nutrition. CSIC

12,15 h. Area Tematica: Alimentacion y aceite
deoliva
« SAL-05 The protective effects of bioactive compounds
from extra virgin olive oil and olive-pomace enriched
flour: the case of air-fried foods. itala Marx. Depart-
ment of Analytical Chemistry, Univ. of Cérdoba
+ SAL-16 Habitos alimenticios y consumo de aceite
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de oliva en la poblacion general. Una aproximacién
exploratoria. Maria Dolores Victor Ortega. Universidad
Internacional de La Rioja

« SAL-14 Desarrollo de un producto alimentario con
AQVE procedente de manejo sostenible del olivar.
Malsabel Prieto Gémez. Grupo de investigacion
Neuroendocrinologia y Nutricion. Univ. de Jaén

12,50 h. Area Tematica: Componentes minoritarios
del aceite de oliva
« AL-09 Maslinic acid solid lipid nanoparticles from olive
oil by-products: a sustainable platform for enhaced
delivery of hydrophobic bioctives. Andrea Moreno
Revuelta. Department of Applied Physics, Univ.
of Granada
« SAL-01 Complejo de inclusion de trans-p-cumaroil-
secoiridoide (comseloganosido) con B-ciclodextrina.
(aracterizacion estructural y estudio de solubilizacion y
estabilizacion. Alejandra Bermuddez Oria. Department of
Food Phytochemistry, Insti-tuto de la Grasa (CSIC)
+ SAL-15 Maslinic acid from olive byproducts: a natural
lipid nanoparticle-based anticancer strategy against
pancreatic and breast cancer. Maria Dolores Gémez
(apel. Centro de Investigacion Biomédica. Univ. de
Granada (CIBM)

13,30 h. Fin de la sesion

VIERNES, 16 DE MAYO — MANANA
HALL PALACIO DE CONGRESOS

13,30 h.
« SAL-02 Aislamiento y determinacion estructural de
cs- y trans-p-cumaroil-secologandsido (comselogdsido)
a partir del alperujo. Fotoisomerizacién con luz
ultravioleta y actividad antioxidante. Instituto de la
Grasa (CSIC)
« SAL-03 Estudio de digestibilidad in vitro de aceites en
crudo. IRTA Mas Bové
« SAL-04 Added value of phenols in culinary techniques
using extra virgin olive oil. Universidad de Cordoba
+ SAL-06 Lipidémica tras la ingesta de una crema
untable de aceite de oliva con fitoesteroles. Centro de
Investigacién Biomédica, Univ. de Granada
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« SAL-07 Extraccion verde de dcidos triterpénicos de la
piel de aceituna residual. Univ. de Jaén

« SAL-08 Exploracién del exposoma agricola:
herramientas analiticas avanzadas para la deteccion de
xenobidticos asociados a fitosanitarios. Univ. de Jaén

« SAL-10 Obtencién de compuestos fendlicos e
hidroxitirosol del alperujo por microondas. UJA

« SAL-11 Los compuestos bioactivos del aceite de orujo
de oliva reducen la respuesta inflamatoria

postprandial en las células microgliales BV-2. Instituto
de la Grasa (CSIC)

« SAL-12 Jornadas de aove y salud: difusién de los
avances del conocimiento cientifico del AOVE. Univ.
Complutense de Madrid (UCM)

« SAL-13. Impacto del cotratamiento con aceites de oliva
en biomarcadores de inflamacidn y estrés oxidativo
analizados en un modelo de sangre inducida ex vivo.
Estacion Experimental del Zaidin (CSIC)

14,30 h. Fin visita posters

VIERNES, 16 DE MAYO — MANANA
SALA GUADIEL

9,30 h. Inauguracion de la Jornada

A

A
MOLINO TRITURADOR %

INDUSTRIAS
DE LA ROSA

Ctra. Madrid-C

Mesa 1
- INDIBIO-Olivar. Desarrollo de un modelo
innovador de indicadores de biodiversidad en
olivar con cubierta vegetal
ASAJA-Sevilla
+ RESIOLIVA. Mejora de la resiliencia y
sostenibilidad del olivar de secano mediante
consorcios de hongos beneficiosos, biochar y la
certificacion fitosanitaria
Plantas Continental
« PLAHUD
CRDO Sierra de Sequra
- E-BANCO. Patrones sensoriales AQV
Cooperativas Agroalimentarias Andalucia
+ OLEOTEC. Mejora de la calidad del
AOVE extremeiio
Fabian Gordillo Lemus. Sociedad Cooperativa Virgen de
la Estrella
+ FENOLIVA. Analisis de la evolucion durante
la campaiia de la composicion fisicoquimica,
sensorial y de compuestos menores de los aceites
de olivas producidos en las DOPs
Sebastidn Sanchez Villasclaras. Universidad de Jaén

12,00 h. Mesa 2
- MOUNTOLIVE. Diferenciacion y Valoracion del
aceite de olivar de montaiia
Fundacién del Olivar
+ ABSORCABOLIVO . Certificacion de créditos de
carbono del olivar tradicional.
Grupo Consule
« ALCOMPOST. Cinética de compostaje de alperujo
Grupo Consule
« SAVIA. Determinacion de las concentraciones
de nutrientes adecuadas y diagnéstico de
patdgenos en savia de olivo.
Fundacién Caja Rural de Jaén
- GREENBOT. Puesta en marcha de vehiculo
auténomo y preciso para la proteccion de
cultivos leiiosos
Cooperativas Agroalimentarias de Andalucia
+ OLEO MITIGA. Aplicacion de modelos
de valorizacion en mercados de carbono
con tecnologias de mitigacion del olivar
tradicionalAmbienta Ingenieria y Servicios Agrarios

14,30 h. Fin de la Jornada
wnmml_fm/

CON MOLING PARA | N
MOLTURACIGN POR LOTES =

BOMBA PARA TRASIEGD

CALDERA DEBIOMASA ’
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El efecto Trump, uno de los temas centrales

de los Encuentros de Me
‘%3&3 ,\ : | =i I
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W ,é"'
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Comencemos por EEUU. ;Qué escenarios
contemplais en el mercado del aceite de
oliva de este pais ante las injustas y cam-
biantes politicas arancelarias y comerciales
de Donald Trump, con la gran incertidum-
bre que éstas generan? ;Cémo esta afron-
tando vuestra compaiiia esta situacién?
¢(Estais buscando mercados internacionales
alternativos? Si es asi, ;cudles son?
Nosotros fuimos de
las primeras empresas en estar certifica-
das para el mercado de EEUU y durante
mucho tiempo tuvimos una importante
presencia alli. La situacidon traumdtica que
puede llegar ahora ya la sufrimos hace
unos afios porque, debido a circunstancias
societarias, nuestro importador norteame-

ricano fue adquirido por una empresa mas

34 | MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025

grande que prescindié de los pequefios

proveedores en favor de los grandes. Asf
que en el mercado de EEUU pasamos de
100 a casi nada. Lo que hicimos fue poner
la mirada en otros mercados, en concreto
el asidtico. Nuestro miedo es que, si le ocu-
rre lo mismo que a nosotros a otras mu-
chas empresas, podemos saturar de oferta
el mercado asiatico. Volviendo a EEUU,
espero que la sangre no llegue al rio, o lo
haga de una forma gradual, porque los
primeros afectados van a ser los consu-
midores norteamericanos; no olvidemos
que EEUU se ha convertido en el segundo
consumidor mundial de aceite de oliva y
produce sdlo el 1% de lo que consume, mas
de 300 millones de kilos.

Hay que esperar a ver

qué ocurre. La Administracién Trump lo

rcacei

¥
V

que quiere es que se genere valor y se
envase alli. Se trata de compensar las ba-
lanzas comerciales, donde Europa registra
superavit respecto a EEUU. Deberia preva-
lecer el sentido comun para no encarecer
un producto tan importante en el que no
son productores, porque California apenas
produce 10.000 6 15.000 t. El peor de los
escenarios seria que penalizasen el origen
Espafia, pero incluso en ese caso conviene
recordar que para Espafia las exportacio-
nes de aceite de oliva a EEUU representan
escasamente el 15% del total, de modo
que tampoco hay que dramatizar, aunque
desde luego no seria nada deseable. Y,
por supuesto, lo que haya que hacer que
lo haga la Administracion de la UE, que las
negociaciones se lleven a cabo desde Eu-
ropa y no desde Espafia.
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Francisco Vafno: Todos los aqui reunidos
sufrimos ya la experiencia de los aranceles
de 2018 a 2020, hasta que fueron abolidos
por la Administracién Biden. El problema
fue que competiamos en un escenario de
desventaja patente frente a los exportado-
res italianos y portugueses, que no tenian
aranceles. La practica totalidad del coste
adicional de esos aranceles del 25% lo so-
portamos gracias a nuestras cuentas de
resultados, muy poco fue repercutido al
importador. En este momento, el escena-
rio es algo mas optimista que entonces, y
coincido con Alvaro en que la respuesta
debe ser europea, porque es la unica for-
ma razonable de enfrentarnos al gigante
norteamericano. Los aranceles represen-
tan algo terrible, la inflacién. EI consumi-
dor norteamericano se va a ver perjudica-
do seriamente porque al final eso acabard
afectandole. Y las administraciones nor-
teamericanas, con independencia del color
politico, estdn apostando por mejorar la
salud del ciudadano medio a través de la
alimentacion, por lo que hay que esperar.
Igual nos llevamos una sorpresa agradable
y no nos penalizan.

Luis Ruiz Quero: Con Trump todo puede
pasar, porque es totalmente imprevisible.
Una vez se conozcan los detalles, estable-
ceremos nuestra estrategia operacional en
EEUU, donde tenemos dos fabricas, una
en Nueva York y otra en Modesto (Califor-
nia), envasando en ambas plantas. Perso-
nalmente, no creo que esto afecte mucho
al sector a nivel de consumo, porque el
arancel puede suponer un euro, aproxima-

da-mente. En el caso del aceite de oliva no

Luis Ruiz Quero,
director de Compras
de Aceite de Oliva de

Sovena Espaiia

Francisco Vaié,
director general de
Castillo de Canena

hay competencia, por lo que la consecuen-
cia serfa simple y llanamente que el consu-
midor norteamericano pagara el producto
mads caro. Pero si sélo se aplican a Espafia
es un paso atrds importante, porque nues-
tro pais lidera las ventas de aceite de oliva
en EEUU.

Rafael Muela: Lo primero que hay que
ver es si vamos a estar todos los paises de
la UE dentro de esa imposicién de aran-
celes. Si fuese asi, los principales benefi-
ciados serfan Turquia y Tunez. El segundo
factor que hay que tener en cuenta es
el porcentaje, porque el impacto a priori
puede ser limitado en funcién del por-
centaje, no sélo por el alto poder adqui-

sitivo del consumidor norteamericano,

Alvaro Olavartfa,
director gerente de
Oleoestepa

Juan Manuel Luque,
director de Luque
Ecolégico

[ ]
Rafael Muela,
director comercial de
Muela-Olives

[ J
Ifiaki Benito,
director gerente de la
Fundacién Patrimonio
Comunal Olivarero

sino porque el diferencial de precio que
tenemos respecto al afio pasado es casi
del 50%, por lo que la bajada del precio en
origen estd absorbiendo parte de ese po-
sible arancel. De modo que estarfamos en
la misma situacién que el afio pasado con
un arancel del 50%. Esto evidentemente
afectarfa a las ventas, porque el 10% de
nuestras ventas se concentran en el mer-
cado americano, pero no serfa una locura.
Porque, ademas, el precio no es el tnico
factor; también te compran por marca,
por calidad y por afinidad.

Alvaro Olavarria: Me gustaria hacer una
observacién. Desde octubre de 2019 y
hasta marzo de 2021, fecha en la que se

aplicaron los aranceles para eliminarlos

B0 GONDE S,

AGENTE COMERCIAL COLEGIADO
Aceites de oliva, orujo, girasol, grasas y derivados

Tifno.: 95 59079 69
Mévil: 609 71 71 81

ion Pa
Genil, Portal 2 1° B - 41400 Ecija [Sem
il: d.conde@cgac

Avda. del Genil. Urbani

e-mail: .es
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temporalmente durante una tregua de

cuatro meses hasta julio, cuando fueron
eliminados definitivamente, los grandes
beneficiados fueron paises como Tu-
nez, Portugal y Grecia. Pero Espafia no
dejé de exportar; origen Espafia si, pe-
ro la industria envasadora exportd las
mismas cantidades de aceites, aunque
importados de otros origenes. Ahora,
si se establecen aranceles marcando
el origen y castigando a la UE, los que
se van a beneficiar son nuevamente
los productores turcos o tunecinos, es
decir, de fuera de la UE. Pero nuestra
industria, si sabe hacer los deberes, no
se verd afectada. Y repito que lo mejor
es que se imponga el sentido comun y
no se cometan barbaridades.

IAaki Benito: ;Y estais notando un incre-
mento de las salidas a EEUU?
Alvaro Olavarria: En nuestro caso si, esta-
mos al 300%, como una moto.
Luis Ruiz Quero: Si, este mes puede haber
algo mas de salidas por este efecto Trump.

A nivel de volumen, ;qué representa el mer-
cado de EEUU para vuestras compaiiias?

Alvaro Olavarria: Para nosotros es un mer-
cado importante en cuanto a la actividad
envasadora. El mercado internacional re-
presenta minimo un 40% y, en el caso del
envasado, el mas importante con diferen-
cia es el norteamericano, con nuestra mar-

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025

cay con marcas privadas de distribuidores.
Por tanto, cualquier decisién que se pueda
adoptar relacionada con aranceles nos
afectaria.

Rafael Muela: Para nosotros representa
el 12% de las ventas totales. Hace dos afios
constituimos una empresa alli y espero
que a mediados de este afio ya estemos
facturando con ella.

Juan Manuel Luque: En nuestro caso llegd
a suponer el 25-30% del total de las ventas

exteriores, fue un mercado muy importan-
te, y ahora apenas alcanza un 10%.
Francisco Vafo: En Castillo de Canena la
exportacion representa dos tercios de la
facturacién y, dentro de esos dos tercios,
EEUU puede estar en torno al 10%. Abrir
mercados es muy duro, por lo que si se
nos cayera totalmente el mercado ameri-
cano por culpa de unos aranceles salvajes
del, por ejemplo, 100%, va a ser muy com-
plicado recuperarnos, no es tan fcil.

Francisco Vafié: Creo que todos coincidi-
mos en la importancia de educar y formar
al consumidor, de transmitirle informa-
cién, de intentar que sea consciente de
lo que consume. Aparte de la salud, hay
una serie de externalidades positivas y
complementarias a las que no concede-
mos demasiada importancia ni ponemos
en valor: conceptos como trazabilidad,
sostenibilidad, origen, genuinidad...

Alvaro Olavarrfa: Tenemos que pre-
guntarnos qué nivel es mayor, el del
influencer o el del destinatario del in-
fluencer. Cuando el influencer es cua-
litativo, habla con propiedad y trans-
mite buena informacién, puede llegar a
quien realmente interesa, y eso hay que
cuidarlo muchisimo porque puede ser
un efecto boomerang.

Juan Manuel Luque: Fijaos en que un pro-
ducto como el aguacate, que es absoluta-
mente insipido, se ha puesto de moda como
desayuno porque es una grasa saludable, y
ahi no hemos sabido entrar nosotros.

Rafael Muela: Si coges por ejemplo el
anuncio de Nocilla y la sustituyes por
el aceite de oliva quedaria perfecto,
encajaria a la perfeccién. Creo que el
problema es cémo perciben las nue-
vas generaciones la alimentacién: no
como un hecho relevante, sino como
un acto obligatorio. Si no consideras
que ese acto de comer muestra una
parte relevante de tu cultura, entonces
dificilmente te vas a preocupar de uno
de los ingredientes.

Luis Ruiz Quero: El éxito seria que cada
consumidor tuviera varias botellas de
aceite de oliva virgen extra en su casa.
¢Se puede vivir sin virgen extra? Es un
producto necesario. La gente cada vez
tiene menos tiempo para cocinar y por
eso los supermercados destinan un area
mayor a los productos procesados. La
venta de aceite de oliva como ingre-
diente también es muy estratégica para
nuestro sector, pero los vaivenes de
precios no ayudan a que se desarrolle y
evolucione con normalidad.
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o Sistema de alarma, comunica las posibles incidencias

(’\\\\ IDescubre mds sobre

TRONIC ._4.':0 nuestro mando!
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_ Automatizacion y digitalizacion:
éen qué punto se encuentra el sector almazarero?

Desde el punto de vista técnico, las prin-
cipales barreras que frenan esta evolu-
cién son varias. En primer lugar, el coste
inicial de los equipos de automatizacion
sigue siendo percibido como una inver-
sion elevada, sobre todo para almazaras
de mediano o pequefio tamafio. A ello se
suma una falta generalizada de formacién
técnica en las plantas, lo que genera una
cierta resistencia al cambio y a la adopcidn
de nuevas tecnologias.

También hemos asistido a experiencias
previas con productos de baja fiabilidad o
mal adaptados al entorno oleicola, ofreci-
dos por empresas sin conocimiento espe-
cifico del sector, lo que ha generado cierta
desconfianza en parte del mercado, que
teme repetir inversiones fallidas.

A nivel institucional, la escasez de subven-
ciones o incentivos dirigidos especificamen-
te a la automatizacién también limita el acce-
so a tecnologias avanzadas, especialmente
en un sector tan estacional como este. Sin
olvidar el temor que tienen algunos opera-
rios a que la automatizacién suponga una
amenaza para sus puestos de trabajo, cuan-
do en realidad deberia percibirse como una
oportunidad para mejorar las condiciones
laborales, aumentar la eficiencia y permitirles
centrarse en tareas de mayor valor afiadido.

Desde una perspectiva comercial, nues-
tralabor no sélo consiste en desarrollar tec-
nologia avanzada, sino también en educar
al cliente, generar confianza y acompafarlo
paso a paso en el proceso de transforma-
cion digital. Una vez conseguido, el cambio
se produce de forma natural, con resulta-
dos muy positivos tanto en la operativa
como en larentabilidad de la almazara.

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025

Por Rafael J. V. Oyonarte
CEO de INDEA Technologies

Creo que el futuro del sector oleicola
pasa por una transformacién profunda,
donde la automatizacién avanzada y la
Inteligencia Artificial seran los pilares fun-
damentales para garantizar la sostenibili-
dad, la rentabilidad y la competitividad de
las almazaras.

Entramos en una nueva era donde ya no
basta con producir aceite de calidad; ahora
es imprescindible hacerlo de forma mas efi-
ciente, mas sostenible y con mayor trazabili-
dad. La automatizacidn nos permite contro-
lar cada etapa del proceso con
una precision impensable hace
apenas unos afios. Y la Inteli-
gencia Artificial aflade una nue-
va dimension: la capacidad del
sistema de aprender, adaptarse
y tomar decisiones en tiempo
real, incluso en escenarios de
alta variabilidad como los que
presenta la campafia oleicola.

Nuestra visiéon es clara:
acompafar a las almazaras en
esta evolucion tecnoldgica sin
perder de vista la tradicién y
el conocimiento ancestral que
caracterizan al sector. No que-
remos sustituir el saber hacer

del maestro de almazara, sino

potenciarlo con herramientas
que le permitan tomar mejores
decisiones, reducir costes, evi-
tar errores y mejorar la calidad
final del aceite.

Estamos convencidos de
que las almazaras que integren

estas tecnologias no sdlo so-

breviviran, sino que liderardn

el mercado, accediendo a nuevos nichos
de valor como la exportacion Premium, la
produccion ecoldgica trazable o la certi-
ficacién energética del proceso. Nuestro
compromiso como empresa es claro: se-
guir innovando, desarrollando soluciones
accesibles, especificas para el sector y con-
cebidas para el usuario. Porque el futuro
del aceite de oliva no es sdlo verde... tam-

bién es digital e inteligente.
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AOVEland y una experiencia

inmersiva

>
aoveland

u;,olcn:o ajaén

OVEland, la dltima y

exitosa iniciativa de

Grupo Oleicola Jaén,

esta ubicada en la his-

torica ciudad de Baeza,
cuyo conjunto monumental fue decla-
rado por la UNESCO Patrimonio de la
Humanidad en 2003. Esta encantadora
joya renacentista, con sus estrechas ca-
lles empedradas, impresionantes edifi-
cios historicos y paisajes olivareros que
se extienden hasta donde alcanza la
vista, se antoja el escenario ideal para
sumergirse en la cultura del virgen ex-
tra. Porque AOVEland es mucho més
que una simple almazara: es un viaje
inmersivo al mundo del aceite de oliva

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025

virgen extra y un homenaje al arte de
producir oro liquido. Es una experiencia
educativa y sensorial que conecta a los
visitantes con la esencia de Andalucia y
su cultura.

Oleicola Jaén, una empresa con una
larga tradicion en la elaboracion de
AOVE de alta calidad, ha transformado
su almazara en un destino turistico de
primer nivel, atrayendo a amantes del
aceite de oliva y visitantes de todo el
mundo. La historia de la compariia -hoy
convertida en un potente grupo empre-
sarial que, a través de sus distintas filia-
les, cubre el ciclo completo del olivar- se
remonta a varias generaciones, refle-
jando el profundo arraigo de la familia

en la cuna del aceite de oliva

Morillo en la produccion de aceite de
oliva, con una sabia combinacion entre
tradicion e innovacion.

AOVEland ofrece una experiencia
Unica que educa, deleita y asombra. El
tour por la almazara conduce al visitan-
te a través de la historia y las distintas
etapas del proceso de produccion, des-
de la recoleccion de la aceituna hasta
la extraccion de su preciado zumo. Las
instalaciones de ultima generacion de
Oleicola Jaén permiten disfrutar de una
fusion unica entre el arte contempora-
neo y la cultura oleicola. El visitante
puede contemplar piezas que integran
elementos naturales y agricolas, repre-
sentando la conexion profunda entre la
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tierra, la naturaleza y el arte. La instala-
cion al aire libre incluye esculturas y pin-
turas que resaltan la belleza del entorno
olivarero y la importancia del aceite de
oliva en la cultura andaluza. El recorri-
do esta4 acompanado por una sinfonia
de aromas mediterraneos que aportan
plantas como el tomillo, el romero y la
lavanda, cuyas fragancias se mezclan
de forma armoniosa con el virgen extra.

Durante la visita es posible maravi-
llarse con dos olivos singulares que son
auténticos monumentos naturales. Por
una parte, El Abuelo, un majestuoso
ejemplar milenario que preside la en-
trada, simbolizando la fortaleza y lon-
gevidad del cultivo en la regién. Junto a
él, Mauchi, uno de los olivos mas altos
del mundo (17 metros), nos da la bien-
venida antes de descubrir “El Templo”,

una espectacular bodega disefiada por
Alfonso Mollinedo donde disfrutar de las
obras de arte contemporaneo de artis-
tas como José Rios e Isabel Cabello.
Un espacio vanguardista que alberga
los mejores AOVEs de Oleicola Jaén
y es un verdadero santuario para los
amantes del virgen extra.

Uno de los puntos culminantes de la
visita a AOVEland es la cata guiada
de tres AOVEs tempranos de Oleicola
Jaén -reconocidos con diversos premios

Luis Carlos Morillo (a la izqda. de la imagen, acompafiado de sus hijos Remigio, Carmen y loaquin),
presidente de Grupo Oleicola Jaén.

{
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internacionales- en “El Templo”, donde
los visitantes tienen la oportunidad de
aprender a identificar las sutiles diferen-
cias entre exquisitos zumos de diversas
variedades de aceituna, apreciando
sus matices de sabor, aroma y textura.
Toda una fiesta para los sentidos. Los
participantes también pueden degustar
una seleccion de productos locales de
la provincia de Jaén, todos ellos con el
aceite de oliva como protagonista, mos-
trando la rica gastronomia de la regién.

Sin duda, otro de los grandes atracti-
vos de AOVEland es “La Cripta”, una ex-
periencia sensorial que emplea tecnolo-
gia de Ultima generacion. Se trata de una

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025
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Uno de los grandes
de AOVEland es
ta”, una experienci:
nsorial Inigualable en una
sala inmersiva 360° que
10logia de

Disefiada por Alfonso Mollinedo, “El Templo” es una espectacular bodega que alberga los mejores AOVEs de Oleicola Jaén.

La premiada oleoteca de AOVEland ofrece una
seleccion de los mejores AOVEs de Oleicola
Jaén y otros productos gourmet elaborados

con virgen extra.

sala inmersiva 360° -también disponible
para eventos corporativos- donde se pro-
yecta ARJE: El origen del aceite -arjé es
un término griego que significa “principio”

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025

Uno de los
grandes
atractivos de
AOVEland es
“La Cripta”,
una
experiencia
sensorial
que emplea
tecnologia
de daltima
generacién.

u “origen”-. A través de la invocacion de
los dioses tartesos, la pelicula nos trans-
porta a los primeros momentos de la his-
toria del aceite de oliva en un viaje por el

pasado y el presente, desde las antiguas
civilizaciones hasta la actualidad, envol-
viendo al pablico en una narrativa cauti-
vadora y afiadiendo un toque mistico y
cultural a la visita.

El recorrido concluye en la oleoteca
de AOVEland, que ha sido recientemen-
te galardonada con el prestigioso Premio
Internacional Arte & Arquitectura: Luxury
Lifestyle Awards. Una tienda gourmet
que es un perfecto escaparate de la me-
jor artesania contemporanea y produc-
tos de kilometro 0 de la provincia -aceitu-
nas, patés, miel o pimentén, ademas de
chocolate, crema de cacao y gominolas
con AOVE-; asi como de los AOVEs mas
exclusivos de Oleicola Jaén.
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Una oleoteca con personalidad propia inspirada en la ciudad de Baeza

El disefio integral de la oleoteca de AOVEland ha corrido a car-
go de More & More Design, mientras que del equipamiento se
ha encargado Interiorismo Trinidad, de Ubeda. Especializado en
crear espacios con una fuerte personalidad, integrando pro-
duccién de arte y artesania contemporanea en cada proyecto,
el enfoque de More & More Design se refleja en la eleccién de
materiales, formas y elementos decorativos que combinan tra-
dicién y modernidad para ofrecer un ambiente Gnico y auténtico.
Todas las empresas constructoras y talleres involucrados en la

de la Humanidad, integrando la esencia de sus monumentos
renacentistas y los majestuosos campos de olivares en cada
detalle del disefio siguiendo un enfoque ecosostenible.

Y es que laciudad de Baeza, con su legado histérico y sus pai-
sajes de olivares ondulantes, ha servido como fuente de inspi-
racion primordial para este proyecto. En la construccién de los
elementos clave, como la mesa central y el mobiliario expositivo,
se han empleado materiales ecosostenibles como la madera de
olivo centenario y la piedra arenisca del terreno, resaltando
asi la belleza natural de la regién. La pintura a base de arcilla
utilizada en las paredes conecta el disefio con la tierra y la
tradicién del campo. Ademas, el material Dekton by Cosentino
utilizado en el espacio estd compuesto en un 80% por material
reciclado, reforzando el firme compromiso con la sostenibilidad.

El eje central del disefio es una imponente mesa escultérica
elaborada a partir de una singular pieza de un olivo centenario
de 3 metros de altura y sustentada por bloques de piedra arenis-
cadel terreno. A los lados, el mobiliario expositivo adopta formas
que recuerdan la artesania local. La iluminacién es igualmente
sostenible, con proyectores y ldmpara central LED que combinan
eficiencia energética con un disefio moderno y elegante.

realizacién de sus disefios son locales y
proceden del territorio, promoviendo asi
el concepto de kilémetro cero y apoyan-
do la economia local.

El disefio de este espacio y sus elemen-
tos decorativos, asi como el mobiliario
expositivo, han sido cuidadosamente
concebidos para reflejar la rica herencia

cultural de Baeza, declarada Patrimonio

El recorrido completo de la visita, in-
cluyendo la cata y las actividades, dura
aproximadamente dos horas. Es reco-
mendable reservar con antelacion, es-
pecialmente durante la temporada alta, y
las visitas estan disponibles en espariol e
inglés. Cabe recordar que todo el dinero
recaudado con las entradas es destina-
do a la Fundacién Grupo Oleicola Jaén,
como parte de su politica de responsa-
bilidad social corporativa, reflejando su
compromiso con la promocién y el apoyo
a la industria del aceite de oliva de Jaen
y a la comunidad local. Y es que la pa-
sion y el conocimiento de Oleicola Jaén
se manifiestan en cada aspecto de la
visita, haciendo de AOVEland un desti-
no imperdible para cualquier amante del
aceite de oliva y la buena vida. &

El recorrido completo de la visita dura aproximadamente dos horas, siende recomendable
reservar con antelacién.
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Oliverica, al frente del olivar del futuro

La creciente tendencia a plantar olivar en seto en Espaiia y Portugal no es una novedad, sino una realidad incontestable. En Espa-
fia representa ya alrededor del 8% de la superficie, cerca de 200.000 hectareas, que pueden llegar a producir hasta 280.000 to-
neladas de aceite de oliva; es decir, mas de un 15% de la produccién nacional segtin la campafia. En Portugal supone el 75% de la
produccién total, con mas de 70.000 ha. en seto en el Alentejo. Los datos son claros: el olivar en seto se ha consolidado como una
opcidn estratégica para un sector que busca sostenibilidad, rentabilidad y futuro.

Olivérica, la Asociacion Ibérica de Oli-
var en Seto creada en 2024 por un grupo
de olivicultores, aspira a representar, unir
y fortalecer al colectivo de agricultores,
técnicos y entidades que apuestan por
este modelo de cultivo. La Asociacidn llega
para impulsar el sector del olivar con una
estrategia basada en la eficiencia y que
persigue la rentabilidad y la sostenibilidad
del cultivo.

El olivar en seto ofrece ventajas dificiles
de ignorar: potencia la biodiversidad, con-
serva el suelo, optimiza el uso del agua, es-
tabiliza la produccién y mejora el porcen-
taje de virgen extra por hectdrea. Ademas,
facilita el relevo generacional ofreciendo
empleo de calidad, se integra en modelos
de economia circular y aplica tecnologias
de vanguardia. Es, sin duda, un aliado fren-
te al cambio climatico y una respuesta mo-
derna a los retos de un sector que necesita

VENTAJAS DE HACERSE SOCIO DE OLIVERICA

un alto nivel de eficiencia para soportar los

vaivenes del mercado. Olivérica es vida en « Acceso a holetines con informacion técnica exclusiva de evolucion de precios, produccion,

el olivar, en todos sus sentidos.
. . . calidad, salidas, balanza comercial en los mercados internacionales y distribucion para
Abierta a la incorporacién de nuevos

socios -agricultores de olivar en seto e in- ayudar en la toma de decisiones en tu explotacion.

tensivo que quieran formar parte de este

. . L, « Acceso a un programa de formacion especializada en técnicas de cultivo, variedades, poda,
cambio hacia el futuro-, la Asociacién es la

interlocutora del sector del olivar en seto fertirrigacion, secuestro de carbono, optimizacion del riego, digitalizacion, etc.

ante las administraciones, al tiempo que - . . - .
. o « Participacion en jornadas, congresos y asambleas de Olivérica propiciando una escucha activa
desarrolla convenios con las universidades

para impulsar la innovacién. Pero, por en- para la mejora de la Asociacion en aras de alcanzar sus objetivos.

cima de todo, en Olivérica aman la cultura : o : : A
« Intercambio de buenas practicas con el resto de socios agricultores de Olivérica.

del aceite de oliva promoviendo sus valo-
res saludables, culturales y sociales. « Integracion en un programa propio de I4+D+i que establece convenios con las principales
Ademas, sus estatutos prevén la figura instituciones espaiiolas de investigacién en el cultivo del olivo.
de los socios colaboradores, empresas,
instituciones, proveedores y otras entida- « Networking: establecimiento de contactos entre socios, proveedores y entidades para la
t
des que quieran contribuir al desarrollo de generacion de oportunidades y proyectos conjuntos.

la Asociacién, sus fines y actividades, ga-

rantizando el reconocimiento piblico del Inférmate sobre cémo unirte a Olivérica en oliverica@oliverica.com y visita nuestra web oliverica.com.

apoyo de estas entidades a su labor.

44 | MERCACEI SEMANAL ESPECIAL EXPOLIVA « 12/18 MAYO 2025



desculive = CHPOUR

aoveland

El control de precios se establece a través de un sequimiento continuo
de las variaciones que se vayan produciendo en las grandes superficies,
supermercados y pequefios comercios de Madrid. Los precios rotan se-
manalmente, de modo que, a lo largo de cada mes, les ofrecemos virgen

extra, ecoldgico, oliva, otros tipos de aceites y marcas blancas.

Se sefiala, en cada envase, el precio mas bajo y el mas alto expuesto en

los lineales. Las ofertas se sefialan con: (Of.)
Ultima revisién de precios: 30 de abril de 2025.

MARCA LATAS L. ENV.5 L.

La Cultivada (Hojiblanca)

La Espariola

La Espafiola Gran Seleccién

La Gramanosa

La Guijarrera

La Guijarrera Coupage

La Laguna de Fuente de Piedra
La Maja

La Manzarefia

La Masia

La Nifia de Mis Ojos

La Solana2

Las 7 Encinas Arbequina/Picual
Ladrén de Guevara

Lectus

Leoncio Gémez

Lérida

Lérida 12 Cosecha

LOAT77

Luque

Maestros de Hojiblanca
Maeva

Maimona

Mar de Olivos

Marqués de Grifién

Marqués de Valdueza
Martinez Garrica C. Temprana
Mas Tarrés

Mas Isern

Masia El Altet High Quality / Premium
Masterchef Arbequina / Picual
Melgarejo Seleccién / Delicatessen
Melgarejo Frantoio

Merula

Molino de Casilda

Molino de Segura

Molino de Sequra Selec. Noviembre
Molino de Zafra
Mentebrione
Monteconsuegra

Montén Alto Cornicabra/Coupage
Mueloliva

Mufioz

Mobleza del Sur

O-Med

Odoliva

Odoliva 1er Dia de Campafia
Old Fargus

Oleaurum

Oleaurum Les Garrigues
Oleaurum Verd

Oleaverum

Oleicola Jaén

Oleo Mégina

Oleocazorla

Oleocestepa

Oleocestepa (monovarietales)

44,50 25,95

14,95 (2,51)

28,39

41,75
57,00

40,00 39,2
29,44

12,99
31,49

28,00 (lata)

39,00
16,99

23,85
29,00

25,56

22,85

56,47
43,99/47,60 27,

35,90/37,90
26,07
34,30

2646(3 1.)

13,50 (lata 2,51.)

20,00 (lata 2,51.)

ENV.2 L. BOTELLA1 L. CRISTAL 3/4 L.
8,75(0,251.)
7,60/7,75

T

8,69

18,75 (lata 3 1)

4,48 12,36 5,95

8,00

6,59
9,75

10,00
8,00
15,00

7(lata3 1) 5,60/5,95 12,19 (lata)

19,99 (3 1) 8,29 7,95
18,99 (3 1)

5.49
6,39

4,69

16,15

28,00 (lata2,51.)

il

8,00

6,00

5,50
11,50

11,50/12,49
12,49
8,66
23,00

15,00

9,30

9,50 (lata)
99(2,51) 9.45 11,49/15,16

16,27

CRISTAL1/2L

16,83 (lata)

3,99

7,22/7,60 (Gourmet)
0

8,95

6,00

6,50 (lata)
20,40
6,00 (lata)

13,85 (lata)
8,50

9,50

9,69

5,00 (lata)
8,14

13,30

35,14
5,50

3,00
10,61/11,67
16,30

'’

14,15
19,50/20,30
20,29
13,10
12,50
12,00
10,05 (lata)
16,15

4,35

4,35

12,80

5,00
9,00

12,70
14,00
3,90
6,00

8,16

11,00

22,76

3,29

10,49 (jarra)
5,45 (lata)
8,06/13,21

%
L4 )

centrifugacion
alemana

PERFECCION EN LA EXTRACCION DEL ACEITE DE OLIVA

e

www.centrifugacionalemana.com
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OFERTA DE EMPLEO: Comercial Exportacion, Canal HORECA y tiendas Gourmet

{Te apasiona el mundo del aceite y tienes experiencia en ventas
internacionales?
{Quieres formar parte de una empresa en crecimiento y referente en
el sector oleicola?

Funciones principales
« Gestionar y ampliar la cartera de clientes en mercados internacionales.
« Desarrollar y consolidar relaciones comerciales con distribuidores y
clientes del canal HORECA y tiendas Gourmet.
« Identificar nuevas oportunidades de negocio y analizar tendencias
del mercado.

SE BUSCA
Socio/comercial con amplia experiencia para
la zona de Jaén/Granada para empresa en
expansion dedicada a la integracion de lineas
completas de embotellado y envasado -asi
como de maquinaria de final de linea- para los
sectores de alimentacioén, bebidas, quimica,
farmacia y cosmética.
Se requiere ser autonomo o con
empresa propia.
Teléfono: 661 500 154

SE BUSCA
Almazara provincia Tarragona busca maestro de
almazara para integrarse en el equipo de molino.
Trabajo para todo el aio, incorporacion
immediata. Maquinaria GEA-Westfalia Separator.
Minima experiencia 5 aflos en puesto similar.
Mas informacion: 630 825 235

VENDEMOS

Decanters y centrifugas de varias marcas de se-
gundo usoy en buen estado de funcionamiento.

Mas informacion: 639 662 170

« Negociar acuerdos comerciales y establecer planes de accién para
alcanzar objetivos de ventas.
« Representar a la empresa en ferias y eventos internacionales.

Requisitos
« Experiencia previa en exportacion y/o ventas en el canal HORECA,
preferiblemente en el sector alimentario (No indispensable).
« Nivel avanzado de inglés.
- Motivacion y habilidad para trabajar por objetivos y adaptarse a
diferentes mercados.
« Excelentes habilidades de comunicacién y negociacion.

SE VENDEN

Depdsitos usados de acero inoxidable para aceite
de oliva, de 20.000 a 50.000 kg.
Teléfono: 625 683 192

SE BUSCA

Empresa productora de AOVE busca comerciales

multiproductos que visite sector Horeca: restau-

rantes, bares, tiendas gourmet y supermercados.

Se ofrece formacién, muestrario y herramientas
para la formalizacién de los pedidos.

Mas informacion: info@sagazextra.com

SEVENDEN
Decénters de 2° uso reparados y sin reparar.
Teléfono: 680 690 618
SE VENDE

Diverso material de laboratorio.
Mas informacion: 618 753 164 (Pilar)

VENDEMOS

Decénters usados de distintas marcas en buen
estado de funcionamiento.

Mas informacion: 630 900 805

SE BUSCA

£Qué ofrecemos?
- Contrato estable y salario competitivo, con incentivos por objetivos.
- Formacién continua y oportunidades de desarrollo profesional.

eil ?E tu CV actualizado a:
info@haciendatucan.es

iUnete a nuestro equipo y lleva nuestra pasion
por el AOVE PREMIUM al mundo!

SE VENDE
Laboratorio completo compuesto de medidor de
grasa AUTELEC modelo MG 707, y su homogenei-
zador de muestras con accesorios accesorios. En

perfecto estado de funcionamiento.

Teléfono: 680 714 391

SE VENDE

Autelec MG 707 revisada por la casa con todos

sus accesorios, un filtro ecolégico de filtracion

directa de ZENITRAM FE-1500 practicamente
nuevo y un filtro de papel.

Mas informacion: 958 463 046

SEVENDE
Mayor exposicion de maquinaria usada de
Andalucia para patios de recepcion de aceitunas
(cintas transportadoras, limpiadoras, lavadoras,
pesadoras, etc.), de distintas marcas y tamanos.
Interesados, llamar al 957 600 150

www.treico.com

Inversor para almazara-distribuidora en zona Extremadura
Empresa mediana de distribucién con marcas muy posicionadas en el sector gourmet de aceites y vinagres premium y amplia cartera
de clientes tanto mercado nacional cono internacional busca inversor.

Trato directo. Contacto: Maria 689 005 765

Canuevecateria s

EI MAPA e ICEX firman un nuevo convenio de colaboracion
para la promocion interacional de los alimentos espanoles

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion (MAPA) e ICEX Espafia Exportacion e
Inversiones han suscrito un nuevo convenio de
colaboracién para desarrollar el programa Spain
Food Nation VI para la promocién intemacional
de los alimentos espafioles. Enmarcada en la
estrategia de promocion #AlimentosDeEsparia y
#FoodsWinesFromSpain, esta iniciativa persigue
construir una imagen internacional sdlida de
Espafia como pais de alimentos y gastronomia
de calidad, asociada a los valores de confianza,
seguridad y satisfaccion.

El nuevo convenio, que se publicard
proximamente en el Boletin Oficial del Esta-
do (BOE), contempla una inversion total de
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8.443.000 euros, de los que el MAPA aportara
4.436.500 euros e ICEX -ejecutor de las acti-
vidades del convenio- aporta los 3.703.500
euros restantes, con una vigencia hasta el 30
de septiembre de 2026.

Esta sexta edicion de Spain Food Nation da
continuidad a una exitosa estrategia iniciada
en 2020 para promocionar interacionalmen-
te la calidad, diversidad y competitividad del
sector agroalimentario espafiol.

La alianza entre MAPA e ICEX a lo largo de
estos afios ha sabido adaptarse a la coyuntu-
ra cambiante del mercado para apoyar a las
empresas y sectores. En esta nueva edicion se

mantiene la apuesta por mercados estratég-

cos en América, Europa y Asia y se refuerzan
lineas clave en un contexto de incertidumbre.

Por una parte, se amplian las actividades
en mercados estratégicos y se buscan nue-
vos mercados de oportunidad para facilitar la
diversificacién de destinos de las exportacio-
nes agroalimentarias.

Ademéds, se extiende el apoyo a sectores
que estan en la base de la cadena como la
ganaderia, la piscicultura y la industria manu-
facturera para lograr un impacto multiplicador
en la interacionalizacidn de todo el sector.
Ferias como SIAM (Marruecos) o Expo West
(EEUV) tendrdn un protagonismo especial en

el marco del acuerdo.



www.mercacet.com,
una nueva forma
de comunicar

iMas de 70.000.000
de visitas al afno!

Calendatic de Ferias

y Eventos
en 2025

1] Maye

“ Del 14 al 17 de mayo
Expoliva
Jaén
info@expoliva.info
www.expoliva.com

& Del 19 al 21 de mayo
SIAL Shanghai
Shanghai (China)
www.sialchina.com

& Del 20 al 21 de mayo
PLMA
Amsterdam (Holanda)
info@plma.nl
www.plmainternational.com

% Del 22 al 23 de mayo
Congresso Nazional do Azeite
Portalegre (Portugal)
congresonacionaldoazeite@gmail.com
www.congressoazeite.wixsite.com

&  Del 27 al 30 de mayo
IPACK-IMA
Milan (Italia)
www.ipackima.com

% Del 30de mayo al 5 de julio
CURSO SOBRE ESTRATEGIAS Y
CALCULO DE COSTES EN LA CADENA
DE VALOR DE LOS ACEITES DE OLIVA
Baeza (Jaén)
www.unia.es

Junia

% Del 18 al 19 de junio
MUNDOLIVAR
Cérdoba
hola@mundolivar.es
www.mundolivar.es

#  Del 25 al 29 de junio
FERCAM
Manzanares (Ciudad Real)
www.fercamvirtual.es

% Del 29 de junio al 1 de julio
SUMMER FANCY FOOD
Nueva York (EEUU)
press@specialtyfood.com
www.specialtyfood.com

Mas informacion sobre los préximos

eventos del sector oleicola y olivarero en:

www.mercacet.com

Cota pasandea...

Los gigantes del aceite de oliva abririn MUNDOLIVAR 2025

MUNDOLIVAR 2025 lo ha vuel-
to a hacer. Por segundo afio conse-
cutivo, el Ill Congreso Mundial de
Olivicultura y Elaiotecnia, que se
celebrard los préximos 18 y 19 de
junio en el Aula Magna de la Uni-
versidad de Cordoba, reunird en una
misma mesa redonda a los maximos
ejecutivos de las grandes companias
de la industria del aceite de oliva
-Deoleo, Dcoop, Grupo Migasa, Acesur, Sovena y
Grupo De Prado-, algo nunca visto en ningtin otro
foro nacional e internacional.

Asi, en la mesa redonda titulada “Aceite de oliva:
El precio justo”, y moderada por Juan A. Pefiamil,
CEO de Grupo Editorial Mercacei, participaran Cris-
tobal Valdés, consejero delegado de Deoleo; Antonio
Luque, presidente de Dcoop; Antonio Gallego, di-
rector general de Grupo Migasa; Gonzalo Guillén,
CEO de Acesur; José Luis de Prado, presidente de
Grupo De Prado; y Jorge de Melo, CEO de Sovena.

Y es que MUNDOLIVAR -organizado por Gru-
po Editorial Mercacei y Grupo Agromillora- es un
evento Unico y sin precedentes en el sector que
volverd a reunir a los principales actores de la
cadena productiva y a los grandes referentes de la
olivicultura internacional. En este sentido, la orga-
nizacién prevé volver a batir récord de asistencia
tal y como ocurrié en la edicién anterior, cuando se
dieron cita 1.400 asistentes. Una vez mds, contara
con la presencia del ministro de Agricultura, Pesca
y Alimentacioén, Luis Planas.

Bajo el lema “Redlucir costes: Mas con Menos”, y
con Estados Unidos como pais invitado, MUNDO-
LIVAR 2025 mostrard las herramientas y estrategias
ganadoras para lograr ser competitivo y obtener la
méxima rentabilidad hoy en dia en el sector del
olivar y el aceite de oliva. Las mesas redondas de
esta edicion abordardn la siguientes temdticas: Como
hacer de la sostenibilidad ambiental el paradigma

™

de la sostenibilidad economica; Nuevas varieda-

des: la mejora genética al servicio de la cuenta de
resultados; Olivicultura en secano: donde el “mas
con menos” se eleva a la maxima potencia; Crisis
geopolitica, las claves para afrontarla con éxito y sus
repercusiones en el sector oleicola: la exportacion
del aceite de oliva en el punto de mira; Robctica e
Inteligencia Artificial: cuandlo los datos se convierten
en acciones eficientes que reducen nuestros costes;
La carrera por la mecanizacion eficiente; y Ahorro
de costes en la fase de extraccion: rendimientos y
eficiencia para ser mas competitivo.

Ademads de las mesas redondas, albergara de
nuevo un drea expositiva con innovadores forma-
tos para los patrocinadores del evento, donde las
principales empresas proveedoras del sector podran
establecer contacto directo y presencial con todos
los participantes y grandes inversores mediante
business meetings.

También contara con diversos talleres practicos
-que tanto éxito obtuvieron en las anteriores edicio-
nes- que daran a conocer las Ultimas innovaciones y
ofreceran las claves y las estrategias para rentabilizar
tu explotacién y negocio.

Asimismo, el Congreso ofrecerd también una
atractiva programacién de actividades paralelas tales
como mends teméticos en los restaurantes de Cérdo-
ba o encuentros B2B.

En los préximos dias se publicard el programa
completo y se abriran las inscripciones.

www.mundolivar.es

*Te acomﬁamos tramitando
y anticipando tus ayudas de la,PAC

Nosotros.

Inférmate
en CaixaBank.es

NRI: 7766-2024/09681

:K ‘ AgroBank
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Serie M6001 Utility:
Agilidad y
versatilidad

van de la mano

MG6001 Utility: El mas inteligente de los tractores profesionales

Con su potente motor de (ltima generacion, su gran maniobrabilidad y alta capacidad de elevacion,
el M6001 Utility convence en las condiciones mas duras, gracias a su enorme eficiencia economica.

ﬂ For Earth, For Life
kes.kubota-eu.com / @kubotaspain / #kubota UL )




