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¢La JU nes mastrara el camineg?

0 existe un ‘AOVE perfec-
to’universal,yaquela
eleccidn del aceite
de dliva virgen
extra (AOVE)
ideal depende de varios factores: el

uso que le dards, tus preferendas (

de sabor, €l plato que vayas a pre-
parar y, en algunos casos, induso
el presupuesto. Sin embargo, hay
aspectos clave que puedes consi-
derar para elegirun AOVE de calidad
yadecuado para tus necesidades:

1. Calidad:

e Etiqueta de “virgen extra”: Aseglrate
de que sea AOVE, ya que es el aceite de oliva de
mdxima calidad, obtenido tinicamente por procedi
mientos mecanicos y sin defectos.

¢ Acidez baja: Los mejores AOVE suelen tener una
acidez inferior al 0.8%, lo que indica un proceso cui-
dadoso y un producto saludable.

2. Variedad de aceituna:

Cada variedad tiene caracteristicas tnicas de sabor
yaroma:

¢ Picual: Intensidad alta, amargor y picor pronuncia-
dos, con notas herbdceas. Ideal para cames, guisos
o tostadas.

* Arbequina: Sabor suave y dulce, con toques afru-
tados. Perfecto para ensaladas, pescados o postres.
¢ Hojiblanca: Versatil, con equilibrio entre dulzory
amargor. Adecuado para frituras, pan o alifios.

¢ Cornicabra: Sabor intenso, con notas picantes.
Ideal para estofados y marinados.

SI RECOGES TEMPRANO...
iESTO TE INTERESA!
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3. Frescura:
e Fecha de cosecha: Busca aceites recier-
tes, ya que los AOVE pierden propie-
dades con €l tiempo. La cosecha
temprana suele ofreceraceites mds
intensos y aromaticos.
e Envase: Opta por botellas de
vidrio oscuro o lata, ya que pro-
tegenalaceitedelaluzy el calor.

D
)

4. Uso previsto:

e Cocina fria: Silo usards para en-

saladas, tostadas o como alifio, elige

uno con sabores intensos o frutados.

¢ Cocina caliente: Para freir o cocinar, un
AOVE mas suave puede ser suficiente, aunque el

virgen extra resiste bien las temperaturas.

5. Denominacion de Origen Protegida (DOP):

¢ Las DOP garantizan un proceso de produccién
controlado y suelen ofrecer AOVE de alta calidad.
Ejemplos son la DOP Priego de Cérdoba, DOP Bae-
na o DOP Sierra de Cazorla.

6. Prueba y experimenta:

El “mejor” AOVE es aquel que combina con tus
preferencias personales. No dudes en probar dife-
rentes variedades y marcas hasta encontrar el que
mejor se adapte a ti. Si buscas una recomendacién
especifica, jpuedo ayudarte a explorar mas!

Esta es la respuesta de una IA a la pregunta: ;Cudl es
el AOVE perfecto? Quizds deberia haberle hecho otra
mds de actualidad: ;Existe fraude en el sector...?

'V “Patrocina Ia Noticia de la Semana”
“La Mesa Sectorial del
Aceite de Oliva constata
la recuperaciéon
de la producciéon en la

campafia 2024/25”
pag.11
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La superficie de olivar en
Espana crece un 1,4% en 2024

La superficie de olivar registré un incremento en

Espafia del 1,4% en 2024 hasta situarse en 2.827.147
hectareas, segtin los resultados provisionales de la
Encuesta sobre Superficies y Rendimientos de Cultivo
(ESYRCE) publicada por el Ministerio de Agricultura,
Pescay Alimentacion (MAPA).

Asi, seglin estos datos, de la superficie total del oli-
var registrada (1.921.560 ha. son de secano y 905.588
deregadio), 2.486.602 hectdreas corresponden a
olivar de almazara (1.692.669 ha. de secano y 793.933
ha. de regadio); 88.995 ha. a olivar de mesa (52.556
ha. de secanoy 36.439 ha. de regadio); y 251.551 ha.
(176.335 ha. de secano y 75.215 ha. de regadio) a olivar
de doble aptitud.

La distribucién de olivar por Comunidades Au-
ténomas se concentra sobre todo en el Este, Sur

y Suroeste peninsular. Resalta por suimportancia
Andalucia, con 1.701.791 hectdreas (1.035.296 ha.

de secanoy 666.495 ha. de regadio), seguida de
Castilla-La Mancha, con 460.370 hectdreas (380.043
ha. de secanoy 80.327 ha. de regadio), Extremadu-
ra, con 300.281 ha. (225.033 ha. de secano y 75.248
ha. de regadio), y Catalufia, con 114.987 hectdreas
(88.502 ha. de secano y 26.485 ha. de regadio).

La Encuesta sobre Superficies y Rendimientos de
Cultivos se basa en una investigaciéon en campo, enla
que se toma informacién directamente a pie de par-
cela en una muestra georeferenciada del territorio

nacional, realizada en los meses de mayo a agosto.
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Uceite de cliva

Notable descenso en las cotizaciones
y aumento de oferta

tra semana extrafa en la que las
cotizaciones siguien cediendo Ro sa

ante la escasa operatividad y la
falta de demanda.

Moliterno

Malaga

Demanda practicamente nula ante
la ausencia de operatividad en un
mercado tranquilo en el que estan

Si nos remontamos a hace un afio y mira-
mos detenidamente los precios que mostra-
ban los aceites de oliva por estas mismas fe-

Broker
Aceitede oliva agranel

retirando los contratos realizados hace
unos meses. Por ello, ninguna categoria
muestra cotizacion.

chas, podemos hacernos unaidea de la caida
libre que han experimentado. Concrétamen-

952603 030

rm@iberiadeaceites.com

Castilla-La Mancha

te, el virgen se ofertaba la tercera semana de &

diciembre de 2023 a 7.650 €/t., mientras que

4 Iberia de Aceites 5.

Mayor oferta que demanda conforme va

avanzando la produccidn, con las alma-

a dia de hoy cotiza a 4.613 €/t. de media, es
decir, un 39,6% menos.

Jaén

Precios meramente orientativos y a la baja debido a la escasa ope-
ratividad, con una oferta en aumento que ve cémo la demanda tini-
camente se dedica a picotear. En este sentido, el virgen se estable-
ce a4.400/4.500 €/t.; el virgen, a 4.600/4.700 €/t.; el virgen extra, a
4.700/4.800 €/t.; y el refinado, a 4.550 €/t.

Cérdoba

Oferta que empieza a aflorar y mercado reajustando los precios
segun va avanzando la produccién. Cotizaciones a la baja y muy
dispares que, en el caso del virgen extra, dependen del frutado.
Asi, el lampante cotiza a 4.350/4.400 €/t.; el virgen, a 4.650/4.700
€/t.; el refinado, a 4.600 €/t.; y el AOVE, a 4.850/5.100 €/t.

Sevilla

Demanda absolutamente desaparecida y oferta en aumento. Pre-
cios meramente orientativos ante la falta de operatividad. En este
contexto, el lampante se establece a 4.300/4.350 €/t.; el virgen, a
4.800/5.200 €/t.; y el AOVE, a 4.850/5.200 €/t.

zaras que poco a poco van abriendo sus
puertas. Mayor cantidad de fruto del esperado, lo que augura
buenas perspectivas en esta campafa. Asi, el virgen se establece a
4.400/4.500 €/t.; y el AOVE, a 4.600/4.800 €/t.

Tarragonay Lleida
Escasa cosecha y poca actividad en un mercado en el que se ofer-
tan los AOVEs frutados y dulces a 5.500 €/t.

Extremadura

Descenso de las cotizaciones en todas las categorias, con una ofer-
ta que supera ampliamente a la demanda, una tendencia que po-
dria prolongarse durante las préximas semanas. En este contexto,
el lampante cotiza a 4.000/4.150 €/t.; el virgen, a 4.400/4.600 €/t.; y
el AOVE, a 4.800/5.200 €/t.

Valencia

Tendencia a la baja en todas las cotizaciones por inercia de lo que
ocurre en Andalucia, con el virgen extra empujando al resto de ca-
tegorias y ausencia de lampante. En este sentido, este ultimo se
ofertaa4.500 €/t.; el virgen, a 4.700 €/t.; el virgen extra, a 4.800 €/t.;
y el refinado, a 4.700 €/t.
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El aceite de oliva virgen extra, entre los productos mas
demandados para regalar en las cestas y lotes navidenos

Aunque se trata de una costumbre muy
arraigada en Espafia, los origenes de las ces-
tas de Navidad se remontan al Imperio Roma-
no. En el mes de diciembre, durante la fiesta
pagana de Saturnalia, en honor a Saturno,
dios de la agricultura, era una tradicion el in-
tercambio de regalos y uno de ellos era cono-
cido como sportula, una cesta normalmente
de mimbre que contenia higos, laurel, olivo y
alimentos de calidad.

Sin embargo, no fue hasta finales del siglo
XIX cuando se extendid la costumbre de re-
galar a los trabajadores cestas de Navidad con
productos tipicos de estas fechas y otros muy
valorados como el aceite de oliva virgen ex-
tra, el rey de la Dieta Mediterranea que gana
adeptos entre los que demandan alimentos
naturales y de la mds alta calidad.

Segun ha precisado El Corte Inglés, las ces-
tas y lotes de Navidad contintian teniendo
especial importancia este afio, ya que cada
vez se elige mas como regalo en estas fechas.

El catdlogo de esta compafiia ofrece lotes
con precios desde los 22 euros con una gran
seleccién de productos, cajas jamoneras, pie-
zas de charcuterfa, botellas de vino y cava,
turrones, surtidos de Navidad y diversas con-
servas. Ademas, se presentan en atractivos
embalajes como bandejas de mimbre, cestas,
balles, que pueden incorporar gran variedad
de articulos de alimentacién a elegir.

Destacan también elegantes estuches de re-
galo y que tras degustar su contenido pueden
tener una segunda vida como joyeros o reviste-
ros, que ayudardn a decorar cualquier rincén de
la casa, ya que sus disefios son muy atractivos,
segUin ha subrayado la cadena de distribucién

La compafiia ha resaltado que los balles
decorativos desde 171 euros y las cestas de
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mimbre desde 85 euros, también destacan
por la variedad de productos de excelente
calidad y primeras marcas que contienen.

El Corte Inglés ofrece al cliente la posibili-
dad de qué elegir personalmente los regalos
que quiere incorporar en cada uno de estos
continentes (lotes, cestas, bandejas y cestas
de mimbres, baules...) de forma que pueda
disefar su regalo a medida. Este afio, ademas,
estan teniendo especial relevancia las cestas
personalizadas.

Entre las cestas tematizadas que se han pues-
to de moda, segiin ha detallado, destacan las
ecoldgicas o cestas bio, con productos de prime-
ra calidad ““totalmente ecosaludables”. También
contintian siendo muy demandadas las cestas
con productos sin gluten o sin alcohol.

“Unas cestas para regalar que incorporan los
mejores productos de la tierra, con DOP, IGP,
piezas tradicionales, artesanas, novedosas, y
que tiene también un sitio para los productos
detodala vida”, ha concluido la empresa.

Por su parte, la presidenta de la Comunidad
de Madrid, Isabel Diaz Ayuso, ha presentado
en el Centro de Innovacién Gastrondmica de

la capital la campafia “Para Navidad, regala

Madrid”’, que promociona los productos loca-
les de proximidad en estas fechas. “Estamos
muy orgulloso de todo lo nuestro”, ha sub-
rayado la presidenta para animar a todos a
probar los alimentos autdctonos.

Por quinto afio consecutivo, a iniciativa de la
Asociacién Empresarial de Industrias Alimen-
tarias (ASEACAM), con la colaboracion del Eje-
cutivo autondmico y 20 empresas, un total de
2.700 cestas de Navidad 100% madrilefias ya
estan disponibles en las grandes superficies de
los hipermercados Carrefour y Alcampo, asf
como en las tiendas de BM Supermercados.

Las cestas incluyen 45 productos diferentes
con precios que oscilan entre los 25 y los 95
euros y su contenido abarca vinos, aceites,
frutos secos, callos, quesos, licores, pasteles,
turrones o came.

Con esta iniciativa, el Gobierno madrilefio
anima a los ciudadanos a emplear en sus me-
nus festivos la variada y rica oferta de alimentos
kildmetro cero, cuya calidad avalan siete figuras
especificas, entre las que destaca la Denomina-
cién de Origen Protegida Aceite de Madrid.

La presidenta ha recorrido un espacio con
una muestra representativa de estos alimen-
tos, asi como otros reconocidos con el sello M
Producto Certificado. Este distintivo del Gobier-
no autondmico nacid en 2014 para promocio-
nar la produccién de mayor calidad cultivada,
producida o elaborada en la region y ya suma

506 empresas y mds de 4.000 referencias.




Identifican un mecanismo que controla la adaptacion de
las plantas a la sequia y las altas temperaturas

Un equipo internacional donde participa el
Instituto de Biologia Molecular y Celular de
Plantas (IBMCP), centro mixto del Consejo Su-
perior de Investigaciones Cientificas (CSIC) y
la Universitat Politécnica de Valéncia (UPV),
publica en Nature Plants un estudio que iden-
tifica un mecanismo por el que las plantas se
adaptan a situaciones de estrés ambiental con-
flictivas, como la falta de agua y las altas tem-
peraturas.

Se trata de un mecanismo molecular com-
plejo que regula la apertura y el cierre de los
estomas, los poros que tienen las plantas en
la superficie de las hojas, que se abren para
refrigerar a la planta cuando hay calor excesivo
0 se cierran para evitar la pérdida de agua en
condiciones de sequia. El conocimiento de este
sistema permitird obtener cultivos mas resis-
tentes a situaciones de estrés ambiental como
las que genera el cambio climatico.

Las plantas estan sometidas de forma simul-
tdnea a diferentes situaciones de estrés am-
biental, como por ejemplo la sequia y las altas
temperaturas. En estas situaciones, mantener

una temperatura optima de la hoja y evitar

LEONARDO D'ERRICO
510 78 51 92
Brokerage Olive Oil

-
ACEITES TUCCITANUS

Tel.: 953 301 100 - info@aceitestuccitanos.com

una pérdida excesiva de agua son esenciales
para un buen rendimiento de la planta. Esto se
regula mediante la apertura y el cierre de los
estomas, a través de un mecanismo molecular
de aceleracién y freno, que optimiza el inter-
cambio gaseoso con el ambiente.

Mientras que las altas temperaturas inducen
la apertura de los estomas para refrigerar la
hoja mediante transpiracidn, la sequia induce
el cierre de los mismos para reducir la pérdida
de agua. “‘Los mecanismos de los estomas que
integran estas sefiales conflictivas cuando con-
curren altas temperatura y sequia son aun des-
conocidos”, ha reconocido Pedro Rodriguez,

profesor de investigacién del CSIC en el IBMCP.

El trabajo identifica una proteina llamada
TOT3 que regula la actividad del principal mo-
tor celular para la apertura de estomas, la bom-
ba de protones o AHA. Una bomba de proto-
nes es una protefna capaz de movilizar proto-
nes a través de lamembrana de una célula.

“TOT3 promueve la apertura de estomas en
condiciones de alta temperatura, para refrige-
rar la hoja, mediante la activacion de AHA”, ha
explicado el investigador del CSIC.

“Por otra via, encontramos la proteina OST1,
un actor clave para cerrar estomas en situacion
de sequia. Cuando coinciden ambos estreses
ambientales, OST1 inactiva directamente a
TOT3, otorgando primacia a la conservacion
del agua frente a la regulacion de la temperatu-
ra delahoja”, ha descrito Rodriguez.

“Comprender cémo las plantas interpretan
diferentes sefiales ambientales para optimi-
zar su adaptacion proporciona oportunidades
para incrementar la resiliencia a condiciones
adversas en plantas de cosecha, como las que
se producen en el contexto actual de cambio

climéatico”, ha avanzado el investigador.
)

¢Como afecta el cambio cIimétiqo a los territorios
de las cooperativas agroalimentarias?

En una encuesta realizada a los servicios agro-
némicos de las cooperativas asistentes a la VIl jor-
nada SIGCEX sobre cuademo de campo y cambio
climatico, el 88% de los técnicos de las cooperati
vas sefialan haber percibido cambios relevantes
enlas condiciones climaticas de su territorio.

En concreto, el 58% de los encuestados -100
técnicos de cooperativas- declara haber percibido
cambios relevantes en las condiciones dimdticas
de su comarca en los Ultimos 10 afios, a los que
hay que sumar el 30% para los que este cambio se
ha hecho palpable enlos tltimos tres afios.

Segln los técnicos de cooperativas encues-
tados, las afectaciones mas habituales son una
mayor temperatura durante el ciclo de los cul-

tivos, sequias mas prolongadas, y la falta de
horas de frio necesarias para el correcto desa-
rrollo de los cultivos, también son relevantes
la extension de plagas provenientes de otras
zonas mas cdlidas y el excesivo calor en campo
para agricultores y trabajadores.

Los profesionales de los servicios agronémi-
cos y veterinarios de las cooperativas confian de
forma muy mayoritaria por una serie de solucio-
nes: la primera, apostar por la diversificacion de
cultivos y producciones a la explotacion; la se-
gunda, la incorporacion de nuevas variedades y
razas mas resistentes, y, la tercera, la proteccion
del suelo para mejorar la resiliencia y la reten-

cién del agua. Otras medidas mas especfficas a

determinadas regiones y cultivos apuestan por
sistemas de captacion y retencion del agua de
lluvia en la explotacion, la transformacién de se-
canos aregadios de precision e incluso el cambio
del cultivo actual por otro mas adaptado a las
nuevas condiciones edafoclimaticas.

Respecto al papel que debe de tener la coope-
rativa en la adaptacidn al cambio climatico, todos
los encuestados coinciden en sefialar la necesidad
de que la cooperativa ayude a los agricultores a
adaptarse a la nueva situacion. Ademds, un 25%
cree que en ese papel es necesario un diagndstico
actual y futuro para prever cambios potenciales y
establecer planes de contingenda que reduzcan
laafectacién enlos cultivos.

MERCACEI SEMANAL « 9/15 DICIEMBRE 2024

5



w w w .

JAEN

CORDOBA

SEVILLA

GRANADA

MALAGA

TOLEDO

LERIDA Y TARRAGONA

ALICANTE

BADAJOZ

* Estos precios son orientativos.
Mercacei no se responsabiliza del uso que los
lectores hagan de los mismos.

ANDALUCIA
Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen
Virgen extra

Lampante, base 1°
Virgen
Virgen extra

CASTILLA-LA MANCHA
Virgen
Virgen extra

Virgen extra (DOP)

COMUNIDAD VALENCIANA
Lampante, base 1°

Virgen

Virgen extra

Refinado

EXTREMADURA
Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra

patrocinador oficial de los precios del aceite de oliva’

-
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EUROS/T.
SEMANA
2/8 diciembre ‘24
(Cierre dia 28 nov. ‘24)
€/t.
Sin oper.
4.800/4.900
5.000/5.200

Sin oper.

4.600/4.700

4.850
5.000/5.250
4.900/4.950

4.500/4.600
4.700/4.800
5.000/5.300

Sin oper.

Sin oper.
4.800/4.900
5.000/5.200

Sin oper.
Sin oper.
5.000/5.500

4.700
4.950/5.300

5.500

4.800
4.900
5.000
5.100

4.300/4.500
4.600/4.800
5.000/5.400

c o m

EUROS/T.
SEMANA
9/15 diciembre ‘24

(Cierre dia 5 dic. ‘24)

€/t
4.400/4.500
4.600/4.700
4.700/4.800
4.550

4.350/4.400
4.650/4.700
4.850/5.100

4.600

4.300/4.350
4.500/4.600
4.850/5.200

Sin oper.

4.400/4.500
4.600/4.700
4.700/4.800

Sin oper.
Sin oper.

Sin oper.

4.400/4.500
4.600/4.800

5.500

4.500
4.700
4.800
4.700

4.000/4.150
4.400/4.600
4.800/5.200

" mectio  Agrotachblomed
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EUROS/T. EUROS/T.
SEMANA SEMANA
2/8 diciembre 24 9/15 diciembre ‘24
(Cierre dia 28 nov. ‘24) (Cierre dia 5 dic. ‘24)

SEVILLA ANDALUCIA en. €.

Refinable, base 10° 1.600 1.500/1.600
Refinado, winterizado, a granel, sobre origen Sin oper. 2.700/2.800
Ulceites. de semillas.
SEVILLA ACEITE DE GIRASOL
(Sobre origen a granel)
Crudo Sin oper. Sin oper.
Refinado 1.320/1.330 1.300/1.310

ACEITE DE SOJA
(Sobre origen cisternas)

Crudo 1.180 1.180
Refinado 1.200 1.200

ACEITE DE SEMILLAS
Refinado 1.320/1.330 1.300/1.310

Cleinas ¢y Ucidos grasos.

Oleinas de aceite de girasol-soja Sin oper. Sin oper.
Oleinas de OI"UiO Sin oper. Sin oper.
Acidos grasos de oliva Sin oper. Sin oper.

(de refino fisico)

(Estos precios se entienden sin envase sobre fabrica).

Evoluciéon mensual de los precios

€t » Aceite de oliva (Virgen) €. Aceite de girasol (refinado)
e Consulta todos los
eI 3.200 . .
8.400
precios en origen
o actualizados en
7.600 7.521 [ 2,600 .
°
- Club Mercacei,
7.000 2.200 o
6800 sgss 2.000 el CIub eXCIUS’VO
6.600
saon para nuestros
g 1600 | 5024 .
::ggz 2024 1.400 1.335 1.335 1.325 1305 Suscr’Ptores
5.600 T T— — X
P00 1.075
5.200 1.100 ° ° ° s, . I I , I
5.000 o — ] o3 1000 S 1.050 1.050 I ho t’enes' tus ¢ aves, SO' Icitalas
e ! | L - ! ! \ \ a redaccion@mercacei.com
43semanade 1% 2%semanade 3% semana 43semanade 1% semana 22semanade  3%semanade
noviembre di diciembre diciembre ~ novieml bre diciembre diciembre

(* Media ponderada a nivel nacional).
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Lceit wee o
R R A R, Ry
creaAuUustLeaces ierre dia 28 nov. i
€/t. €/t.
MADRID

BARCELONA

Caracteristicas de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Titulo 42/43° C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Catalufia).

SEBOS FUNDIDOS de importacién USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona.

GRASA ANIMAL: 10/12° de acidez, color FAC 34/36 titulo 39° C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camién muelle
Barcelona.

MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.

ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.

ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5° de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 minimo.

ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.

ACEITE DE RICINO: calidad n°1, indice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.

ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3°C, sobre Barcelona.

ACEITE DE PESCADO: indice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9, sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.

ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, indice de yodo 175 minimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: indice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camién Barcelona.

GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.

GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camién Barcelona.
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EUROS/KG. EUROS/KG.
SEMANA SEMANA
2/8 diciembre ‘24 9/15 diciembre ‘24
(Cierre dia 28 nov. ‘24) (Cierre dia 5 dic. ‘24)
ITALIA
€/t. €/t
s LLJJ 2 LI? PE\ ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,50 8,50
ACEITE DE OLIVA refinado 5,30 5,00
ACEITE DE OLIVA lampante 3,65 4,05
ACEITE DE ORUJO refinado 3,10 2,95
ACEITE DE GIRASOL refinado 1,33 1,30
ACEITE DE MAIZ refinado 1,22 1,22
ACEITE DE SOJA refinado 1,16 1,16
ACEITE DE CACAHUETE refinado 2,15 2,15
NORTE DE
PUGLIA ACEITE DE OLIVA virgen extra 7,507,80 9,00/8,30
& CALABRIA ACEITE DE OLIVA virgen Sin oper. Sin oper.
TUNEZ ACEITE DE OLIVA virgen extra 4,50/4,60 4,00/4,30
MARRUECOS ACEITE DE OLIVA virgen extra  8,50/9,00 8,50/9,00
TURQU |'A ACEITE DE OLIVA refinado 4,40/4,50 4,20/4,30
ACEITE DE OLIVA virgen extra Creta Sin oper. Sin oper.
GRECIA ACEITE DE OLIVA virgen extra Peloponeso 5,10/5,20 5,30/5,50
(Precios facilitados por
Olio Officina Magazine)
PO RT U GAL ACEITE DE OLIVA virgen extra 5,00/5,40 4,90/5,20
. » Euro
TIPOS DE INTERES INTERBANCARIO (5 de diciembre de 2024) . 166,386

(Los tipos de mercado) Lira italiana ..1.936,270

Escudo portugués.......... 200,482

1semana 1 mes 2 meses 3 meses 6 meses 12 meses Dracma gfiego...... 340,750
TTTY CITTEIo1o1) P —— - - - ° c 3,73 G S———— 2,204
, [D10] = (AR 1,095
DOIAr wovvevreersenerssmssesessemesssssens - 457 - 497 5,26 5,68 Délar Canada....... 1,498
Yen Japones .. - - - - - - Yen japonés. .... 162,97
Libra Esterlina 403 - 432 4,71 i Corona sueca .. ....11,362
) Corona checa ...... ....25,348
Franco Suizo . Libra esterling .....oov..ooreveee. 0,837
Délar Canadiense Franco SUIizo .......eceerrererenees 0,939
Look out! RN
i -\
. . - . . P /N A
High Quality Extra Virgin Olive Oil (2 @ 2|
lwn ~|
- ] 11 Zz s |
is right here! %, 3
CEQ

ceqitalia.com
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Aceites de Oliva de Espana vuelve
a apostar por el humor para llegar
al consumidor nacional

Aceites de Oliva de Espana ha recurrido
con frecuencia al humor para sus campa-
fias de informacién, empezando por Leo
Harlem, al que vuelve a recurrir para una
nueva iniciativa en la que estd acompafia-
do por un grupo de exitosos humoristas
con los que estd recorriendo el pais con el
espectdculo “Mentes Peligrosas”. Y es que,
segln la Interprofesional del Aceite de Oliva
Espaiiol, “no hay nada como el humor para
destacar la devocion de los espafioles por
un alimento sin el que no podriamos enten-
der nuestro pais ni nuestra gastronomia’.

Para la organizacidn, se trata de una
oportunidad perfecta para ligar este ali-
mento a un espectaculo de humor que esta
obteniendo un rotundo éxito y que el pa-
sado 7 de diciembre llend el WiZink Center
de Madrid con “Mentes Peligrosas. La Gran
Reunién”, que conté con una decena de
humoristas sobre el escenario.

Esta fue la primera ocasién en la que se

visualizd la colaboracion de Aceites de Oliva

de Espana con Leo Harlem, Silvia Abril, Luis
Piedrahita, Ana Morgade, Alex Clavero, Eva

Hache, Xosé A. Tourifan, David Cepo o Ca-
rolina Iglesias, entre otros. ‘“‘Son humoristas
de enorme éxito pertenecientes a varias ge-
neraciones que nos permiten llegar a un pu-
blico de un amplio espectro”, ha recalcado.

A partir de ahi, “los acompaiaremos en su
recorrido por todo el pais a lo largo del proxi-
mo afio en el espectdculo Mentes Peligro-
sas, que visitard, al menos, una veintena de
ciudades con cerca de 50 representaciones
previstas”, ha detallado la Interprofesional.

Ademds de esta colaboracién, la organi-
zacién contard con el apoyo de algunos de
estos humoristas como prescriptores de
los Aceites de Oliva de Esparia en las redes
sociales a partir de tres ejes principales de
comunicacion: humor, salud y sabor.

Con esta nueva iniciativa promocional, la
Interprofesional centra sus esfuerzos en el
mercado nacional para dar alas al consumo
en el mercado interior. En este sentido, el
presidente de la organizacién, Pedro Bara-
to, ha asegurado que “Espafia es nuestro
primer consumidor en el mundo y tenemos

que cuidarlo especialmente”.

.
. Morales Navas

comercial aceitera s.l.u

TIf. +34 957 676 009 / +34 957 676 044
Mob. +34 686 965 465

DONA MENCIA - CORDOBA

PRECIOS
€/t.
Harina de soja (s. fabrica)......ccceceuuueece 470
Harina de girasol (integ.) (abril) ........ccceee.... 290
Harina de pescado (extra, sobre fabrica
productora, con envase. 64/65% proteinas.
Salido de fabrica en sacos paletizados
fob Hamburgo) 1.550
Délares/t.
Harina de pescado, de Pert s/c
Harina de soja (Buenos Aires) s/c
(Precios cif Rotterdam)
(Estos precios son en origen) €/t.
Maiz 325
Trigo panificable 360
Trigo forrajero (puerto destino) 340
Cebada cervecera 270
Cebada dos carreras 270
Colza (puerto destino) 752
Guisantes 280
Centeno 220
Harina de girasol (pellets) 230
Harina de girasol (alto proteico) 290
LA BOLSA DE CHICAGO
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Habas de soja: La semana cerraba a 984,00
centavos de délar por bushel; la Gltima se-
mana cerré a 991,00.

@ Precios: Futuros enero.

Harina de soja: 288,00 délares por tonela-
da corta era el Gltimo precio de cotizacién
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 289,90.

@ Precios: Futuros diciembre.

Aceite de soja: Cerraba a 41,23 centavos
de délar por libra, desde la dltima cotiza-
cién de a 43,29.

@ Precios: Futuros diciembre.

Maiz: Terminé la semana a 422,25 centavos/
bushel, habiendo comenzado a 430,25.
@ Precios: Futuros diciembre.



La Mesa Sectorial del Aceite de Oliva constata la
recuperacion de la produccion en la campana 2024/25

En general, en esta proxima campafia se
espera una recuperacion del nivel producti-
vo de aceite de oliva que permita un equi-
librio de la oferta y la demanda, con unas
cotizaciones que remuneren adecuada-
mente a todos los eslabones de la cadena
de comercializacién, segtin ha informado el
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién (MAPA).

Las primeras estimaciones, del pasado
mes de octubre, ya apuntaban a un aumen-
to de la produccidn de alrededor del 50%
respecto a la campana 2023/24. Las estima-
ciones actuales apuntan a una cifra de 1,29
millones de toneladas, que “responden a
las buenas condiciones del cultivo en gran
parte de las zonas productoras, gracias a las
lluvias caidas en las dltimas semanas”.

En este contexto, seguin ha detallado el
MAPA, se ha registrado una contencién de los
precios en origen, que se situaron en niveles
maximos en las dos ultimas campafias. En ge-
neral, se ha producido una bajada de los pre-
cios desde el inicio de la actual campafia de un
25,6%, para situar el precio medio conjunto de
las distintas categorias, para la Ultima semana
de cotizacion, en 5,15 euros/kilo.

JlDaviD
PEREZ CaSTaneba

' INTERMEDIACION DE
ACEITES<DE OLIVA A GRANEL

-Priego de Cérdoba
(B 675 93 55 27
erezcastaneda@gmail.com

www.davidperezcastaneda.com

La alta valoracién que tiene el consumidor
del aceite de oliva hace prever mayores nive-
les de comercializacidn, en base al citado in-
cremento productivo previsto que conlleva
una mayor disponibilidad. Par el conjunto de
la campafia, se estima un consumo interno
de 480.000 toneladas y unas exportaciones
980.000 toneladas, que supondrian un incre-
mento del 17 % y del 32%, respectivamente,
respecto de la campafia anterior.

En cuanto a la aceituna de mesa, los da-
tos de produccién correspondiente a los
dos primeros meses de campana (septiem-
bre y octubre) han superado las estima-

MOLINO TRITURADOR

INDUSTRIAS
DE LA ROSA

ONTORO (C )
60 034 - 957 160 450

indusr isdelar@sa.com

() FAERICANTES MARCA ESPARA

ciones iniciales, hasta alcanzar las 481.000
toneladas. Esto ha sido posible gracias a las
lluvias de otofio, que han permitido un ma-
yor nivel de verdeo en los secanos, con una
muy buena calidad y calibre.

Para el conjunto de la campafia se esti-
ma una comercializacién superior a la de la
temporada anterior que, en el caso del mer-
cado interior, se situard en 190.000 tonela-
das y, en relacién con las exportaciones, en
275.000 toneladas. Estas cifras supondrian
ascensos del 1%y del 3 %, respectivamente,
respecto de la campafia pasada.

Ademads, en el transcurso de la reunidon se
ha informado sobre el calendario previsto
para la publicacidn del proyecto normativo
que modifica el Real Decreto 861/2018 por
el que se establece la normativa basica en
materia de declaraciones obligatorias de los
sectores del aceite de oliva y la aceituna de
mesa. Tras el andlisis de las observaciones
recibidas durante el proceso de audiencia
publica, finalizado el pasado 30 de octubre,
y la continuacién de los tramites precepti-
Vos, estd prevista su publicacion durante el
primer semestre de 2025 y su entrada en

vigor en la campafa 2025/26.
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BOMBA PARA TRASIEGD

CALDERA DE BIOMASA
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Estos son los ocho AOVEs que luciran el sello
"Jaén Seleccion 2025"”

El presidente de la Diputacion de Jaén,
Francisco Reyes, anuncié el pasado 4 de di-
ciembre los ocho aceites de oliva virgenes
extra que portaran durante el afio 2025 el
distintivo “Jaén Seleccién”. Las marcas que
contaran con este marchamo de calidad son
Oro Bailén, de Aceites Oro Bailén Galgén 99;
Picualia, de la cooperativa Agricola de Bailén
Virgen de Zocueca; Jabalcuz Premium, de la
SCA Sierra de la Pandera; Seforio de Camara-
sa, de la cooperativa Santa Isabel; Melgarejo,
de Aceites Campoliva; Dominus Cosecha Tem-
prana, de Monva; y los ecoldgicos O.Live Extra
Virgin Olive Oil, de Hacienda Olivar de Santa
Maria; y Oleicola Jaén, de Grupo Oleicola Jaén.

“Elegimos los Oscar del aceite en el planeta,
porque somos los principales productores de
aceite de calidad del mundo. Por eso, quiero fe-
licitar a almazaras y cooperativas por el enorme
trabajo que han realizado para producir este zu-
mo de aceituna que cada dia es mds apreciado y
valorado. La apuesta por la calidad se ha extendi-
do como una mancha de aceite”, destacd Reyes
antes de dar lectura al fallo del panel de cata.

Francisco Reyes -acompafiado por el alcal-
de de Martos, Emilio Torres; el diputado de

Promocidn y Turismo, Francisco Javier Loza-

no; y Brigida Jiménez, jefa del panel de esta
cata-concurso- dio a conocer el nombre de
estos ocho AOVEs que han sido selecciona-
dos en la cata-concurso celebrada en Cortijo El
Madrofio, de Martos.

Estos virgenes extra han sido seleccionados
entre los 55 que este afio se han presentado
a esta cata-concurso (40 convencionales y 15
ecoldgicos) por parte de 45 empresas ubica-
das en 35 municipios de la provincia.

El presidente de la Diputacién de Jaén re-
cordd las novedades de esta ediciéon, como el
reconocimiento de dos aceites ecoldgicos en
lugar de uno, el adelanto de las fechas de entre-
ga de muestras o el aumento de la cantidad de
litros del lote homogéneo al que pertenecen
los aceites. “El incremento de la produccion
ecoldgica, el adelanto de la fecha de moltu-
racion y la necesidad de garantizar una pro-
duccidn suficiente de los aceites reconocidos,
han motivado estas novedades que vienen a
reconocer el crecimiento y la madurez que ha
demostrado el sector en relacién a la produc-
cién de aceites tempranos”, explicd Reyes.

Reyes también ha agradecido el tra-
bajo de los miembros del panel de cata.
“Me consta que ha sido muy dificil elegir

los mejores entre los mejores”, sefiald.
La directora del IFAPA de Cabra, Brigida
Jiménez, ha sido la jefa de este panel que ha
estado también integrado por expertos pro-
cedentes del IFAPA de Cabra y de Venta del
Llano; del Instituto de la Grasa de Sevilla; de la
Asociacidén Espafiola de Municipios del Olivo
(AEMO); del panel de cata del Laboratorio
Agroalimentario Industrial de la Junta de Ex-
tremadura; del Consejo Regulador de la DOP
Priego de Cérdoba; del Ministerio de Agricul-
tura, Pesca y Alimentacion (MAPA); del La-
boratorio Agroalimentario de Cérdoba; o del
Instituto Superior de Agronomia de Lisboa.
Los ocho AOVEs “Jaén Seleccion’ 2025 encabe-
zardnla promocidn del aceite de oliva virgen extra
jiennense que la Diputacién de Jaén realizard en
las distintas acciones turisticas y gastrondmicas
en las que estard presente a lo largo del proximo
afno, como Fitur, Madrid Fusion, San Sebastian
Gastronomika, la gala de los 50 Mejores Restau-
rantes del Mundo (World’s 50 Best Restaurants),
la Gala Michelin Espafia, el Salén de Gourmets, Ali-
mentaria o la World Olive Oil Exhibition (WOOE),
ademas de otras ferias y muestras turisticas pro-
vinciales, nacionales e intemacionales o la Fiesta

del Primer Aceite de Jaén.

Vicente del Bosque preside el
129 Congreso de Olivos Milenarios

El ex seleccionador nacional de futbol
Vicente del Bosque, que en el afio 2015 fue
nombrado “Embajador de los olivos milena-
rios del Territorio Sénia”, ha presidido el 12°
Congreso de Olivos Milenarios celebrado
en el museo natural del Arién (Ulldecona).

El congreso ha contado con asistencia
de 90 profesionales representantes de fir-
mas de aceite, y propietarios y empresas de
oleoturismo, asi como del sector de la res-
tauracion y de ayuntamientos de la Manco-
munidad, que participan en este proyecto

de conservacién y puesta en valor de olivos
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milenarios, “un patrimonio singular, vivo y
en produccidn, Unico en el mundo”, segin
han destacado desde la Mancomunidad
Taula del Sénia.

La inauguracion del encuentro ha corrido
a cargo de la alcaldesa de Ulldecona, Nuria
Ventura; el presidente de la Mancomuni-
dad, Alexis Albiol; el delegado de la Genera-
litat en las Terres de ’Ebre, Castor Gonell; y
el vicepresidente de la Diputacion de Tarra-
gona, Enric Adell.

Posteriormente, el presidente de la Aso-

ciacion Territorio Sénia, Jaume Antich, ha

hablado sobre las 16 cosechas (2009-2024)
en las que se han recolectado 331.500 kilos
de aceitunas, de las que se han obtenido
50.000 litros de aceite certificado; mientras
que Tere Adell, gerente de la Mancomuni-
dad Taula del Sénia, ha presentado la nueva
Ruta de Olivos Milenarios.

También se ha llevado a cabo una cata de
aceites de las variedades farga milenaria,
morruda y empeltre) por parte de Angels
Calvo, M? Luisa Ruiz y Joan Baseda, de los
paneles de cata de Catalufia, la Comunidad

Valenciana y Aragén, respectivamente.



Ponen en marcha una iniciativa para prevenir el
cancer de piel durante la campana de la aceituna

La Asociacion Espafiola Contra el Cancer,
en colaboracién con las consejerfas de Sa-
lud y Consumo, Agricultura, Pesca, Agua
y Desarrollo Rural, asi como los colegios
de Farmacéuticos y Enfermeria de Jaén, y
Unicaja, pondrd en marcha la promocién de
la prevencidn del cancer de piel durante la
campafa de la aceituna.

La sede de esta asociacién ha acogido la
presentacion de esta campafia, a la que ha
asistido la delegada territorial de Salud y
Consumo, Elena Gonzalez, la delegada terri-
torial de Agricultura, Pesca, Agua y Desarro-
llo Rural, Soledad Aranda; el presidente de
la Asociacion Espafiola Contra el Cancer en
Jaén, Antonio Ruano; la vicepresidenta del
Colegio de Farmacia, Charo Merino; la vice-
presidenta del Colegio de Farmacéuticos,
Isabel Ruiz Nebrera; y la presidenta de la
Fundacidn Unicaja en Jaén, Carmen Espin.

Durante su intervencién, Elena Gonzalez
ha enfatizado que “la fotoproteccidn solar
es una parte esencial para mantener una

buena salud y prevenir enfermedades gra-

AmENDUNI

WWW.AMENDUNI.COM

ves. Si adoptamos hdbitos de proteccidn
solar, tanto en momentos de ocio como
en aquellos puestos de trabajo al aire li-
bre, podemos reducir significativamente los
efectos nocivos de la radiacién ultravioleta
y disfrutar del sol de una manera segura 'y
fotosaludable”.

Por su parte, Soledad Aranda ha incidido
en que “la provincia de Jaén concentra la
mayor superficie de cultivo del olivar del
mundo, con mas de 30.000 trabajadores

que participan entre los meses de noviem-

bre a febrero, con mas de cinco horas de
exposicion al sol, por lo que esta campafia
va a ser fundamental en el cuidado de es-
tos profesionales”.

Asimismo, Antonio Ruano ha indicado que
“esta es una actividad que se enmarca den-
tro de las actuaciones que se promueven
para concienciar sobre la prevencidn, en este
caso, proteccién en puestos de trabajo al
aire libre durante numerosas jornadas”.

Los profesionales de enfermeria y farma-
cia jugaran un papel fundamental en la difu-
sidn de esta campafia dada su presencia en
todas las localidades de la provincia.

Asi, durante esta campafia, se va a pro-
veer a los trabajadores de informacién y
medios de proteccidn frente al sol. Entre
otros, se entregaran materiales informa-
tivos en inglés y francés, ademas de desa-
rrollar charlas informativas dirigidas tanto
a los trabajadores como a propietarios, en
colaboracion con el Colegio de Enfermeria,
Farmacia, ayuntamientos, delegacién de

Salud y Consumo y asociaciones agrarias.

El CACM entrega el “Premio de investigacion sobre
los beneficios del aceite de oliva en la salud”

El Consejo Andaluz de Colegios de Médi-
cos (CACM) entregd recientemente el “Pre-
mio de Investigacion sobre los Beneficios
del Aceite de Oliva en la Salud 2024”, patro-
cinado por Caja Rural de Jaén, a un grupo de
trabajo encabezado por dos catedraticos de
Farmacologia de la Universidad de Malaga.

En esta ocasion el trabajo premiado se titu-
la “Effects of some olive fruits-derived products
on oxidative stress and cardiovascular biomar-
kers on experimental diabetes mellitus”, cuyos
autores son José Antonio Gonzalez Correa,
licenciado y Doctor en Medicina y Cirugia por
la Universidad de Mdlaga; y José Pedro de la
Cruz Cortés, licenciado y Doctor en Medicinay
Cirugia por la Universidad de Malaga.

Ambos son catedraticos del Departamento
de Farmacologia y Pediatria de la Facultad de
Medicina; y coordinadores del Grupo de Inves-
tigacion Traslacional en Enfermedad Cardiovas-
cular, que pertenece al Instituto de Investigacion
Biomédica de Malaga y Plataforma en Nanome-
dicina (IBIMA Plataforma BIONAND) y a la Facul-
tad de Medicina de la Universidad de Malaga.

Los ganadores mostraron su agradecimiento al
CACM asegurando que esta andadura comenzé
hace mas de 30 afios. Ademas, destacaron que
esta investigacion estd basada en el “aprovecha-
miento éptimo de todos los productos que for-
man parte de la elaboracién del aceite de oliva” y
han comprobado que el aceite de oliva virgen ex-
tra, ademas de fenoles y polifenoles, tiene otros

compuestos como los triterpenos que se suman
al “efecto cardio saludable” de este alimento.
Una investigacién que ve sus frutos gracias al
trabajo de un equipo multidisciplinar compuesto
por médicos, bidlogos, farmacéuticos, quimicos,
bioquimicos, enfermeras y fisioterapeutas.

Con la afirmacién de que “‘el aceite de oliva
es tan beneficioso que se deberia vender en
farmacias en vez de en supermercados”, des-
taca la filosoffa de este trabajo en el que se ha
demostrado que tiene unos beneficios de pro-
teccion cardiovascular evidentes y de otras mu-
chas enfermedades. “Defendemos el uso de
la alimentacién como primer farmaco que hay
que tomar... Como decia Hipdcrates que el

alimento sea tu medicamento”, defendieron.
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Las exportaciones europeas de
aceite de oliva subieron un ligero
0,9% en la campana 2023/24

Los Estados Miembros exportaron a ter-
ceros paises un total de 607.234 toneladas
en la campafia 2023/24, lo que supone un
0,9% mas respecto a la temporada prece-
dente, segun los ultimos datos de la Comi-
sién Europea (CE).

Estados Unidos permanece en primer lu-
gar como primer destino de las exporta-
ciones comunitarias de aceite de oliva, con
228.438 toneladas, un 7,7% mas, seguido de
Brasil, con 66.520 toneladas (-3,9%); y Reino
Unido, con 57.076 t. (-3,7%).

Otros destinos prioritarios son Japdn
(32.129 t., -24,2%); Australia (26.285 tonela-

das, +25%); Canada (21.436 t., -7,1%); y China
(18.894 t., -3,5%), segun los datos del Ejecuti-
VO comunitario.

En cuanto a las importaciones, los datos
del Ejecutivo comunitario detallan que la UE
import6 un total de 204.568 toneladas de ter-
ceros paises, un 16,3% mds que en la tempo-
rada precedente, de las cuales 123.592 tone-
ladas procedieron de Tunez (+11,8%); 30.441
toneladas de Turquia (+8,8%); 11.177 toneladas
de Siria (+36,1%); 10.807 toneladas de Egip-
to (+493,8%); 10.206 toneladas de Argenti-
na (+56,5%); 5.488 toneladas de Marruecos
(-3,8%); y 4.535 toneladas de Chile (+33%).

Las exportaciones espanolas de
aceite de oliva se situaron en
750.176 t. en la campana 2023/24

Las exportaciones espafiolas de aceite
de oliva aumentaron tanto en volumen
(750.176 t., +2%) como en valor (6.038 millo-
nes de euros, +54%) en la pasada campafia
2023/24, segun el Ultimo boletin de comer-
cio exterior del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacién (MAPA).

El informe del MAPA detalla que el pro-
medio mensual de exportaciones se situd
en 62.514 toneladas, un 2% mds respecto a
los niveles de la campafia precedente.

Por paises, se registré un aumento del
volumen exportado hacia Italia (+8%, has-
ta 181.667 t.), Estados Unidos (+15%, has-
ta 118.442 t.), Reino Unido (+13%, hasta
40.304 t.) y Australia (+15%, hasta 19.139
t.). Por el contrario, destacan los descen-
sos hacia Portugal (-20%, hasta 70.795 t.),
Rusia (-16%, hasta 3.642 t.) y los destinos
asiaticos, especialmente hacia Japdn
(-32%, hasta 17.450 t.). Italia aglutina el 24%
del total de exportaciones.

El valor unitario de las exportaciones
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asciende considerablemente en todos los
destinos, aumentando en conjunto un 57%
respecto a la campafia anterior.

En cuanto a las importaciones de aceite
de oliva, el informe del MAPA detalla que
se situaron en 241.230 toneladas (+12%) en
la campania 2023/24 por valor de 1.599 millo-
nes de euros (+65%).

En este caso, el volumen promedio de im-
portaciones ha sido de 20.102 toneladas, un
12% por encima de la campafia anterior.

Por paises, el informe del Ministerio
subraya el incremento de las importacio-
nes procedentes de Portugal (+41%, hasta
105.876 t.), Argentina (+31%, hasta 7.067 t.),
Chile (+26%, hasta 2.550 t.) y Turquia (+13%,
hasta 21.935 t.). Descienden, por su par-
te, las importaciones con origen de Grecia
(-83%, hasta 3.188 t.) y Marruecos (-17%, has-
ta3.744 t.).

Los valores unitarios de importacion fue-
ron superiores a la campafna pasada en to-
dos los principales origenes.

Exportadores

e industriales

de aceituna de
mesa reiteran su
rechazo al acuerdo
UE-Mercosur

La Asociacién Espafiola de Exportadores
e Industriales de Aceitunas de Mesa (ASE-
MESA) ha reiterado su rechazo al acuerdo
UE-Mercosur, ya que considera que se trata
de “una nueva amenaza” para un sector que
atraviesa en los Ultimos afios una situacion
muy complicada por la creciente competen-
cia que sufre en sus principales mercados,
como es el caso de EEUU, donde ademas
soporta los aranceles a la aceituna negra.

En virtud de ese acuerdo, segin la asocia-
cion, la aceituna espafiola que se exporta a
los paises de Mercosur quedard excluida de
los beneficios del Tratado, por lo que seguird
gravada con aranceles del 12,6%, mientras que
las importaciones procedentes de los paises
sudamericanos se iran liberalizando. En este
sentido, ASEMESA ha precisado que los aran-
celes de entrada en la UE irdn desapareciendo
progresivamente desde el 12,8% actual hasta
su total eliminacion en siete afos, dando lugar
““aun grave desequilibrio competitivo”.

ASEMESA ha asegurado que el impacto de
esta situacion es doblemente perjudicial para la
aceituna espafiola. Asi, por un lado, la entidad se
ha referido a la pérdida del mercado brasilefio,
que es uno de los grandes mercados consumi-
dores de aceitunas del mundo, con un consumo
anual medio de mas de 120 millones de kilos.
“De hecho, la aceituna de Espafia ya estd siendo
sustituida por la de Egipto por su bajo precio”, ha
afadido. Por otro lado, ha apuntado la posible
entrada en Espafia de aceituna proveniente de
Argentina, que se ird beneficiando de la rebaja de
aranceles desdela firma del acuerdo.

El secretario de Asemesa, Antonio de Mora,
ha subrayado que atin se estd a tiempo de evi-
tar este “nuevo golpe” para el sector y espera
que la CE sea mds sensible con la aceituna de
mesa de Espafia.
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La Sectorial Nacional del AOV reivindica el papel
de las DOPs como reserva genética del olivar frente

La Sectorial Nacional del Aceite de Oliva Vir-
gen con Denominacion de Origen ha destaca-
do en el seno del Comité Consultivo del Conse-
jo Oleicola Internacional (COl) laimportancia de
las zonas con DOP como reservorios genéticos
del olivar frente al cambio climatico. Se trata de
“territorios protegidos que no sélo producen
alimentos que ofrecen diferenciacién y calidad,
0 espacios que destacan por los beneficios pa-
ra la biodiversidad y la vertebracién socioecd-
nomica del dmbito rural, sino que también ejer-
cen como banco plurivarietal del mejor ADN de
nuestros olivos”, ha subrayado esta entidad.

Asi, en un momento en el que el mundo
oleicola plantea la mejora genética del olivo
frente a los cambios en el clima que se estan
produciendo en las Ultimas décadas, la Secto-
rial Nacional del AOV ha considerado que “hay
que mirar hacia aquellas zonas, la mayorfa de
ellas distinguidas con una DOP, en las que se
viene cultivando el olivo desde hace mas de
dos milenios y cuyas variedades han sufrido
una profunda adaptacién a todos y cada uno
de los cambios que en el clima se han produci-
do durante ese tiempo”.

al cambio climatico

Seguin ha subrayado la Sectorial, las DOPs
oleicolas disponen de variedades que “ya es-
tan preparadas para lo que se avecina, debido
fundamentalmente a que en todo ese tiempo
las variedades autdctonas han pasado tempo-
radas secas y otras de abundante pluviome-
tria, sucediéndose épocas de bajas tempera-
turas y otras de extremo calor, adaptéandose
todas ellas perfectamente, ya que de otro
modo hoy no estarian cultivandose”.

Por ello, las DOPs oleicolas de espafiolas han
solicitado ante el Comité Consultivo del COI la
realizacién de un estudio-inventario de las deno-
minaciones de origen protegidas en el entomo
de este organismo y fuera de él. Una herramien-
ta que, a sujuicio, debe incorporar aspectos tales
como el ordenamiento juridico, el nombre o la
estructura de certificacion, pero sobre todo el
inventario varietal tradicional de esas zonas para
su posterior estudio de adaptacion.

Otro aspecto destacado que ha sido analizado
por parte de las DOPs es la importancia de tra-
bajar desde el COI para influir -apoyados en los

avances cientfficos existentes- en la elaboracion
delos distintos modelos de etiquetado nutricional
frontal que hay en el mundo que, por lo general,
“penalizan a todas las grasas y, en especial, a los
aceites de olivaentodas sus categorias”.

“Una realidad que desde el COI deben de
abordar decididamente para asi cumplir con la
obligacién de hacer llegar al consumidor una
informacion cierta y relevante para la mejo-
ra de su salud”, ha resaltado, al tiempo que
ha afirmado que serfa muy interesante que
la informacién sobre estudios nutricionales
y saludables contenida en la pagina de este
organismo fuese traducida a los idiomas COI
0, al menos, al castellano, francés, italiano y
griego que, junto al inglés, facilitarian su lectura
y entendimiento a mas del 80% de los consumi-
dores de aceites de oliva en el mundo.

Para finalizar, desde la Sectorial Nacional del
Aceite de Oliva Virgen han apuntado que es es-
tratégico trabajar en mensajes que “rejuvenez-
can” la imagen del aceite de oliva. “Es preciso
ahondar en que las nuevas generaciones sigan
aproximandose al producto con una visidon cua-
litativa y de valor’’, han concluido.

El calentamiento global podria triplicar las
probabilidades de padecer sequias en el Mediterraneo

Una investigacion liderada por la Platafor-
ma Temadtica Interdisciplinar (PTI) Clima y
Servicios Climaticos del Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas (CSIC) y la Unidad
Asociada al CSIC de la Universidad de Vigo ha
mostrado que el transporte atmosférico de
humedad -la humedad que procede de los
océanos y transporta la atmdsfera- tendrd
una mayor influencia en la aparicién de se-
quias en la zona euromediterranea debido al
calentamiento global. En concreto, se estima
que a finales del siglo XXI las probabilidades

de que se produzcan sequias aumentaran
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entre dos y tres veces respecto a las actua-
les, en un escenario de altas emisiones de
gases de efecto invernadero.

En este trabajo, publicado en Communica-
tions earth & environtment, los investigadores
han analizado cdmo afectaria el calentamiento
global a la influencia que tiene la humedad que
transporta la atmdsfera en la aparicién de llu-
vias torrenciales y sequias.

En el caso de las precipitaciones, se espera
que la influencia del transporte de humedad
sea mayor que la actual para mediados de si-
glo. Las estimaciones indican que la depen-

dencia de las precipitaciones respecto al men-
cionado transporte de humedad aumentard
alrededor de un 25% en invierno y un 10% en
verano. Sin embargo, para finales de siglo, se
cree que la importancia de la humedad en las
precipitaciones extremas disminuya, encon-
trando un aumento “insignificante” (inferior al
5%) con respecto al periodo actual.

En cuanto a la aparicién de sequias, “se
prevé que los valores medios sean del 40%,
es decir, entre dos y tres veces mayores en
los periodos futuros que en el actual”, han
concluido los investigadores.



Un proyecto para reducir la sal en las aceitunas

El IFAPA ha organizado en el municipio
de Arahal (Sevilla) las jornadas “Elaboracion
de aceitunas bajas en sal”, una actividad en
la que se han presentado los resultados de
los ensayos realizados con aceitunas de la
campafa anterior y en la que han podido
valorarse las aceitunas curadas en salmuera
y aderezadas.

Estas jornadas, que han contado con la
colaboracion de COAG y del Ayuntamiento
de Arahal, se enmarcan en el proyecto de
transferencia del conocimiento del IFAPA
“Metodologias para la obtencidn de aceituna
de mesa baja en sal y sustitucion de aztcar
en mermeladas; propuesta de condiciones
técnicas para uso de la mencién artesana en
transformados vegetales”, cofinanciado con
fondos europeos FEDER.

Se trata de una linea de trabajo que busca
explorar pautas de elaboracion de aceitunas
disminuyendo significativamente los niveles
de sal en el proceso, lo que permitiria reducir
la contaminacién de los vertidos a la vez que
generar un producto mas saludable y préxi-
mo a las recomendaciones de consumo de sal
de la Organizacién Mundial de la Salud (OMS).

En concreto, en la jornada han intervenido
Victor Ortiz, Jestis Pérez, Noelia Ruiz y José Car-
los Montenegro, del centro IFAPA Alameda del

Obispo, y el responsable nacional de Aceituna
de Mesa de COAG, Francisco Rodriguez.
Durante la actividad se han abordado te-
mas de interés para el sector, como los de-
safios que plantea la sal en la produccion de
aceituna de mesa y las alternativas mas salu-
dables y sostenibles, y se ha organizado con
los participantes una cata de aceituna adere-

zada fermentada en salmueras bajas en sal.

Este proyecto de transferencia del conoci-
miento del IFAPA, coordinado por el investi-
gador Jesus Pérez, busca plantear soluciones
en el proceso de elaboracidn de dos tipos de

productos tradicionales como son la aceituna
de mesa, afectada por su contenido en sal, y
las conservas azucaradas de fruta (mermela-
das, confituras y fruta en almibar) en tanto a
su contenido en azticar.

El objetivo es facilitar a los fabricantes las
soluciones tecnoldgicas adecuadas para res-
ponder a los cambios en los perfiles de con-
sumo, compatibilizando estos elaborados
vegetales emblematicos en Andalucia a los
estandares de salud actuales.

Asimismo, este proyecto se propone tam-
bién la elaboracién de una propuesta de con-
diciones técnicas para el uso de la mencién de
producto artesano en transformados vegeta-
les, ya que alin no se cuenta con una norma
de desarrollo de aplicacién a este sector. Para
ello, los investigadores del IFAPA trabajaran
con los responsables de empresas con posi-
bilidad de alcanzar la categoria de artesanas.

A nivel nacional, Andalucia es la Comunidad
Auténoma con mds empresas ensavasadoras
y entamadoras de este producto, con Sevilla
destacando como la provincia con mas produc-
cion. Este proyecto del IFAPA, financiado con
fondos europeos, pretende impulsar una in-
dustria que retine a muchas pequefias fabricas
y obradores para que puedan adaptar su pro-
duccidn alos nuevos estandares de consumo.

ASEMESA estrena un nuevo servicio de analisis de mercado

La Asociacion de Exportadores e Indus-
triales de Aceituna de Mesa (ASEMESA) ha
lanzado una nueva y potente actualizacion
en su pagina web que permitird a sus aso-
ciados el acceso a herramientas interactivas
que transformardn la manera de analizar el
comercio de la aceituna de mesa.

Esta herramienta de Business Inteligence
no sdlo supone un avance pionero, sino
que genera un valor afiadido a las empresas
del sector, proporcionando datos esencia-
les y visualmente enriquecidos para opti-
mizar la toma de decisiones estratégicas,
seguin ha informado la entidad.

Entre las novedades mas destacadas, la
Zona del Asociado se ha enriquecido con
cuadros de mando interactivos, una herra-
mienta innovadora que permite acceder a
informacién crucial sobre el comercio de la
aceituna de mesa.

Entre los datos disponibles se encuentra
informacién actualizada sobre el mercado
global, por zonas y paises, facilitando el
andlisis de tendencias y oportunidades; y
datos especificos sobre el comercio exte-
rior de aceitunas de Espafia, con la posibili-
dad de seguir de cerca los movimientos en

los mercados internacionales.

También se puede acceder a informacion
detallada sobre las importaciones de
aceitunas en EEUU, principal mercado
para este sector; y gestidon optimizada
de los datos sobre la produccidn, mo-
vimientos y balances del sector de la
Agencia de Informacién y Control Ali-
mentarios (AICA).

ASEMESA ha precisado que gracias a
estos cuadros de mando interactivos,
los asociados podrdan visualizar datos
complejos de manera clara e intuitiva,
con la ventaja de acceder a ellos en
tiempo real.
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extra, ecoldgico, oliva, otros tipos de aceites y marcas blancas.

Se sefiala, en cada envase, el precio mas bajo y el mas alto expuesto en
los lineales. Las ofertas se sefialan con: (Of.)

Ultima revisién de precios: 28 de octubre de 2024.

El control de precios se establece a través de un seguimiento continuo
de las variaciones que se vayan produciendo en las grandes superficies,
supermercados y pequefios comercios de Madrid. Los precios rotan se-
manalmente, de modo que, alo largo de cada mes, les ofrecemos virgen
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MARCA LATAS L. ENV.5 L. ENV. 2 L. BOTELLA 1 L. CRISTAL3/4 1. CRISTAL1/2 L
La Cultivada (Hojiblanca) 8,75(0,251) 16,83 (lata)
La Espafiola 58,27 49,51 3202(31.) 11,99 9,29/9,65 3,99
La Espafiola Gran Seleccién 4,18 9,29 (Gourmet)
La Gramanosa {
La Guijarrera 8,95
La Guijarrera Coupage 18,75 (lata 3 1) 6,00
La Laguna de Fuente de Piedra 14,95 (2,51) 448 12,13 5,95 6,50 (lata)
La Maja 8,00 20,40
La Manzarefia 6,00 (lata)
La Masia 51,47 7,99(31) 12,62 3,99
La Nifia de Mis Ojos 9,75
La Solana2 13,62 (lata)
Las 7 Encinas Arbequina/Picual 8,50
Ladrén de Guevara 9,50
Lectus 41,75 10,00 9,69
Leoncio Gémez 13,50 (lata 2,51.) 8,00 5,00 (lata)
Lérida 57,00 15,00 14
Lérida 12 Cosecha 13,30
LOA 77 35,14
Luque 40,00 39,27 (lata 3 1.) 5,60/5,95 12,19 (lata) 5,50
Maestros de Hojiblanca 43,99/59,57 31,92/33,65(31.) 14,18 7,99 7,99
Maeva 12,99 18,99 (3 1.) 5,49
Maimona 28,00 (lata) 4,69 3,00
Mar de Olivos 54,39 10,67
Marqués de Grifién 9,85/14,23
Marqués de Valdueza 16,00
Martinez Garrica C. Temprana 16,15
Mas Tarrés 15,15
Mas lsern 13,84
Masia El Altet High Quality / Premium 19,32/19,89
Masterchef Arbequina / Picual 13,10
Melgarejo Seleccién / Delicatessen 12,50
Melgarejo Frantoio 12,00
Merula 39,00 28,00(lata2,51.) 9,85 (lata)
Molino de Casilda 16,15
Molino de Segura 16,99 3,99 4,35
Molino de Segura Selec. Noviembre 4,35
Molino de Zafra 12,80
Montebrione 8,00
Monteconsuegra 5,00
Montén Alto Cornicabra/Coupage 9,00
Mueloliva 23,85 25,56 6,00
Mufioz 29,00
Nobleza del Sur 12,70
0O-Med 14,00
Odoliva 5,50 3,90
Odoliva 1er Dia de Campafia 11,50 6,00
Old Fargus 15,00
Oleaurum 11,88 8,16
Oleaurum Les Garrigues 11,88
Oleaurum Verd 8,66
Oleaverum 23,00 11,00
Oleicola Jaén 22,85 9,30 22,76
Oleo Magina 3,29
Oleocazorla 53,42 56,86 11,64 (lata) 10,99 (jarra)
Oleocestepa 26,07 58,63 44,40(2,51.) L 14,71 5,45 (lata)
Oleoestepa (monovarietales) 34,30 20,00 (lata2,51.) 15,16 8,06/13,21
Oleoquiros 7,00
Oleum Viride Devota & Lomba 12,00
Oleura 8,70
Oli Mas D'en Gil 9,00
Oli Priorat 6,50(0,251.) 10,00
Olibeas 47,88
Olicatessen 25,50 (lata2,51.) 12,50
Oliduero 7,35
Olivar de la Luna 35,00 23,00 (lata 3 1.) 11,00 (lata) 11,00
Olivar de Sequra 50,50 60,98 12,63 478
Oliver Petit Gourmet 4,79 (0,25 1)
Olivo de Cambil 53,42 11,99 8,99 7,79
Orobaena 7,48
Oro Bailén Reserva Familiar 48,52 (lata 2,51.) 13,55
Oro Bailén Arbequina 48,52 (lata2,51.) 13,55
Oro de Canava 9,80 8,00 7,85
Oro de Génave Premium 5,00 (lata)
Oro de Genave 4,96/5,45 5,00 (lata)
Oro del Desierto 46,50 11,50 (lata) 8,50
Oro San Carlos 9,23
Oro Virgen 24,99 4,64/4,74 6,18
Padilla 1808 50,00 7,00 (lata) 13,00 (lata)

Pago de Quiros 26,60 (lata31.) 7,80 (lata)
Pagos Baldios S. Carlos 11,25
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PRECIOS DETALL

MARCA

Palacio de los Olivos
Parqueoliva
Parqueoliva Serie ORO
Picualia

Puesolé

Quien es el Jefe

R. Lencina

Reales Almazaras
Rihuelo

Romaénico

Romanico Esencia
Sahita

San Francisco

Selma

Sefiorio de Jaén
Sefiorio de Segura
Sefiorio de Segura Premium
Sefiorio de Vizcantar
Sefiorios de Relleu
Sierra de Cazorla
Sierra de Gata

Sierra de Nambroca
Sierra Las Villas

Soleae Manzanilla cacerefia / Ocal
Solivellas

Sombra

Sotaroni

Supremo Picual/Arbosana
Tagornar

Thuelma

Tierray Alma

Tierras Andaluzas
Tierras de Jaén

Tierras de Tavara
Toletum

Torre Luna

Torre Real Arbequina
Torres Eterno

Torres Silencio
Trespuertas Viejo
Tuccioliva

Tuccioliva Gran Seleccién
Unié

Unioliva

Valderrama Arbequina
Valderrama Grand Cru
Valderrama Hojiblanca
Valderrama Ocal
Valderrama Picudo
Valdezarza

Valduefia

Vallejo

Venta del Bardn
Verde Mégina Picual
Verde Salud

Verde Segura

Vetonia

Via Augusta

Viana

Ybarra

Ybarra Gran Seleccién

Ybarra Olivares Centenarios/Jévenes/Tradicionales

Yo, verde

LATAS L.

49,95

44,14

40,00/43,09

25,00
25,00

34,00

21,50

29,89
29,89

51,59

23,00

ENV.5L. ENV.2 L

18,10(31.)
42,71 (lata3 1)
55,18 15,50 (lata 2,5 1.)

24,20 (lata3 1)

17,30 (lata3 1)
9,65(2,51)

13,60 (lata3 1)

18,00 (lata 2,51.)
37,00 (cristal 3 1.)

21,50 (lata 2,51.)

29,89 20,00 (lata3 1)
21,50 (lata3 1)

48,55

18,44

59,99 (vidrio) 11,40 (lata 2,51)
58,27

BOTELLA1L.

14,13 (lata)

11,00

7,00 (lata)

11,00 (lata)
8,00 (lata)
22

10,20
10,20

13,26
10,67

8,90 (lata)

11,64

4,07

CRISTAL 3/4 L.

6,00
11,51

9,70

6,00
5,80

5,00
7,25
7,00

5,00

8,00

5,40

11,72 (0,701.)
11,99
5,30 (lata)

15,00

8,99
6,00
5,00

7,00
8,64/9,55
5,45
3,63

CRISTAL1/21L
8,35/8,77

15,30/18,25
12,95
3.45

5,00

8,50
11,44
4,95
10,00
4,69
24,18
17,95
4,00 (lata)
6,00

7.91
18,95
10,99
6,15

5,55 (lata)

12,60
14,50
19,00

16,42
9,00
3,50

11,00

6,99
5,50 (lata)
5,00

8,00

7,70
24,00
8,30

7,50
5,95

4,40 (DOP)
9,18

8,16

11,60
11,00 (lata)
6,30

3,00

19,38
2,89

5,00
16,00

4,98
3,79

13,00

www.centrifugacionalemana.com
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SE BUSCA

Inversor para almazara-distribuidora en zona Extremadura
Empresa mediana de distribuciéon con marcas muy posicionadas en el sector gourmet de aceites y vinagres premium y amplia cartera
de clientes tanto mercado nacional cono internacional busca inversor.

SE BUSCA
Socio/comercial con amplia experiencia para
la zona de Jaén/Granada para empresa en
expansion dedicada a la integracién de lineas
completas de embotellado y envasado -asi
como de maquinaria de final de linea- para los
sectores de alimentacién, bebidas, quimica,
farmacia y cosmética.
Se requiere ser autonomo o con
empresa propia.
Teléfono: 661 500 154

SE BUSCA
Almazara provincia Tarragona busca maestro de
almazara para integrarse en el equipo de molino.
Trabajo para todo el afio, incorporacion
immediata. Maquinaria GEA-Westfalia Separator.
Minima experiencia 5 afios en puesto similar.
Mas informacion: 630 825 235

VENDEMOS

Decénters y centrifugas de varias marcas de se-
gundo uso y en buen estado de funcionamiento.

Mas informacion: 639 662 170

Trato directo. Contacto: Maria 689 005 765

SE VENDEN

Depositos usados de acero inoxidable para aceite
de oliva, de 20.000 a 50.000 kg.

Teléfono: 625 683 192

SE BUSCA

Empresa productora de AOVE busca comerciales

multiproductos que visite sector Horeca: restau-

rantes, bares, tiendas gourmet y supermercados.

Se ofrece formacién, muestrario y herramientas
para la formalizacién de los pedidos.

Mas informacion: info@sagazextra.com

SE VENDEN
Decanters de 2° uso reparados y sin reparar.

Teléfono: 680 690 618

SE VENDE
Diverso material de laboratorio.
Mas informacion: 618 753 164 (Pilar)

VENDEMOS

Decanters usados de distintas marcas en buen
estado de funcionamiento.

Mas informacion: 630 900 805

SE VENDE
Laboratorio completo compuesto de medidor de
grasa AUTELEC modelo MG 707, y su homogenei-
zador de muestras con accesorios accesorios. En
perfecto estado de funcionamiento.

Teléfono: 680 714 391

SE VENDE

Autelec MG 707 revisada por la casa con todos

sus accesorios, un filtro ecolégico de filtracién

directa de ZENITRAM FE-1500 practicamente
nuevo y un filtro de papel.

Mas informacion: 958 463 046

SE VENDE
Mayor exposicién de maquinaria usada de
Andalucia para patios de recepcién de aceitunas
(cintas transportadoras, limpiadoras, lavadoras,
pesadoras, etc.), de distintas marcas y tamanos.
Interesados, llamar al 957 600 150

www.treico.com

Caoancevecaterias

Andalucdia destina 7 millones de euros a 9.000

explotaciones

agrarias de munidipios afectados por la sequia extrema

El Consejo de Gobierno ha tomado co-
nocimiento de la aprobacion de ayudas
de caracter excepcional por valor de 7
millones de euros para 9.000 explotacio-
nes agricolas y ganaderas ubicadas en
ocho comarcas de Granada y Almeria.
Estas subvenciones dan respuesta a la
demanda concreta trasladada por las or-
ganizaciones profesionales agrarias a la
Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua y
Desarrollo Rural, organismo al que solici-
taron respaldo econdmico para fincas de
zonas granadinas y almerienses afectadas
por la sequia extrema.

El objetivo de esta medida de la Junta de
Andalucia es garantizar la viabilidad eco-
ndémica de las explotaciones agrarias se-
fialadas como especialmente perjudicadas

por una situacién extrema. De esta forma,
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con estas ayudas sera posible mantener el
empleo que depende de su actividad y dar
continuidad a la labor que ejercen en las
zonas rurales, donde se asientan tanto en
lo relativo a dinamizacidn econdmica como
en cuanto a fijacién de poblacién y mejora
de las condiciones de vida de los vecinos.
En concreto, estas ayudas extraordina-
rias financiadas con fondos propios del
Gobierno andaluz se reparten entre explo-
taciones ganaderas y agricolas ubicadas en
seis comarcas de Almeria (Alto Almanzora;
Bajo Almanzora; Campo de Tabernas; Cam-
po de Nijar y Bajo Andarax; Rio Nacimien-
to; y Los Vélez) y dos de Granada (Baza y
Huéscar). En cuanto a municipios, se be-
nefician de estas subvenciones titulares de
fincas agrarias de 89 términos municipales,

75 almerienses y 14 granadinos.

Estas explotaciones se dedican a produc-
ciones agrarias especialmente afectadas
por la sequia que viene registrando Anda-
lucfa en los tltimos afios. Este es el caso de
la ganaderia ovina y caprina, a la que per-
judica la falta de pasto; y de los cultivos de
secano herbdceos (cereales, oleaginosos
y leguminosas) y lefiosos (olivar y almen-
dro), que sufren en gran medida la falta de
precipitaciones.

Con un importe maximo de 20.000 eu-
ros por beneficiario, estas ayudas extraor-
dinarias se conceden de forma directa a
aquellos agricultores y ganaderos titulares
de explotaciones ubicadas en las zonas
previamente acotadas al comprobar que
se encuentran sometidas a una situacion
de sequia extrema.

www.juntadeandalucia.es
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Calendaric de Ferias

y Eventos
en 2025
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Del 17 al 19 de enero

Fira de I'Oli de Qualitat Verge Extra
Les Borges Blanques (Lleida)
patronat@firaoli.cat
www.firaoli.cat

Del 19 al 21 de enero
Winter Fancy Food Show
Las Vegas (EEUU)
press@specialtyfood.com
www.specialtyfood.com

Del 22 al 26 de enero
Fitur

Madrid
fitur@ifema.es
www.ifema.es/fitur

Del 27 al 29 de enero

Madrid Fusién

Madrid
madridfusion@madridfusion.net
www.madridfusion.net

Del 29 de enero al 2 de febrero
Agroexpo

Don Benito (Badajoz)
comercial@feval.com
www.feval.com/agroexpo

Del 30 de enero al 1 de febrero
Evolio Expo

Bari (Italia)
www.evolioexpo.com/en

Feloieno

&

Del 8 al 10 de febrero

Pitti Taste

Florencia (Italia)
www.taste.pittimmagine.com/en

Del 10 al 12 de febrero
Lisbon Food Affair

Lisboa (Portugal)
lisbonfoodaffair@ccl.fil.pt
www.lisbonfoodaffair.fil.pt

Del 11 al 14 de febrero
Biofach

Niiremberg (Alemania)
www.biofach.de

Mds informacion sobre los proximos
eventos del sector oleicola y olivarero en:

www.mercacei.com

AGENDA

Cota pasande...

La innovacion y la sostenibilidad, lineas estratégicas
de OLEOMAQ y OLEOTEC

El Comité Organizador del Salén Internacional
de Maquinaria, Técnicas y Equipos para Bodegas,
Almazaras, Industria Cervecera y para la Viticultu-
ra y Olivicultura (ENOMAQ, OLEOMAQ), E-BEER,
TECNOVID y OLEOTEC) se ha reunido en la sede
central del Consejo Regulador de la Denomina-
cién de Origen Calificada Rioja, ubicada en Lo-
grono, para presentar las lineas estratégicas sobre
las que versard esta muestra.

A tres meses del evento, que se celebrard del
11 al 13 de febrero en Feria de Zaragoza bajo el
lema “La esencia que nos une”, los organizadores
han destacado su notable evolucién comercial,
habiendo superado las cifras de la pasada edicién
en estas mismas fechas. Asi, el certamen cuenta ya
con la reserva de un 88% de expositores respecto
al cierre de la edicion de 2023, de los cuales un
10% corresponde a empresas que participan por
primera vez. Asimismo, la superficie total contra-
tada ya es del 92% respecto a la anterior edicion.

La mayor parte de los participantes de la
edicién de 2023 han confirmado de nuevo
su presencia en la de 2025, que suma ya mds
de 600 marcas expositoras procedentes de 28
paises, lo que reafirma la apuesta por la interna-
cionalizacién impulsada desde la organizacion
del certamen.

Durante tres dias, el certamen organizado por
Feria de Zaragoza se convertird en el espacio
estratégico para la generacion de sinergias y el
intercambio de conocimiento entre los sectores
vitivinicola, oleicola y cervecero.

Estas sinergias adquieren especial relevancia
al agrupar a los expositores del certamen en dos
grandes grupos. El primero reiine a ENOMAQ,

Lo bueno de terer

a alguien cerca’ '

es gue te escucha
. (]

Descubre Agrofiank

1 paralmfﬂcos
”

OLEOMAQ y E-BEER, bajo la denominacién Sa-
[6n Internacional de Maquinaria y Equipos para
Bodegas, Almazaras e Industria Cervecera, que
ocupara los Pabellones 4, 5y 8 de Feria Zaragoza
con gran representacién de maquinaria. El segun-
do engloba a TECNOVID y OLEOTEC, donde se
exhiben técnicas y equipos para viticultura y oli-
vicultura. Las empresas de este grupo se ubicardn
en el Pabell6n 6, que en esta edicion destacan las
empresas especializadas en el trabajo de suelo y
de frutal superintensivo.

El Pabell6n 9 albergara un espacio multidis-
ciplinar compuesto por tres dreas en las que se
llevardn a cabo jornadas técnicas y actividades
paralelas y catas. Ademas, el Centro de Congresos
de Feria de Zaragoza también acogerd jornadas
técnicas en las que se analizara el punto de vista
de los diferentes colectivos que integran el sector.

Otro de los atractivos principales del sal6n son
sus premios y concursos, que volveran a tener un
lugar destacado en esta edicion.

El jurado evaluador de los Concursos de Mejoras
e Innovaciones Técnicas se reuni6 el pasado viernes
28 de noviembre para analizar y evaluar las candida-
turas recibidas y designar a los galardonados en cada
categoria. El fallo se hara pblico el préximo 9 de
diciembre y la entrega de premios tendrd lugar el 12
de febrero en el marco del certamen.

Para los premios Excelencia ENOMAQ 2025,
Excelencia OLEOMAQ 2025 y el Premio Endlogo
y Premio Excelencia Almazara todavia pueden
presentarse candidaturas hasta el 10 de diciembre
a través de la web oficial del certamen. Los pre-
mios se fallardn el 17 de diciembre y los resulta-
dos se haran publicos el 9 de enero de 2025.

Apg@yamos el sectoragroalimentario
con oﬁcina_s. en mas de 2:000 Munitigios s
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