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W de WOOE (y de women)

sta semana el sector del aceite
de oliva se encuentra en
Madrid para acudir a la
World Olive Oil Exhibi-
tion (WOOE). Hace

también en un contexto bien
distinto. Putin acababa de inva-
dir Ucrania y todo parecia des-
moronarse. Las conversaciones
-todavia bajo la mascarilla- gira-
ban en torno a conceptos como
“lII Guerra Mundial”, “bomba nu-
clear” o “apocalipsis total” y asistia-
mos atdnitos a la locura absoluta en los
precios en origen de las grasas y aceites -el girasol
subid en un dia de 1.425 €/t. a 3.000 €/t-- y a una si-
tuacion de incertidumbre total.

Un afio mds tarde nos hemos acostumbrado a la
guerra como hicimos anteriormente con la pande-
mia. El ser humano sigue siempre adelante ... jy me-
nos mal que lo hace! Gracias a ello ahora nos encon-
tramos aqui en la capital celebrando lo bueno que si
estd pasando, que se han reactivado los eventos y
ferias como ésta y que volvemos a encontramos y a
hacer negocio cara a cara. También celebramos en
la WOOE el 8 de marzo, Dia Intemacional de la Mu-
jer, con una mesa redonda titulada “Las mujeres del
AOVE toman la palabra”, que tengo el honor de mo-
derar, y en la que destacadas y brillantes profesiona-
les del sector oleicola y gastrondmico debatirdn
acerca del papel vertebrador que juega la mujer en
el sector a nivel mundial. Una charla sin precedentes
-seguida de un cdctel networking- en la que pondre-

SI RECOGES TEMPRANO...
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mos sobre la mesa los retos y objetivos, las
tendencias y la visidn del presente y el
futuro del aceite de oliva.
El resto del tiempo nos podréis
encontrar en nuestro estand de
la feria, el D18, donde vamos a
organizar una serie de catas de
algunos de los AOVEs premia-
dos en los EVOOLEUM Awards
2022. Estard con nosotros nues-
tra colaboradora y catadora Ma-
ribel Simén para invitar a todos
los asistentes a degustar los AOVEs
espafioles ganadores de los galardo-
nes EVOOLEUM Mejor Absoluto (Rincén
de la Subbética Altitude), EVOOLEUM TOP AOVE
Saludable (5 Elementos Gran Seleccion Picual), EVO-
OLEUM Mejor de Produccién Limitada (Oleum Na-
turale), EVOOLEUM Mejor Picual (Puerta de las Vi-
llas Picual Temprano) y EVOOLEUM Mejor Arbequi-
na (Oliric Arbequina).
Y aprovechamos para comunicar que, por primera
vez en las ocho ediciones celebradas hasta la fe-
cha y atendiendo a las demandas de los pro-
ductores ante esta campafia tan complica-
da, EVOOLEUM ha decidido prorrogar
una semana mas el plazo de inscripcio-
nes, que finalizard el 13 de marzo. ‘
Un concurso con W, la letra de ~
moda, la inicial de World’s
TOP100 Extra Virgin Olive
Qils, de la WOOE y de las :
Women del AOVE. ;Se S /\_ﬁ /‘.
lovanaperder?

20% en recambios Valido para

posibles que pueden realizar)

No espere para solicitar su mantenimiento. W “Patrocina la Noticia de la Semana”
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339% ’:: Ti?\l:r::s recibidas de realizar un con fuerza en su
(e ,g,sm tas antes del contrato de déci PO
- écima edicion
técnico ofrecera todas las mejoras 31de marzo. mantenimiento.
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Llame ahora y aprovéchese de
importantes descuentos.
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Sergio de Andrés Osorio,
nuevo director general de
Agroseguro

El Consejo de Administra-
cién de Agroseguro -a
propuesta de su presi-
dente, Ignacio Ma-
chetti- ha aprobado el
nombramiento de Ser-
gio de Andrés Osorio
como nuevo director ge-

neral de la entidad asegurado-

ray que asumird el cargo a partir del préximo 1 de

abril, tras la jubilacion de la actual directora general,

Inmaculada Poveda.

Sergio de Andrés es licenciado en Administracion

y Direccién de Empresas y en Investigacion y Técni-
cas de Mercado (Universidad San Pablo-CEU) y

cuenta con un master Executive MBA (IE Business

School), asi como con formacién especifica para di-

rectivos del sector asegurador. Tras haber trabaja-

do en Repsol YPF, Banco Sabadell, Emnst & Young y

Sanitas, desde 2016 es director de Produccion y Co-

municacion de Agroseguro. Su experiencia en el

sector asegurador suma ya mas de 18 afios.

Tras su nombramiento, Sergio de Andrés ha agra-

decido “al Consejo de Administraciény a su presi-

dente, Ignacio Machetti, la confianza otorgada”y

ha reiterado su fuerte compromiso con Agroseguro

y con el desarrollo sostenible del seguro agrario.
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Uceite de cliva

Mercado a la expectativa
Yy con escasa operatividad

as salidas de aceites envasados
en enero, segln los ultimos da- Rosa
tos de Anierac, se situaron en

45,6 millones de litros (-8,3% respecto al mis-

Moliterno

repite a 4.800 €/t.; el virgen, a 5.000/5.150;
el virgen extra, a 5.350/5.750 €/t.; y el refi-

Y

nado, a 4.900 €/t.

mo mes del afio anterior), de los que 20 mi-

llones correspondieron a aceite de oliva y a

Broker
Aceite de oliva a granel

Malaga

Ausencia de operatividad influida por el

aceite de oliva virgen; 1,15 millones a orujo de
oliva; y 24,5 millones a aceites refinados de

semillas oleaginosas (18,2 millones de girasol

952603 030

rm@iberiadeaceites.com

puente festivo en Andalucia, con la oferta
firme y la demanda tomando el pulso al

mercado. Temperaturas gélidas y ausencia

y 5,8 millones de mezcla de semillas). Este '9

beria de Aceites s

de precipitaciones en un mercado que no

descenso viene a confirmar la tendencia del

mercado a la inoperatividad e inestabilidad en las cotizaciones.

Jaén

Semana sin apenas operatividad donde, al contrario que la semana
anterior, el lampante cede ligeramente, como ocurre en el resto de
categorias. La oferta se muestra retraida y a la expectativa, al igual
que la demanda, que no quiere comprar a los precios actuales. En
este sentido, el lampante cotiza a 4.700 €/t.; el virgen, a 4.800/4.900
€/t.; el refinado, a 4.800/4.850 €/t.; y el virgen extra, a 5.200/5.500 €/t.

Cérdoba

El comprador se dedica a retirar el aceite adquirido con anteriori-
dad mientras la oferta permanece tranquila viendo que no cae
agua, por lo que el mercado se caracteriza por su escasa operati-
vidad. Asi, el lampante se establece a 4.750/4.800 €/t.; el virgen, a
4.950 €/t.; el virgen extra, a 5.150/5.500 €/t.; y el refinado, a
4.800/4.850 €/t.

Sevilla

La escasa produccion de la campafia y la ausencia de precipitacio-
nes mantienen alerta tanto a la oferta como a la demanda, en un
momento de total confusién a la espera de que salgan los datos

definitivos de produccién y salidas. En este contexto, el lampante

muestra cotizaciones.

Castilla-La Mancha

Semana tranquila y con escasa operatividad debido, entre otras
cosas, a la jornada festiva en Andalucia. Apatia tanto por parte de
la oferta como de la demanda, con la vista puesta en el cielo ante
la preocupante ausencia de precipitaciones. Asi, el virgen cotiza a
4.900/5.200 €/t.; y el virgen extra, a 5.200/5.600 €/t.

Extremadura

Semana tranquila tanto por parte de la oferta como de la de-
manda. Aunque en funcidn de la zona las lluvias son mds o me-
nos necesarias, serfa muy conveniente que llegaran por fin las
precipitaciones para estabilizar las cotizaciones y mejorar las
perspectivas con vistas a la préxima campafia. En este sentido,
el lampante cotiza a 4.700/4.750 €/t.; el virgen, a 4.900/5.000 €/t.;
y el virgen extra, a 5.200/5.600 €/t.

Valencia

Muy poca actividad, excepto alguna operacién aislada de virgen.
Sigue el pulso entre la oferta y la demanda -nadie quiere ceder-,
asi como la preocupacion por la falta de lluvias. Asi, el lampante
se sitlia a 4.750 €/t.; el virgen, a 5.000 €/t.; el refinado, a 4.800 €/t.;
y el AOVE, a 5.250 €/t.

- - -~
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No espere para solicitar su mantenimiento.

20% en recambios
20% en reparaciones de taller
30% en mejoras de
magquinaria

(durante la revision nuestro técnico ofrecera todas
las mejoras posibles que pueden realizar)

Llame ahora y aprovéchese de importantes descuentos.

Pregunte sin
compromiso las ventajas
de realizar un contrato
de mantenimiento.

Valido para solicitudes
de mantenimiento
recibidas antes
del 31 de marzo.
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El potencial de los restos de poda de olivar
como fuente de energia alternativa

El investigador del Centro de Investigaciones Cientificas y Tecnolégicas de Extremadura (CICYTEX) Luis Royano estudia
el potencial de restos de poda de olivar, ciruelo y cultivos energéticos, paulownia y cynara, como biomasa para pélets
de calderas. En concreto, su tesis doctoral -presentada en la Universidad de Extremadura- se basa en el aprovechamien-

to de residuos agricolas para la obtencién de biocombustibles s6lidos como fuente de energfa alternativa.

Su trabajo se ha centrado en evaluar el
potencial de restos de poda de olivar, cirue-
lo, cultivo mayoritario en Extremadura, jun-
to con la paulownia y cynara, para la obten-
cion de pélets de calidad.

En este estudio se concluye que la elabo-
racion de pélets con podas de ciruelo y oli-
var, tanto con corteza como sin ella, y las
mezclas de paulownia+ciruelo y paulow-
nia+olivo podrian ser una opcién viable,
pues se consigue cumplir la mayor parte de
los pardmetros de calidad de la norma eu-
ropea I1SO 17225 (poder calorifico, conteni-
do en cenizas). En cuanto al parametro de
durabilidad, habria que ampliar el estudio
en algunos de los pélets obtenidos para
ajustarse a la normativa europea.

Segun indica el autor, la transformacion
de los restos de poda agricola supone una
fuente de energfa no explotada atin de for-
ma eficiente. La dificultad de esta linea de
trabajo se encuentra en la heterogeneidad
de estos residuos y en la caracterizacion de
sus propiedades fisicas, quimicas y energé-
ticas para seleccionar el proceso que mejor
se adapte para su aprovechamiento ener-
gético. Para obtener pélets de calidad,
segln la normativa europea, se eva-
[Gan y cuantifican, entre otras, las
siguientes caracteristicas: su
poder calorifico, durabilidad y
el porcentaje de contenido
de ceniza que generan en
el proceso de combustion.

En la actualidad, en las
plantas de transformacion
para pélet es habitual la
utilizacion de la madera de
pino. En este trabajo de te-
sis se ha evaluado el uso de
residuos agricolas que se gene-
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ran en la regién y de cultivos energéticos
(lefioso y herbaceo). Se trata de restos de
poda procedentes del ciruelo y el olivar pa-
ra promover su aprovechamiento como re-
cursos biomdsicos. También se incluyd la
utilizaciéon de la biomasa procedente de
paulownia y cynara, cultivos energéticos
con los que se han realizado diversos ensa-
yos en CICYTEX.

En la tesis se describen las distintas fases
del proceso, recogida en campo, logistica
para el acondicionamiento y transporte, asf

como los ensayos para determinar los para-
metros de calidad de los pélets.

Una de las conclusiones principales es
que el contenido medio de cenizas de las
biomasas estudiadas se reduce con el des-
cortezado, cribado y lavado de las mismas.
Con estos procedimientos y la mezcla de
biomasa de ciruelo y olivar con paulownia,
se obtuvo un porcentaje de ceniza inferior
al 0,7%, porcentaje que se exige para los pé-
lets A1, de maxima calidad, segtin normati-
va de la Unién Europea.

En cuanto a los ensayos de combustidn,
éstos se desarrollaron en dos tipos de cal-
dera (convencional y de condensacién).
Se obtuvieron unos rendimientos medios
del 80% en la primera y del 99% en el se-
gundo tipo de caldera. Todos los trabajos
tuvieron lugar en la planta de biocombus-
tibles de CICYTEX, ubicada en el Instituto
de Investigaciones Agrarias Finca La Or-
den-Valdesequera.

Esta tesis denominada “Obtencidn de bio-
combustibles sdlidos de calidad, a partir de
la biomasa procedente de residuos agricolas
y cultivo herbdceo” ha sido defendida por
Luis Royano Barroso en la Universidad de
Extremadura, consiguiendo la califica-
cién de sobresaliente cum laude.

El trabajo se ha desarrollado
en el marco del proyecto “Estra-
tegias agro-ganaderas para la

sostenibilidad econémica y

ambiental del secano extre-

mefio (GREENHOPE)” y ha si-
do dirigido por Juan Félix

Gonzalez Gonzadlez, cate-

drético de la Universidad de

Extremadura; y Jerénimo
Gonzdlez Cortés, director Cien-
tifico del CICYTEX.
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Ultimos dias para inscribirse en EVOOLEUM,
el concurso mas influyente del mundo

La octava edicién del Concurso Internacional EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils, considerado el mas
influyente del mundo, afronta su recta final. En una de las peores campafias de los Gltimos afios, y ante la insistente de-
manda por parte de los productores internacionales, la organizacién de este certamen ha decidido, por primera vez en
su historia, prorrogar una semana mas el plazo de inscripciones, que finalizar4 el 13 de marzo. Si todavia no has inscrito
tu AOVE te contamos por qué deberfas hacerlo ya. Esta es la Gltima semana para registrarte y enviar tus muestras.

Un aflo mas, EVOOLEUM reconocera a los
100 mejores AOVEs de esta campafia en una
competicién que se ha consolidado como el
concurso privado més importante del mun-
do y el que mds puntos aporta al prestigioso
ranking “The World’s Best Olive Oils”, elabo-
rado por el consultor especializado indepen-
diente Heiko Schmidt. En unas jornadas de
cata que se desarrollardn presencialmente
entre el 16 y el 18 de marzo en Cérdoba, el ju-
rado de EVOOLEUM, compuesto por los 26
catadores mds importantes del mundo -pro-
cedentes de paises como Corea del Sur, Cro-
acia o Estados Unidos-, evaluara las mues-
tras presentadas a esta edicion.

Productores y empresas elaboradoras de
virgen extra de todo el mundo po-
dran inscribirse y enviar sus AOVEs
de la campafia en curso para parti-
cipar en el concurso a través de su
web www.evooleum.com, que
cuenta con versiones en espafiol e
inglés. En ella, los interesados po-
dran encontrar informacién deta-
llada sobre la competicion y las ba-
ses del concurso, asi como la ficha
de inscripcidn, la composicion del
Panel de Catay el plazo de envio de
muestras, que finaliza el préximo

13 de marzo.

Unos premios tnicos

Cabe destacar también que los AO-
VEs inscritos participardn en los
Packaging EVOOLEUM Awards -
una modalidad en la que EVOO-
LEUM fue pionera y que ha inspira-
do a numerosos concursos-, que
premiara a los mejores envases se-

gun su estética y aspecto formal en

WORLD'S BEST 4
B OLIVE BILS

LEONARDO D'ERRICO

610 78 51 92
Brokerage Olive Oil

F
ACEITES TUCCITANUS

Tel.: 953 301 100 - info@aceitestuccitanos.com

sus diferentes categorias: Mejor Disefio
AOVE Premium, Mejor Disefio Innovador y
Mejor Disefio Gama Retail. Ademds, se
otorgaran los Best of Class Awards en sus

multiples categorias.

EVOOLEUM TOP10 AOVEs de
Produccién Limitada

En paralelo permanece también abierta la
convocatoria EVOOLEUM TOP10 AOVEs de
Produccién Limitada para pequefios
productores, una categoria especial que
EVOOLEUM incorporé el afio pasado para
elegir los 10 mejores AOVEs del mundo con

una produccién inferior a 2.500 litros.

Proyeccién internacional sin
precedentes

EVOOLEUM es el tinico concurso interacional
que, ademas, publica una gufa en inglés -en pa-
pel y app- que se distribuye a todos los impor-
tadores y distribuidores del mundo, a 2.500
restaurantes con estrella Michelin y
a todos los que forman parte de
The World’s 50 Best Restaurants, a
resorts y tiendas gourmet especiali-
zadas. Asimismo, se encuentra dis-
ponible para todos los consumido-
res a través de Amazon y de la tien-
daonline de EVOOLEUM.

Por ello, ninguin otro concurso
ofrece la proyeccién internacional
que otorga EVOOLEUM. Grupo Edi-
torial Mercacei lanza cada afio una
campafia de comunicacion sin pre-
cedentes que en la dltima edicién
de la Guia halogrado que los AOVEs
del TOP100 apareciesen en mas de
200 medios de comunicacion -pren-
sa escrita y on line, ademas de emi-
soras de radio- de ambito nacional e
internacional, con 200 millones de
CUM visualizaciones y una audiencia su-
perior a 15 millones de personas.

Inscribete en

www.evooleum.com
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SEVILLA

GRANADA

MALAGA

TOLEDO

LERIDA Y TARRAGONA

ALICANTE

BADAJOZ

* Estos precios son orientativos.
Mercacei no se responsabiliza del uso que los
lectores hagan de los mismos.
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patrocinador oficial de los prec
- . AN

ANDALUCIA
Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra
Refinado

Lampante, base 1°
Virgen
Virgen extra

Lampante, base 1°
Virgen
Virgen extra

CASTILLA-LA MANCHA
Virgen
Virgen extra

Virgen extra (DOP)

COMUNIDAD VALENCIANA
Lampante, base 1°

Virgen

Virgen extra

Refinado

EXTREMADURA
Lampante, base 1°
Virgen

Virgen extra

mercacei.com
EUROS/T. EUROS/T.
S SEMANA

EMANA
27 febrero/3 marzo ‘23 6/12 marzo ‘23

(Cierre dia 23 febrero ‘23) (Cierre dia 2 marzo ‘23)

€/t €/t

4.800 4.700
4.900/4.950 4.800/4.900
5.300/5.500 5.200/5.500
4.900/4.950 4.800/4.850
4.800 4.750/4.800

4.950 4.950
5.200/5.500 5.150/5.500
4.850 4.800/4.850

4.800 4.800
5.000/5.100 5.000/5.100
5.350/5.750 5.350/5.750
4.900 4.900

4.800 4.700
4.900/4.950 4.800/4.900
5.300/5.500 5.200/5.500
4.700/4.800 Sin oper.
Sin oper. Sin oper.
5.300/5.500 Sin oper.
4.900/5.200 4.900/5.200
5.200/5.600 5.200/5.600
5.500 5.500

4.700 4.750

4.900 5.000

5.250 5.250

4.800 4.800
4.700/4.800 4.700/4.750
4.900/5.000 4.900/5.000
5.200/5.600 5.200/5.600
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Olive Oil A
OE Exhibition

EUROS/T. EUROS/T.
SEMANA SEMANA
27 febrero/5 marzo ‘23 6/12 marzo ‘23
(Cierre dia 23 febrero ‘23) (Cierre dia 2 marzo ‘23)
SEVILLA ANDALUCIA €/t. €/t.
Refinable, base 10° 2.200/2.300 2.200/2.300
Refinado, winterizado, a granel, sobre origen 3.000/3.100 3.000/3.100

Ulceites. de semillas.

SEVILLA ACEITE DE GIRASOL
(Sobre origen a granel)

Crudo Sin oper. Sin oper.

Refinado 1.300 1.300

ACEITE DE SOJA
(Sobre origen cisternas)
Crudo 1.200 1.200
Refinado 1.250 1.250

ACEITE DE SEMILLAS
Refinado 1.300 1.300

Cleinas ¢y Ucidoes grasos.

Oleinas de aceite de girasol-soja Sin oper. Sin oper.
Oleinas de orujo Sin oper. Sin oper.
Acidos grasos de oliva Sin oper. Sin oper.

(de refino fisico)

(Estos precios se entienden sin envase sobre fabrica).

Evoluciéon mensual de los precios

€/t.* Aceite de oliva (virgen) €/t.* Aceite de girasol (refinado)
— Consylta todo; los
o S precios en origen
I ) actualizados en
- - Club Mercacei,
el club exclusivo
g - para nuestros
- I suscriptores
2400 o | 20— —— Si no tienes tus claves, solicitalas
2400 ‘ ‘ ! \ \ ! a redaccion@mercacei.com

33semanade  4%semanade  1?semanade 22semanade 32semanade  4%semanade  1®semanade  2%semanade
febrero febrero marzo ‘marzo febrero febrero marzo marzo

(* Media ponderada a nivel nacional).
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Uceites y Grasas ESEMANA LEAN
27 febrero/S marzo ‘23 . 6/12 marzo 23
i n d u 0/ t ,‘« “: a E e 0/ (Cierre dia 23 febrero ‘23)  (Cierre dia 2 marzo ‘23)

€]t €/t

MADRID
BARCELONA

Caracteristicas de los aceites y las grasas industriales

SEBOS FUNDIDOS nacionales son: Titulo 42/43° C, 3% acidez, a granel (sobre Madrid y Catalufia).

SEBOS FUNDIDOS de importacién USA: Fancy y Extra-fancy, a granel, sobre Barcelona.

GRASA ANIMAL: 10/12° de acidez, color FAC 34/36 titulo 39° C; humedad e impurezas, 2% base, sobre camién muelle
Barcelona.

MANTECA DE CERDO: acidez 1%, color FAC 1/3, a granel.

ACEITE DE COCO: acidez base 3%, sobre Barcelona.

ACEITE DE LINAZA refinado: 0,5° de acidez. Color Gardner 2. 4 max. Indice de yodo 182 minimo.

ACEITE DE MADERA: sobre Barcelona.

ACEITE DE RICINO: calidad n°1, indice de yodo 80/90. Color Gardner 2/3. Sobre Barcelona.

ACEITE DE PATA DE BUEY: punto de enturbamiento 2/3°C, sobre Barcelona.

ACEITE DE PESCADO: indice de yodo 150/160, acidez 2%, color Gardner 7/9 , sobre Vigo, envase aparte.
ACEITE DE PESCADO color oscuro: Acidez 5% / 10%, sobre Barcelona.

ACEITE DE SARDINA crudo: color anaranjado, indice de yodo 175 minimo, acidez 5%, sobre Vigo, a granel.
ACEITE DE SARDINA neutro: indice de yodo 170/180, color amarillo, sobre camién Barcelona.

GLICERINA DESTILADA: 98% glicerol, en cisternas.

GLICERINA BIDESTILADA: 99,5% glicerol, color apha 10, sobre camién Barcelona.

C
o
t
i
z
a
C
i
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d
e
A
C
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e
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GUILLEN‘$ Miguel Guillén

BROKER
International olive oil brokers

Avda. Constitucién, 27 - 1° B 41004 Sevilla
Mévil: +34 673 654 426 / +34 687 650 487
miguel@guillenbroker.com ¢ execution@guillenbroker.com

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL WOOE « 6/12 MARZO 2023 » = =
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*Precios orientativos.
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Si eres comprador: (+34) 722 14 08 06, Jestis Miranda
Si eres vendedor: (+34) 690 27 97 33, Juanjo Torres
Envio de muestras: C/Miguel Moya, 16.12-C. 29017 Malaga

V0L

LM EL CONCURSO MAS INFLUYENTE DEL MUNDO. ULTIMOS DIAS PARA INSCRIBIRTE

0

=

EUROS/KG. EUROS“(G.
SEMANA SEMANA
27 febrero/5 marzo ‘23 6/12 marzo ‘23

(Cierre dia 23 febrero ‘23) (Cierre dia 2 marzo ‘23)

C ITALIA el el
o . .
t SUR DE ACEITE DE OLIVA virgen extra 6,00 6,00
i PUGLIA ACEITE DE OLIVA refinado 4,70 4,70
z ACEITE DE OLIVA lampante 3,80/4,00 4,00/4,20
a ACEITE DE ORUJO refinado 3,00 3,00
. ACEITE DE GIRASOL refinado 1,36 1,36
- ACEITE DE MAIZ refinado 2,30 2,30
I ACEITE DE SOJA refinado 1,27 1,27
o ACEITE DE CACAHUETE refinado 2,52 2,52
n NORTE DE
e PUGLIA& 6,00/6,10
s CALABRIA s/c
—
d T U NEZ ACEITE DE OLIVA virgen extra 4,90/5,10 5,05/5,25
e
MARRUECOS ACEITE DE OLIVA virgen extra 6,00/6,50 5,80/6,20
A TURQUIA ACEITEDE OLIVArefinado  4,30/4,40  4,35/4,45
C
e 5,15/5,25
i GRECIA 5,00/5,15
t
e PORTUGAL 5,30/5,50
S
) Euro
y TIPOS DE INTERES INTERBANCARIO (2 de marzo de 2023) e RS
(Los tipos de mercado) Lira italiana ... 1,936,270
Escudo portugués........... 200,482
G 1semana 1 mes 2 meses 3 meses 6 meses 12 meses Dracma griego. ... v 340,750
r T G115 F— 373 F'?ffn -------------------- 2,204
a 151 T o
s YEN JAPONES w.vvvvvssvvvvesssssssssssssssens Yen japoneés. ..o 144,82
LibIa EStErlin .o 4,03 432 471 Corona sueca.... 41,11
=i ) Corona Checa.........c.eveeveens 23,426
Franco SUIZO .....vvveeeeeeessssssssisnsnssennns T - 0,887
S DG TR O T T T — Franco SUIZ0 ........eevvuerevenenns 0,995
\4 [RANDA ovzor BROKER INTERNACIONAL
BROKERS

DE ACEITE DE OLIVA

MERCACEI SEMANAL ESPECIAL WOOE « 6/12 MARZO 2023
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Las ventas de AOVE de las
empresas de Anierac caen un
6% en lo que va de campaia

La Asociacién Nacional de
Industriales Envasadores
y Refinadores de Aceites
Comestibles (Anierac)
ha publicado los datos
correspondientes a ene-
ro, de los que se despren-
de que las ventas de la cate-
gorfa virgen en lo que va de cam-
pafia 2022/23 sumaron un total de 9,6
millones de litros, lo que supone un au-
mento del 7,82%; mientras que las de vir-
gen extra cayeron un 6%, hasta 39,5 mi-
llones de litros.

Las salidas de aceites envasados en
enero se situaron en 45,6 millones de li-
tros (-8,3% respecto al mismo mes de un
ano antes), de los que 20 millones corres-
pondieron a aceite de oliva y a aceite de
oliva virgen; 1,15 millones a orujo de oliva;
y 24,5 millones a aceites refinados de se-
millas oleaginosas (18,2 millones de gira-
soly 5,8 millones de mezcla de semillas).

En concreto, las ventas de la catego-
rfa virgen sumaron en ese mes un total

de 2,4 millones de litros (+1,08% respec-

to a enero de 2022), mien-
tras que las de virgen ex-
tra descendieron un

11,7%, hasta 8,5 millones

de litros.

Por su parte, las ventas
de aceite de oliva suave e
intenso se situaron en 6,6 mi-
llones de litros (-26,9%) y 2,4 millo-

nes de litros (-20,8%), respectivamente.

Volviendo a los datos de lo que va de
campafa 2022/23, las ventas totales se
situaron en 93,8 millones de litros,
frente a los 101,2 millones que se ven-
dieron en el mismo periodo de la tem-
porada anterior, lo que supone un des-
censo del 7,37%.

En cuanto a las cifras de ventas de acei-
te de oliva suave entre octubre de 2022y
enero de 2023 se situaron en 33,5 millo-
nes de litros (-6,45%), mientras que las de
intenso cayeron un 23,22%, hasta 10,9 mi-
llones de litros.

De aceite de orujo de oliva salieron en

ese periodo un total de 5,6 millones de i-
tros (-1,17%).

MIGUEL S.VERDASCO
INTERMEDIARIO

movil 0034 659 920 608
miguel@finibus.es
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PRECIOS
[eses
€t
Harina de soja (s. fabrica) 525
Harina de girasol (integ.) (abril) ..ccooueveerunneeeee 400
Harina de pescado (extra, sobre fabrica
productora, con envase. 64/65% proteinas.
Salido de fabrica en sacos paletizados
fob Hamburgo). 1.380
Délares/t.
Harina de pescado, de Pert s/c
Harina de soja (Buenos Aires) s/c
(Precios cif Rotterdam)
€t
Maiz 310
Trigo panificable 360
Trigo forrajero (puerto destino) 340
Cebada cervecera 270
Cebada dos carreras 270
Colza (puerto destino) 752
Guisantes 280
Centeno 220
Harina de girasol (pellets) 300
Harina de girasol (alto proteico) 340

LA BOLSA DE CHICAGO

Habas de soja: La semana cerraba a
1.504,25 centavos de délar por bushel; la
altima semana cerré a 1.541,25.

@ Precios: Futuros marzo.

Harina de soja: 489,00 délares por tonela-
da corta era el dltimo precio de cotizacién
al cierre de nuestra revista, mientras que la
anterior indicaba 492,90.

@ Precios: Futuros marzo.

Aceite de soja: Cerraba a 60,54 centavos
de délar por libra, desde la ultima cotiza-
cién de a 62,81.

@ Precios: Futuros marzo.

Maiz: Terminé la semana a 697,00 centavos/
bushel, habiendo comenzado a 675,00.
@ Precios: Futuros marzo.
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ACTUALIDAD - Salud ‘

Los beneficios del acido oleico
para la salud y el bienestar

Un grupo de profesores de las Facultades de Farmacia y Medicina de la Universidad de Sevilla, junto a profesionales del
Distrito Sanitario Sevilla Norte y Aljarafe y el Hospital Costa del Sol, han recopilado en un estudio las principales apor-
taciones a la salud del 4cido oleico, que supone entre el 70y el 80% de la composicién del aceite de oliva.

Este acido graso es el componente princi-
pal del aceite de oliva y es responsable de
muchas propiedades saludables. El acido
oleico se produce a través de la dieta y la sin-
tesis en el propio organismo. De esta forma,
es el acido graso monoinsaturado (MUFA)
mds abundante en la dieta humana, segin
ha informado la Universidad de Sevilla.

El &cido oleico es el principal MUFA en el
sistema circulatorio humano. En el cerebro,
es un gran componente de los fosfolipidos
de la membrana y es muy abundante en las
vainas de mielina de las neuronas. Segtn
han explicado desde el centro docente sevi-
llano, se ha observado una disminucién signi-
ficativa de acido oleico en los cerebros de
pacientes con trastornos depresivos mayo-
res y enfermedad de Alzheimer.

Como todos los acidos grasos libres, el dci-
do oleico tiene como funcién principal ser
una molécula energética y un elemento de
las membranas celulares. Uno de sus efectos
mas caracteristicos es su capacidad antioxi-
dante, ya que puede regular directamente
tanto la sintesis como la actividad de las enzi-
mas antioxidantes. Otra propiedad benefi-

ciosa es su efecto hipocolesterolémico: dis-

minuye la expresion de proteinas relaciona-
das con el transporte de colesterol, redu-
ciendo la absorcién de colesterol, previnien-
do asila aterosclerosis.

El acido oleico también se reconoce como
una molécula anticancerigena debido a los
efectos de inhibicién de dicho nutracéutico
sobre la sobreexpresion de oncogenes y sus
efectos sobre la muerte celular programada.
Ademés, el acido oleico generalmente se
considera una molécula antiinflamatoria,
aunque esta cualidad es aun objeto de deba-
te en la comunidad cientifica, segun la Uni-
versidad de Sevilla.

Por otra parte, la oleoiletanolamida, un de-
rivado del 4cido oleico, presenta por si solo
efectos antiinflamatorios y antioxidantes, y

@W

LA CALIDAD

Herpasursa k&

CALDERERIA INOX |

NUESTRA , RAZON

DE SER LIDER

TIf: + 34956 143271
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actualmente se ha propuesto como un po-

tente agente terapéutico para el tratamien-
to de la obesidad. Segun los investigadores,
esto refuerza las caracteristicas beneficiosas
que presenta el acido oleico para la salud.

Las nuevas investigaciones sugieren que
puede influir en los mecanismos epigenéti-
cos (modificaciones directas del ADN y de las
proteinas asociadas al mismo) y en la modu-
laciéon del sistema inmunitario, concretamen-
te regulando aquellas células implicadas en
un desarrollo de la inflamacion.

Por ultimo, los autores de este estudio
han abogado por desarrollar mas investiga-
cién para confirmar las importantes propie-
dades demostradas por esta molécula y su
derivado, la oleoiletanolamida, en humanos.

TANKINOX

P —

—
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¢ ESCAPARATE DE PROVEEDORES ¢

ANALISIS

2 AXFLOW

LA MEJOR TECNOLOGIA NIR EN ALMAZARA
Mayor Rentabilidad - Rapida Amortizacion

LABORATORIO “At-ine” PROCESO “On-line”

/
T="ZEUTEC

Spectrahiyzer Sistema Polytec.

www.axflow.es

Medicion NIR de Grasa, H
y Acidez en aceituna y

Bombas de aletas
de desplazamiento
positivo para
aceites vegetales

ventas@bombastrief.es
www.bombastrief.es

\

[@anzano_
- VFlottweg

LINEAS COMPLETAS EXTRACCION - BODEGAS ACERO INOXIDABLE - SERVICIO TECNICO OFICIAL FLOTTWEG
WWW.CALDERERIAMANZANO.NET

(" ENVASES/ENVASADO

i

Gonzdlez y Paris

La experiencia marca la diferencia

[IT ee

Unicos Fabricantes Especializados
en el Envasado de Aceites desde 1962

EQUIPOS ROTATIVOS Y LINEALES
\

EXPERIENCIA e i
50 40 H = —‘ﬁ
ANOS | PAISES it "

aqumh_u. S.L.L.

MAQUINARIA DE EMBOTELLADO
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SERIJEREZ

SERIGRAFIA VITRIFICABLE Y ORGANICA, PINTADO TOTAL Y PARCIAL, HOT STAMPING

EXTRACCION

e e

Lo extroccién
convertida en arte.

DELEGAGAQ EM PORTUGAL
Rua A - Pavilhgo 03

Zona Ind. de Mirondela
5370565 MIRANDELA

Telf: 00351 278 096 522
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Nos adaptamos a sus necesidades.

La extraccién a su medida.

Anadlisis
Agroalimentarios

www.laboratoricagrama.com
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LABORATORIO DE ANALISIS DE
PLAGUICIDAS, HERBICIDAS,ETC.

« Productos ecolégicos
(2
» Frutas y verduras

LABORATORIOS
ENOQUISA

Laboratorio cumpliendo norma defalidad
en 17025, laboratorio acreditado gor ENAC

(tra. de Cordoba Mélaga km. 47,5 - 14550 Mohtilla (Cordoba)
Tfno. 957-65 48 31 « Fax 957-65 17 61
email: enoquisa@enoquisa.com « Wwww.enoquisa.com

OLIVARUM

A Fundaci
CAARURAL

LABORATORIO

CENTRO DE ASESORAMIENTO
TECNICO AGRARIO

LABORATORIO

@ ATentamus Company

“Expertos en analisis de aceites de oliva,
de sus derivados, de otros aceites vegetales
y de sus contaminantes.”

Acreditados por ENAC seg(in la norma
ISO 17.025 (Consultar Alcance Técnico en
www.enac.es). Reconocidos por el C.O.l
como Laboratorio de Analisis Fisico-Quimico y
Contaminantes para el periodo vigente.

( PATIO )

ILDEFONSO ROSA RAMIREZ E HIJOS, S.L.

FAERI(A(ION DE MAQUINARiA PARA RECEPCION DE
ACEITUNA, PISTACHO, ALMENDRA, CACAHUETE Y OTROS FRUTOS

Ao

e
e
— <41 [ |
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NMETEGAL

Pésaje conforme a metroiogia legal

000

wWWwWWw.jarirr.com

TAMESUR,s.A.

MAQUINARIA DE ELEVACION Y TRANSPORTE

Con mis de 65 afios de experiencia, la Organizacion TREICO se reinventa cada dia ofreciendo productos
‘novedosos de alta calidad para cubrir las necesidades de nuestros dlientes con el mejor servicio.

www.treico.com
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Trazabilidad
de productoy
mantenimiento
preventivo

Ahora integramos en
proceso de pesaje

Huova normativa o transporto do productos agranon y
forestalos provisto on o decroto RO/2018 do 9 64 Octubro.

@ Elimina el error
humano

& Mayer ahorro (& Exhaustivo control

energético de los procesos

High Technology
Great Performance

ANSOTEC

EIEE

No podemos

cont-rolar CN%
el clima, ;
pero si los
procesos.

Y '“'O
0%, .

UTILIZANDO e
AGROCUADERNO,
SUPERAR CUALQUIER
RETO ESTARA

EN SU MANO

DESARROLLADO
POR PROSUR

7 .
©
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ESCAPARATE DE PROVEEDORES ¢

(" VIVEROS/CAMPO \

o 'y
Leéc¢iana

— la variedad italiana de los

GRANDES ACEITES

SERVICIOS DE
TRANSFORMACION INTEGRAL
PARA UNA AGRICULTURA
MODERNA, RENTABLE

Y SOSTENIBLE.

BALAM

| AGRICULTURE|

Tractores estrechos /:\
de Kubota,

mas potentes,

confortables ~
y seguros =

MORESIL

Especialistas en Recoleccién

Olivar tradicional Superintensivo

Fébrica: Ctra. Cérdoba-Palma del Rio km. 31 14730 Posadas (Cérdoba)
Tel: 957630243 www.moresil.com

Nuevos marcos
de Olivar en Seto
para fincas de
Secano y Regadio

Econémicos y muy rentables

Informate

Telf. (0034) 957 42 17 40
www.todolivo.com




Entrevista en exclusiva con
Eva Longoria

\/EL mmgjor. aceile de oliva del
mundo proviene de Edparia!”

Esta texana de nacimiento y espafiola de corazén -su fa-
milia procede de Asturias- es una auténtica enamorada
del aceite de oliva virgen extra. Desde que hace afios su
amiga, la empresaria espafiola Marfa Bravo, la “reclutara”
para la ONG Fundacién Global Fit, Longoria es una asidua
del verano marbelli. “Pido jamén desde que me bajo del
avién hasta que me voy” o “el verdadero secreto de los
huevos fritos es que estdn hechos con AOVE", son algunas
de las frases que mas repite. Asegura que podrfa comerse
100 platos de pan con aceite y jamén sin problema. Lo
que me lleva a pensar que ese debe de ser el secreto de su
eterna juventud. En persona sigue siendo la Gabrielle Solfs
-el papel de Mujeres Desesperadas que la lanzé a la fama-
del afio 2004. Ahora nos quiere convencer de que el te-
quila -acaba de lanzar su propia marca ultra premium Ca-
sa del Sol- y el AOVE son el maridaje perfecto. Si ella lo
dice, nosotros nos lo creemos.

Pon, Pandora Periamil Pe/m;éeé

Recientemente te has lanzado a la aventura empresarial con Casa del
Sol Tequila. ;:Cémo surgié este proyecto? ;:Qué te enamoré de él?
Cuando comencé a investigar acerca del mundo del tequila descubri
que, a pesar de que este licor es consumido por un nimero mucho
mayor de mujeres que de hombres en todo el mundo, las empresas
siguen dominadas por el género masculino. Me empecé a fijar en los
spots de televisién o en los anuncios de las revistas y me di cuenta de
que la imagen del tequila siempre se asocia a la masculinidad, con
hombres en moto o muy “machos” que nada tiene que ver con el
publico objetivo de este producto. ;Ddénde estdn las mujeres? Y, mas
aun, ;donde estan las mexicanas?

Veo a otras celebrities, mayoritariamente colegas de profesion
blancos y del sexo masculino, lanzar sus marcas de tequila y creo
que no son capaces de entender ni de difundir la verdadera esencia
de este producto. Considero fundamental promocionar el tequila
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desde su origen, que es el de la mujer mexicana, y poder darlo a co-

nocer desde ese punto de vista, ya que hasta ahora no se ha hecho.

En efecto, tradicionalmente las mujeres han sido las grandes coci-
neras de la historia; sin embargo, en el panorama actual, el protago-
nismo parecen tenerlo los chefs masculinos, tal y como comentaba
recientemente con importantes chefs como Dominique Crenn o
Ana Ros. ;Crees que a la mujer se le toma en serio en el mundo em-
presarial y gastronémico, o existe todavia algo de sexismo?

Hoy en dia, yo creo que si se nos toma en serio. Las mujeres siempre
han sido las actrices principales en la cocina y hoy en dia tenemos
grandisimas chefs mujeres reconocidas en todo el mundo. Pero creo
que los medios de comunicacion también tienen mucha culpa de no
salirse de lo establecido y de no hablar mas sobre estas mujeres, de-

jandose llevar mas por los chefs masculinos con mas marketing.

Durante este proceso habras ahondado mucho en tus raices. ;C6-
mo ha sido ese viaje de introspeccion? ;Qué has descubierto de
tus origenes?

Ha sido increible. Ser mexicana-estadounidense es una experiencia
vital muy curiosa e interesante porque nos pasamos la vida movién-
donos constantemente entre ambas culturas. Pero ser capaz de
honrar el oficio de elaborar tequila en Jalisco me llena profundamen-

te. El 100% del tequila comercializado en el mundo estd elaborado en

16 | MERCACEI SEMANAL ESPECIAL WOOE « 6/12 MARZO 2023

OE

Exhibition

México, pero no ocurre lo mismo con el porcentaje de los propieta-
rios de esas compafiias. Por eso para mi era realmente importante
que las “tequileras” fueran mexicanas.

Tanto Mariana Padilla, nuestra artesana tequilera, como Alejandra
Pelayo, jefa de produccidn, son de alli. De hecho, Alejandra es ahijada
del difunto Francisco Alcaraz, y representa la cuarta generaciéon de
maestros destiladores de una de las empresas mds famosas de te-
quila de Jalisco, habiendo logrado convertirse en la tinica mujer CEO
de una compafiia de tequila.

Mas que descubrir, he redescubierto la esencia de ser mexicana,
con todo lo que conlleva: la artesania de elaborar tequila, los colores
de la hora dorada o la leyenda de la diosa azteca del agave, Ma-
yahuel. Nuestro objetivo con este proyecto es honrar todas esas tra-
diciones y a las personas de esa regidn, que son guardianes de la cul-
tura mexicana. Y el tequila ocupa una gran parte de esa identidad.

En Casa del Sol encontramos lujo, pero también artesania y misticis-
mo. ;Qué significa para ti la cultura mexicana?

Ufff... iLa cultura mexicana es belleza! Es uno de los paises mas be-
llos del mundo, por no hablar de su gastronomia... La importancia
de la cocina en México es tan grande que en 2010 fue declarada Pa-
trimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad por la UNESCO. La cul-
tura, la comida, el lenguaje, las tradiciones, la familia... Todo eso me

lleva de vuelta a mi tierra
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Por cierto, jtambién tienes raices espa-
folas! Te hemos visto mas de una
vez por las playas de Marbella,
asi que seguro que consumes
aceite de oliva... ;Te gusta es-
te alimento?

iOh Dios mio, pues claro! Es-
toy rodando en Espafia aho-

ra mismo y me vuelvo loca

con los huevos fritos. Pero

me he dado cuenta de que

no es por los huevos, sino
por el aceite de oliva en el que
estdn fritos. Es mads, cada vez
gue me sirven pan en un restau-
rante me termino la cesta entera
mojandolo con AOVE. jEl mejor aceite

de oliva del mundo proviene de Espafia!

Oye ;te lanzarias a crear tu propia marca de aceite
como has hecho con el tequila?
iOhh no, no me atreveria! jMe quedo en mi zona de confort!

Ser actriz -jy ahora empresaria!- es una de las profesiones mas sacri-
ficadas y que deja menos tiempo libre. Cuando comes con tu familia
y los amigos, ¢prefieres salir por ahi o cocinar en casa? ;Cudl es la
mejor temética para las eternas charlas de sobremesa?

iNo, no, no, definitivamente preferimos quedarnos en casa! Soy su-
per casera y muy cocinillas. jLa cocina es el corazdn de la casa! Inclu-
so he lanzado recientemente mi propia marca de utensilios de coci-
na, se llama Risa. Sin duda, prefiero siempre quedarme en casa pre-
parando la comida para mis invitados y animandoles a echarme una
mano mientras nos tomamos una copita de tequila. Ademas, se me

da muy bien preparar comida mexicana, pero puedo hacer lo que

PATROCINADOR EXCLUSIVO

s CA

Crédito Agricola

sea: chili, estofado de pollo, galletas...
iDe todo!

Y en cuanto a los temas, te diré

una cosa, mis amigos y yo nos

conocemos desde hace trein-

ta afios asi que hablamos

acerca de todo, de comida,

de nuestras profesiones,

de nuestras metas y aspira-

ciones enlavida... Pero so-

bre todo estamos ahi para

escucharnos, echarnos

unas risas y apoyarnos los
unos a los otros.

Eres una mujer fuerte, valiente,
auténtica y con éxito. En este mo-
mento tan bonito de tu vida, ;qué le di-

rias a tus antepasadas si pudieras hablar
con ellas?
Les darfa las gracias. Cada célula de mi ADN me da fuerza y coraje pa-
ra afrontar la vida. Miro a mis antepasados para coger fuerzas y per-
severar, les pido que me acompafien, que den conmigo cada paso

que doy y que arrojen su luz en mi camino.

Por tu profesion viajas continuamente por todo el mundo. ;A qué
lugar volverias una y otra vez por su gastronomia? ;Algtin plato en
particular que te vuelva loca?

iA Francia! Bueno, primero dirfa México, pero como vivo alli no cuen-

ta. Asi que me quedo con la comida francesa, me vuelve loca.

¢Donde celebrarias una tltima cena y qué menti elegirias para mari-
dar con uno de tus tequilas?
No hace falta que me lo piense: jjMéxico y tacos!!

23 IGROILIORES
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® CONCURSO INTERNACIONAL
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La WOOE regresa con fuerza en su décima edicion

La World Olive Oil Exhibition (WOOE), el encuentro internacional para productores y compradores del sector del olivar
y del aceite de oliva, regresa con fuerza los dias 7 y 8 de marzo en su décima edicién, que se celebrara en el Pabell6n 6
de IFEMA Madrid. Este evento, organizado por la empresa castellanomanchega Pomona Keepers, supone una oportuni-
dad para conocer los aceites de oliva de las principales regiones productoras del mundo.

“Juntos creamos oro” es el lema elegido
este afio para la feria, donde se podrd en-
contrar negocio, gastronomia, disefio, salud,
sostenibilidad y futuro; y las tendencias del
mundo olefcola internacional, debatidas por
reconocidos expertos del sector.

Segun han destacado sus impulsores, la
WOOE supone una oportunidad inmejorable
para que importadores y empresas amplien
sus contactos comerciales a nivel internacio-
nal, especialmente este afio, debido al des-
censo de la produccién de aceite de oliva. Y
es que en esta edicidn estd prevista la asis-
tencia de almazaras y productores de paises
como Espafia, ltalia, Portugal, Arabia Saudi,
Jordania, Tinez, Turquia, Argelia y Pert.

Las claves de este encuentro son el nego-
cio, la sostenibilidad y el conocimiento. La or-
ganizacién ha asegurado que es consciente
del papel fundamental que tiene el olivar pa-
ra mantener las principales regiones produc-
toras del mundo y porque es el fijador mas
potente de CO2, asuntos sobre los que se
hablara en la sala de conferencias.

La WOOE contara con un amplio progra-
ma de catas de AOVEs procedentes de Jaén,
Extremadura, Toledo, Aragén, Canarias o Jor-
dania, entre otros; ademas de con el Olive Ol

18 | MERCACEI SEMANAL ESPECIAL WOOE « 6/12 MARZO 2023

Bar, una zona de cata libre donde se podran
descubrir de forma independiente algunos
de los mejores virgenes extra del momento.

Asimismo, el encuentro dispondrd, una
edicién mds, del Area Gourmet, el espacio
abierto de cocina para degustar las creacio-
nes del chef Kike Pifieiro, del reconocido
restaurante A Horta do Obradoiro (Santiago
de Compostela).

Un afo mas, se celebraran los dos concur-
sos de cocina “Desafio WOOE”, en los cuales
los cocineros participantes tienen que prepa-
rar en directo un plato con una serie de ingre-
dientes concretos. En concreto, en 2023 se
celebrard el de interpretacién del “Remojén
Andaluz”, con naranja, cebolla y AOVEs de
Andalucia -patrocinado por la Junta de Anda-
lucia-, que tendrd lugar el dia 7; y por otro, el
de ensaladas -patrocinado por la marca
“Campo y Alma” del Gobierno de Castilla-La
Mancha-, con queso, miel, nueces y AOVEs
de la regién manchega, que se llevard a cabo
el dia 8. Cada “Desafio WOOE” esta dotado

con un primer premio de 1.500 euros.

Las mujeres del AOVE toman la
palabra

Coincidiendo con la celebracién del Dia Inter-

el grupo
editorial

oleicola

mds
e importante
=
s~ - del mundo

nacional de la Mujer, la WOOE acogerd el 8
de marzo la mesa redonda “Las mujeres del
AOVE toman la palabra”, en la que destaca-
das y brillantes profesionales del sector olei-
cola y gastrondmico debatiran acerca del pa-
pel vertebrador que juega la muijer en el sec-
tor a nivel mundial. Una charla sin preceden-
tes, moderada por Pandora Pefiamil Pefiafiel,
directora de Olivatessen y la Guia EVOOLEUM,
en la que se pondran sobre la mesa los retos
y objetivos, las tendencias y la visién del pre-
sente y del futuro del aceite de oliva.

Las mujeres en el entorno agricola y gas-
trondmico resultan determinantes para la
vertebracion territorial y social, asf como pa-
ra la innovacién y el emprendimiento. Sin
embargo, en ambos sectores, y mds si cabe
en el rural, todavia se mantienen escenarios
de desigualdad entre mujeres y hombres. En
el caso concreto del sector oleicola, la mujer
ha jugado siempre un importante papel des-
de sus origenes y en los Ultimos afios ha asu-
mido un mayor protagonismo, si bien ain
queda camino por recorrer.

Sobre este eje girard el debate presenta-
do y moderado por Pandora Pefiamil Pefia-
fiel y que protagonizardn Herminia Millan,
gerente de QvExtra! Internacional; Ana Mar-

[ CUILEUM L CONCURSO MAS INFLUYENTE DEL MUNDO. GLTIMOS DIAS PARA INSCRIBIRTE (]
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www.meditasoil.com

meditasoil

GLOBAL OLIVE OIL BROKER

D i B ase L

{Esta dispuesto a mejorar
la rentabilidad de sus operaciones?

BROKER | LABORATORIO | PANEL DE CATAS

Meditasoil, empresa especializada en la intermediacién de operaciones de compra
venta de aceite de oliva a nivel mundial lanza su nuevo servicio de
cata, laboratorio y anélisis profesional.

Calle Lanjarén, 27 | Pol. Ind. Juncaril | 18210 Peligros, Granada | +34 958 46 86 35 | +34 694 48 59 10 | +34 691 86 87 97

-

¢Fin de campaiha?

Olvidese de las averias en la
proxima campanfa confiando
en la profesionalidad del
servicio oficial Pieralisi.

=
0, N

=

-~

2 No espere para solicitar
L | su mantenimiento.

© Coreti 2022

20% en 20% en reparaciones 30% en mejoras

recambios de taller de maquinaria
(durante la revision nuestro técnico ofrecera todas las mejoras posibles que pueden realizar)

Vdlido para solicitudes Pregunte sin compromiso

de mantenimiento las ventajas de realizar
recibidas antes del un contrato de
X 31 de marzo. mantenimiento.

Llame ahora y aprovéchese de
SOLO UNA COSA POE&NPC’;[‘;AI»:U%EONUESTROS (C|LENTTES, importantes deSCllentOS.

Fabricamos etiquetas adhesivas desde 1991.
’ (PIERALIS] | <meres
Solicitud e-mail:  trinidad.bellido@pieralisi.com
SHREULAR HHIINIING josemaria.cabrero@pieralisi.com
www.pieralisi.com Solicitud telefénica:
Oficina Zaragoza 976 46 60 20 / 615 50 74 18
Oficina Jaén 953 28 40 23 / 615 50 74 21
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CENTURY Dop.

Para los grandes aceites virgen extra.

Una botella con carécter particular, para dar valor a los Virgen Extra mas exclusivos.
La CENTURY DOP tiene un hombro plano que deja espacio a un cuerpo cilindrico y generoso,
conectado a la base con un amplio radio. CENTURY DOP esta disponible en tres capacidades,
con tapon irrellenable para proteger la inviolabilidad del producto y en el caracteristico color Verdetrusco®.

An exclusive bottle of great and outstanding character, which gives value to the most sought after extra virgin olive oils.
In CENTURY DORP the flat shoulder leaves room for a generous cylindrical body, connected to the gently curved base.
CENTURY DORP is available in three capacities and with an neck finish for a non-refillable cap to protect
the inviolability of the content and in the characteristic Verdetrusco® colour.

\d
VETRERIA ETRUSCA S.p.A. Montelupo Fiorentino (Firenze - Italia) Tel. (+39) 0571 7551
www.vetreriaetrusca.it info@vetreriaetrusca.it

—
MADE W ITALY
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etera de Cazorla\, S/N
ancha Real - Jagn (Espafa)
53 350 238 - jarirr@jarir.com
© www.jarirrcom @ &

FABRICA Y ALMACEN
Avda Vicente Piernagorda n® 12
14850 BAENA (Cérdoba)
Telf: 0034 957 665115
e-mail: tacsal@tacsal.com

LEONARDO D’ERRICO
61078 51 92

>
ACEITES TUCCITANUS

olive oil brokerage

Intermediacion de Aceites de Oliva
Nuestra estrategia la confianza

TIf. 953 301100
WWW.

> ] L%

Nos adaptamos a
La extraccién a su 1
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SER LIDER

Poligono Industrial El Portal /C. Sudéfrica, Parcela 83 / 11408 Jerez de la Frontera (Cadiz)
TIf: + 34 956 14 32 71 / Fax: + 34 956 14 36 27
Email:info@herpasurcom / www.herpasur.com




w Wc.)rld .
Olive Oil
OE Exhibition

2018
EVOOLEUM #1 - ABSOLUTE BEST
MONINI MONOCULTIVAR CORATINA

EVOOLEUM #3 - TOP10
MONINI MONOCULTIVAR FRANTOIO

2020
EVOOLEUM #4 - TOP10
MONINI MONOCULTIVAR CORATINA BIO

EVOOLEUM MEJOR DOP GRECIA
TERRA CRETA ESTATE PDO KOLYMVARI

2021 g - ORGANIC
EVOOLEUM #2 - TOP10 T oo
MONINI MONOCULTIVAR FRANTOIO BIO 4 . I BOAOTD

e
EVOOLEUM MEJOR DE GRECIA " S
TERRA CRETA ESTATE ORGANIC

EVOOLEUM MEJOR DOP GRECIA
TERRA CRETA ESTATE DOP KOLYMVARI

2022
EVOOLEUM #1 - ABSOLUTE BEST
MONINI MONOCULTIVAR CORATINA

EVOOLEUM #4 - TOP10

MONINI MONOCULTIVAR FRANTOIO BIO

Asesoramiento en Elaiotécnica - Innovacién de proceso
EVOOLEUM MEJOR DE GRECIA

TERRA CRETA ESTATE ORGANIC scanuolivicultori@gmail.com

INGENIERIA, AUTOMATIZACION, CONTROL Y GESTION DE PROCESOS
PARA ALMAZARAS

Mas de 40 afios Ofreciendo Soluciones

s ,:‘

} SISTEMA DE ENFRIAMIENTO DE LA ACEITUNAENT

PARTNER

Distribuieor Oficial para Esparia y Portugal de:
Sede en Europa Sede en América

vl ' NE Parque Industrial y de Servicios del Aljarafe, Calle Brujula 62. 62 Avd. 0-60, Gran Centro Comercial, Zona 4 / Torre Il.
ECO 41927 - Mairena del Aljarafe 8° Nivel. Oficina 801.

SINCE 1904 7 o (Sevilla) Espana. 01004 Guatemala C.A. (Guatemala)
Tfno.: +34 954 18 66 80 Tfno.: +(502) 2335-2320 / +(502) 2338-0022

www.procioleo.es
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TODOLIVO

3B

ldonea para Olivar en Seto - Elevado rendimiento graso - De alta y constante capacidad
cepcional AOVE

RrA & G e IO . - S ST o2 = TS s C S

Todolivo S. L . - C/ Ing. Torroja 'y Miret - Cérdoba (Espafa) - Tel. (0034) 957 42 17 40 - www.todolivo.com You u




w W?rld .
Olive Oil
OE Exhibition

OliveYapar.

INTERNATIONAL EXTRA VIRGIN OLIVE OIL COMPETITION

For the 2023 edition of OLIVE 2 O 2 3

JAPAN there will be a “Buy 4 &
get 1 free” offer:

Those who enter 5 olive oils will
only pay for 4 entries, and those
entering 10 samples will only
pay for 8 entries

ONLINE Registration Opens Now! (Deadline: APRIL 2, 2023)

https://olivejapan.com/en/competition
ONE of the most Recognized and Largest Olive Oil Competition
Organized by the Olive Oil Sommelier Association of JAPAN (OSAJ)

y N ; ;
EPUSTISS o moon = s’ % DAMOS FORMA
njos, ?

 Cosechons, lo Produces. = LV INGENIERIA
You work it, you harvest it, you produce it. W p y b ! AGROALIMENTARIA

MICRO

ALMAZARA

PARA LA PRODUCCION
DE ACEITE DE OLIVA
POR LOTES. ALMAZARA
DE AUTOCONSUMO.

MicroQilPress

For the production of olive:
oil in es. Oil mill for
self-c mption

Pastrana

Ingenieria y Servicios S.L.P.

Especialistas en el desarrollo de proyectos de almazaras

Redaccion de Proyectos - Direccion facultativa de Obras - Tramitacion de licencias
B W administrativas - Gestion de ayudas y subvenciones - Gestion integrada de Proyectos
Ctra. Madrid-Céadiz, Km: 358 -Ap

14600 MONTORO (Cordobay- Tifs: 957160 — www.pastranaingenieria.com

uRoAESt
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COBROS Y PAGOS
INTERNACIONALES

Mas informacion en nuestras oficinas,

<)

Nuestro acedle destumbra
en el mercado exlerior.

Servicio de Negocio Internacional

o) =

OPERACIONES FINANCIACION AVALES Y GARANTIAS
EN DIVISAS INTERNACIONAL INTERNACIONALES

4

Globalcaja

en www.globalcaja.es o en el 900 130 140 em presaS




LABORATORIO
DE ANALISIS

Fundado en 1944

Especializados en analisis
de grasasy aceites

Mas de 75 anos de experiencia
en el sector oleicola nos avalan

P.I.La Negrilla - (/ Laminadora, N° 3 + 41016 Sevilla - Telf. 954 5712 21 « Fax 954 57 13 66
espejo@laboratorioespejo.com

cotecnisur.

INGENIERIA DE ALMAZARAS Y ADEREZOS

TAMESUR S.A. pone a disposicién de sus clientes una amplia gama de
i . . disti cintas transportadoras, separadores pulpa-hueso, tolvas, sinfines,
a €Xperiencia nos aisungue elevadores, transportadores redlers... adaptados a cada necesidad.

A la vanguardia en tecnologia y servicios FABRICA Y OFICINAS
POL. IND. SAN PANCRACIO PARC. 37 - 38

: APDO. 140 - C.P. 14.500 -PUENTE GENIL - CORDOBA

Avda. Conde Vallellano, 7 « 14004 Cordoba « Tels. 957 761 371 / 650 910 895 & TLF. 957 60 60 60 - FAX. 957 60 46 35

www.cotecnisur.es + cotecnisur@cotecnisur.es e son WWW.TAMESUR.ES - TAMESUR@TAMESUR.ES
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CONSEJO - REGULADOR - DE - LA
DENOMINACION - DE - ORIGEN
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COMITE ARAGONES
AGRICULTURA ECOLOGICA

www.aragonalimentos.es
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ORACEITES VEGE

un 2
estras raices.
Apoyando proyectos innovadores
y el crecimiento sostenible. —— -
Comprometidos con su gente. e

www.oesarcrespi.oom‘
acrespi@cesarcrespicom * Telf. 953 260 714 / 639 729 203

SOCIALMENTE =

RESPONSABLES [S/8:6,3%8 Jaén (ESPANA)

Mas de 170 oficinas a su servicio e
R e i A2
. TR0 e /

| Desenho e plantagcao

| Gestao Técnica

| Gestao Administrativa

| Gestao de Recursos Humanos

~

GESTA

| Disenoy Plantacion
”r"l experiéncia é anossa fortaleza, os nossos clientes | Gestion Técnica

. \ o ) . o
. sao o nosso aval. 0 olival é anossavida! ., .. .
\ ( ‘ | Gestion Administrativa

| Gestion de Recursos Humanos

//’/g Rua Fernando Pessoa, 5
’ \Y
/ o 7800-141 - Beja, Portugal | \* 351284 098 238
/ X geral@olivogestao.com

N, +351 969 847 388 | +351 965 024 735

@ www.olivogestao.com @ @

GESTAO
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208 P
FERIA INTERNACIONAL _
DEL ACEITE DE OLIVA

& INDUSTRIAS AFINES

215
INTERNATIONAL FAIR
OF THE OLIVE OIL

& ALLIED INDUSTRIES

JAEN, SPAIN

WWW.EXPOLIVA.INFO

CONTENEMOS
LA HISTORIA

WE CONTAIN THE HISTORY

1983|2023

40 ANOS

&

m[a TUNEZ, PAIS INVITADO




VIBRACION

DE AMPLITUD VARIABLE

AL SERVICIO DE SU ARBOL

BauTisTA SANTILLANA

El sistema de vibracién més premiado

n ex 0 I va Estaremos en Expoliva 2023
o) | Pabelln Caja Rural, Stand: c-14

Enfoque innovador y disefio original

HAUS, satisface las necesidades del mercado con Decanter y Centrifuga Vertical de aceite de oliva de nuevo
disefio creados por HAUS, con su innovador enfoque de ingenieria y ofrece soluciones mas alla del sector.

o e S — S

- - — www.hausworld.com
Bautista SantillanaS.L  (Nuevas Instalaciones) Villanueva de los Infantes \ | fg@e

Carretera Ciudad Real-Murcia KM 122 www.bautistasantillana.es Ciudad Real

TECNOLOGIAS DE CENTRIFUGACION

FUNDACION PATRIMONIO COMUNAL OLIVARERO PROYECTOS - FINES FUNDACIONALES

La Comunal

www.patrimoniolivarero.com [=] [=]

F '
+34 9153 24 225
pco@pco.es =™




Bombas de aletas

desde 1967

de desplazamiento
positivo para
aceites vegetales
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DESDE 1967

ventas@bombastrief.es
bombastrief.es

9 Lutxana Asua Errepidea, 26
48950 Erandio, Bizkaia

Qe (+34) 944 416 238

SISTEMAS DE CONTROL
ALMA/System ®

OPTIMIZACION COMPLETA DE SU ALMAZARA 4.0

Control de Produccién ' ﬁ E X P E R IE NC I A

Control de la Humedad ;
Control de Temperaturas

Control de Grasa en Orujo g - CA L I DA D Y
Control del Talco / i, 2
Control de Acidez del Aceite i

Clasificacion Automatica de aceites Y q / D I S E N O
Control de Caldera R |
Control de Molienda

Control de Maniobras de
Maquinaria

Control del Diferencial del Decanter
Control de Bodega

Control Remoto por Internet

Envio SMS de Alarmas

Control por Videocamaras

Control Inteligente de su Patio
Trazabil