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EL MEJOR ACEITE DE OLIVA VIRGEN
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Segun lo Guia Evooloum
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Azeite do interior de SP fica entre
os 10 melhores do mundo em
premiacao internacional; rotulo é o
1° brasileiro a figurar no top 100

Azeite produzido em Santo Anténio do Pinhal, no interior de Sao Paulo, foi o Unico de fora da
Europa na lista dos 10 melhores do mundo. Prémio EVOOLEUM Awards € organizado ha 20 anos,
com versdes em inglés e espanhol.

Por Patricia Figueiredo, g1 SP — Sao Paulo
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27/04/2022 19n58 - Atualizado ha 10 meses




Um azeite produzido no interior
de Sao Paulo foi eleito um dos 10
melhores do mundo pela
premiacao espanhola EVOOLEUM
Awards nesta quarta-feira (27). O
produto foi o primeiro brasileiro a
figurar na lista, elaborada por
degustadores especializados que
elencam os 100 melhores azeites
de oliva do mundo.
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O Azeite Sabia - Blend Especial, que ficou em décimo lugar na lista, é feito
com azeitonas cultivadas em Santo Antdnio do Pinhal, na porcao paulista
da Serra da Mantiqueira, e esta apenas em sua terceira safra.

Unico dos dez melhores produzido fora da Europa, o azeite brasileiro
premiado é acompanhado de quatro azeites italianos, quatro espanhais e
um croata na lista.

Produc3o de azeitonas do Azeite Sabis, em Santo Antdnio do Pinhal, no interior de S50 Paule — Foto:
Divulgac3o/Azeite Sabid




Embora tenha crescido nos ultimos anos, a indUstria nacional de azeites
ainda é limitada. De acordo com estimativas da Empresa Brasileira de
Pesquisa Agropecudria (Embrapa), o Brasil importa 98% dos cerca de 70
milhdes de litros de azeite que consome por ano.

Feito com azeitonas de quatro variedades diferentes (arbequina,
koroneiki, arbosana e coratina), a mistura que ganhou o prémio é
indicada para harmonizar com massas, sopas de legumes, frutos do mar,
peixes, como salmdo e bacalhau.

EVOOLEUM TOP100

TOP 100

Produzido artesanalmente, o azeite premiado é vendido online, por R$ 79
a embalagem de 250 ml, ou em supermercados e emporios
especializados de Sao Paulo, Rio de Janeiro, Minas Gerais, Espirito Santo e

Rio Grande do Sul.
3%%:2& 5/33_“
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Azeite do interior de Santo Antonio do Pinhal
(SP) fica entre os 10 melhores do mundo em
premiacao internacional

Rétulo & o 1° brasileiro a figurar no top 100, foi o Unico de fora da Europa na lista dos 10 melhores
do mundo. Prémio EVOOLEUM Awards & organizado ha 20 anos.
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Um azeite produzido no interior de Sdo Paulo foi eleito um l
dos 10 melhores do mundo pela premiacdo espanhola )
EVOOLEUM Awards nesta quarta-feira (27). O produto foi

o primeiro brasileiro a figurar na lista, elaborada por i
degustadores especializados que elencam o0s 100
melhores azeites de oliva do mundo.
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O Azeite Sabia — Blend Especial, que ficou em décimo lugar na lista, € feito com azeitonas
cultivadas em Santo Anténio do Pinhal, na porgao paulista da Serra da Mantiqueira, e esta apenas
em sua terceira safra.

Unico dos dez melhores produzido fora da Europa, o azeite brasileiro premiado & acompanhado
de quatro azeites italianos, quatro espanhdis e um croata na lista.

Embora tenha crescido nos ultimos anos, a industria nacional de azeites ainda é limitada. De
acordo com estimativas da Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa), o Brasil
importa 98% dos cerca de 70 milhdes de litros de azeite que consome por ano.

Feito com azeitonas de quatro variedades diferentes (arbequina, koroneiki, arbosana e coratina), a
mistura que ganhou o prémio & indicada para harmonizar com massas, sopas de legumes, frutos
do mar, peixes, como salméo e bacalhau.



EVOOLEUM TOP100

TOP 100
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Azeite brasileiro figura na lista dos 100 melhores do mundo em premiagao espanhola
divulgada nesta quarta (27) — Foto: Reprodugao/Evooleum

Azeite brasileiro figura na lista dos 100 melhores do mundo em premia¢do espanhola divulgada nesta quarta (27) -
Reprodugio/Evooleum

Produzido artesanalmente, o azeite premiado € vendido online, por R$ 79 a embalagem de 250
ml, ou em supermercados e emporios especializados de S&o Paulo, Rio de Janeiro, Minas Gerais,
Espirito Santo e Rio Grande do Sul.

Frascos do azeite Sabia, produzido no interior de SP e premiado entre 0s dez melhores do mundo

i 5 S

Frascos do azeite Sabia, produzido no interior de SP e premiado entre os dez melhores do
mundo — Foto: Reprodugaol/Sabia
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Ranking. Cuatro aceites de
oliva virgen espanoles
entre los diez mejores del
mundo (incluido el mimero
uno)

L. MERINO

Cuatro aceites de oliva
virgen espanoles entre
los diez mejores del
mundo (incluido el
ndimero uno)




Un ano mas, la Guia EVOOLEUM, del Grupo Editorial
Mercacei, presenta los 100 mejores Aceites de Oliva
Virgenes Extra del mundo, v por primera vez desde que se
lanzo la prestigiosa publicacion hace siete anos, el ranking lo
encabezan, ex aequo, dos aceites: el espanol Rincén de la
Subbética Altitude v el italiano Monini Monocultivar
Coratina Bio. El top 10 de la lista lo completan otros tres
espanoles, tres italianos, un croata v un brasileno.

Espana gana por goleada en cuanto los mejores productores
del oro liquido se refiere. Segtin la séptima edicidn de esta
biblia en el mundo oleico, que acaba de salir al mercado (19,50
euros), de los 100 mejores aceites del planeta, 63
pertenecen a nuestro pais. Un jurado compuesto por los 26

catadores mas reputados del mundo provenientes de Espana,
Italia, Grecia, Alemania, Portugal, Israel, Argentina, Japon,
Francia y EEUU son los encargados de elegir a los excelentes
entre las mas de 800 muestras recibidas de 20 paises, incluido
Brasil, que este afio se estrena en la lista.

Al Rincén de la Subbética Altitude, de Almazaras de la
Subbética, de Cordoba, se unen entre los diez mejores los otros
espanoles Parqueoliva Serie Oro, también de la cooperativa
de la Subbética, Puerta de las Villas Picual Temprano, de
Jaén, v Fuente del Rey, de Cérdoba (Espana).




Ademas del listado, la guia, cuyo prélogo ha sidoescrito por
los reconocidos chefs Pia Ledn, del restaurante Kjolle (Lima,
Per), y Virgilio Martinez, de Central (Lima, Perti), detalla de
cada aceite virgen extra una ficha con la procedencia,
caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de
oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal,
puntuacién, cata y maridaje, acompanada de una imagen de su
envase. La publicacion incluve recetas de Elena Arzak, recorre
spas con tratamientos de belleza con AOVE v propone
maridajes de aceites con queso v vino, entre otras cosas.

LOS DIEZ MEJORES

1. Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad:
coratina. Perugia (Italia)

1.Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad:
hojiblanca. Cérdoba (Espana)
3.Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia

(Italia)

4.Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad:
frantoio. Perugia (Italia)

5. Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda,
hojiblanca. Cérdoba (Espana)

6. La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia
(Italia)

7. Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos).
Variedad: picual. Jaén (Espana)

8. Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades:
leccino, bianchera istriana. Istria (Croacia)

9.Fuente del Rev (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda.
Cordoba (Espana)

10. Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades:
arbosana, arbequina, koroneiki. Sao Paulo (Brasil)
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El mejor aceite de oliva virgen extra del mundo es de
Cordoba

«» Rincon de la Subbética Altitude comparte el primer puesto de la Guia Evooleum 2022 con una marca italiana

» ;Las legumbres de bote son igual de saludables que las que cocinas ti1 mismo en casa?




Rincon de la Subbeética Altitude, un aceite de oliva virgen extra
que se elabora en Cordoba, acaba de convertirse en el mejor del
mundo despues de lograr el primer puesto en el ranking que la
prestigiosa Guia Evooleum elabora cada ano. No obstante, no
puede presumir de que el podio sea solamente suyo, porque ha
empatado con la marca italiana Monini Monocultivar Coratina
Bio, con 97 puntos sobre 100.

El AOVE ganador de Almazaras de la Subbética es un ecologico
de la variedad hojiblanca que sus productores describen como
"un frutado verde muy intenso con multitud de matices que
muestran su gran complejidad". En boca, senalan en la web, es
de entrada dulce, almendrado verde y picante de intensidad
media. Se puede maridar con tostadas, ensaladas mixtas y de
tomate, carnes y pescado azul.

Un jurado experto otorgo 97 puntos a este
AOVE de Almazaras de la Subbética

En el Top 10 se han colado otros tres aceites espanoles, ademas
de tres italianos, un croata v uno de Brasil, después de que un
jurado con una treintena de expertos en oro liquido (18 de ellos
espanoles) hiciera una valoracion organoléptica.




En esta septima edicion, la guia retine AOVES procedentes de 10
paises distintos, de los cuales 68 son espanoles. El resto son de
Italia (con 17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2),
Portugal (1), Marruecos (1), Brasil (1) y Sudafrica (1).

Estos son los que ocupan las 10 primeras posiciones:

— Guia Evooleum 2023

€ Rincon de la Subbeética Altitude (97 puntos), variedad
hojiblanca (Cordoba, Espafia), y Monini Monocultivar
Coratina Bio (97 puntos), variedad coratina (Perugia,
Italia).

o Don Gioacchino (96 puntos), variedad coratina
(Puglia, Italia).

o Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos),
variedad frantoio (Perugia, Italia).

Parqueoliva Serie Oro (95 puntos), variedades picuda
y hojiblanca (Cordoba, Espania).

La Patraun (95 de puntos), variedad peranzana
(Puglia, Italia).

Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos),
variedad picual (Jaén, Espana).

Monte Rosso Grand Selection (94 puntos),
variedades leccino y bianchera istriana. (Istria,
Croacia).

Fuente del Rey (94 puntos), variedades hojiblanca y
picuda (Cordoba, Espaina).

Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos), variedades
arbosana, arbequina y Koroneiki (S&o Paulo, Brasil).

© 06 0 © ¢




Evooleum premia también a los aceites de oliva virgen extra con
el packaging mas bello y, por primera vez desde su creacion, a
botellas de pequenos productores. La guia se puede obtener en
Amazon por 19'50 euros, o en los hoteles de Palladium Hotel
Group. La nueva edicion incluye un prologo de Pia Leon, chef de
Kjolle (Lima, Per11), un articulo de Elena Arzak y otros reportajes
en torno al mundo del aceite de oliva.
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Los 10 mejores aceites de oliva
virgen extra del mundo

Kino Verdu
Actualizado: 07/11/2022 07:26

Ver galeria >

Las bondades de la dieta mediterranea no se pueden entender sin los AOVES, ese 'oro liquido' que
enaltece cualquier plato. Aqui van, en orden ascendente, los mejores aceites de oliva virgen extra
del mundo.

Primero, un sucinto apunte histérico. El acebuche u olivo silvestre aparecié en nuestro pais alla por
el 1050 a.C. Los fenicios fueron los culpables. Luego los romanos expandieron su cultivo por la
peninsula y, mas tarde, los arabes, introdujeron nuevas variedades de oliva, crearon (si €s que esa
es la palabra adecuada...) términos como aceituna y aceite, y pusieron de moda (si €s que esa €s la
palabra adecuada...) utilizarlo como alimento en detrimento del aceite animal.

Segun los ultimos datos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, en 2021 en Espafa la
superficie de cultivo dedicada al olivo es de 2.770.424 hectareas, de las cuales Andalucia se
encuentra en el primer lugar del podio con 1.672.996 ha, seguidas de Castilla-La Mancha (449.338),
Extremadura (288.692) y Catalufia (114.350). Conclusiones: que el sector del aceite es un pilar
fundamental en el sistema agroalimentario espafiol, que somos lideres en superficie, produccion



(supone el 70% de la UE y el 45% de la mundial) y comercio exterior. Si, es el primer exportador de
aceite de oliva, con mas de 150 paises de destino.

¢ Cuales son los mejores aceites del mundo? Fiel a su cita, encontramos respuesta en la 72 edicion
de la 'Guia EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive Qils' editado por el Grupo Editorial
Mercacei con los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados obtenidos en los prestigiosos
EVOOLEUM Awards. Por primera vez, los mejores aceites de oliva virgen extra que comparten el
mas alto escalafén son dos, y uno es espafol. Junto a ellos, otros tres espafioles, tres italianos, un
croata y uno de Brasil (pais que se estrena en la lista) completan las 10 primeras posiciones.

"En EVOOLEUM contamos con un panel de cata de reconocidisimo prestigio conformado por el
mejor elenco posible de catadores internacionales con objeto de garantizar la absoluta fiabilidad y
rigor de los resultados. En la actualidad esta compuesto por un total de 26 miembros procedentes
de Espana, Grecia, Alemania, Israel, Argentina, Japon, Croacia, ltalia, Corea del Sur y Estados
Unidos -entre ellos varios jefes de paneles de cata- que son los que evallan las muestras admitidas
a concurso (casi un millar en esta Ultima edicion) durante intensas sesiones de trabajo’, comenta
Pandora Penafiel, directora de la guia.

Con el paso del tiempo, Espafia ha conseguido no solo elaborar unos aceites virgen extra
extraordinarios, sino también hacer eso en el que los italianos siempre nos han dado mil vueltas, el
disefio... y se nota en las etiquetas: "Los AOVEs espafioles han evolucionado en los ultimos 10 afios
mas que ningun otro producto. Hace 20 afos, por ejemplo, nadie sabia que existian diferentes
variedades de aceituna. jY solo en nuestro pais tenemos casi 300! Esparfia ahora mismo esta en lo
mas alto desde el punto de vista agrondmico, tecnoldgico y, por supuesto, de calidad. Por no hablar
del '‘packaging’, donde nuestro pais también sorprende con unos disefios que hasta hace nada
eran totalmente impensables para este producto. Nuestro jurado de 'packaging', formado por
personalidades del mundo de la cultura como Paz Vega, Isabel Mufioz o Angel Schlesser, no dan
crédito cada vez que les convocamos para elegir los 10 mejores disefios. A veces se olvidan de
que estan viendo AOVEs y se creen que estan evaluando ginebras Premium o, incluso, perfumes".




10.-Aceite de oliva virgen extra 'Azeite Sabia Blend Especial' (94 puntos). Variedades: arbosana,
arbequina, koroneiki. S&o Paulo (Brasil). 15,70 euros (250 ml.).

El mejor aceite de oliva virgen extra de la tierra de la bossa nova proceden de dos fincas ubicadas
en la Serra da Mantiqueira. En 2023 inauguran una nueva almazara subterranea y sostenible.

Aceite de oliva virgen extra 'Fuente del Rey' (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba
(Espafia). 9,95 euros (500 ml.).

En el mismo recinto de la Fuente del Rey en Priego (declarada Monumento Nacional) se elabora uno
de los mejores aceites de oliva virgen extra. Un coupage de aceitunas hojiblanca y picuda de
cultivo ecoldgico recolectadas a mano en el mes de octubre.




8.-Aceite de oliva virgen extra 'Monte Rosso Grand Selection' (94 puntos). Variedades: leccino,
bianchera istriana. Istria (Croacia). 29 euros (500 ml.).

El pueblo costero de Crveni Vrh, en la Istria croata, se extienden 65 hectareas que dibujan la finca
Monte Rosso y de la que se extrae uno de los mejores aceites virgen extra del mundo.

7.-Aceite de oliva virgen extra 'Puerta de las Villas Picual Temprano' (95 puntos). Variedad: picual.
Jaén (Espafia). 12,20 euros (500 ml.).

Procedente de aceitunas de la Sierra de las Villas y la Vega del Guadalquivir recolectadas en la
ultima quincena de octubre, 'Puerta de las Villas Picual Temprano' es uno de los mejores aceites de
oliva virgen extra por su contenido y ese disefio inspirado en el tesoro ibero de Mogon.




6.-Aceite de oliva virgen extra 'La Patraun' (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia). 16
euros (500 ml.).

Uno de los mejores aceites de oliva virgen extra cuyo nombre deriva de la 'Padrona’, esa mujer de
campo que se adapta a los entornos rurales, en este caso de suelos pedregosos, que son los que
alfombran la Azienda Agricola Sabino Leone.

5.-Aceite de oliva virgen extra 'Parqueoliva Serie Oro' (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca.
Cérdoba (Espafia). 13,59 euros (500 ml.).

Una seleccion de los frutos mas premium de principios de campafia (que se molturan en menos de
una hora de su recogida) procedentes de un olivar de montafia y centenario y que desembocan en
uno de los mejores aceites de oliva virgen extra. Mas de 400 reconocimientos nacionales e
internacionales avalan su calidad.




4.-Aceite de oliva virgen extra 'Monini Monocultivar Frantoio Bio' (96 puntos). Variedad: frantoio.
Perugia (Italia). 17,40 euros (500 ml.).

La mision de Monini S.p.A. siempre ha sido, desde sus origenes en 1920, la de compartir su amor y

pasion por el mejor aceite de oliva virgen extra. Vocacion eco sostenible de la mano de su capitan,
Zefferino Monini.

3.-Aceite de oliva virgen extra '‘Don Gioacchino' (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (ltalia). 25
euros (500 ml.). 25 euros (500 ml.).

Azienda Agricola Sabino Leone es una innovadora empresa 'pugliese’ que sabe adaptarse a los
nuevos tiempos sin olvidar el respeto a la tradicion y la proteccion del territorio y del medio

ambiente. Olivos de mas de 220 anos que producen uno de los mejores aceites de oliva virgen
extra del mundo.




1.-Aceite de oliva virgen extra 'Monini Monocultivar Coratina Bio' (97 puntos). Variedad: coratina.
Perugia (ltalia). 24 euros (500 ml.).

Y vamos con el primero de los dos numeros uno (por eso no existe el dos...), con sede en Spoleto
(Perugia) comandada por Zefferino Francesco y Maria Flora Monini, nietos del fundador. Uno de los
mejores aceites virgen extra nacido de un olivar de 70 hectareas situado en la region de Basilicata.

1.-Aceite de oliva virgen extra 'Rincén de la Subbética Altitude' (97 puntos). Variedad: hojiblanca.
Cérdoba (Espafia). 19,95 euros (500 ml.).

Sus secretos se esconden en los olivos centenarios y milenarios (a mas de 1.000 metros de altitud)
que comparten esencias con el manto vegetal ecoldgico del enclave uUnico del Parque Natural de
las Sierras Subbéticas. Un espléndido monovarietal que lo convierten en uno de los mejores aceites
virgen extra del mundo.
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Uno de los mejores aceites
de oliva virgen extra del
mundo es espanol

El otro es un italiano y son ya varios los ailos que
Espaiia esta en el podio de los 10 mejores. Este afnio
se supera asi misma y es que la calidad de esta joya

es insuperable

ue Espaiia elabora los mejores (AOVE) del

mundo no es una fanfarroneria. Y asi lo demuestran, aflo tras aflo, los més

prestigiosos certamenes y guias especializadas internacionales. Nuestros
aceites llevan varias ediciones entre los de mayor calidad del mundo en publicaciones
como Guia EVOOLEUM World's Top 100 Extra Virgin Olive Oils con los 100
mejores AOVEs del mundo.

Lo Guia EVOOLEUM, ademés de en papel, tiene una app para descargar en una
tablet o en un smartphone.



En su ultima edicion. el mejor AOVE del mundo es el espaniol Rincon de la
Subbetica Altitude, claborado por la cordobesa Almazaras de la Subbética con la
variedad de aceituna hojiblanca. que comparte puesto con el italiano de

Perugia Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos conforman el TOP 10
otros 3 espaiioles, 3 . 1 croata y 1 brasilefio, con lo que Brasil se estrena en

la prestigiosa lista.

Leer mas:

La Guia EVOOLEUM 2023, editada por el grupo Mercacei, pone de manifiesto los
grandisimos aceites de oliva virgen extra que se elaboran en el mundo, un producto
considerado como el oro liquido de nuestra tierra y pilar basico de la

. Es una de las joyas gastrondmicas espafiolas. pues los hay de gran
calidad y se producen en cantidad. ya que tenemos la mayor superficie olivarera

mundial.

Los grandes protagonistas de esta biblia oleicola son los 100 mejores AOVEs del
mundo, segiin los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen
Extra Evooleum Awards. Este afio sus paginas estrenan un renovado disefio de las
fichas para otorgar mayor protagonismo a los zumos premiados con una imagen
ampliada de la botella y una panoramica de la finca o de sus productores. Ademas,
como siempre, detallan la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar,
actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal, puntuacion, ficha

de catay

En el TOP 10 de esta guia hay aceites de oliva virgen extra de 4 paises: 5 espaiioles, 3

italianos, 1 croata y 1 brasilefio.




En esta edicion encontramos aceites de una decena de paises: Espafia (68), Italia (17),
Grecia (4). Croacia (3), Francia (2). Tunez (2). Portugal (1). Marruecos (1). Brasil (1)

v Sudafrica (1). Y estos son los que ocupan las 10 primeras posiciones:

1.- Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina.
Perugia (Italia) v Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad:
hojiblanca. Cordoba (Espafia)

2.- Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (Italia)

3.- Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio.

Perugia (Italia)

4.- Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca.
Cordoba (Espaiia)

5.- La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)

6.- Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual. Jaén

(Espafia)

7.- Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino,

bianchera istriana. Istria (Croacia)

8.- Fuente del Rey (94 puntoes). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba
(Espafia)

9.- Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana,
arbequina, koroneiki. Sdo Paulo (Brasil)

A estos reconocimientos se suman también los premios que reconocen los envases
mas bonitos del mundo, los Evooleum Packaging Awards, en los que se premian los
envases mas bellos del mundo y el TOP 10 boutique de Evoolenm, con

una seleccion de aceites de una produccion inferior a los 2.500 litros, dando cabida

por primera vez los pequeios productores.

Tampoco tienen desperdicio los articulos que incluye la guia con la participacion
recetas, consejos practicos, maridajes, recomendaciones sobre

oleoturismo. un diccionario oleicola, como hacer la cata de aceite perfecta. ete.
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La ‘Guia Evooleum publica los 100 mejores
AOVE del mundo

25/11/2022 25:43

El espafiol Rincén de la Subbética Altitude v el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio son los mejores Aceites de Oliva Virgen
Extra del mundo al compartir el primer premio ex aequo en los prestigiosos Evooleum Awards. Estos AQVE, de Cordoba y Perugia
respectivamente, junto con el resto de los 100 mejores aceites de oliva virgen extra del mundo los recoge la nueva edicién, la séptima
ya, de la Guia Evooleum.

conversamos con Juan Pefiamil, editor y director de Mercacei, grupo editorial especializado en la edicion de publicaciones
profesionales dirigidas al sector del aceite de oliva y el olivar, y editorial responsable de la publicacién de la Guia Evooleum. Esta guia
es considerada la biblia oleicola, pues a la lista de mejores aceites, une todo tipo de contenidos relacionados con el AOVE como
curiosidades histdricas, tendencias, tiendas gourmet, cocteles, destinos oleicolas, consume, usos culinarios y un diccionario oleicola.
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LOS MEJORES ACEITES DE OLIVA
VIRGEN EXTRA DEL MUNDO, SEGUN LA
GUIA EVOOLEUM

DIARIODEGASTRONOMIA.COM x 28/10/2022

Sale al mercado una nueva edicidn de la Guia Bvooleum —la séptima ya—, una publicacidn que, como cada afo,
recoge los 100 mejores aceites de oliva virgen extra del mundo, segin los resultados obtenidos en los Evooleum
Awards, ademas de interesantes articulos sobre el sector y muchas curiosidades sobre el mundo del aceite de

oliva.

Una edicidn en la que y por primera vez, el primer puesto del ranking se ha otorgado ex aequo, compartiendo esta
posicidn el aceite espafiol Rincon de |a Subbética Altitude y el italiano Monini Moneocultivar Coratina Bio. Junto a
ellos, otros tres espafioles, tres italianos, un aceite croata y otro de Brasil —pais que se incorpora por primera vez

a esta lista— completan las diez primeras posiciones del Evooleum World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils 2022,

Como siempre, en |la guia se detalla |3 procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de
olecturisma, certificacion organica, Kosher o Halal, puntuacion, ficha de cata y maridaje de los mejores cien aceites
seleccionados, que en esta ocasion proceden de diez paises diferentes: Espafia, con 68 referncias, Italia (17), Grecia
(4), Croacia (3), Francia (2). Tanez (2), y Portugal, Marruecos, Brasil y Sudafrica, con una referencia cada uno de
ellos. Destacan también los EVOOLEUM Packaging Awards a losenvases mas bellos del mundo y, como novedad, la
Guiz incluye una seleccidn de aceites con una produccon inferior a los 2500 litros, dando cabida por primera vez

los peguefios productores.



Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo

En esta edicidn 2022 de la Guia, el Top10 es el siguiente:
Monini Monocultivar Coratina Bio (37 puntos) (ex aequo) Variedad: coratina. Perugia (Italia)
Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos) (ex aequo) Variedad: hojiblanca. Cordoba (Espafa)
Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (Italia)
Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Perugia (Italia)
Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cordoba (Espana)
La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)
Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntes). Variedad: picual. Jaén (Espaiia)
Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino, bianchera istriana. Istria (Croacia)
Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba (Espaiia)

Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana, arbequina, koroneiki. Sdo Paulo (Brasil)
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Un aceite espanol v otro italiano, elegidos
como los dos mejores AOVE del mundo

FEN DN A
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» Por primera vez, dos aceites comparten el n®1, con 97 puntos cada uno.

» Olvidate del 'arroz con cosas'’; estas son las proporciones perfectas para conseguir una paella en su punto
» Elrefresco al que es adicto Rishi Sunak, el nuevo primer ministro britanico

Aceite de oliva virgen extra / Getiy Images

Sin ninguna duda, el aceite de oliva es uno de los productos estrella de
nuestra gastronomia, dentro y fuera delas fronteras del pais. Uno de esos
productos por los que llevamos la frente bien alta en el panorama
gastronomico internacional y donde, como no podia ser de otra manera,

somos de los mejores productores.



Para adentrarnos en el apasionante mundo de los aceites de oliva virgen
extra, la Guia EVOOLEUM elabora cada afio un ranking con los mejores en
todo el planeta. En esta ocasion, se trata de la séptima edicion, y esta

reconocida guia apuesta por poner en valor y difundir la cultura del AOVE.

De entre todos los datos y curiosidades que podemos encontrar en esta
guia, el que mas nos llama la atencion sin duda es que, por primera vez
comparten el n°1 ex aequo el espafiol Rincon de la Subbetica Altitude y el
italiano Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos conforman el
TOP10 otros 3 espanoles, 3 italianos, 1 croata y 1 brasilenio, con lo que

Brasil se estrena en la lista.
Rincon de la Subbética Altitude, el mejor aceite del mundo

Segun la 7* edicion de la Guia EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin
Olive Oils, este aceite de variedad hojiblanca elaborado en Cordoba es uno

de los dos mejores aceites de oliva virgen extra del mundo.

Se trata de un aceite verde muy intenso con multitud de matices que
muestran su gran complejidad. Posee reminiscencias frutales y citricas, y

sensaciones herbaceas, a tomillo y hierbabuena.

En cuanto al gusto, en boca es de entrada dulce, almendrado, amargo y
picante de intensidad media. Se trata de un aceite equilibrado, complejo y

armonico.

Monini Monocultivar Coratina Bio, el otro mejor aceite del

mundo

Este aceite de variedad coratina elaborado en Perugia, Italia, comparte la
primera posicidn con el espafiol. Obtenido tinicamente con la pulpa de la

preciada variedad de aceitunas coratina, este aceite tiene un sabor fresco,
con tendencia amarga, notas intensas de almendra verde y rucula, y un

toque especiado de pimienta blanca.

"El sabor de este aceite te hara sumergirte en la calida atmosfera de

Puglia, tierra de majestuosos olivares", aseguran desde la empresa.
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Seis consejos de experto para
conseguir buen aceite de oliva
virgen extra por menos de 7
euros

No solo las grandes marcas tienen buen aceite.




Elegir un buen aceite de oliva virgen extra en el supermercado no es tarea facil. Decenas de
botellas se acumulan en los estantes bajo cantidad de etiquetas, denominaciones de origen, sellos
de calidad, reclamos como “primera cosecha”, “primera extraccion en frio” o variedades como

picual, arbequina o cornicabra.

Para aclararlo v elegir un buen aceite bien sea para disfrutar en casa o regalar en Navidad, Juan
Pefiamil, editor de la Guia Evooleum, referente internacional de aceite de oliva virgen extra,
recalca hacer una primera diferenciacion entre los AOVE y el resto de aceites de oliva.

“La recomendacion a los consumidores es que consuman, tanto por gastronomia como por salud.
aceite de oliva virgen extra”, explica Penamil, quien recuerda que “el inico zumo de una fruta, es
decir, de la aceituna es el aceite de oliva virgen extra”. “El que ponen ‘suave’ o ‘intenso’ es un
aceite de oliva refinado, es decir, que no era apto para el consumo, porque tenia mas de 1 grado, lo
que se llamaba lampante v lo llevan a una refinaria y le afiaden un poquito de virgen y ese es el

aceite”, anade.

El experto recuerda que no hay tanta diferencia a nivel de precio entre un aceite de oliva y un
AOVE vy se queja de que se ha centrado la inflacién en este producto. Defiende ademas que se

pueden conseguir buenos aceites por menos de seis o siete euros.
No hay que gastarse muchisimo dinero en un buen aceite

A pesar de que los aceites han sido de los mas afectados por la subida del IPC y por la guerra de
Ucrania, Pefiamil recuerda que sigue siendo una inversion econdémica en un buen producto y que

se pueden encontrar por cinco o seis euros.

“Un aceite de oliva, un virgen extra, con un 10% de inflacion, te vas a Carrefour, Alcampo o a El
Corte Inglés, v un virgen extra de medio litro envasado en vidrio te cuesta cinco euros v pico.
¢Cuanto te dura una botella de aceite de oliva virgen extra? Es lo que te cuestan dos cafias v te las

bebes en 10 minutos”, recalca.




No temer a las botellas de plastico

A pesar de que recuerda que un buen aceite de oliva virgen extra envasado en cristal no es tan
caro como se suele pensar, no ve ninguna falla en la calidad en los que se venden en formatos mas

grandes o plastico.

“No es importante que esté envasado en cristal. El AOVE es un producto que tiene una fecha de
consumo preferente de los dos afios siguientes al envasado. No es significativo el tipo de envase
PEP, que es el plastico alimentario o un formato fantastico que cada vez se usa mas que es el bag

in box v que es fantastico para cocinar v guarda absolutamente todas las propiedades®, explica.

“No es significativo tampoco el formato, los hay fantasticos de 34 de litro, de 5 litros, de 1 litro,

envasados en PET v que te puedes llevar a casa v son fantasticos”, detalla.

Las marcas blancas también son una buena opcién

Aungue muchos grandes nombres —como los que ellos mismos recomiendan en la Guia

Evooleum, que alzdé como ganadores este 2022 al Monini Corantina BIO y al Rincon de la
Subética Altitude BIO— se encuentren los stands de los supermercados, Pefiamil no subestima a

las marcas blancas.

“Tienen muy buena calidad. Gran parte de los envasadores que hacen marca de distribuidor o
marca blanca me han dicho siempre que lo mismo: que lo estan embotellando en alguna de sus

marcas comerciales es lo mismo que embotellan para su marca blanca®, apunta.

Este fendmeno, tal v como recuerda Pefiamil es especialmente potente en Espafia. “Tiene un peso
brutal, con muchisima diferencia, hay marcas de distribuidor fantasticas, por no decirte que todas
lo son. Son productos muy dignos v cumplen los parametros de seguridad alimentaria v de todo.

Es muy buena opcién para el consumidor”, recomienda.




Ejemplo de ello son Oleoestepa, Mueloliva o Coosur, que fabrican para supermercados como Lidl,
Alcampo o Mercadona v venden también su marca comercial.

<) ¢ JF#
= B .. -

No dejarse llevar siempre por el packaging

En los lineales de los supermercados, especialmente aquellos que cuenten con una secciéon
gourmet, BIO o de especialidad, cada vez se ve un packaging més elaborado entre las botellas de

aceite.

Esto no siempre es sinonimo de una mayor calidad, simplemente, tal v como recuerda Periamil, es
un reclamo publicitario. “Usar para el dia a dia un aceite que parece un perfume no tiene sentido,
hav que hacer las cosas con cierta sensatez. Para un regalo o un momento especial te puedes
comprar uno de esos aceites con packaging v branding espectaculares, quedas bien y esta bien
por motivo de celebracion®, sefiala. Pero no es necesario llevarse a casa un aceite premium para
hacerte unos huevos fritos”, explica.




“Usar para el dia a dia un aceite que
parece un perfume no tiene sentido”

- JUAN PENAMIL, EDITOR DE LA GUIA EVOOLEUM

Las variedades, una cuestion de gustos y usos

Dentro del aceite de oliva virgen extra, Pefiamil recuerda que hay mas de 280 variedades en
Esparfia, cada una de un tipo de aceituna —como picual, arbequina, cornicabra, hojiblanca, picuda
o arbosana— v en [talia la cifra asciende a mas de 700.

No todos sirven para todo, ni hay que elegir una concreta porque sea mejor que otra. Pefiamil
compara esta variedad con la de los vinos. “Cuando te pones en un lineal de vinos te encuentras
un syrah, un coupage con un syrah que no sea tan intenso con un poco de garnacha. Son

conceptos muy basicos como primer productor v exportador que somos”, apunta.
Elegir una u otra es cuestion de gustos, algunas mas explosivas y otras mas suaves. “La picual

tiene unas caracteristicas muy propias, es un aceite muy rotundo. en boca es mas explosivo y otras
variedades son mas suaves. Depende mucho del uso que vas a hacer del producto. Puedes coger v
hacer una tostadas con arbequina, puedes hacer un picual de cosecha temprana con un buen pan
también de masa madre, v vas probando, ves que son dos mundos diferentes”, detalla. Por
ejemplo, recomienda coupage de dos o tres variedades para rehogar verduras, ensaladas o utilizar

alguno mas suave para alinar aguacates o remolachas.




Para conocerlos todos, Pefiamil recomienda “divertirse” en casa haciendo pequefias catas. Eso si
para freir o para hacer tortillas recomienda cualquier aceite de oliva que no sea virgen extra, es

decir, refinado e incluso aceite de orujo de oliva.

Cuidado con los esléganes

Ademas de la variedad de aceituna utilizada, cada vez mas aceites van acompanados de la palabra
BIO, ecologico o de términos mas técnicos como “primera presion en frio” o “primera cosecha”.
Para Penamil no todas estas etiquetas son iguales v admite que muchas de ellas “a veces se
utilizan como marketing”.

El especialista defiende que un aceite de oliva ecolégico o BIO sera “fantastico como cualquier
otro producto con estas etiquetas”. “De 1.000 v pico marcas de todo el mundo el 32% son
ecologicos, imaginate la importancia que tiene. De ese porcentaje, el 18% son espatioles por lo que
tiene un valor importante. Pero no hay que desmerecer a los que no son ecologicos, no quiere
decir que no sean buenos, supone un plus”, explica. “Un biodindmico igual, no quiere decir que
sea superior, pero aporta un plus”, sefiala.

“Con muchos de estos conceptos hay
un marketing brutal como todos
productos alimentarios”

- JUAN PENAMIL, EDITOR DE LA GUIA EVOOLEUM

“Con muchos de estos conceptos hay un marketing brutal como todos productos alimentarios”,

recalca y anima a la poblacion a conocer las distintas variedades para saber “cual le gusta mas”.

“Primera presion en frio es una cosa que no existe va, es de cuando se presionaba, hace mas de 50
anos que no se usa, el proceso de elaboracion que existe es por centrifugacion, no como antes que
se ponia un capacho sobre otro y se presionaba hasta que salia el aceite. Ahora todo es en frio. Eso

es un marketing cutre”, se queja.




Si que cree que hay que prestar atencion a los que tengan el reclamo “primer dia de cosecha”.
“Quiere decir que a finales de septiembre principios de octubre se recolecta la aceituna para el
aceite de mavor calidad. Pierde el rendimiento, pero la calidad es brutal®, sefiala. Tal v como
recuerda, estas primeras aceitunas tienen menos porcentaje de grasa, de aceite, que en
condiciones normales es un 20% v en la cosecha temprana puede ser de un 5 o un 10%. “Es como

un grado mas para un consumidor mas maduro”, explica.
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6 consejos de experto para conseguir buen aceite de oliva virgen extra por
menos de 7 euros

Elegir un buen aceite de oliva virgen extra en el supermercado no es tarea facil. Decenas de
botellas se acumulan en los estantes bajo cantidad de etiquetas, denominaciones de origen, sellos
de calidad, reclamos como “primera cosecha”, “primera extraccion en frio” o variedades como
picual, arbequina o cornicabra.

Para aclararlo y elegir un buen aceite bien sea para disfrutar en casa o regalar en Navidad, Juan
Pefamil, editor de la Guia Evooleum, referente internacional de aceite de oliva virgen extra, recalca
hacer una primera diferenciacion entre los AOVE vy el resto de aceites de oliva.

“La recomendacion a los consumidores es que consuman, tanto por gastronomia como por salud,
aceite de oliva virgen extra”, explica Pefiamil, quien recuerda que “el Unico zumo de una fruta, es

decir, de la aceituna es el aceite de oliva virgen extra”. “El que ponen ‘suave’ 0 ‘intenso’ es un aceite
de oliva refinado, es decir, que no era apto para el consumo, porque tenia mas de 1 grado, lo que



se llamaba lampante y lo llevan a una refinaria y le afaden un poquito de virgen y ese es el aceite”,
afiade.

El experto recuerda que no hay tanta diferencia a nivel de precio entre un aceite de oliva y un AOVE
y se queja de que se ha centrado la inflacion en este producto. Defiende ademéas que se pueden
conseguir buenos aceites por menos de seis o siete euros.

No hay que gastarse muchisimo dinero en un buen aceite

A pesar de que los aceites han sido de los mas afectados por la subida del IPC y por la guerra de
Ucrania, Pefiamil recuerda que sigue siendo una inversion econémica en un buen producto y que
se pueden encontrar por cinCo 0 seis euros.

“Un aceite de oliva, un virgen extra, con un 10% de inflacién, te vas a Carrefour, Alcampo o a El
Corte Inglés, y un virgen extra de medio litro envasado en vidrio te cuesta cinco euros y pico.
¢ Cuanto te dura una botella de aceite de oliva virgen extra? Es lo que te cuestan dos cafias y te las
bebes en 10 minutos”, recalca.

No temer a las botellas de plastico

A pesar de que recuerda que un buen aceite de oliva virgen extra envasado en cristal no es tan
caro como se suele pensar, no ve ninguna falla en la calidad en los que se venden en formatos mas
grandes o plastico.

“No es importante que esté envasado en cristal. El AOVE es un producto que tiene una fecha de
consumo preferente de los dos afios siguientes al envasado. No es significativo el tipo de envase
PEP, que es el plastico alimentario o un formato fantastico que cada vez se usa mas que es el bag
in box y que es fantastico para cocinar y guarda absolutamente todas las propiedades”, explica.

“‘No es significativo tampoco el formato, los hay fantasticos de % de litro, de 5 litros, de 1 litro,
envasados en PET y que te puedes llevar a casa y son fantasticos”, detalla.

Las marcas blancas también son una buena opcién

Aunque muchos grandes nombres —como los que ellos mismos recomiendan en la Guia Evooleum,
que alz6 como ganadores este 2022 al Monini Corantina BIO y al Rincon de la Subética Altitude
BIO— se encuentren los stands de los supermercados, Pefiamil no subestima a las marcas blancas.

“Tienen muy buena calidad. Gran parte de los envasadores que hacen marca de distribuidor o
marca blanca me han dicho siempre que lo mismo: que lo estan embotellando en alguna de sus
marcas comerciales es lo mismo que embotellan para su marca blanca”, apunta.

Este fendmeno, tal y como recuerda Pefiamil es especialmente potente en Espafia. “Tiene un peso
brutal, con muchisima diferencia, hay marcas de distribuidor fantasticas, por no decirte que todas lo
son. Son productos muy dignos y cumplen los parametros de seguridad alimentaria y de todo. Es
muy buena opcion para el consumidor”, recomienda.
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El aceite de oliva virgen extra (AOVE), en el
mejor momento para degustar y regalar

Guia de los cien mejores aceites de oliva
virgen extra

Si con todo se nos plantea la duda sobre cuales escoger, sirva como pista la
ultima edicion de la Guia Evooleum World’s TOP100 Extra Virgin Olive Oils,

donde cada ano se recogen los mejores AOVES del mundo y que acaba de
llegar a las librerias. Alcanza va su séptima edicion (19,50 €) y es obra del
Grupo Editorial Mercacei. Por primera vez, ademas, en este ranking
comparten el primer puesto el espafiol Rincon de la Subbética Altitude (DO
Priego de Cordoba), elaborado con la variedad hojiblanca, y el italiano
Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos, otros 3 espatioles, 3
italianos, 1 croata y 1 de Brasil -pais que se estrena en la lista- completan las
10 primeras posiciones. La publicacion esta prologada por los cocineros Pia
Leon y Virgilio Martinez e incluye, entre otros muchos contenidos, recetas
de Elena Arzak o propuestas de oleoturismo.
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Guia Evooleum de aceites de oliva virgen extra.
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Gufa Evooleum 2023

Cada dia nos resulta mas familiar la palabra AOVE

Cada dia nos resulta mas familiar la palabra AOVE; aceite de oliva virgen extra, el oro liquido de
nuestra tierra y pilar fundamental de la Dieta Mediterranea y de la Marca Espafa. Para los amantes
del AOVE, acaba de salir al mercado la séptima edicion de la Guia EVOOLEUM 2023, de la mano
de Grupo Editorial Mercacei y con Palladium Hotel Group como sponsor principal. Esta edicion
recoge un sinfin de curiosidades sobre el aceite de oliva, asi como interesantes articulos y, por
supuesto, el esperado TOP10, que este afio, por primera vez, tiene un TOP1 ex aequo, de modo
que el mejor aceite de 2023 json dos!

Como siempre, los grandes protagonistas de esta biblia oleicola son los 100 mejores AOVEs del
mundo, segun los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra EVOOLEUM
Awards. Este afio sus paginas estrenan un renovado disefio de las fichas para otorgar mayor
protagonismo a los zumos premiados con una imagen ampliada de la botella y una panoramica de
la finca o de sus productores. En esta edicion encontramos aceites de 10 paises: Espafia (68), Italia



(17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), Portugal (1), Marruecos (1), Brasil (1) y Sudéafrica
(1).

Un afio mas los también relevantes EVOOLEUM Packaging Awards, premian los envases mas
bellos del mundo. Este afo se estrena otro ranking muy especial, el TOP10 boutique de
EVOOLEUM; una seleccion de aceites con una produccion inferior a los 2.500 litros, dando cabida
por primera vez a los pequefios productores, acercando asi al consumidor variedades
desconocidas.

VOLEUH
EXTRA VIRGIN
OLIVE OILS

Su famoso TOP100 llega, por primera vez en la historia, con un empate en el nimero uno. El TOP10
de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra EVOOLEUM2023 esta
compuesto por:

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina. Perugia (ltalia)

1° Rincén de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (ltalia)

4° Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Perugia (ltalia)

5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino, bianchera istriana. Istria (Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba (Espafa)




10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana, arbequina, koroneiki. Sdo Paulo
(Brasil)

Con una periodicidad anual, la Guia EVOOLEUM 2023, bilingle castellano/inglés, se puede adquirir
en Amazon y en la web www.evooleum.com al precio de 19'50 euros.
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Tres libros para [oodies para regalar en Navidad

Si lienes [oodies inquielos a los que hacer un regalo dilerenle esla Navidad apunla eslos Lres
libros con los que seguro. salislaras su curiosidad.

Todos tenemas un amigo, familiar o conocido gue se pirra por los productos gourmet, per conocer nuevos
restaurantes y vivir en ellos auténticas experiencias gastronomicas. Si ademas a este amigo, familiar o conocido
le encanta saber y compartir curiosidades e historias sobre |z gastronomia, este post es para ti. Porque hemos
seleccionado tres libros para foodies sobre tres temas v para tres perfiles muy diferentes que pueden interesarte
de cara a los regalos de Navidad. Con ellos podras satisfacer |a curiosidad de los cocinillas que guieren conocer
nuevas recetas; el mundo de posibilidades que se abre para los fans del vino v los maridajes; o los entresijos de
los 100 mejores aceites del mundo.

Evooleum 2023, la guia de los 100 mejores aceites del mundo

kS EVLEUH
EXTRA VIRGIN
OLIVE OILS
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El del aceite es un sector especialmente rico, complejo. Por eso no es extrafio que este afo se cumplan siete de la
ediciéon de la prestigiosa Guia Evooleum que recoge informacién sobre los 100 mejores aceites del mundo.

Con prélogo de Pia Leon y Virgilio Martinez, |2 publicacion ahonda en la historia del AOVE, amplia términos
relacionados con el universo oleicola v recoge articulos relacionados con el maridaje o la importancia del aceite
en los restaurantes. Asimismo incluye recetas de Elens Arkak y cuenta la historia de algunos chefs con nuestro

preciado oro liquido.
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Pascual Momparler: "Este afio la Clasica de Jaén va a dar otro pasito"

El director técnico de la prueba andaluza analiza en MARCA las novedades para una nueva edicion
muy especial

Pascual Momparler, director técnico de la Clasica de Jaén, analiza en MARCA las novedades para
una nueva edicion muy especial.

Con un trazado renovado

En 2022 se cred la Clasica Jaén Paraiso Interior, una carrera que une las ciudades Patrimonio de la
Humanidad de Ubeda y Baeza y cuya segunda edicién se celebrara este lunes 13 de febrero de
2023. Los 'caminos de olivos', sectores de 'sterrato’ que surcan el mar de olivos jienense, son la
sefa de identidad de la prueba.

La Gran Fondo, de estreno

El domingo 12 de febrero, en visperas de la disputa de la Clasica Jaén Paraiso Interior, se celebrara
la Gran Fondo Jaén Paraiso Interior, una marcha cicloturista que permitira a los aficionados a la
bicicleta afrontar los mismos retos que las estrellas del deporte del pedal: los caminos de tierra que
surcan el mar de olivos y hacen unica esta prueba andaluza.

La Gran Fondo Jaén Paraiso Interior partira de Ubeda y concluird en Baeza, ciudades Patrimonio de
la Humanidad, tal y como lo hara la Clasica profesional al dia siguiente, y constara de 90 kilémetros,
40 de ellos correspondientes a tramos de 'sterrato’.

El numero de inscripciones de la Gran Fondo Jaén Paraiso Interior seré limitado con objeto de
proporcionar la mejor experiencia posible a los participantes, que recibiran junto a su dorsal la
nutricion necesaria para completar la prueba, una botella de aceite de oliva virgen extra
proporcionada por Olibaeza (premiado como mejor AOVE del mundo en 2021 en el certamen
internacional EVOOLEUM) y un chaleco Pissei conmemorativo de la cita valorado en 80.
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Los 12 mejores aceites de oliva (y como
distinguir uno bueno de uno malo)

Rankings de los mejores AOVE hay muchos. El nuestro los agrupa todos, asi que esta feo que lo digamos, pero es el
mas completo.n

Rincén de la Subbética e c N
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6 Olibaeza e c ™
£ 1 omprar
ik Read More h P s

Read More N Comprar s

ﬁ Almaoliva Arbequino s N



Oro Bailén
Read More
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Read More

Parqueoliva Serie Oro
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Read More

Comprar

Comprar

Comprar

Comprar

Comprar

Comprar

Comprar




El buen aceite de oliva lleva afios posicionando a Espafia a lo mas alto de los podios
gourmets internacionales como demuestran infinidad de galardones. Entre ellos, unos de
los que esta alcanzando mayor credibilidad y peso son los EVOOLEUM Awards, los
Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra, que consagran
cada afio a los 100 mejores AOVE del mundo gracias a un selecto jurado de talla

mundial. Siempre los encabezamos.

Lejos de que el "boom" se desinfle, va a mas. No necesariamente a mas calidad porque va
la teniamos pero si a que saquemos pecho sin complejos, a invertir mas en el sector, a
apostar por regularlo, elevarlo, darle el valor que se merece. A invertir en el disefio, en el
marketing que una joya liquida como esta se merece. Queda camino por recorrer, desde
luego, pero los reconocimientos no dejan de aumentar temporada a temporada v,
aungue no van necesariamente de la mano con las cifras de venta y consumo que ojala
tuviéramos, venimos a aportar nuestro granito de arena.
En primer lugar, para iniciar esta brevisima guia "for dummies”, las siglas AOVE
responden a Aceite de Oliva Virgen Extra. Este es el que tienes que comprar, el aceite
perfecto, sin pega alguna v el que mas recuerda a la aceituna. El de la ensalada, el de la
tostada v si, claro que si, el de la cocina. Méas abajo en la escala estan los Virgenes,
buenos aceites pero con defectos moderados en su clasificacién. El lampante va ha de ser
refinado para su consumo, es el que etiquetan como "aceite de oliva" a secas v exponen
asi en los supermercados. Evitalo. Busca el Virgen Extra, previo pago de un mayor

importe, pero tu salud te lo agradecera.

Vamos a la cata, para que ti mismo puedas distinguirlos. Puede ser tan sencilla, grosso
modo, como lo que te contamos en estas diez etapas. Si quieres ampliar, la Guia
EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive Qils que edita cada afio el Grupo
Editorial Mercacei resume los premios homoénimos v es una fantastica publicacién para

iniciarte o profundizar. Con ella o con este articulo frente a ti, elige tu botella v abrela:




1) Sirve en una copa (por ejemplo, de vino) el aceite que quieras probar.

2) Cégela con una mano v tapala con la otra. Girala poquito a poco durante unos
segundos para calentar el contenido un pelin (28 grados es la cifra idonea pero no vas a

andar con un termémetro en la mano).

3) Ahora retira la mano y huélelo lenta y prolongadamente. ;Huele bien o no? ;A qué te

recuerda?

4) Pruébalo. Un sorbo pequefio. No lo tragues atin, paladéalo, pasalo entre los dientes

mientras inhalas por la boca. Asi se desplegaran todas sus notas.
5) Dale otro sorbo e intenta percibir qué gustos v sensaciones te aporta.

6) ¢Es dulce o no? Esto lo notaras enseguida. Y debe serlo. Dulce v fluido. Si es pastoso o

aspero, fuera.

7) ¢Es amargo? Es algo positivo si es un buen virgen extra. Un amargo agradable, por

supuesto ;Pica? Debe. Ligeramente al caer por tu garganta. Con equilibrio siempre.

8) Valoracion global: ¢Huele, sabe y te lleva al campo, a la fruta, a vegetales, a hierba?

Bien.
9) ¢Encuentras balance? ;Te resulta rico? ;Notas armonia, elegancia?

10) Lee la etiqueta: encontraras en ella la zona, la variedad de aceituna (hay diferencias
entre unas v otras, estos son solo unos pasitos generales que valen para todas), si es o no

de recoleccion temprana... Registralo todo y, sobre todo, jpractica con estos diez AOVE

que hoy te proponemos!
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Rincén de la Subbética
22,95 €
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El mejor del mundo segiin la guia Evooleum 2023, La efiqueta Altitude de Almazaras de
la Subbética es un verdadero hit. Es un zumo de aceituna que sale de las parcelas més
alras del Parque Natural de las Sierras Subbéticas v es francaments impresionante. E1
AQVE de la imagen, Rincon de la Subbética a secas, es otra pasada que acumula
alrededor de 250 medallas en los dltimos cinco afios.

amazon.es

QOlibaeza
27,00 €

COMPRAR

Centenido v continente van de la mano en este picual jienense, el primero de colarse en
un puesto destacado. Aromas complejos, equilibrio en boea y un packaging también de
premio lo deseriben.




amazon.es

Almaoliva Arbequino
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Otro de Almazaras de la Subbética, una de las mas destacadas cooperativas del pais, en
esta lista. Solo esta referencia lleva mas de cien premios en la tiltima década. La D.C.
Priego de Cdrdoba a la que pertenece, incontables. Probablemente, los aceites con més

personalidad que vas a encontrarte.

amazon.es

Oro Bailén
18,50 €

[: COMPRAR :]

El picual de Aceites Oro Bailén es otro de nuestros preferidos v de los mas reconocidos
del pais. Proveniente de los olivares de la familia Gilvez Gonzilez, a los pies de Sierra

Morena, es intenso, persistente v sobresaliente.
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Palacio de Los Olivos
15,50 €
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Otro picual complejo v delicado, sofisticadisimo, es este Palacio de los Olivos del Campo
de Calatrava ciudarrealefio. Los Mora cambiaron cereales por olivar intensivo v bendita
la hora. Llevan vendiendo esta maravilla desde 2015.

AmMmazon.es

Parqueoliva Serie Oro
17,70 €
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Volvemos a Priego de Cordoba. ;Teniamos razon o no? En sus oleadas de olivos, en el
corazon de la Subbética, hay otro tesoro, entre muchos, que este "cotipage” de aceituna

picuda v hojiblanca que potencia la fortaleza aromatica de ambas. Silo pruebas, te
acuerdas.
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Venta del Bardén
22,95 €
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Sigamos por alli, con otra mezcla entre las dos variedades reinas prieguenses. Venta del
Bardn (como guifio a la historia del Barén de Santaella cuyes descendientes, segin se
dice, cultivarcn estas tierras) y su "blend" ha copado competiciones globales durante
afios v afies v le sigue haciendo. Es pura hoja v frute de olive en combinacién con

tomate maduro. Riguisimo,

AMazon.as

Cortijo de Suerte Alta
55,00 £
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Una premiadisima etiqueta mas, bien intensa y fuerte, como corresponde a las

variedades picuda, picual ¥ hojiblanca que trabajan en esta almazara de Baena con
centenarios olivares. Sus cajas no necesitan mas envoltorio si quieres hacer un regalo
especial. O comprartelo para ti solito. En la imagen, junto a Palacio de los Olivos v

Escornolbou Gourmet Arbequina, otro top.
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Finca La Torre ONE
38,00 £
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La laureada almazara Finca La Torre presenta cada afio su aceite de oliva virgen extra
One Limited Edition Hojiblanea, uno de los mas tempranos de cada campafia. Se elabora
con una seleccidn de las mejores aceitunas en verde del principio de la cosecha, con las
que se consigue un AOVE {inico, con un sabor v unas propiedades excepcionales.

AmMazon.es

ﬂ Castillo de Canena
18,35 €
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De todas las referencias de esta compafiia de Jaén pionera en ensalzar las bondades de
los aceites espaficles, en llevarlos por medio mundo v en introducirlos en el sector
"premium”, no sabriamos con cudl quedarnos. Esperamos con avidez cada afio su Primer
Dia de Cosecha, cuya botella siempre disefia alguna celebridad escogida v que guarda lo

mejor de una seleceidn de aceitunas de pagos.




aAmMazon.es

Hacienda Queiles
25,21 €
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Monovarietal de arbequina, su picor es bajo ¥ el amargor casi inexistente.

amazon.es

Marqués de Grifén
15,59 €

[: COMPRAR :]

Mezela de variedad Picual, Arbequina v Cornicabra, para esta jova elaborada en Toledo.




Ejemplo de ello son Oleoestepa, Mueloliva o Coosur, que fabrican para supermercados como Lidl,
Alcampo o Mercadona y venden también su marca comercial.

No dejarse llevar siempre por el packaging

En los lineales de los supermercados, especialmente aquellos que cuenten con una seccion
gourmet, BIO o de especialidad, cada vez se ve un packaging mas elaborado entre las botellas de
aceite.

Esto no siempre es sinbnimo de una mayor calidad, simplemente, tal y como recuerda Pefamil, es
un reclamo publicitario. “Usar para el dia a dia un aceite que parece un perfume no tiene sentido,
hay que hacer las cosas con cierta sensatez. Para un regalo o un momento especial te puedes
comprar uno de esos aceites con packaging y branding espectaculares, quedas bien y esta bien
por motivo de celebracion”, sefiala. Pero no es necesario llevarse a casa un aceite premium para
hacerte unos huevos fritos”, explica.

Usar para el dia a dia un aceite que parece un perfume no tiene sentidoJuan Pefiamil, editor de la
Guia Evooleum

Las variedades, una cuestién de gustos y usos

Dentro del aceite de oliva virgen extra, Pefiamil recuerda que hay mas de 280 variedades en
Espafa, cada una de un tipo de aceituna —como picual, arbequina, cornicabra, hojiblanca, picuda
0 arbosana— y en ltalia la cifra asciende a mas de 700.

No todos sirven para todo, ni hay que elegir una concreta porque sea mejor que otra. Pefiamil
compara esta variedad con la de los vinos. “Cuando te pones en un lineal de vinos te encuentras un
syrah, un coupage con un syrah que no sea tan intenso con un poco de garnacha. Son conceptos
muy basicos como primer productor y exportador que somos”, apunta.

Elegir una u otra es cuestion de gustos, algunas mas explosivas y otras mas suaves. “La picual
tiene unas caracteristicas muy propias, €s un aceite muy rotundo, en boca es mas explosivo y otras
variedades son mas suaves. Depende mucho del uso que vas a hacer del producto. Puedes coger
y hacer una tostadas con arbequina, puedes hacer un picual de cosecha temprana con un buen
pan también de masa madre, y vas probando, ves que son dos mundos diferentes”, detalla. Por
ejemplo, recomienda coupage de dos o tres variedades para rehogar verduras, ensaladas o utilizar
alguno mas suave para alifiar aguacates o remolachas.

Para conocerlos todos, Pefiamil recomienda “divertirse” en casa haciendo pequefias catas. Eso si
para freir o para hacer tortillas recomienda cualquier aceite de oliva que no sea virgen extra, es
decir, refinado e incluso aceite de orujo de oliva.




Cuidado con los esléganes

Ademas de la variedad de aceituna utilizada, cada vez
mas aceites van acompafiados de la palabra BIO,
ecolégico o de términos mas técnicos como “primera
presion en frio” o “primera cosecha”. Para Peflamil no
todas estas etiquetas son iguales y admite que muchas
de ellas “a veces se utilizan como marketing”.

El especialista defiende que un aceite de oliva
ecologico o BIO sera “fantastico como cualquier otro
producto con estas etiguetas”. “De 1.000 y pico marcas de todo el mundo el 32% son ecoldgicos,
imaginate la importancia que tiene. De ese porcentaje, el 18% son espafioles por o que tiene un
valor importante. Pero no hay que desmerecer a los que no son ecoldgicos, no quiere decir que no
sean buenos, supone un plus”, explica. “Un biodinamico igual, no quiere decir que sea superiof,
pero aporta un plus”, sefiala.

Con muchos de estos conceptos hay un marketing brutal como todos productos alimentariosJuan
Penfamil, editor de la Guia Evooleum

“Con muchos de estos conceptos hay un marketing brutal como todos productos alimentarios”,
recalca y anima a la poblacion a conocer las distintas variedades para saber “cudl le gusta mas”.

“Primera presion en frio es una cosa que no existe ya, es de cuando se presionaba, hace mas de 50
anos que no se usa, el proceso de elaboracion que existe es por centrifugacion, no como antes que
se ponia un capacho sobre otro y se presionaba hasta que salia el aceite. Ahora todo es en frio. Eso
es un marketing cutre”, se queja.

Si que cree que hay que prestar atencion a los que tengan el reclamo “primer dia de cosecha”.
“Quiere decir que a finales de septiembre principios de octubre se recolecta la aceituna para el
aceite de mayor calidad. Pierde el rendimiento, pero la calidad es brutal”’, sefiala. Tal y como
recuerda, estas primeras aceitunas tienen menos porcentaje de grasa, de aceite, que en
condiciones normales es un 20% y en la cosecha temprana puede ser de un 5 o un 10%. “Es como
un grado mas para un consumidor mas maduro”, explica.
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Guia EVOOLEUM 2023 con su #TOP100. Este afio, el mejor AOVE del mundo
json dos!

La palabra AOVE cada vez nos resulta mas familiar, y es que el interés en torno al aceite de oliva
virgen extra -el oro liquido de nuestra tierra y pilar fundamental de la Dieta Mediterranea y de la
Marca Espafia- no deja de crecer. Para adentrarnos en este apasionante mundo, nada como la
nueva y didactica Guia EVOOLEUM 2023 jla séptima!, que acaba de salir al mercado de la mano
de Grupo Editorial Mercacei y con Palladium Hotel Group como sponsor principal -que apuesta asi
por poner en valor y difundir la cultura del AOVE-. Esta edicion recoge un sinfin de curiosidades
sobre el aceite de oliva, asi como interesantes articulos y, por supuesto, el esperado TOP10, que
este afo por primera vez tiene un TOP1 ex aequo, de modo que el mejor aceite de 2023 json dos!

Como siempre, los grandes protagonistas de esta biblia oleicola son los 100 mejores AOVEs del
mundo -EVOOLEUM TOP100- segun los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva
Virgen Extra EVOOLEUM Awards. Este afo sus paginas estrenan un renovado disefio de las fichas
para otorgar mayor protagonismo a los zumos premiados con una imagen ampliada de la botella y
una panoramica de la finca o de sus productores. Ademéas, como siempre, detallan la procedencia,
caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher
o Halal, puntuacion, ficha de cata y maridaje. En esta edicién encontramos aceites de 10 paises:
Espafia (68), Italia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), Portugal (1), Marruecos (1),
Brasil (1) y Sudéafrica (1).



Su famoso TOP100 llega, por primera vez en la historia, con un empate en el nimero uno. El TOP10
de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra EVOOLEUM2023 esta

compuesto por:

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina. Perugia (ltalia)

1° Rincén de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espana)

3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (ltalia)

4° Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Perugia (ltalia)

5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino, bianchera istriana. Istria (Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba (Espafa)

10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana, arbequina, koroneiki. Sado Paulo
(Brasil)

De sumo interés resultan también los EVOOLEUM
Packaging Awards, en los que se premian los
envases mas bellos del mundo y que este afio
comparten protagonismo con otro ranking muy
especial, el TOP10 boutique de EVOOLEUM. Y es
que, como novedad, la Gufa incluye una seleccion
de aceites con una produccion inferior a los 2.500
litros, dando cabida por primera vez los pequefos
productores. Una manera de acercar al consumidor
variedades desconocidas. Eso si, se trata de
auténticas joyas jy vuelan!




Comunicacion

& RR.PP.

(% [https:/bit.ly/3VIrQgH]
28 de octubre de 2022

® Medio: Internet ® Seccion: Noticias ® Espacio: 720 x 3.170 pixeles

® Usuarios Gnicos/mes: ® Visitas: ® Valor publicitario: 15000 €

Los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados obtenidos en los
prestigiosos EVOOLEUM

Grupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado la 72 edicion de la Guia EVOOLEUM World’s
TOP100 Extra Virgin Olive Qils con los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados
obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, y por primera vez, el mejor aceite del mundo
ison dos! Comparten ex aequo el n°1 el espafiol Rincédn de la Subbética Altitude yel italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos, otros 3 espafioles, 3 italianos, 1 croata y 1 de Brasil -pais
que se estrena en la lista- completan las 10 primeras posiciones.

Esta guia 2023 llega de la mano de Palladium Hotel Group como sponsor principal y esta prologada
por los afamados chefs Pia Ledn y Virgilio Martinez; cuenta con recetas de Elena Arzak; recoge una
seleccion de préacticos articulos como: “Variedades de vino vs aceitunas”, “La importancia del
aceite en la sala” o “Los mejores maridajes de virgen extra y queso”... Ademas, relata la historia de
amor de reconocidos chefs con el AOVE y nos sumerge en el oleo turismo recorriendo spas donde
el oro liquido es protagonista. Por supuesto, seguimos aprendiendo a hacer la cata perfecta y
aumentamos conocimientos son el diccionario oleicola. Ojeando sus paginas también viajamos en
el tiempo con faraones e incluso con Leonardo Da Vinci para conocer el olivo en su maxima
expresion histoérica... jy artistical Mas interesante, imposible.



Como siempre, los grandes protagonistas de esta biblia oleicola son los 100 mejores AOVEs del
mundo EVOOLEUM TOP100, segun los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva
Virgen Extra EVOOLEUM Awards. Este afio sus paginas estrenan un renovado disefio de las fichas
para otorgar mayor protagonismo a los zumos premiados con una imagen ampliada de la botella y
una panoramica de la finca o de sus productores. Ademas, como siempre, detallan la procedencia,
caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher
o Halal, puntuacién, ficha de cata y maridaje. En esta edicién encontramos aceites de 10 paises:
Espafia (68), Italia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), Portugal (1), Marruecos (1),
Brasil (1) y Sudafrica (1).

Su famoso TOP100 llega, por primera vez en la historia, con un empate en el nimero uno. El TOP10
de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra EVOOLEUM2023 esta
compuesto por:

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina. Perugia (Italia)

1° Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (ltalia)

4° Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Perugia (Italia)

5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espana)

6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino, bianchera istriana. Istria (Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba (Espana)

10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana, arbequina, koroneiki. Sdo Paulo
(Brasil)

De sumo interés resultan también los EVOOLEUM Packaging Awards, en los que se premian los
envases mas bellos del mundo y que este afio comparten protagonismo con otro ranking muy
especial, el TOP10 boutique de EVOOLEUM. Y es que, como novedad, la Guia incluye una
seleccion de aceites con una produccion inferior a los 2.500 litros, dando cabida por primera vez
los pequefios productores. Una manera de acercar al consumidor variedades desconocidas. Eso si,
se trata de auténticas joyas jy vuelan!

La Guia EVOOLEUM es mucho mas que una lista, como bien saben en Palladium Hotel Group, que
se une por primera vez a Grupo Editorial Mercacei en una iniciativa alineada con la gran apuesta
del grupo por la excelencia en todos los sentidos y cuyo foco se pone ahora en difundir el
apasionante mundo del AOVE no sdélo en Espafia, sino a nivel mundial, ya que la Guia estara




disponible en sus hoteles mas prestigiosos en localizaciones tan diversas como ltalia, México,
Republica Dominicana, Jamaica o Brasil. Para empezar, el prélogo tiene un variado caracter
internacional porque el AOVE es importante a nivel global, y esta firmado por Pia Ledn -chef de
Kjolle (Lima, Peru), mejor chef del mundo segun The World’s 50 Best Restaurants- y Virgilio Martinez
-chef de Central (Lima, Peru), restaurante #2 del mundo segun The World’s 50 Best Restaurants-. El
articulo Menu Mediterraneo es obra de Elena Arzak, con recetas como Remolacha con chocolate y
aceite de oliva; al tiempo que la obra recoge una seleccion de practicos articulos tales como
“Variedades de vino vs aceitunas”, “La importancia del aceite en la sala”, “Los mejores maridajes de
virgen extra y queso”... Ademas, relata la historia de amor de 20 reconocidos chefs con el AOVE, y
nos sumerge en el oleoturismo recorriendo spas donde el oro liquido es protagonista. Por supuesto,
seguimos aprendiendo a hacer la cata perfecta y aumentamos nuestra terminologia a través del
diccionario oleicola. Ojeando sus paginas también viajamos en el tiempo con faraones e incluso con
Leonardo Da Vinci para conocer el olivo en su maxima expresion histérica... jy artistical Mas
interesante, imposible.

Con una periodicidad anual, la Gula EVOOLEUM 2023 -bilingle castellano/inglés-, se puede
adquirir en Amazon y en la web al precio de 19'50 euros. Asimismo, estara presente en los hoteles
de Palladium Hotel Group, entre los que destacan marcas tan prestigiosas como TRS Hotels, BLESS
Collection Hotels y Only YOU Hotels, entre otras. Y, como siempre, se distribuira a mas de 2.000
restaurantes con estrella Michelin y a todos los incluidos en The World’s 50 Best Restaurants; asi
como a consultores gastrondmicos, escuelas de cocina, resorts de oleoturismo y tiendas gourmet.
Una publicacion Unica que, gracias a su éxito entre chefs y foodies, se ha convertido en la mas
influyente a nivel mundial, un verdadero manual del aceite de oliva accesible y practico, una pieza
de coleccionista que no puede faltar en ninguna biblioteca.
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AGRICULTURA

El mejor aceite de oliva
virgen extra del mundo esta
en Cordoba

Rincon de la Subbética Altitude obtiene la primera
plaza de la guia Evooleumjunto con una marca
italiana, mientras que otras dos almazaras
cordobesas estan entre los 10 primeros

La baja cosecha y el alza del precio reduciran el
consumo ¥ la exportacion del aceite de Cordoba

Aceites premiados por Evooleum, con Rincén de la Subbética Altitude en el centro // ABC



El Grupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado la 7*
edicién de la Guia Evooleum World's Top 100 Extra Virgin Olive
0Oils con los 100 mejores aceites de oliva virgen extra del mundo
segun los resultados obtenidos en los prestigiosos Evooleum
Awards, y por primera vez, el mejor aceite del mundo son dos, tal
como ha indicado la compania en un comunicado.

Comparten ex aequo el n°1 el cordobés Rincoén de la Subbética
Altitude y el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a
ellos, otros tres espanoles, tres italianos, un croata y 1 de Brasil -
pais que se estrena en la lista- completan las 10 primeras
posiciones.

De los 100 aceites premiados, 54 son andaluces, concretamente
hay 29 de Jaén, 19 de Cordoba, 3 de Sevilla, 2 de Mdlaga y1de
Almeria.

Los 10 mejores aceites del mundo son los siguientes:

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad:
coratina. Perugia (Italia).

1° Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad:
hojiblanca. Cordoba (Espaia).

3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (Italia).

4° Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad:
frantoio. Perugia (Italia).




5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda,
hojiblanca. Cordoba (Espana).

6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad:
picual. Jaén (Espana).

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino,
bianchera istriana. Istria (Croacia).

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda.
Cordoba (Espana).

10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana,
arbequina, koroneiki. Sao Paulo (Brasil)

De sumo interés resultan también los Evooleum Packaging
Awards, en los que se premian los envases mas bellos del mundoy
que este ano comparten protagonismo con otro ranking muy
especial, el TOP10 boutique. Y es que, como novedad, la Guia
incluye una selecciéon de aceites con una produccion inferior a los
2.500 litros, dando cabida por primera vez los pequenos
productores. Una manera de acercar al consumidor variedades
desconocidas.

Con una periodicidad anual, la Guia Evooleum 2023 -bilingtie
castellano/inglés-, se puede adquirir en Amazon y en la web
www.evooleum.com al precio de 19'50 euros. Asimismo, estara
presente en los hoteles de Palladium Hotel Group, entre los que
destacan marcas tan prestigiosas como TRS Hotels, BLESS
Collection Hotels y Only YOU Hotels, entre otras.

Y, como siempre, se distribuird a mas de 2.000 restaurantes con
estrella Michelin y a todos los incluidos en The World's 50 Best
Restaurants; asi como a consultores gastronomicos, escuelas de
cocina, resorts de oleoturismo y tiendas gourmet. Una publicaciéon
Ginica que, gracias a su éxito entre chefs y foodies, se ha convertido
en la mas influyente a nivel mundial, un verdadero manual del
aceite de oliva accesible y practico, una pieza de coleccionista que
no puede faltar en ninguna biblioteca.
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Los mejores aceites de oliva virgen extra del
mundo, segun la Guia Evooleum

Sale al mercado una nueva edicion de la Guia Evooleum —la séptima ya—, una publicacién que, como
cada afio, recoge los 100 mejores aceites de oliva virgen exira del mundo, segln los resultados obtenidos
en los Evooleum Awards, ademas de interesantes articulos sobre el sector y muchas curiosidades sobre el
mundo del aceite de oliva.

La entrada Los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo, segdn la Guia Evooleum aparece

primero en Diario de Gastronomia: Cocina, vino, gasironomia y recetas gourmet.

Leer mas »
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Rincén de la Subbética Altitude y Monini, mejores Aoves del mundo

Grupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado la 72 edicién de la Guia Evooleum World’s
TOP100 Extra Virgin Olive QOils con los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados
obtenidos en los prestigiosos Evooleum Awards. Por primera vez comparten el n°1 ex aequo el
espafol Rincén de la Subbética Altitude y el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos
conforman el TOP10 (en la imagen) otros 3 espafioles, 3 italianos, 1 croata y 1 brasilefio, con lo que
Brasil se estrena en la lista.

La palabra AOVE cada vez nos resulta mas familiar, y es que el interés en torno al aceite de oliva
Virgen Extra -el oro liquido de nuestra tierra y pilar fundamental de la Dieta Mediterranea y de la
Marca Espafia- no deja de crecer. Para adentrarnos en este apasionante mundo, nada como la
nueva y didactica Guia EVOOLEUM 2023 (www.evooleum.com), jla séptimal, que acaba de salir al
mercado de la mano de Grupo Editorial Mercacei y con Palladium Hotel Group como sponsor
principal -que apuesta asi por poner en valor y difundir la cultura del AOVE-. Esta edicion recoge un
sinfin de curiosidades sobre el aceite de oliva, asi como interesantes articulos y, por supuesto, el
esperado TOP10, que este afio por primera vez tiene un TOP1 ex aequo, de modo que el mejor
aceite de 2023 json dos!



Como siempre, los grandes protagonistas de esta biblia oleicola son los 100 mejores AOVEs del
mundo —Evooleum TOP100- segun los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva
Virgen Extra Evooleum Awards. Este afio sus paginas estrenan un renovado disefio de las fichas
para otorgar mayor protagonismo a los zumos premiados con una imagen ampliada de la botella y
una panoramica de la finca o de sus productores. Ademéas, como siempre, detallan la procedencia,
caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher
o Halal, puntuacion, ficha de cata y maridaje. En esta ediciéon encontramos aceites de 10 paises:
Espafa (68), Italia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), Portugal (1), Marruecos (1),
Brasil (1) y Sudafrica (1).

Su famoso TOP100 llega, por primera vez en la historia, con un empate en el numero uno. El TOP10
de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra Evooleum 2023 esta
compuesto por:

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: Coratina. Perugia (ltalia)

1° Rincén de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: Hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: Coratina. Puglia (ltalia)

4° Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: Frantoio. Perugia (ltalia)

5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: Picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

6° La Patraun (95 puntos). Variedad: Peranzana. Puglia (Italia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: Picual. Jaén (Espafia)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino, Bianchera Istriana. Istria
(Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: Hojiblanca, Picuda. Cérdoba (Espana)

10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: Arbosana, Arbequina, Koroneiki. S&o
Paulo (Brasil)

De sumo interés resultan también los Evooleum Packaging Awards, en los que se premian los
envases mas bellos del mundo y que este afio comparten protagonismo con otro ranking muy
especial, el TOP10 boutique de Evooleum. Y es que, como novedad, la Guia incluye una seleccion
de aceites con una produccién inferior a los 2.500 litros, dando cabida por primera vez los
pequefos productores. Una manera de acercar al consumidor variedades desconocidas.

La Guia Evooleum es mucho més que una lista, como bien saben en Palladium Hotel Group, que se
une por primera vez a Grupo Editorial Mercacei en una iniciativa alineada con la gran apuesta del
grupo por la excelencia en todos los sentidos y cuyo foco se pone ahora en difundir el apasionante
mundo del AOVE no sélo en Espafia, sino a nivel mundial, ya que la Guia estara disponible en sus
hoteles mas prestigiosos en localizaciones tan diversas como ltalia, México, Republica Dominicana,




Jamaica o Brasil. Para empezar, el prélogo tiene un variado caracter internacional porque el AOVE
es importante a nivel global, y esta firmado por Pia Ledn -chef de Kjolle (Lima, Perud), mejor chef del
mundo segun The World’s 50 Best Restaurants— y Virgilio Martinez -chef de Central (Lima, Peru),
restaurante #2 del mundo segun The World’s 50 Best Restaurants-. El articulo Menu Mediterraneo es
obra de Elena Arzak, con recetas como Remolacha con chocolate y aceite de oliva; al tiempo que la
obra recoge una seleccion de practicos articulos tales como “Variedades de vino vs aceitunas”, “La
importancia del aceite en la sala”, “Los mejores maridajes de virgen extra y queso”... Ademas,
relata la historia de amor de 20 reconocidos chefs con el AOVE, y nos sumerge en el oleoturismo

recorriendo spas donde el oro liquido es protagonista.
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Evooleum guia 2023 : guia Evooleum de los
100 mejores aceites de oliva virgenes extra
del mundo

Editorial: Grupo Mercacei, [2022]

Signatura: SL-603-30

La Guia EVOOLEUM World’s TOP100 Extra Virgin Olive Oils,
impresa en edicion bilingie inglés/espanol, presenta
anualmente el exclusivo EVOO TOP100, los 100 mejores
aceites de oliva virgenes extra del mundo. Dirigida a los
consumidores de todo el mundo, profesionales del sector
oleicola, canal Horeca y, en general, a todas aquellas
personas interesadas en descubrir o profundizar en el
mundo del AOVE, la Guia incluye una completa ficha
informativa de cada uno de los 100 virgenes extra
(puntuacion obtenida en el concurso, variedad/es de
procedencia, situacion geografica del olivar, volumen
comercializable, datos de contacto del productor,
certificaciones de calidad, etc.), acompafiada de una
imagen de la botella y una detallada nota de cata donde se
describen las caracteristicas organolépticas del zumo y los
alimentos con los que marida.

Biblioleca

o armehers Mrma ) Vimest o

By b
THATVCLNGA WA
TRPEACON

Olivares de Espana: recorrido por la biografia
del olivar, su memoria y sus paisajes

Autores: ). R. Guzman Alvarez, P. Hernandez
Rodriguez, J. A. Gomez Calero y A. Lora Gonzélez
Editorial Almuzara, 2020

Signatura: SL-309-36
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Vivimos un momento de ruptura en la historia del olivar.
No se trata de una fecha concreta, sino de un proceso
temporal cuyo comienzo esta enraizado en la crisis del
olivar tradicional y el desarrollo de una olivicultura con
base cientifica que avanzd durante la segunda mitad del
siglo XX. El resultado, por el contrario, si es nitido:
los olivares que se estan creando de nueva plantacién son
distintos a los olivares del pasado, llevan siendo diferentes
desde hace unas décadas, y el grado de divergencia no ha
hecho sino incrementarse a medida que han madurado los
nuevos métodos de plantacion. Esta obra es una memoria
de los olivares heredados del pasado y de aquellos lugares
donde han hundido sus raices contribuyendo a configurar
el paisaje y la sociedad en grandes zonas de nuestro pais.
Una suerte de biografia del olivar espafiol, aquel que viene
de nuestro pasado y nos sigue acompafiando hoy en dia.
Para ello, sus autores recorren las zonas olivareras
de Espanfia con el fin de mostrarnos como son actualmente
y cuales han sido las claves que han determinado su
manifestacion actual en el territorio, que han quedado
fijadas en lo que podriamos llamar la "memoria de sus
paisajes”.
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LA COCINA DE SENEN:
INNOVACION ALIMENTARIA

Senén Gonzalez se ha convertido en referente en ks industria ali-
mentaria mundial. Todas sus elaboraciones proceden de su cen-
tral de Alava, de donde viajan a més de 30 pafses. La Cocina de
Senén lleva a los domicilios una gama de productos gourmet
congelados nacida en los fogones del restaurante vitoriano
Sagartoki y que destacan por su calidad, originalidad v sencilla
elaboracién: son cuatro lineas de produccién para pintxos de
huevo, tortillas, croquetas y lo Gltimo, las laminas vegetales.

IZADITTONE, UNA
SORPRESA PARA
LA NAVIDAD

Bodegas Izadi (de Villanueva de Alava, corazén de la Rioja
Alavesa) vuelve por estas fechas con su ya famoso lzadit-
tone que se ha convertido en una sorpresa en las mesas
de Navidad. El gran secreto de su €xito es su elaboracidn a
base de crema de orujo de las propias uvas de la bodega y
el chocolate Unico de Loison. La famosa pasteler(a italiana,
del maestro Dario Loison, situada en Vicenza, y Bodegas
Izadi han conseguido con este Izadittone numerosos fans
seducidos por su sabor, cremosidad y autenticidad. La edi-
cién 2022 de Izadittone llega de nuevo a Espafia para for-
mar parte de las mesas mas gourmands. MALAGA:
FYCMA celebra de 6 al 8 de febrero en su NUEVO CARTEL
sede malaguena una nueva edicion del PARAHE&T
Salon H & T, plagada de novedades. Junto
al nuevo cartel de la imagen, se anuncia
una cita renowada, mas versatil, especializa-
da y conectadia con las necesidades del sec-
tor. Sequira creciendo con tres pabellones
principales, espacios sectorizados y conte-
nidos novedosos para potenciar las oportu-
nidades de negocio entre las empresas y
profesionales participantes. El objetivo es
proporcionar las herramientas mas innova-
doras para sentar las bases de un nuevo
espacio para la competitividad y el desarro-
llo del canal Horeca y la industria turistica.

LRI e NUEVA GUIA EVOOLEUM

: CON LOS 100 MEJORES
CALIDAD Y SABOR MARINERO AOVES DEL MUNDO
La calidad de la materia prima de Conservas Rosa Lafuente, su Grupo Editorial Mercacei ha lanzado la 72 edicion de la Guia Evooleum World's
sabor natural y ese tratamiento afectivo que da al producto, se TOP10Q0 Extra Virgin Olive Oils con los 100 Mejores Aoves del mundo, segdn los
merecen un envasado especial. Pero no todo se queda en el envol- resultados obtenidos en los Evooleum Awards. Por primera vez comparten el n®l ex
torio “rosa™ el sabor de siempre, la tradicion artesana del litoral de aequo el espafiol Rincon de Ia Subbética Altitude v &l italiano Monini Monocultivar
las Rias Baixas, Ia trazabilidad y la maestria que Conservera Gallega Corattina Bio. Junto a ellos conforman el TOPI0 (en la imagen) otros 3 espafioles, 3
lleva demos}rando afio tras afﬁo. son la cla ve de almesag berberg-_ italianos, 1 croata y 1 brasilefio, con lo que Brasil se estrena en la lista. Evooleum
chos y navajas al natural; meJIIIone_s en escabeche, sardinas, sardini- fue pionera creando los Packaging Awards y el TOP10 de aceites saludables, y ahora
llas, zamubrifias y ventresca de atun. presenta un TOPIO boutigue compuesto por Aoves de produccion limitada.

T

o
V/ = " )\\
/ Foss Mésé W".‘:‘.
| MEJILLONES
. :Edn?lnn‘ﬂn g-&.p- ol 5
|\ | o oA
5\

Nt .v»r)"»;

s v T

%

~uire

32 CRIGEN



Clube do
Pancreas

(% [https://bit.ly/3GHOJIF]
1 de noviembre de 2022

Medio: Internet ® Seccion: Boletin ® Espacio: 950 x 3.810 pixeles

Usuarios Unicos/mes: ® Visitas/mes: ® Valor publicitario: 300°00 €

0S 10 MELHORES AZEITES EXTRA-VIRGENS DO MUNDO 2023

11

tspanha tem quatro azeites extra-virgens no Top 10 da lista mundial

o O Grupo Editorial Mercacei acaba de langar a sétima edi¢cdo do EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Azeites 2023 Guia com os 100
melhores azeites extra-virgens do mundo de acordo com os resultados obtidos nos Prémios EVOOLEUM.

Pela primeira vez, dividem o primeiro lugar ex aequo o espanhol Rincén da Subbética Altitudea Ultima edigdo no numero cinco do
mundo, e italiano Monini Monocultivar Coratina Bioque ocupa o segundo lugar na lista em 2021. Com eles, formam o TOP10 dos demais
3 Os espanhois, 3 Italianos, 1 croata e 1 brasileiro, com quem o Brasil estreia na lista.



Nesta edigdo encontramos azeites 10 paises: Espanha (68), Italia (17), Grécia (4), Croacia (3), Franga (2), Tunisia (2), Portugal (1),
Marrocos (1), Brasil (1) e Africa do Sul Sul (1).

TOP10 Prémios Internacionais EVOOLEUM Awards 2023

1 Monini Monocultivar Coratina Organico (97 pontos). Variedade: Coratina. Perdgia (Italia)
1° Esquina da Altitude Subbética (97 pontos). Variedade: Hojiblanca. Cérdoba (Espanha)
3° gioacchino (96 pontos). Variedade: Coratina. Puglia (Italia)

4° Monini Monocultivar Frantoio Orgénico (96 pontos). Variedade: Frantoio. Perugia (Italia)

5 # Série Ouro Parqueoliva (95 pontos). Variedade: Picuda e Hojiblanca. Cérdoba (Espanha)

6° La Patraun (95 pontos). Variedade: Peranzana. Puglia (Itélia)

7° Portdo das Primeiras Vilas Picual (95 pontos). Variedade: Picual. Jaén (Espanha)
8° Grande selegdo Monte Rosso (94 pontos). Variedades: Leccino e Bianchera istriana. stria (Crodcia)
9° fonte do rei (94 pontos). Variedades: Hojiblanca e Picuda. Cérdoba (Espanha)

10° Azeite Sabia Mistura Especial (94 pontos). Variedades: Arbosana, Arbequina e Koroneiki. S&o Paulo, Brasil)

Este ano as paginas do guia mundial tém um novo design batatas fritas para melhor mostrar os sucos premiados com uma imagem
ampliada da garrafa e uma vista panoramica da fazenda ou de seus produtores. Além disso, detalham origem, caracteristicas,
variedades, tipo de olival, diversas atividades de turismo petrolifero, certificagéo bioldgica, kosher ou halal, classificagdo, ficha de prova e
acordo.

De grande interesse sdo também os Prego da embalagem EVOLEUM, em que sdo premiados os containers mais estilosos do mundo e
que este ano dividem os holofotes com outro ranking, o 10 melhores lojas do EVOOLEUM. Uma selegéo de azeites cuja produgio é
inferior a 2.500 litros, deixando pela primeira vez espago para pequenos produtores.

Nesta edi¢éo, o Guia EVOOLEUM se junta ao Palladium Hotel Group com o objetivo de difundir o emocionante mundo do EVOO ndo
apenas na Espanha, mas em todo o mundo, ja que o guia estard disponivel nos hotéis mais prestigiados da cadeia em lugares tdo
diversos quanto ltalia, México, Repiblica Dominicana , Jamaica ou Brasil.

Além disso, o prélogo desta edigao de 2023 é assinado por Pia Leonchef de Kjolle (Lima, Peru), melhor chef do mundo segundo Os 50
melhores restaurantes do mundo, e Virgilie Martinezchef do Central (Lima, Peru), restaurante n® 2 do mundo segundo The World's 50
Best Restaurants.

0 artigo Menu Mediterrdneo é obra de Elena Arzak, com receitas como Beterraba com chocolate e azeite; enquanto o trabalho inclui urr
selegdo de artigos praticos como “Variedades de vinho vs azeitonas”, "A importancia do azeite na sala” ou "As melhores harmonizagées
de extra virgem e queijo’, entre outros.

Da mesma forma, conta a histéria de amor de 20 chefs renomados com EVOO, mergulha o leitor em spas de turismo de 6leo ende o our
liquido € o protagonista, chaves para fazer uma degustacdo perfeita ou um dicionério completo de azeite para continuar aprendendo
sobre este mundo.

0 guia EVOOLEUM 2023 Tem periodicidade anual, é bilingue (espanhol/inglés) e pode ser adquirido no Amazonas ao prego de 19,50

euros.
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Los 10 Mejores Aceites de Oliva Virgen
Extra del Mundo 2023

[#2Dimension Noticias by Dimensién Noticias — noviembre 1, 2022 in Viajes Q 0

EXTRA VIRGIN
~ OLIVE OILS

Espaina posee cuatro Aceites de Oliva Virgen
Additional en el Prime 10 del listado mundial

El Grupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado la séptima edicion de la Guia EVOOLEUM World's
TOP100 Additional Virgin Qlive Qils 2023 con los 100 mejores Aceites de Oliva Virgen Additional
del mundo segun los resultados obtenidos en los EVOOLEUM Awards.

Por primera vez comparten el primer puesto ex aequo el espafnol Rincén de la Subbética Altitude,
la pasada edicion en el numero cinco del mundo, y el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio, que
ostento el segundo lugar del listado en 2021. Junto a ellos conforman el TOP10 otros 3 espanioles, 3
italianos, 1 croata y 1 brasilefio, con lo que Brasil se estrena en la lista.

En esta edicién encontramos aceites de 10 paises: Espana (68), ltalia (17), Grecia (4), Croacia (3),
Francia (2), Tanez (2), Portugal (1), Marruecos (1), Brasil (1) y Sudafrica (1).



TOP10 Premios Internacionales EVOOLEUM Awards 2023

12 Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: Coratina. Perugia (Italia)

12 Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: Hojiblanca. Cordoba (Espana)

3% Don Gioacchino (96 puntos). Varedad: Corafina. Puglia (ltalia)

4% Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: Frantoio. Perugia (ltalia)

5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: Picuda y Hojiblanca. Cordoba (Espana)

6" La Patraun (95 de puntos). Variedad: Peranzana. Puglia (ltalia)

7” Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: Picual. Jagn (Espana)

8" Monte Rosso Grand Choice (34 puntos). Variedades: Leccino y Bianchera istriana. Istria (Croacia)
9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: Hojiblanca y Picuda. Cérdoba (Espana)

10° Azeite Sabia Mix Especial (94 puntos). Variedades: Arbosana, Arbequina y Koroneiki. S3o Paulo
(Brasil)

Este ano, las paginas de la guia mundial estrenan un renovado diseno de las fichas para otorgar mayor
protagonismo a los zumos premiados con una imagen ampliada de la botella y una panoramica de la finca o
de sus productores. Ademas, se detallan procedencia, caracteristicas, variedades, el tipo de olivar, diversas
actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal, puntuacion, ficha de cata y maridaje.

De sumo interes resultan también los EVOOLEUM Packaging Awards, en los que se premian los envases
mas estilizados del mundo y que este ano comparten protagonismo con otro rating, el TOP10 boutique de
EVOOLEUM. Una seleccion de aceites con una produccion inferior a los 2.500 litros, dando cabida por
primera vez los pequenos productores.

En esta edicion, la Guia EVOOLEUM se une a Palladium Resort Group con el objetivo de difundir &l
apasionante mundo del AOVE no solo en Espania, sino a nivel mundial, ya que la Guia estara disponible en
los hoteles mas prestigiosos de la cadena en localizaciones tan diversas como ltalia, México, Republica
Dominicana, Jamaica o Brasil.

Ademas, el prologo de esta edicion de 2023 esta firmado por Pia Ledn, chef de Kjolle (Lima, Per),
mejor chef del mundo segin The World's 50 Best Restaurants, y Virgilio Martinez, chef de Central (Lima,
Pert), restaurante #2 del mundo segun The World’s 50 Greatest Eating places.

El articulo Menu Mediterraneo es obra de Elena Arzak, con recetas como Remolacha con chocolate y
aceite de oliva; al tiempo que la obra recoge una seleccion de practicos articulos tales como “Variedades de
vino vs aceltunas”, “La importancia del aceite en la sala” o “Los mejores maridajes de virgen extra y queso”,
entre otros.

Asimismo, relata la historia de amor de 20 reconocidos cooks con el AOVE, sumerge al lector en el
olecturismo recorriendo spas donde el oro liquido es protagonista, claves para hacer una cata perfecta o un
diccicnario oleicola completo para seguir aprendiendo sobre este mundo.

La Guia EVOOLEUM 2023 tiene una periodicidad anual, bilingiie (castellano/inglés) y se puede
adquirir en Amazon al precio de 19.50 euros.
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El mejor aceite de oliva virgen extra del mundo
es cordobés: Rincon de la Subbética Altitude

» La edicion 2023 de la Guia Evooleum, ya a la venta, incluye tres aove cordobeses en su top 10

]

La palabra AOVE cada vez resulta mas familiar, y es que el interés en torno al aceite
de oliva virgen extra -el oro liquido de esta tierra y pilar fundamental de la dieta
mediterranea- no deja de crecer. Para adentrarnos en este apasionante mundo, nada
como la nueva y didactica Guia Evooleum 2023 (www.evooleum.com), cuya
séptima edicion acaba de salir al mercado con sorpresa en el top 10, pues el numero
uno, por primera vez, es compartido por dos aceites. Y uno de ellos es cordobés.

Se trata de Rincon de la Subbética Altitude, de variedad hojiblanca, que ha obtenido
97 puntos en la cata, rozando la perfeccion. Producido por Almazaras de la
Subbética en Carcabuey, procede de olivos centenarios y ecologicos y esta
amparado por la Denominacion de Origen Protegida (DOP) Priego de Cordoba.



En fase olfativa es frutado, verde muy intenso, con multitud de matices que
muestran su gran complejidad, con reminiscencias frutales y citricas. Deja
sensaciones herbaceas, a tomillo y hierbabuena, con netas de hortaliza como la
mata de tomate. En fase gustativa, es de entrada dulce en boca, almendrado verde,
amargo y picante de intensidad media.

Los expertos o consideran un "aceite perfectamente estructurado, largo,
persistente y ajeno a la indiferencia del catador”. Es también un "aceite equilibrado,
complejo y armaénico’.

Rincon de la Subbética Altitud comparte el numero uno de listado con un aceite
italiano, Monini Monocultivar Coratina Bio, de variedad coratina y que tambign ha
obtenido 97 punios. Se fabrica en Perugia.

La edicién recoge un sinfin de curiosidades sobre el aceite de oliva, asi como
distintos articulos y, por supuesto, el esperado top 100, que algunos consideran una
biblia oleicola. Este afio, ademas, sus paginas estrenan un rencvado disefio de las
fichas para otorgar mayor protagonismo a los zumos premiados con una imagen
ampliada de la botella y una panoramica de la finca o de sus productores. Ademas,
como siempre, detallan la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar,
actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal, puntuacion, ficha
de cata y maridaje.

En esta edicién hay aceites de una decena de paises, aunque predomina Espaia
(68). A continuacion se sitlan ltalia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2),
Portugal (1), Marruecos (1), Brasil (1) y Sudafrica (1).

El top 10 es el siguiente:

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina. Perugia (Italia)

1° Rincén de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca. Cordoba
(Espafia)

3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (Italia)
4° Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Perugia (ltalia)

5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, heojiblanca. Cordeba
(Espafia)

6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)
7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino, bianchera istriana.
Istria (Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba (Espafia)

10° Azeite Sabig Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana, arbequing,
koroneiki. 580 Paulo (Brasil)
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Un aceite de oliva virgen extra de
Cordoba y un italiano, los mejores del
mundo

® | aguia Evooleum elabora una clasificacion con los 100 mejores del planeta de
2023

La séptima edicidon de la guia Evooleum World's Top
100 Extra Virgin Olive Oils, que clasifica los 100
mejores aceites de oliva virgen extra del mundo de
2023, ya se ha dado a conocer. Y por primera vez
comparten el primer puesto 'ex aequo' el espanol
Rincén de la Subbética Altitude y el italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio.

Tras ellos, en el 'top ten' hay otros tres espafoles,
tres italianos, un croata y un brasilefio, el primero
gue entra en la lista., con lo que Brasil se estrena en
la lista



10 paises de procedencia

La guia detalla la procedencia, caracteristicas,
variedades, tipo de olivar, actividades de
oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal,
puntuacion, ficha de cata y maridajen de cada aceite.
En esta edicion, los hay procedentes de 10 paises:
Espafia (68), Italia (17), Grecia (4), Croacia (3),
Francia (2), Tunez (2), Portugal (1), Marruecos (1),
Brasil (1) y Sudéafrica (1).

Estos son los 10 mejores aceites de oliva virgen
extra del mundo segun la guia Evooleum 2023:

1. Rincoén de la Subbética Altitude (97 puntos),
variedad hojiblanca (Cordoba, Espafia), y Monini
Monocultivar Coratina Bio (97 puntos), variedad
coratina (Perugia, Italia).

3. Don Gioacchino (96 puntos), variedad coratina
(Puglia, Italia).

4. Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos),
variedad frantoio (Perugia, Italia).

5. Parqueoliva Serie Oro (95 puntos), variedades

picuda y hojiblanca (Cérdoba, Espafia).
6. La Patraun (95 de puntos), variedad peranzana
(Puglia, Italia).

7. Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos),
variedad picual (Jaen, Espafa).

8. Monte Rosso Grand Selection (24 puntos),
variedades leccino y bianchera istriana. (Istria,
Croacia).

9. Fuente del Rey (94 puntos), variedades hojiblanca
y picuda (Cérdoba, Espafia).

10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos),
variedades arbosana, arbequina y koroneiki (Sao
Paulo, Brasil).




Evooleum también premia los envases mas bellos
del mundo € incluye una seleccidon de aceites con
una produccion inferior alos 2.500 litros, dando
cabida por primera vez los pequefios productores.

La guia Evooleum cuenta con un prélogo firmado
por Pia Leon -chef de Kjolle (Lima, Peru), mejor chef
del mundo segun The World’s 50 Best Restaurants- y
Virgilio Martinez -chef de Central (Lima, Peru),
restaurante nimero 2 del mundo segun The World's
50 Best Restaurants 2022-, y un articulo de Elena
Arzak, con recetas como remolacha con chocolate y
aceite de oliva.

También incluye reportajes como 'Variedades de vino
vs aceitunas’, 'La importancia del aceite en la sala’,
‘Los mejores maridajes de virgen extra y queso'...,
relata la historia de amor de 20 reconocidos chefs
con el aceite de oliva virgen extra, propone hacer
oleoturismo recorriendo 'spas’ donde el oro liquido
es protagonista y muestra cémo se hace una cata
perfecta.




THE
GOURMET

JOURNAL

(% [https://bit.ly/3V2PcBp]
1 de noviembre de 2022

® Medio: Revista digital ® Seccion: Noticias ® Espacio: 1.195 x 3.330 pixeles

®  Usuarios Unicos/mes: ® Visitas: ® Valor publicitario: 200°00 €

Los 10 Mejores Aceites de Oliva Virgen Extra del Mundo 2023

Espafia posee cuatro Aceites de Oliva Virgen Extra en el Top 10 del listado mundial

El Grupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado la séptima edicion de la Guia EVOOLEUM
World’s TOP100 Extra Virgin Olive Qils 2023 con los 100 mejores Aceites de Oliva Virgen Extra del
mundo segun los resultados obtenidos en los EVOOLEUM Awards.

Por primera vez comparten el primer puesto ex aequo el espafiol Rincén de la Subbética Altitude, la
pasada edicién en el niumero cinco del mundo, y el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio, que
ostento el segundo lugar del listado en 2021. Junto a ellos conforman el TOP10 otros 3 espafioles, 3
italianos, 1 croata y 1 brasilefo, con lo que Brasil se estrena en la lista.

En esta edicion encontramos aceites de 10 paises: Espafia (68), Italia (17), Grecia (4), Croacia (3),
Francia (2), Tunez (2), Portugal (1), Marruecos (1), Brasil (1) y Sudafrica (1).



TOP10 Premios Internacionales EVOOLEUM Awards 2023

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: Coratina. Perugia (ltalia)

1° Rincdn de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: Hojiblanca. Cérdoba (Espafna)
3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: Coratina. Puglia (ltalia)

4° Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: Frantoio. Perugia (ltalia)

5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: Picuda y Hojiblanca. Cérdoba (Espafa)
6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: Peranzana. Puglia (Italia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: Picual. Jaén (Espafia)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: Leccino y Bianchera istriana. Istria
(Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: Hojiblanca y Picuda. Cérdoba (Espafia)

10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: Arbosana, Arbequina y Koroneiki. Sdo
Paulo (Brasil)

Este afio, las paginas de la guia mundial estrenan un renovado disefio de las fichas para otorgar
mayor protagonismo a los zumos premiados con una imagen ampliada de la botella y una
panoramica de la finca o de sus productores. Ademas, se detallan procedencia, caracteristicas,
variedades, el tipo de olivar, diversas actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o
Halal, puntuacion, ficha de cata y maridaje.

De sumo interés resultan también los EVOOLEUM Packaging Awards, en los que se premian los
envases mas estilizados del mundo y que este afio comparten protagonismo con otro ranking, el
TOP10 boutique de EVOOLEUM. Una seleccion de aceites con una produccion inferior a los 2.500
litros, dando cabida por primera vez los pequefios productores.

En esta edicion, la Guia EVOOLEUM se une a Palladium Hotel Group con el objetivo de difundir el
apasionante mundo del AOVE no sélo en Espafa, sino a nivel mundial, ya que la Guia estara
disponible en los hoteles mas prestigiosos de la cadena en localizaciones tan diversas como ltalia,
México, Republica Dominicana, Jamaica o Brasil.

Ademaés, el prélogo de esta edicion de 2023 esté firmado por Pia Ledn, chef de Kjolle (Lima, Peru),
mejor chef del mundo segun The World’s 50 Best Restaurants, y Virgilio Martinez, chef de Central
(Lima, Peru), restaurante #2 del mundo segun The World’s 50 Best Restaurants.

El articulo Menu Mediterraneo es obra de Elena Arzak, con recetas como Remolacha con chocolate
y aceite de oliva; al tiempo que la obra recoge una seleccién de practicos articulos tales como




LI

“Variedades de vino vs aceitunas”, “La importancia del aceite en la sala” o “Los mejores maridajes
de virgen extra y queso”, entre otros.

Asimismo, relata la historia de amor de 20 reconocidos chefs con el AOVE, sumerge al lector en el
oleoturismo recorriendo spas donde el oro liquido es protagonista, claves para hacer una cata
perfecta o un diccionario oleicola completo para seguir aprendiendo sobre este mundo.

La Guia EVOOLEUM 2023 tiene una periodicidad anual, bilingue (castellano/inglés) y se puede
adquirir en Amazon al precio de 19.50 euros.
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El mejor aceite de oliva del mundo se produce en Cérdoba, segun Evooleum

Los italianos Rincan de la Subbética Altitude y Monini Monocultivar Coratina Bio Oil han sido seleccionados como los Mejores Aceites de Oliva Virgen Extra (AOVE),

segun el ranking elaborado por la Guia Evooleum 2023, los mas influyentes del sector.

En concreto, este afio y por primera vez se comparte el primer puesto de la clasificacion, ya que los dos Zaytans consiguieron la misma puntuacion de 97 puntos

cada uno, mientras que el italiano Don Giochino finalizé este podio con 96 puntos.

En el “Top 10" de los mejores aceites, el espafiol Parqueoliva Serie Oro (Cordoba) también ocupa el quinto puesto, Puerta de las Villas Early Picual (Gyan), séptimo,

y Fuente del Rey (Cdrdoba), noveno.

Espafia, primer productor de aceite de oliva del mundo, refuerza su presencia en este directorio con un total de 68 aceites, seguida de Italia (17), Grecia (4), Croacia

(3), Francia (2), Tinez (2 ) ), mientras que hay un representante de Portugal y Marruecos Brasil y Sudafrica.
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El mejor aceite de oliva del mundo se produce en Cérdoba, segun Evooleum

Rincon de la Subbética Altitude empata con el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio

El aceite cordobés Rincon de la Subbética Altitude y el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio han
sido elegidos como los mejores aceites de oliva virgen extra (AOVE), segun el ranking elaborado
por la Guia Evooleum 2023, la mas influyente del sector.

En concreto, este afio por primera vez se comparte el primer puesto del ranking, ya que los dos
aceites han recibido la misma puntuacion de 97 puntos cada uno, mientras que completa este
podio el italiano Don Gioacchino, con 96 puntos.

En el 'top 10' de los mejores aceites figuran los también espafioles Parqueoliva Serie Oro (Cérdoba)
en la quinta posicion, Puerta de las Villas Picual Temprano (Jaén), séptimo, mientras que Fuente del
Rey (Cérdoba) se situa en la novena plaza.

Espanfa, el mayor productor de aceite de oliva del mundo, consolida su presencia en esta guia con
un total de 68 aceites, seguido de ltalia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), mientras
que Portugal, Marruecos, Brasil y Sudéfrica cuentan con un representante.
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Un aceite de Cérdoba, premiado como el mejor por la guia méas prestigiosa
del sector

Un aceite producido en Cérdoba ha sido distinguido por la guia mas prestigiosa del sector.

Se trata del aceite cordobés Rincon de la Subbética Altitude que, junto al italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio, han sido elegidos como los mejores aceites de oliva virgen extra (AOVE),
segun el ranking elaborado por la Gufa Evooleum 2023, la mas influyente del sector.

En concreto, este afio por primera vez se comparte el primer puesto del ranking, ya que los dos
aceites han recibido la misma puntuacion de 97 puntos cada uno, mientras que completa este
podio el italiano Don Gioacchino, con 96 puntos.

Varios aceites esparioles en el top 10

En el top 10 de los mejores aceites figuran los también espanoles Parqueoliva Serie Oro (Cérdoba)
en la quinta posicion, Puerta de las Villas Picual Temprano (Jaén), séptimo; mientras que Fuente del
Rey (Cérdoba) se situa en la novena plaza.

Espanfa, el mayor productor de aceite de oliva del mundo, consolida su presencia en esta guia con
un total de 68 aceites, seguido de ltalia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), mientras
que Portugal, Marruecos, Brasil y Sudéfrica cuentan con un representante.
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Un AQOVE espariol y uno italiano, los mejores del mundo

La séptima edicion de la Guia EVOOLEUM 2023 (www.evooleum.com) acaba de salir al mercado,
de la mano de Grupo Editorial Mercacei y Palladium Hotel Group, con su esperado top 10 de los
mejores aceites del mundo que este afo tiene un inesperado ex aequo en la primera posicion. Los
grandes protagonistas de la guia son los 100 mejores AOVEs del mundo -EVOOLEUM TOP100-
segun los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra EVOOLEUM
Awards. Este afio sus paginas estrenan un renovado disefio de las fichas para otorgar mayor
protagonismo a los premiados con una imagen ampliada de la botella y una panoramica de la finca
0 de sus productores. Ademas, detallan la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar,
actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal, puntuacion, ficha de cata y
maridaje. Esta edicion recoge aceites de 10 paises: Espafia (68), Italia (17), Grecia (4), Croacia (3),
Francia (2), Tunez (2), Portugal (1), Marruecos (1), Brasil (1) y Sudafrica (1).

El Top10 de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra EVOOLEUM
2023 esta compuesto por:

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina. Perugia (Italia)
1° Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafria)
3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (ltalia)



4° Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Perugia (ltalia)

5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espana)

6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino, bianchera istriana. Istria (Croacia)
9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba (Espafia)

10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana, arbequina, koroneiki. Sao Paulo
(Brasil)

También incluye los EVOOLEUM Packaging Awards, que premian los disefios mas destacados,
ademas del Top10 boutique de EVOOLEUM, Y es que, como novedad, la Guia incluye una
seleccion de aceites con una produccion inferior a los 2.500 litros, dando cabida por primera vez
los pequefios productores.

Cocineros y AOVE

El prélogo esta firmado por Pia Ledn -chef de Kjolle (Lima, Perud), mejor chef del mundo segun The
World’s 50 Best Restaurants y Virgilio Martinez, chef de Central (Lima, Peru), restaurante n°2 del
mundo segun The World’s 50 Best Restaurants. El articulo Menu Mediterraneo es obra de Elena
Arzak, con recetas como Remolacha con chocolate y aceite de oliva; al tiempo que la obra recoge
una seleccion de practicos articulos tales como “Variedades de vino vs aceitunas”, “La importancia
del aceite en la sala”, “Los mejores maridajes de virgen extra y queso”. Ademas, relata la historia de
amor de 20 reconocidos chefs con el AOVE, y nos sumerge en el oleoturismo recorriendo spas

donde el oro liquido es protagonista.
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Un aceite de oliva virgen extra de Cérdoba entre los mejores del mundo,
segun la Guia Evooleum

La séptima edicién de la guia Evooleum World's Top 100 Extra Virgin Olive Qils, que clasifica los
100 mejores aceites de oliva virgen extra del mundo de 2023, ya se ha dado a conocer. Y por
primera vez comparten el primer puesto 'ex aequo’ el espafiol Rincdn de la Subbética Altitude vy el
italiano Monini Monocultivar Coratina Bio.

Tras ellos, en el 'top ten' hay otros tres espafoles, tres italianos, un croata y un brasileno, el primero
que entra en la lista., con lo que Brasil se estrena en la lista.

Estos son los 10 mejores aceites de oliva virgen extra del mundo segun la guia Evooleum 2023:



1. Rincoén de la Subbética Altitude (97 puntos), variedad hojiblanca (Cérdoba, Espafia), y Monini
Monocultivar Coratina Bio (97 puntos), variedad coratina (Perugia, ltalia).

3. Don Gioacchino (96 puntos), variedad coratina (Puglia, Italia).

4. Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos), variedad frantoio (Perugia, Italia).

5. Parqueoliva Serie Oro (95 puntos), variedades picuda y hojiblanca (Cérdoba, Espana).
6. La Patraun (95 de puntos), variedad peranzana (Puglia, Italia).

7. Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos), variedad picual (Jaén, Espanfa).

8. Monte Rosso Grand Selection (94 puntos), variedades leccino y bianchera istriana. (lstria,
Croacia).

9. Fuente del Rey (94 puntos), variedades hojiblanca y picuda (Cérdoba, Espafia).

10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos), variedades arbosana, arbequina y koroneiki (S&o
Paulo, Brasil).

Evooleum también premia los envases mas bellos del mundo e incluye una seleccion de aceites con
una produccion inferior a los 2.500 litros, dando cabida por primera vez los pequefios productores.
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54 aceites andaluces entre los 100 mejores del mundo

Grupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado la 72 edicion de la Guia EVOOLEUM World’s
TOP100 Extra Virgin Olive Qils (www.evooleum.com) con los 100 mejores aceites de oliva virgen
extra del mundo, segun los resultados obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, y por
primera vez, el mejor aceite del mundo json dos!

Comparten ex aequo el n°1 el cordobés Rincon de la Subbética Altitude y el italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos, otros 3 espafioles, 3 italianos, 1 croata y 1 de Brasil -pais
que se estrena en la lista- completan las 10 primeras posiciones. De los 100 aceites premiados, 54
son andaluces, concretamente hay 29 de Jaén, 19 de Cdrdoba, 3 de Sevilla, 2 de Mélaga y 1 de
Almeria.

Esta guia 2023 llega de la mano de Palladium Hotel Group como sponsor principal y esta prologada
por los afamados chefs Pia Ledn y Virgilio Martinez; cuenta con recetas de Elena Arzak; recoge una
seleccion de préacticos articulos como: “Variedades de vino vs aceitunas”, “La importancia del
aceite en la sala” o “Los mejores maridajes de virgen extra y queso”... Ademas, relata la historia de
amor de reconocidos chefs con el AOVE y nos sumerge en el oleoturismo recorriendo spas donde
el oro liquido es protagonista.



Por supuesto, seguimos aprendiendo a hacer la cata perfecta y aumentamos conocimientos son el
diccionario oleicola. Ojeando sus paginas también viajamos en el tiempo con faraones e incluso con
Leonardo Da Vinci para conocer el olivo en su maxima expresion histérica... jy artistical Mas
interesante, imposible.

En definitiva, se trata de una publicacién uUnica que, gracias a su éxito entre chefs, importadores y
distribuidores, se ha convertido en la mas influyente a nivel mundial. Sin duda, el regalo ideal para
curiosos, foodies y amantes del AOVE, jla ponemos en lista para Papa Noel o los Reyes Magos?
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Guide Evooleum 2023 :la
Tunisie dans le Top 100 des
meilleures huiles d’olive au
monde

Les huiles dolive vierges extra (I'une de [a variété « Chemlali » & 'autre un
assemblage d’huiles d'olive) du Domaine Adonis figurent parmi les

, selon la 7éme édition du
Guide Evooleum.

LAssociation espagnole des municipalités de 'olivier (AEMO) — une ONG espagnole rassemblant
plus de 120 municipalités et provinces oléicoles et préside actuellement le Réseau des Villes
Oléicoles Méditerranéennes (Recomed) — et le groupe Mercacei-Edimarket Editores (un groupe
éditorial spécialisé dans le secteur de I'huile d'olive, des oliveraies et des olives de table depuis
19%4-ndIr) viennent de publier I'édition du Guide Evooleum 2023 : une publication annuelle —
avec un tirage de 10.000 copies — qui rassemble les 100 meilleures huiles d'olive vierges extra au
monde, selon les résultats obtenus aux Evooleum Awards, ainsi que des articles intéressants

ciblant le secteur oléicole.



Le Guide EVOOLEUM 2023

Pour la premiére fois, la premiére place de ce prestigieux guidea été attribuée ex aequo a deux
huiles: I'une espagnole (Rincén de la Subbética Altitude) et I'autre italienne (Monini Monocultivar

Coratina Bio).

Trois autres huiles espagnoles, trois italiennes, une croate et une huile du Brésil complétent ce Top
10.

Le pays de la Samba et du bois de Pernambouc rejoint pour la premiére fois le cercle des dix

meilleures huiles vierges extra de ce classement.
Cette année, les 100 meilleures huiles d'olive proviennent de dix pays, dont :

+ 68 del'Espagne
+ 17 del'ltalie

+ 4delaGréce

+ 3delaCroatie
+ 2delaFrance

+ 2delaTunisie (Domaine Adonis: 1 de la variété Chemlali et 1 assemblage d’huiles d'oclive)




X APONI>¥

:
|

N

"

POMAINE AP ONIS ¥

POMAINE APONIS

Les huiles d'olive vierges extra du Domaine Adonis (Photo: Domaine

adonis)

¢ 1duMaroc
¢ 1duPortugal
« 1duBrésil

e 1de l'Afrique du Sud

Comme les années précédentes, le Guide Evooleum élabore une fiche d'information compléte
pour chacune des 100 huiles d'olive vierges extra (score obtenu au concours, variété(s) d'origine,
situation geéographigue de l'oliveraie, volume commercialisable, coordonn€es du producteur,
certifications de qualité, etc. ), accompagné d'une image de la bouteille et d’'une note de
dégustation detaillée décrivant les caractéristiques organoleptiques du jus et des aliments avec

lesquels il se marie.

Mais il y a encore plus, beaucoup plus. Plus précisément, plus d’'une dizaine d’articles sur I'art de la
dégustation, l'oléiculture internationale, l'analyse de I'évolution de la production mondiale d’huile
d'olive, 'TEVOO et la gastronomie, les plus belles boutiques du monde dédiées a cet aliment, les

oliviers millennials, lI'olive tourisme pétrolier, EVOO et santé, dictionnaire de I'huile d'olive, etc.

Son attrait incontestable est renforceé par une image moderne et cosmopolite, & I'esthétique
irréprochable, qui s'inscrit dans la lignée d'Olivatessen by Mercacei, la publication innovante -et
primée- en anglais d’'Edimarket Editores qui rend hommage a la culture du vierge extra vierge et
met I'accent sur le segment Premium ou haut de gamme EVOO, concu par le prestigieux studio

d’'Ubet, pelo x mure




Pour une lecture facile et intuitive, le Guide EVOOLEUM a crée plus de 30 symboles et icones
interprétatifs qui font référence & la note obtenue par chague jus, son origine, l'Appellation
d'Origine Protégée (AOP) ou I'Indication Géographique Protégée (IGP) & laquelle & laquelle il
appartient, la variété d'olive & partir de laquelle il est obtenu, le type de récipient dans lequel il est
présente, le volume de production et le systéme -et le moment- de récolte, la singularité de
I'environnement ol se trouve l'oliveraie, le type de culture et de plantation, le systéme de
production, la dégustation et I'accord ; sans oublier les jus d'olive certifiés casher et halal.

Le Guide comprend aussi une sélection d’huiles dont la production limitée (inférieure 4 2 500
litres), laissant pour la premiére fois la place aux petits producteurs.

De mé&me, les neuf EVOO gagnants de EVOOLEUM Best Packaging Design dans les catégories
Best Premium EVOO Design, Best Innovative Design et Best Retail Range Design ont également
leur place dans le Guide avec un traitement spécifique et différencie, reconnaissant ainsi la grande
révolution créative produite dans ce segment ces derniéres années : un concours pionnier en son
genre dont le jury - compose de personnalités éminentes du monde de la mode, du design et de la
communication - est sans aucun doute a la hauteur du magnifigue packaging qui habille les
meilleurs EVOO du monde.

GUIDE EVOOLEUM 2023 : LE TOP 10 DES MEILLEURES HUILES
D'OLIVE VIERGES EXTRA AU MONDE

1. Monini Monocultivar Coratina Bio (97 points) (ex aequo) Variété : coratina. Pérouse (Italie)

2. Rincén de la Subbética Altitude (97 points) (ex aequo) Variété : hojiblanca. Cordoue (Espagne)
3. Don Gioacchino (96 points). Variété : Coratine. Pouilles (Italie)

4. Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 points). Variété : Frantoio. Pérouse (Italie)

5. Parqueoliva Gold Series (95 points). Variété : picuda, hojiblanca. Cordoue (Espagne)

6. La Patraun (95 points). Variété : peranzana. Pouilles (Italie)

7. Porte des Premiéres Villas Picual (95 points). Variété : picuelle. Jaén (Espagne)

8. Grande Sélection Monte Rosso (94 points). Variétés : leccino, bianchera istriana. Istrie
(Croatie)

9. Fontaine du Roi (94 points). Variétés : hojiblanca, picuda. Cordoue (Espagne)

10. Mélange spécial Azeite Sabia (94 points). Variétés : arbosana, arbequina, koroneiki. S&o
Paulo, Brésil)
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El aceite cordobés Rincén de la Subbética Altitude, el mejor AOVE del mundo,
segun la Guia Evooleum

Empatado con el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio

El aceite cordobés Rincon de la Subbética Altitude y el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio han
sido elegidos como los mejores aceites de oliva virgen extra (AOVE), segun el ranking elaborado
por la Guia Evooleum 2023, la mas influyente del sector.

En concreto, este afio por primera vez se comparte el primer puesto del ranking, ya que los dos
aceites han recibido la misma puntuacion de 97 puntos cada uno, mientras que completa este
podio el italiano Don Gioacchino, con 96 puntos.

En el ‘top 10’ de los mejores aceites figuran los también esparioles Parqueoliva Serie Oro (Cérdoba)
en la quinta posicion, Puerta de las Villas Picual Temprano (Jaén), séptimo, mientras que Fuente del
Rey (Cérdoba) se sitla en la novena plaza.

Espanfa, el mayor productor de aceite de oliva del mundo, consolida su presencia en esta guia con
un total de 68 aceites, seguido de ltalia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), mientras
que Portugal, Marruecos, Brasil y Sudéfrica cuentan con un representante.
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El aceite cordobés Rincon de la Subbética Altitude, el
mejor AOVE del mundo, segun la Guia Evooleum

;

* El AOVE ganador de Almazaras de la Subbetica es un ecologico de la
variedad hojiblanca

* Rincon de la Subbética Altitude comparte el primer puesto de la Guia
Evooleum 2022 con una marca italiana

* En el 'top 10" de los mejores aceites figuran los también espafioles
Parqueoliva Serie Oro (Cérdoba) en la quinta posicion



El aceite cordobés Rincén de la Subbética Altitude y el italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio han sido elegidos como los mejores aceites de oliva
virgen extra (AOVE), segun el ranking elaborado por la Guia Evooleum 2023, la
mas influyente del sector. El AOVE ganador de Almazaras de la Subbética es un
ecoldgico de la variedad hojiblanca que sus productores describen como "un
frutado verde muy intenso con multitud de matices que muestran su gran
complejidad”. En boca, sefialan en la web, es de entrada dulce, almendrado
verde y picante de intensidad media. Se puede maridar con

tostadas, ensaladas mixtas y de tomate, carnes y pescado azul.

En concreto, este afio por primera vez se comparte el primer puesto del
ranking, ya que los dos aceites han recibido la misma puntuacién de 97 puntos
cada uno, mientras que completa este podio el italiano Don Gioacchino, con 96

puntos.

En el 'top 10" de los mejores aceites figuran los también espafioles Parqueoliva
Serie Oro (Cérdoba) en la quinta posicion, Puerta de las Villas Picual Temprano
(Jaén), séptimo, mientras que Fuente del Rey (Cordoba) se sitla en la novena

plaza.

Espaifia, el mayor productor de aceite de oliva del mundo, consolida su
presencia en esta guia con un total de 68 aceites, seguido de Italia (17), Grecia
(4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), mientras que Portugal, Marruecos, Brasil

y Sudafrica cuentan con un representante.
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Puertas de las Villas con su Picual Temprano salva la honra de Jaén en la Guia
Evooleum

Su aceite es el séptimo mejor del mundo, en un top 10 en el que no hay mas Aoves
jiennenses y que copan cordobeses e italianos

Sede de la cooperativa San Vicete en Mogdn. / puerdadelasvillos.com

El aceite cordobés Rincoén de la Subbética Altitude y el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio han
sido elegidos como los mejores aceites de oliva virgen extra (Aove) del mundo, segun el ranking
elaborado por la Gufa Evooleum 2023, la mas influyente del sector. Y en esta guia, la honra de Jaén,
primera productora mundial, la salva en esta ocasion una cooperativa de referencia, que lleva afios
innovando y apostando por los Aove tempranos premium. Es la Sociedad Cooperativa Andaluza
San Vicente de Mogon (Villacarrilo), con su marca Puerta de Las Villas y su Picual Temprano. Ocupa
el séptimo lugar en la prestigiosa guia, en cuyo top 10 no hay mas aceites jiennenses este afio, y
dominan los cordobeses e italianos. Y entre los picuales, tiene el mejor aceite del mundo, apunta su
presidente José Gilabert.

De hecho, el primer puesto compartido por el aceite cordobés y el italiano es la tendencia que
marcan las primeras posiciones de la guia tras el primer puesto compartido que nunca antes se



habia dado: el Subbética Altitude y el Coratina Bio consiguen 97 puntos y el tercero de la guia, otro
italiano, es Don Gioacchino, con 96 puntos. Entre los diez primeros, ademas del Picual Temprano
de Puerta de las Villas, estan también los espafioles Parqueoliva Serie Oro (Cérdoba) en la quinta
posicion, y Fuente del Rey (Cérdoba) en la novena plaza.

Espafa, el mayor productor de aceite de oliva del mundo, consolida y lidera su presencia en esta
guia con 68 aceites, seguido de ltalia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), mientras
que Portugal, Marruecos, Brasil y Sudafrica cuentan con un representante, segun la informacion que
recoge Europa Press.

Botellas de Picval Temprano. / pueradelasvillas.com
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iSe acerca la navidad!

ResERvA FAMILIAR, &

Ya toca pensar en el regalo ideal para nuestros seres queridos, asi que os contamos una serie de
propuestas gourmet, de esas que siempre gustan -aceite, libros, vino...- para pedirle a Papa Noel, a
los Reyes Magos o directamente autorregalarnos

Y por si hay que ir dandole forma al menu de Nochebuena, sabrosas opciones para llevar a las
comidas y cenas familiares y de amigos, de esas que conquistan y no requieren mucho tiempo de
elaboracion: paletilla, embutidos, quesos, cachopo -si, gourmet- y por supuesto, un buen pan

PARA REGALAR

Propuestas para los apasionados del aceite: unas para ‘mojar’ y otra para leer

- Finca Los Remedios - los aceites que hubieran enamorado a El Quijote

www.fincalosremedios.es



Esta joven empresa familiar afincada en el paraje de Las Moatillas, en el corazén de la Ruta del
Quijote, elabora 2 aceites muy especiales tanto por dentro como por fuera -la botella, cuadrada,
bien podria contener un perfume- perfectos para regalar.

- Monovarietal de Arbequina de cosecha temprana extraido en frio, ideal para elaborar mayonesas y
salsas suaves, para usar con pescados y mariscos, asi como para la reposteria. En crudo
acompafia de maravilla al pan y al tomate para el desayuno; y va muy bien en ensaladas con
ingredientes frutales como kiwis, manzanas y pasas.

- Coupage de Sikitita y Koroneiki. También de cosecha temprana, su originalidad esta en las
aceitunas con las que se hace y el resultado es un frutado de aceitunas verdes y maduras de
intensidad media, hierba, platano verde, alcachofa, tomatera y almendra verde. En boca presenta
un ligero amargor y un picor medio alto. Es perfecto para disfrutar en crudo y resaltar matices de
quesos y embutidos.

PVP: Son de produccioén limitada ‘reserva familiar’ y se pueden comprar en su tienda online en
formato de 500 ml/18 € la botella.

- Guia EVOOLEUM 2023 - La 72 edicién de este didactico manual llega con novedades del sector y
el esperado TOP100 de los mejores AOVES

www.evooleum.com

Grupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado la séptima edicion de la Guia EVOOLEUM
World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils con los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados
obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards. Una edicion unica con Palladium Hotel Group
como sponsor principal, que reafirma su apuesta por la excelencia y por la Marca Espafia,
ayudando a difundir y poner en valor la cultura del AOVE. Y lo hace en la edicion mas apetecible,
gastrondmica, didactica e innovadora que estrena disefio de sus fichas para otorgar mayor
protagonismo a los 100 zumos premiados. Prologada por Pia Ledn -Kjolle- y Virgilio Martinez -
Central-, cuenta con recetas de Elena Arzak, variedades de vino vs variedades de aceituna, los
spas con tratamientos de belleza con AOVE més sorprendentes, las opiniones y reflexiones de los
chefs acerca del virgen extra, los mejores maridajes de AOVE y queso... En cuanto al TOP10, por
primera vez el mejor aceite del mundo son 2: el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio y el
espafiol Rincon de la Subbética Altitude.

Se puede comprar en Amazon y en su web: www.evooleum.com
PVP: 1950 €

iQué no falte el vino!

- Pradorey — Elite, cuando el nombre lo dice todo...

Carretera CL — 619 km 66 ,1 Gumiel de Mercado. Burgos. www.pradorey.es




Pradorey es osadia, es pasion, intuicion y libertad para darle forma a su idea de Ribera del Duero,
una idea que se bebe a través de 14 referencias, cada una con algo que decir y su propia
‘personalidad’, con opciones para infinidad de gustos... Pero estas navidades se regala Pradorey
Flite 2019: un exclusivo tempranillo 100% tinta fina clon élite, un vino redondo, sabroso y maduro
que acompafia comiendo y también se disfruta en la sobremesa, cuando las conversaciones se
avivan y las risas afloran. Hay poco mas de 13.000 botellas del que es uno de los tintos de
referencia en el segmento alto de vinos de calidad de la Ribera del Duero, con 96 puntos Pefin.
Ademas de la elegante botella individual (32 €), envuelta en un velo de papel ‘tatuado’ con sus
propias vifias, esta aflada se puede adquirir en una atractiva caja con 6 unidades tumbadas,
perfecta para regalar un acierto seguro.

Los otros vinos de la firma, para todos los gustos y bolsillos, ideales para armonizar los encuentros
navidefios son: sus tres Imprescindibles -Origen, el sorprendente Rosado y el singular Blanco-; los
tres de Fincas -el extraordinario Valdelayegua, el elegante La Mina y el excepcional Real Sitio de
Ventosilla-; tres méas sofisticados y divertidos, los Transgresores -el bohemio El Cuentista, la
influencer Lia y el trendy Sr. Nifio-; dos unicos, de Autor, como son Adaro, un homenaje al fundador,
Javier Cremades de Adaro, y el exclusivo Elite del que hablamos; una joya de Coleccién como es el
artesanal El Buen Alfarero, elaborado en tinajas y otro al alcance solo de unos pocos por su
exclusividad, El Retablo.

Todos ellos se pueden comprar en https://www.pradorey.es/tienda-online/ -donde siempre hay
interesantes promociones-.

PVP: caja regalo de 6 botellas Pradorey Elite, 192 €
- Cayetana - ¢un vino blanco? No, un jCayetana!
https://cayetanawines.com

La Cayetana es un tipo de uva blanca, dulce y con acento extremefo, pues es una variedad
autdctona de la ribera del Guadiana y tiene nombre de mujer. Para darle la importancia que se
merece, nace este vino que se llama como ella y que es el regalo perfecto para los mas hedonistas,
porque esta pensado para celebrar la vida, brindar con ilusion y ensalzar el sabor de cualquier
plato. Es diferente y transgresor, con aromas a frutas tropicales, blancas y citricos en armonia con
vegetales que le dan frescura. Ademas, su botella elegante, con una etiqueta cuidada en la que el
cabello de una mujer, nuestra protagonista, se fusiona con las ramas y hojas del vifiedo, como
Dafne convirtiéndose en laurel, queda bien en cualquier mesa y es también el mejor ‘complemento’
que se puede llevar a una cena.

PVP: 7,50 €. El pedido minimo es una caja de 6 unidades y la compra se hace a través del
formulario de su web.

A LA HORA DE SENTARSE A LA MESA Y SEGUIR SORPRENDIENDO
Si eres el anfitrion y te toca preparar la cena... las tiendas online de Kachopo King y Solobuey, la

exclusiva paletilla de Cordero Segurefio de Uskar y los panes de Viena La Baguette seran los
mejores aliados. ldeas que pueden convertirse en un regalazo gastro...




- Kachopo King — estas navidades se cena cachopo gourmet
www.kachopoking.shop/

Los amantes de este plato asturiano tan popular estan de suerte, porque la firma fundada por el
emprendedor David Valderrey, envia a toda Espafia esta sabrosa receta que hacen con estilo
propio y puntos diferenciadores que aportan un valor afiadido, como el macerado de la carne,
materias primas excelentes y un empanado muy crujiente. En su carta hay 11 opciones disponibles
elaboradas con ternera 100% asturiana -menos el Pio Pio, que es de pollo-, que van desde lo
clasico a lo mas gastro y con la cantidad perfecta para un comensal, ya que se presentan en
porciones individuales de 300 g. Ademas, para celebrar estas fechas tan especiales proponen el
pack de 5 ‘kachopos’ edicibn gourmet de sabores variados -Lomo de cafa ibérico y queso
manchego puro de oveja (Don Kijote); Jamdn serrano, queso azul de la Peral y tiras de pimiento del
piquillo (Peralefio); Picadillo de chorizo asturiano con queso de cabrales (Pikadillo); Cecina 'y rulo de
cabra (Class gourmet); y Chosco (embutido tipico del occidente asturiano) y queso Afuega’l Pitu
rojo (Astur Gourmet)- con el tamafo perfecto para ser un delicioso entrante, ya que estos son de
200 g. Con motivo de las fiestas, todos los pedidos que se hagan del 1 de diciembre al 5 de enero
tendran los portes gratis introduciendo el cédigo NAVIDAD al efectuar la compra. Se envian
refrigerados, listos para freir y se entregan en un plazo de 24-48 horas.

PVP: cachopos clasicos 7°50 €; cachopos gourmet, 8’50 €; Tabla de 5 cachopos gourmet, 2990 €
- Solobuey - tabla de quesos, embutidos y el principal de carne. jPara hacer o solo calentar?

Mercamadrid. Mercado Central de Carnes, moédulo 13. Madrid. Tel. 91 507 12 32.
www.solobuey.com

¢Qué es una Navidad sin jamén o unos buenos ibéricos de aperitivo? En la tienda online de esta
firma centenaria podemos hacer acopio de los mejores embutidos y quesos sin olvidarnos del
‘principal’, porque ademéas de carnes en fresco -vacuno, cordero, cochinillo, aves, caza...-, en
fiestas incorporan rellenos navidefios y piezas asadas listas para calentar, para quedar de lujo sin
liarse en la cocina.

* Los pedidos se hacen a través de www.solobuey.com, donde vienen especificados todos los
plazos de entrega. En Madrid ciudad llegan, en la medida de lo posible, en 24 horas y en el resto
de la Peninsula en 48 h desde que se recepciona el pedido. Portes gratuitos en toda la Peninsula
para pedidos superiores a 60 €.

- Uskar - para llevar, Paletilla de Cordero Segurefio IGP asada al aroma de la Sagra jlista en 15!
Alonso del Barco, 11. Madrid. Tel. 91 139 68 63. https://restauranteuskar.com

José Miguel Valdivieso y Rita Garcia Fuster enamoran con una cocina de mercado, de autor y de la
abuela 'con vanguardia'... con sabores y platos que se quedan en el recuerdo. De cara a Navidad

ellos no abren, pero venden casi lista para comer su espectacular y exclusiva Paletilla de Cordero
Segurefio IGP asada al aroma de la Sagra, uno de los must de la casa que ya se puede ir




encargando para cualquier evento, y es que el cordero llega directamente desde su pueblo. Este
asado tradicional es perfecto para 2 personas y tendremos la comida lista en 15 minutos. Queda
extra jugoso y va acompanado de una rica salsa que nos llevaré de viaje por la Sagra en la que no
nos cansaremos de mojar... Su precio es de 35 € y se puede recoger en el restaurante, aunque
cabe la posibilidad de envio a domicilio.

- Viena La Baguette — para sorprender maridando el pan
Antofiita Jiménez, 58. Madrid. Tel. 91 560 09 22 / 91 560 00 14.

En una mesa cuidada no puede faltar un buen pan, es mas, podemos hasta maridarlos con el
menu, porque en este madrilefio obrador centenario hay opciones para todos los gustos y elaboran
mas de 30 tipos al dia. Son artesanos y de masa madre, panes ‘vivos’ que huelen y saben a
tradicion, como por ejemplo Payés blanco, Candeal, Centeno aleman, Torta de AOVE, Integral de
grano completo, Hogaza de maiz, Escanda, miel y muesli, Pan cristal, e incluso con sabor navidefio
como la Hogaza de orejones, higos, pasas, avellanas y nueces o los tan de moda brioche, para
hacer por ejemplo un lobster roll...

Ademaés, Paco Fernandez, 4° generacion al frente de la firma junto con su hijo Fran, hace envios a
domicilio para pedidos superiores a 15 €. Otra opcion es encargarlos y pasar a por ellos por el
obrador (Antodita Jiménez, 58). Tan solo hay que llamar por teléfono al 91 560 09 22, hacer el
pedido -toda su oferta puede verse en sus RRSS- y esperarlo en casa o bien recogerlo al dia
siguiente. Abren de 9:00 a 14:00 h.

* Cuando se acerque la fecha no faltara su espectacular Roscon de Reyes.
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RANKING MUNDIAL

El mejor AOVE del mundo es cordobés,
segun la Guia Evooleum

El aceite Rincén de la Subbética Altitude comparte este reconocimiento con el aceite
italiano Monini Monocultivar Coratina Bio

Aceite Rincon de la Subbetica Altitude / Almazaras de la Subbetica



El aceite cordobés Rincon de la Subbética Altitude y el italiano Monini Monocultivar
Coratina Bio han sido elegidos como los mejores aceites de oliva virgen extra (AOVE), segun el
ranking elaborado por la Guia Evooleum 2023, la mas influyente del sector.

En concreto, este afo por primera vez se comparte el primer puesto del ranking, ya que los dos
aceites han recibido la misma puntuacién de 87 puntos cada uno, mientras que completa este podio
el italiano Don Gioacchino, con 96 puntos.

Top 10

En el ‘top 10" de los mejores aceites figuran los también espafioles Parqueoliva Serie Oro (Cordoba)
en la quinta posicidn, Puerta de las Villas Picual Temprano (Jaén), séptimo, mientras que Fuente del
Rey (Cordoba) se situa en la novena plaza.

Aceite de oliva de Jaén / Agronoma

Espana, el mayor productor de aceite de oliva del mundo, consolida su presencia en esta guia con
un total de 68 aceites, seguido de Italia(17), Grecia(4), Croacia(3), Francia(2), Tunez(2), mientras
que Portugal, Marruecos, Brasil y Sudafrica cuentan con un representante.




(% [nttps://bit.ly/3gRTwoe]

4 de noviembre de 2022

® Medio: Internet @9 Seccion: Sabores ® Espacio: 635 x 2.020 pixeles

® Usuarios Unicos/mes: 7.680 ® Visitas/mes: 14.850 @ Valor publicitario: 30000 €

SABORES DE MI TIERRA

Este aceite espanol ha
sido elegido como el
mejor AOVE del mundo

65YMAS
VIERNES 4 DE NOVIEMBRE DE 2022
2 MINUTOS

Empatado con el italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio, segun la
Guia Evooleum 2023

El aceite cordobés Rincon de la Subbética Altitude v el italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio han sido elegidos como los mejores aceites de oliva
virgen extra (AOVE), segtin el ranking elaborado por la Guia Evooleum 2023, la
mas influyente del sector.




En concreto, este ano por primera vez se comparte el primer puesto del
ranking, yva que los dos aceites han recibido la misma puntuacion de 97 puntos
cada uno, mientras que completa este podio el italiano Don Gioacchino, con 96
puntos.

Los 10 mejores aceites de oliva virgen extra en la Guia Evooleumn. Foto: Europa Press

En el 'top 10’ de los mejores aceites figuran los también espafioles Parqueoliva
Serie Oro (Cordoba) en la quinta posicion, Puerta de las Villas Picual
Temprano (Jaén), séptimo, mientras que Fuente del Rey (Cordoba) se sitia en
lanovena plaza.

Espania, el mayor productor de aceite de oliva del mundo, consolida su
presencia en esta guia con un total de 68 aceites, seguido de Italia (17), Grecia
(4), Croacia (3), Francia (2), Tinez (2), mientras que Portugal, Marruecos,
Brasil y Sudafrica cuentan con un representante.
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Este es el mejor aceite de oliva virgen extra del mundo

La Guia Evooleum 2023, la mas importante del sector sin lugar a dudas, ha decidido incluir este afio
en su lista del mejor aceite de oliva virgen extra (AOVE) del mundo, al aceite cordobés Rincén de la
Subbética Altitude, lo que representa un reconocimiento a la marca y al trabajo de decenas de
personas que se empefan dia a dia en producir productos de calidad.

Y aunque en esta oportunidad, el AOVE cordobés comparte el podio con el aceite italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio, no deja de representar un logro para la region y para Espafa, ya que
destaca entre los paises de Europa con el mejor aceite de oliva.

Lo cierto es que el aceite cordobés no es la primera vez que figura en la prestigiosa Guia Evooleum,
en afios anteriores ya habia aparecido dentro de los primeros diez aceites de oliva virgen extra del
mundo, pero este afo ha logrado obtener el primer lugar obteniendo la mas alta puntuacion, 97
puntos.



Y es que siendo Espafia el mayor productor de aceite de oliva del mundo, es normal que sus
aceites figuren en una Guia como la Evooleum, de hecho en esta oportunidad 68 marcas de aceites
de oliva de las que aparecen en la guia, son de origen espanol, quedando en segundo lugar ltalia,
con tan solo 17 marcas.

¢ Qué es la Guia Evooleum?

La Guia Evooleum es basicamente un manual donde se referencian los mejores aceites de oliva
virgenes extra del mundo, pero ademas sirve como consulta para los amantes de la cultura del
aceite de oliva virgen extra, ya que les permite acceder a informacion de calidad sobre las distintas
variedades de aceitunas que existen en el mundo, asi como de los procesos de cata. Es una guia
que se dirige especialmente a profesionales del area de la gastronomia, y en general a los
entendidos del mundo del aceite de oliva.
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ESTE ES EL MEJOR ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA DEL MUNDO

La Guia Evooleum 2023, la mas importante del sector sin lugar a dudas, ha decidido incluir este afio
en su lista del mejor aceite de oliva virgen extra (AOVE) del mundo, al aceite cordobés Rincén de la
Subbética Altitude, lo que representa un reconocimiento a la marca y al trabajo de decenas de
personas que se empefian dia a dia en producir productos de calidad.

Y aunque en esta oportunidad, el AOVE cordobés comparte el podio con el aceite italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio, no deja de representar un logro para la region y para Espafa, ya que
destaca entre los paises de Europa con el mejor aceite de oliva.

Lo cierto es que el aceite cordobés no es la primera vez que figura en la prestigiosa Guia Evooleum,
en afos anteriores ya habia aparecido dentro de los primeros diez aceites de oliva virgen extra del
mundo, pero este afio ha logrado obtener el primer lugar obteniendo la mas alta puntuacion, 97
puntos.



Y es que siendo Espafia el mayor productor de aceite de oliva del mundo, es normal que sus
aceites figuren en una Guia como la Evooleum, de hecho en esta oportunidad 68 marcas de aceites
de oliva de las que aparecen en la guia, son de origen espanol, quedando en segundo lugar ltalia,
con tan solo 17 marcas.

JQUE ES LA GUIA EVOOLEUM?

DA

La Guia Evooleum es basicamente un manual donde se referencian los mejores aceites de oliva
virgenes extra del mundo, pero ademas sirve como consulta para los amantes de la cultura del
aceite de oliva virgen extra, ya que les permite acceder a informacion de calidad sobre las distintas
variedades de aceitunas que existen en el mundo, asi como de los procesos de cata. Es una guia
que se dirige especialmente a profesionales del area de la gastronomia, y en general a los
entendidos del mundo del aceite de oliva.

Es el punto de referencia mas importante en el mundo del aceite de oliva virgen extra, donde todos
los paises del mundo esperan participar, ya que el poder ingresar en los primeros puestos de su
lista anual representaria el reconocimiento de la calidad del producto, sindnimo de prestigio dentro
del sector.
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Estos son los cuatro mejores aceites de
oliva de Espaiia de 2022 y aqui puedes
comprarlos a tiempo para Navidad

0000




Tras tomar buena nota de los mejores quesos esparioles de este afio, nos

fijamos ahora en otro certamen dastrondmico gue nos puede venir también
de perlas de cara a las navidades, los premios Evooleum. Celebrando ya su
séptima edicidn, y acompafiados de la publicacion de la completa duia de

aceites mundiales de 2023, su objetivo es elaborar un ranking con los 100
mejores aceites virgenes extra del mundo, divididos también por

subcategorias.

Este afo encontramos de nuevo cuatro referencias espanolas en el top 10
absoluto, dandose la casualidad de que el primer puesto lo ocupan un aceite

patrio y otro italiano, siedo la primera vez en la corta pero intensa vida de

este certamente que se se otorgda ex aequo.

En esta ocasion ha sido un aceite cordobés, de Rincon de la Subbética, el
gue puede presumir de haber logrado la mayor puntuacion, 97 puntos sobre
100, los mismos que el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio de
Perugia. De este modo, no han conseguido superar el maximo que ya alcanzo

el afio pasado la cooperativa Campo EL Alcazar, de Baeza (Jaen), ganador
absoluto de 2021.

De nuevo estamos con un top 10 dominado por completo por aceites
espafioles e italianos, con cuatro referencias de Espafia, todas andaluzas,
ademas de un aceite croata y otro brasilefio. Estos son, segln los premios

Evooleum, los mejores aceites de oliva virgen extra esparioles de 2022:




Rincon de la Subbética Altitude

Elaborado por Almazaras de la Subbética en el Parque Natural de las Sierras
Subbéticas, en Cordoba, se trata de una edicion limitada sin filtrar de su
mundialmente premiado Rincén de la Subbética. Es un aceite de oliva virgen
extra monovarietal hojiblanca y de produccidn ecoldgica, obtenido en los

primeros dias de la cosecha de las aceitunas.

Definido como un aceite complejo pero muy equilibrado v armonico, ofrece
multitud de matices tanto en nariz como en boca, destacando la intensidad
verde y afrutada de toques citricos, con claras notas a hierbas de monteya la
mata de tomate, que libera primero notas dulces y termina dejando

sensaciones picantes de intensidad media en el paladar.

Se puede comprar en El Club Gourmet de El Corte Inglés y otras tiendas

especializadas por unos 24 euros la botella de vidrio de 500 ml.

Aceite de cliva virgen extra ecolégico sin filtrar Altitude Rincon de la

Pa
Subbética Edicidn Limitada

ﬁ PYP en El Corte Inglés 24 00€




Parqueoliva Serie Oro

También de Almazaras de la Subbética es este aceite de oliva virgen extra
que ha obtenido 95 puntos sobre 100. Es un aceite coupagde que combina la
variedad picuda y hojiblanca de esta zona de Cérdoba poblada por olivos
centenarios.

De entrada suave, este aceite evoluciona en su degustacion liberando un
marcado caracter mas amargo que deja matices picantes medios con sabores
y aromas a almendra verde, muy equilibrado en su conjunto. Se puede
adquirir en distintos formatos, desde botellas de vidrio de 500y 250 ml, a
latas metalicas de tres litros.

Pargueoliva Serie Oro Aceite de Oliva Virgen Extra Coupage = 500 ml

Hoy en Amazon por 17,20£

PARQUEOLIVA SERIE DRO - Aceite de Oliva Virgen Extra (Variedades

Hojiblanca y Picuda) - Lata 3 Litros

FYF en Amazon 58,00£




Puerta de las Villas Picual Temprano

También con 95 puntos encontramos este aceite de oliva virgen extra de la

variedad picual. Es uno de los productos estrella de Puerta de las Villas, la

marca de la Sociedad Cooperativa Andaluza San Vicente de Mogon (Jaén),
fundada en 1966 vy que lleva unos afios trabajando por llevar sus aceites a la

maxima excelencia nacional e internacional.

El aceite premiado es una edicion limitada de 3.000 unidades, de
recoleccion temprana y extraccion en frio, como es habitual en estos aceites,
envasado en botellas de 500 ml. Las aceitunas se cosechan a finales de
octubre de olivares cultivados en produccion integrada situados

principalmente en la Sierra de las Villas.

Se descibe como un aceite que en nariz presenta notas de tomatera,
alcachofa, trigo verde, cascara de platano dulce v en menor intensidad
hierbas aromaticas, dejando en boca matices frescos de hierba cortada v

ligeros toques de almendra verde, muy persistente.

Aceite De Oliva Virgen Extra Puerta De Las Villas, Picual Temprang 500ml

Hoy en Amazon por 17,.88€

FVF en Puerta de las Villas (caja de 6) 62,00€



Fuente del Rey

Aceite
de oliva
virgen ontra—-‘_v__"_

Este aceite de oliva virgen extra de Priego de Cérdoba (Cordoba) ha obtenido
94 puntos. Se trata de un aceite elaborado por Mueleoliva a partir de las
variedades de aceituna picuda y hojiblanca, también recolectadas

artesanalmente en el mes de octubre.

La misma productora elabora el aceite de oliva virgen extra de Lidl a cinco

euros, aunque en el caso de su recién galardonado aceite coupage nos

costard 9,95 euros la original botella de vidrio de 500 ml, disponible en su

tienda online en reserva para la nueva cosecha.
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La ya consolidada guia del mundo del AOVE Guia EVOOLEUM2023 esta en el mercado con su
séptima edicion. Una publicacion con la que poder conocer los 100 AOVES mejores del mundo, asi
como un sinfin de curiosidades sobre el aceite de oliva, interesantes articulos y, por supuesto, el
esperado TOP10, que este afio por primera vez tiene un TOP1 ex aequo.

La guia la publica el Grupo Editorial Mercacei, contando este afio con Palladium Hotel Group como
patrocinador principal, apostando de este modo en ayudar a poner en valor y difundir la cultura del
AOVE.



Como siempre, los grandes protagonistas de esta biblia oleicola son los 100 mejores AOVEs del
mundo —-EVOOLEUM TOP100- segun los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva
Virgen Extra EVOOLEUM Awards. Este afio sus paginas estrenan un renovado disefio de las fichas
para otorgar mayor protagonismo a los zumos premiados con una imagen ampliada de la botella y
una panoramica de la finca o de sus productores. Ademéas, como siempre, detallan la procedencia,
caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher
o Halal, puntuacion, ficha de cata y maridaje. En esta edicion encontramos aceites de 10 paises:
Espafa (68), Italia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), Portugal (1), Marruecos (1),
Brasil (1) y Sudafrica (1).

El TOP10 de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra
EVOOLEUM2023 este afio destaca como novedad un empate en el numero 1. El listado esta
formado por:

1° MoniniMonocultivarCoratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina. Perugia (Italia)

1° Rincén de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (Italia)

4° MoniniMonocultivarFrantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Perugia (Italia)

5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)

6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino, biancheraistriana. Istria (Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba (Espafia)

10° AzeiteSabiaBlend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana, arbequina, koroneiki. S&do Paulo
(Brasil)

También en la guia encontramos los EVOOLEUM Packaging Awards, en los que se premian los
envases mas bellos del mundo y que este aflo comparten protagonismo con otro ranking muy
especial, el TOP10 boutique de EVOOLEUM. Y es que, como novedad, la Guia incluye una
selecciéon de aceites con una produccion inferior a los 2.500 litros, dando cabida por primera vez
los pequefios productores. Una manera de acercar al consumidor variedades desconocidas.




La Guia EVOOLEUM es mucho mas que una lista, como bien saben en Palladium Hotel Group, que
se une por primera vez a Grupo Editorial Mercacei en una iniciativa alineada con la gran apuesta
del grupo por la excelencia en todos los sentidos y cuyo foco se pone ahora en difundir el
apasionante mundo del AOVE no soélo en Espafa, sino a nivel mundial, ya que la Guia estara
disponible en sus hoteles mas prestigiosos en localizaciones tan diversas como ltalia, México,
Republica Dominicana, Jamaica o Brasil. Para empezar, el prologo tiene un variado caracter
internacional porque el AOVE es importante a nivel global, y esta firmado por Pia Ledn -chef de
Kjolle (Lima, Peru), mejor chef del mundo segun The World’s 50 Best Restaurants—y Virgilio Martinez
-chef de Central (Lima, Peru), restaurante #2 del mundo segun The World’s 50 Best Restaurants-. El
articulo Menu Mediterraneo es obra de Elena Arzak, con recetas como Remolacha con chocolate y
aceite de oliva; al tiempo que la obra recoge una seleccion de practicos articulos tales como
“Variedades de vino vs aceitunas”, “La importancia del aceite en la sala”, “Los mejores maridajes de
virgen extra y queso”... Ademas, relata la historia de amor de 20 reconocidos chefs con el AOVE, y
nos sumerge en el oleoturismo recorriendo spas donde el oro liquido es protagonista. Por supuesto,
seguimos aprendiendo a hacer la cata perfecta y aumentamos nuestra terminologia a través del
diccionario oleicola. Ojeando sus paginas también viajamos en el tiempo con faraones e incluso con
Leonardo Da Vinci para conocer el olivo en su maxima expresion histérica... jy artistical Més
interesante, imposible.

Con una periodicidad anual, la Guia EVOOLEUM 2023 -bilingle castellano/inglés-, se puede
adquirir en Amazon y en la web www.evooleum.com al precio de 19’50 euros. Asimismo, estara
presente en los hoteles de Palladium Hotel Group, entre los que destacan marcas tan prestigiosas
como TRS Hotels, BLESS CollectionHotels y Only YOU Hotels, entre otras. Y, como siempre, se
distribuira a mas de 2.000 restaurantes con estrella Michelin y a todos los incluidos en The World’s
50 Best Restaurants; asi como a consultores gastronémicos, escuelas de cocina, resorts de
oleoturismo y tiendas gourmet. Una publicacion Unica que, gracias a su éxito entre chefs y foodies,
se ha convertido en la mas influyente a nivel mundial, un verdadero manual del aceite de oliva
accesible y practico, una pieza de coleccionista que no puede faltar en ninguna biblioteca.
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Guia EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils
(79 edicién)




Guia EVOOLEUM World's TOP100
Extra Virgin Olive Oils

Grupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado la 72 edicion de la Guia
EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive Qils con los 100 mejores AOVEs del
mundo segiin los resultados obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards

Por primera vez comparten el n®1 ex aequo el espafiol Rincén de la Subbética Altitude
y el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos conforman el TOP10
olros 3 espaifioles, 3 italianos, 1 eroata y 1 brasilefio, con lo que Brasil se estrena en la

lista

EVOOLEUM fue pionera creando los Packaging Awards y el TOP1io de aceites
saludables, y ahora presenta un TOP10 boutique compuesto por AOVEs de produecion
limitada

Esta publicacién Gnica, que llega de la mano de Palladium Hotel Group como sponsor
principal, esta prologada por los afamados chefs Pia Leon y Virgilio Martinez, cuenta
con recetas de Elena Arzak, recorre spas con tratamientos de belleza con AOVE, te
invita a degustar los maridajes mas deliciosos con queso y vino... Es el regalo perfecto.

(b D LGS 100 HLIGHES ACEITES DE O WIRGENES EXTRA DE. MALO

VALDS TOP 100 EXTRA VIRGIN OLIVE ONLS ()0
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La palabra AOVE cada vez nos resulta méas familiar, y es que el interés en torno al aceite de oliva
virgen extra -el oro liquido de nuestra tierra y pilar fundamental de la Dieta Mediterrdnea y de la
Marca Espafia- no deja de crecer.

Para adentrarnos en este apasionante mundo, nada como la nueva y didactica Guia EVOOLEUM
2023 (evooleum), ila séptima!, que acaba de salir al mercado de la mano de Grupo Editorial
Mercacei y con Palladium Hotel Group como sponsor principal -que apuesta asi por poner en valor v
difundir la cultura del AOVE-.

Esta edicion recoge un sinfin de curiosidades sobre el aceite de oliva, asi como interesantes articulos
y, por supuesto, el esperado TOP10, que este aflo por primera vez tiene un TOP1 ex aequo, de modo
que el mejor aceite de 2023 son dos.

Como siempre, los grandes protagonistas de esta biblia oleicola son los 100 mejores AOVEs del
mundo EVOOLEUM TOPi00 segin los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva
Virgen Extra EVOOLEUM Awards.

Este afio sus paginas estrenan un renovado disefio de las fichas para otorgar mayor protagonismo a
los zumos premiados con una imagen ampliada de la botella y una panoramica de la finca o de sus
productores. Ademas, como siempre, detallan la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de
olivar, actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal, puntuacion, ficha de cata y
maridaje.




En esta edicién encontramos aceites de 10 paises: Espafia (68), Italia (17), Grecia (4),
Croacia (3), Francia (2), Tinez (2), Portugal (1), Marruecos (1), Brasil (1) y Sudafrica
(1).

Su famoso TOP100 llega, por primera vez en la historia, con un empate en el niimero uno.

El TOP10 de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra
EVOOLEUM=2023 estd compuesto por:

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina. Perugia (Italia)
1° Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca. Cordoba (Espana)

3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (Italia)

4° Monim Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Perugia (Italia)
5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cérdoba (Espafia)
6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Ttalia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espafia)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino, bianchera istriana. Istria
(Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba (Espafia)

10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana, arbequina, koroneiki. Séo
Paulo (Brasil)

De sumo interés resultan también los EVOOLEUM Packaging Awards, en los que se premian los
envases mas bellos del mundo y que este afio comparten protagonismo con otro ranking muy
especial, el TOP10 boutique de EVOOLEUM. Y es que, como novedad, la Guia incluye una
seleccién de aceites con una produccioén inferior a los 2.500 litros, dando cabida por primera vez los
pequefios productores. Una manera de acercar al consumidor variedades desconocidas. Eso si, se
trata de auténticas joyas iy vuelan!

La Guia EVOOLEUM es mucho més que una lista, como bien saben en Palladium Hotel Group, que
se une por primera vez a Grupo Editorial Mercacei en una iniciativa alineada con la gran apuesta del
grupo por la excelencia en todos los sentidos y cuyo foco se pone ahora en difundir el apasionante
mundo del AOVE no sélo en Espafia, sino a nivel mundial, ya que la Guia estara disponible en sus
hoteles méas prestigiosos en localizaciones tan diversas como Italia, México, Repiiblica Dominicana,
Jamaica o Brasil. Para empezar, el prologo tiene un variado caracter internacional porque el AOVE es
importante a nivel global, v esta firmado por Pia Leon -chef de Kjolle (Lima, Pert1), mejor chef del
mundo segiin The World’s 50 Best Restaurants- y Virgilio Martinez -chef de Central (Lima, Pert),
restaurante #2 del mundo segiin The World’s 50 Best Restaurants-. El articulo Menii Mediterraneo
es obra de Elena Arzak, con recetas como Remolacha con chocolate y aceite de oliva; al tiempo que la
obra recoge una seleccién de practicos articulos tales como “Variedades de vino vs aceitunas”, “La
importancia del aceite en la sala”, “Los mejores maridajes de virgen extra y queso”... Ademas, relata
la historia de amor de 20 reconocidos chefs con el AOVE, v nos sumerge en el oleoturismo
recortriendo spas donde el oro liquido es protagonista. Por supuesto, segunimos aprendiendo a hacer la
cata perfecta y aumentamos nuestra terminologia a través del diccionario oleicola. Ojeando sus
paginas también viajamos en el tiempo con faraones e incluso con Leonardo Da Vinci para conocer el
olivo en su maxima expresion histérica... iy artistica! Mas interesante, imposible.



Con una periodicidad anual, la Guia EVOOLEUM 2023 -bilingiie castellano/inglés-, se puede
adquirir en Amazon v en la web www.evooleum.com al precio de 19’50 euros.

Asimismo, estara presente en los hoteles de Palladium Hotel Group, entre los que destacan marcas
tan prestigiosas como TRS Hotels, BLESS Collection Hotels y Only YOU Hotels, entre otras. Y, como
siempre, se distribuird a mas de 2.000 restaurantes con estrella Michelin y a todos los incluidos en
The World’s 50 Best Restaurants; asl como a consultores gastronémicos, escuelas de cocina, resorts
de oleoturismo y tiendas gourmet.

Una publicacion inica que, gracias a su éxito entre chefs y foodies, se ha convertido en la méas
influyente a nivel mundial, un verdadero manual del aceite de oliva accesible y practico, una pieza de
coleccionista que no puede faltar en ninguna biblioteca.

Grupo Editorial Mercacei, 28 afios entre olivos

Desde 1994, Grupo Editorial Mercacei esta especializado en la edicion de publicaciones profesionales dirigidas al
sector del aceite de oliva, olivar y aceituna de mesa, asi como al segmento de los AOVEs Premium. Integrado por un
solido equipo de profesionales en el sector agroalimentario, Mercacel cuenta ademas con la firma de destacados
expertos a nivel mundial. Lider indiscutible dentro de su sector, el grupo ofrece informacion profesional a traves de
sus diferentes medios y publicaciones -entre ellos, Olivatessen by Mereacet v la Guia EVOOLEUM-, al tiempo que
lleva a cabo una labor de difusion y promocion global de la cultura del AOVE. A lo largo de estos afios Mercacel ha
sido acreedora de mas de una veintena de galardones, entre ellos el Premio Alimentos de Espafia de Comunicacion,

otorgado por el MAPA.
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El mejor AOVE del ano compartido entre dos

» [0 Guia de los 100 mejores aceites AOVE del mundo va estd disponible. Este afio han sido dos

aceites los que han obtenido el mdximo de puntos. Delicia doble.

En la 72 edicion de la Guia EVOOLEUM “World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils, del Grupo Editorial
Mercaceicon, con los 100 mejores AOVEs del mundo, han sido premiados con el primer premio
el espanol Rincon de la Subbética Altitude v el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a
ellos conforman el TOP10 otros 3 espanoles, 3 italianos, 1 croata v 1 brasilefo, con lo que Brasil
ze estrena en la lista

La palabra AOVE cada vez nos resulta mas familiar, v es que el interés en torno al aceite de oliva
virgen extra -el oro liguido de nuestra tierra y pilar fundamental de la Dieta Mediterranea y de la
Marca Espafa- no deja de crecer Para adentrarmos en este apasionante mundo, nada como la
nueva y didactica Guia EVOOLEUM 2023, ila séptimal, que acaba de salir al mercado de la mano
de Grupo Editorial Mercacei y con Palladium Hotel Group como sponsor principal -que apuesta
asi por poner en valory difundir la cultura del AOVE-. Esta edicion recoge un sinfin de
curiosidades sobre el aceite de oliva, asi como interesantes articulos v, por supuesto, el

esperado TOP10, gue este ano por primera vez tiene un TOP1 ex aequo, de modo que el mejor
aceite de 2023 ison dosl
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Como siempre, los grandes protagonistas de esta biblia oleicola son los 100 mejores AOVESs del
mundo -EVOCOLEUM TOP100- segun los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de
Oliva Virgen Extra EVOOLEUM Awards. Este ano sus paginas estrenan un renovado diseno de
las fichas para otorgar mayor protagonismo a los zumos premiados con una imagen ampliada
de la botella y una panoramica de la finca o de sus productores. Ademas, como siempre,
detallan la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de oleoturismo,
certificacion organica, Kosher o Halal, puntuacion, ficha de cata y maridaje. En esta edicion
encontramos aceites de 10 paises: Espana (68), ltalia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez
(2), Portugal (1), Marruecos (1), Brasil (1) y Sudafrica (1)




5u famasc TOP100 llega, por primera vez en la historia, con un empate en el numero uno. El
TOP10 de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra
EVOOLEUM2023 esta compuesto por

1° Manini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina Perugia (Italia)

17 Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca. Cardoba (Espana)

3% Don Gicacchine (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (italia)

4% Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Perugia (Italia)

5% Parqueocliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cordoba (Espania)

6% La Patradun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (italia)

7% Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual Jagn (Espana)

8% Monte Rosse Grand Selection (94 puntos) Varnedades: leccino, bianchera istriana. Istria
(Croacia)

g° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cordoba (Espainal

10° Azeite Sabid Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana, arbequina, koroneiki. Sao

Paulo (Brasil)

De sumo interés resultan tambien
los EVOOLEUM Packaging
Awards, en los que se premian los
envases mas bellos del mundoy
que este ano comparten
protagonismo con otro ranking
muy especial, el TOP10 boutique
de EVOOLEUM. Y es que, como
novedad, la Guia incluye una
seleccion de aceltes con una
produccion inferior a los 2500
litros, dando cabida por primera
vez los pequenos productores

Una manera de acercar al

desconocidas. Eso si, s

autenticas joyas iy vuelan!

La Guia EVOOLEUM es mucho
mas que una lista, como bien
saben en Palladium Hotel Group
que se une por primeravez a
Grupo Editorial Mercacei en una
iniciativa alineada con la gran
apuesta del grupo por la

excelencia en todos los sentidos y

cuyo foco se pone ahora en




difundir el apasionante mundo del AOVE no solo en Espana, sino a nivel mundial, ya que la Guia
estard disponible en sus hoteles mas prestigiosos en localizaciones tan diversas comeo ltalia,
Mexico, Republica Dominicana, Jamaica o Brasil Para empezar, €l prologo tiene un variado
caracter internacional porque el AOVE es importante a nivel global, v esté firmado por Pia Ledn -
chef de Kjolle (Lima, Perd), mejor chef del mundo segun The World's 50 Best Restaurants- y
Virgilio Martinez -chef de Central (Lima, Per), restaurante #2 del mundo segun The World's 50

Best Restaurants-

El articulo Menu Mediterraneo es
obra de Elena Arzak, con recetas
como Remolacha con chocolate y
aceite de oliva; al tiempo que la
obra recoge una seleccion de
practicos articulos tales como
“Variedades de vino vs aceitunas’,

“La importancia del aceite en la
sala’ "Los mejores maridajes de
virgen extra y queso”. Ademas,
relata la historia de amor de 20

)
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reconocidos chefs con el AOVE, y

nos sumerge en el oleoturismo

recorriendo spas donde el oro
liquido es protagonista. Por
supuesto, seguimos aprendiendo
a hacer la cata perfectay

aumentamos nuestra snizec il

terminologia a traves del
diccionario oleicola. Ojeando sus
paginas tambieén viajamos en el
tiempo con faraones e incluso
con Leonardo Da Vinci para
conocer el olivo en su maxima
expresion historica. iy artistical
Mas interesante, imposible.




Con una periodicidad anual, la Guia EVOOLEUM 2023 -bilingle castellano/inglés-, se puede
adquirir en Amazon y en la web wwnwevooleumcom al precio de 19'50 euros. Asimismo, estara
presente en los hoteles de Palladium Hotel Group, entre los que destacan marcas tan
prestigiosas como TRS Hotels, BLESS Collection Hotels v Only YOU Hotels, entre ofras. Y, como
siempre, se distribuird a mas de 2,000 restaurantes con estrella Micheliny a todos los incluidos
en The Worlds 50 Best Restaurants; asi como a consultores gastronomicos, escuelas de cocina,
resorts de clecturismeo y tiendas gourmet. Una publicacién Unica que, gracias a su exito entre
chefs y foodies, se ha convertido en la mas influyents a nivel mundial, un verdadero manual del

aceite de cliva accesible v practico, una pieza de coleccionista gue no puede faltar en ninguna
biblicteca.

Palladium Hotel Group

Es una cadena hotelera espancla con mas de 50 anos de experiencia, propiedad de Grupo
Empresas Matutes (GEM). El grupo opera 40 hoteles y mas de 13.000 habitaciones, distribuidos
£n seis paises -Espafa, México, Republica Dominicana, Jamaica, ltalia y Brasil- a través de sus g
marcas: TRS Hotels, Grand Palladium Hotels & Resorts, Palladium Heotels, Palladium Boutiqus
Hotels, Fiesta Hotels & Resorts, Ushuaia Unexpected Hotels, Only YOU Hotels, BLESS Collection
Heotels v la marca Hard Rock Hotels -bajo licencia, con tres hoteles en |biza, Tenerife y Markella
En la cadena hotelera, que cuenta con algunas de las marcas mas prestigiosas de alojamientos
del mundo, son muy conscientes de que la gastronomia es uno de los factores determinantes
en la experiencia del cliente, por lo que la restauracion tiene cada vez mas protagonismo en sus
hoteles, con una oferta gastrondmica en la que predominan los guinos al producto de cercania
v de kmo, come pone de manifiesto uno de sus restaurantes mas reconocidos, ubicado en
ELESS Hotel Ibiza: Etxekeo Ibiza by Martin Berasategui.




Grupo Editorial Mercacei, 28 afos entre olivos

De=zde 1994, Grupo Editorial Mercacei esta especializado en la edicion de publicaciones
profesionales dirigidas al sector del aceite de cliva, clivar y aceituna de mesa, asi como al
segmento de los AOVEs Premium. Integrado por un sdélido equipo de profesionales en el sector
agroalimentario, Mercacei cuenta ademas con la firma de destacados expertos a nivel mundial.
Lider indiscutible dentro de su sector, el grupo ofrece informacion profesional a traves de sus
diferentes medios y publicaciones -entre ellos, Olivatessen by Mercacei v la Guia EVOOLEUM-,
al tiempo que lleva a cabo una labor de difusién v promocion global de la cultura del AOVE Alo
largo de estos anos Mercacel ha sido acreedora de mas de una veintena de galardones, entre

ellos el Premic Alimentos de Espana de Comunicacion, otorgado por el MAPA
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El ingrediente clave en los platos de Dabiz
Munoz: "En mi casa siempre he cocinado
con ¢l

Incluso para cocer la pasta, el aceite de oliva de buena calidad es un aliado
fundamental para Mufioz en los fogones. "Tengo ADN mediterrianeo y en
mi casa siempre se ha cocinado con aceite de oliva virgen extra', comenta
el madrilefio en la Guia Evooleum 2023, la lista de los 100 mejores aceites

de oliva virgenes extra del mundo.
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Palladium Hotel Group Esponsoriza la 72
edicion de la Guia EVOOLEUM World’s
TOP100 Extra Virgin Olive QOils

Por primera vez comparten el n°1 ex aequo el espanol Rincon de la Subbética Altitude vy el italiano
Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos conforman el TOP10 otros 3 espanoles, 3
italianos, 1 croata y 1 brasileno, con lo que Brasil se estrena en la lista. Los aceites premium
elaborados en todo el mundo rivalizan por ascender posiciones en uno de los rankings mas
reconocidos en el sector y en la gastronomia internacional




La Guia EVOOLEUM es mucho mas que una lista, como bien saben en
Palladium Hotel Group, cadena hotelera esparnola con mas de 50 anos de
experiencia, propiedad de Grupo Empresas Matutes (GEM). El grupo
opera 40 hoteles y mas de 13.000 habitaciones, distribuidos en seis
paises, que se une por primera vez a Grupo Editorial Mercacei, en una
iniciativa alineada con la gran apuesta del grupo por la excelencia en
todos los sentidos y cuyo foco se pone ahora en difundir el apasionante
mundo del AOVE no sélo en Espana, sino a nivel mundial. Para empezar,
el prologo esta firmado por Pia Ledn -chef de Kjolle (Lima, Perud), mejor
chef del mundo segun The World’s 50 Best Restaurants- y Virgilio
Martinez -chef de Central (Lima, Peru), restaurante #2 del mundo

segun The World’s 50 Best Restaurants-. Y el articulo Menu
Mediterraneo es obra de Elena Arzak. Ademas, relata la historia de amor
de 20 reconocidos chefs con el AOVE, y nos sumerge en el oleoturismo,

recorriendo spas donde el oro liquido es protagonista.

La Guia EVOOLEUM ha publicado su famoso TOP100: Por primera vez
comparten el n®1 ex aequo el espanol Rincdn de la Subbética Altitude y
el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos conforman el
TOP10 otros 3 esparioles, 3 italianos, 1 croata y 1 brasilefio, con lo que
Brasil se estrena en la lista




“ELTOP10 de los Premios Internacionales a la
Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra
EVOOLEUM2023 estd compuesto por:

o 1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina.
Perugia (Italia)

o 2% Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca.
Cordoba (Espaiia)

@ 3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (Italia)

o Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio.
Perugia (Italia)
5° Pargueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca.
Cordoba (Espafia)

® 6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)
7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual.
Jaén (Espaiia)

o Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino,
bianchera istriana. Istria (Croacia)

o 9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cordoba
(Espafia)
10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana,
arbequina, koroneiki. Sao Paulo (Brasil)
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Ya sabemos cual es el mejor aceite del mundo... Y
es de Cérdoba

La Guia Evooleum 2023 ha seleccionado a este aceite de Cordoba como el mejor del mundo

S abemos que los aceites de la provincia de Cordoba se encuentran
entre los mejores del mundo, sobre todo los que son aceite de oliva
yva que es un pilar fundamental en la dieta mediterranea y cada vez
mas gente lo incorpora a sus platos de manera mas habitual. Sin
embargo, entre tantos aceites diferentes, existe una guia que senala
cual es el mejor. ;Y es de Cordoba!

Guia Evooleum 2023

Y es que, la Guia Evooleum es el ranking mejor valorado en el sector
oleicola vy, por tanto, el de mayor influencia. En él, se eligen a los cien
mejores aceites virgenes extra del mundo vy, para ello, se cuenta con
diferentes catadores y expertos de este producto a nivel mundial, los
cuales emiten una valoracion basandose en diferentes criterios. Esta
séptima edicién ha contado con varias categorias en funcion de las
variedades y el pais de origen.



El mejor aceite del mundo

Y es que, como se ha sefialado anteriormente, la Guia Evooleum 2023 ha
escogido el mejor aceite del mundo, premio que por primera vez es
compartido entre dos variedades. Concretamente son el italiano
Monini Monocultivar Coratina y el Rincén de la Subbética Altitude.

Ademas, entre los diez mejores aceites del mundo, tres de ellos son

espafnoles, mientras que en el top-100 hay 68 de Espafia.
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Ideas y regalos navidenos
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Ideas para regalos navideios, libros y vino. / P.A.

Es el momento de comengzar a pensar en regalos navidenios. Aqui van
ideas, como la Guia Evoleum. Para saber cuales son los mejores AOVES,
use esta guia. La Academia Internacional Oleo Gastronémica asi lo piensa.
Habiéndose nombrado a este grupo editorial Miembro de Honor de la
Academia. Sin duda es la referencia en el sector del aceite de oliva con mas
de 20 afios de trayectoria profesional. Edita la Guia de los 100 Mejores
AOVES del mundo en los EVOLEUM Awards, los Premios Internacionales a
la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra.
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La nueva cosecha de nuestro preciado oro liquido

Que levante la mano a quien no le guste un buen aceite de oliva virgen extra en una tostada recién
hecha, o alifiando un tomate, una ensalada... Porque, aunque aun nos falta mucha cultura oleicola y
hay quienes se conforman con usar simplemente aceite de oliva sin mas, o incluso girasol, cada vez
hay mas conciencia de lo saludable que es un buen virgen extra, lleno de acidos grasos
monoinsaturados que contribuyen a reducir el colesterol malo y aumenta el colesterol bueno,
ademas de tener polifenoles y antioxidantes que refuerzan la salud del organismo y el corazén.
ondacero.es

No hay nada como comprar ahora el nuevo AOVE que se acaba de recolectar, que esta en pleno
apogeo de sus propiedades, de sabor y olor. No ha sido un buen afo para la aceituna, mucho
calor, poca agua... Habra menos produccion, estara un poco mas caro (como todo, que
desgraciadamente esta subiendo) pero sera de una gran calidad.

Y si, por supuesto en Madrid tenemos magnificos aceites y zonas de produccion, unas mas
dedicadas a la aceituna de mesa, como Campo Real, otras dedicadas a la produccion para
exprimir como Villarejo de Salvanés, Chinchoén, Arganda del Rey, Morata de Tajufia, Colmenar de
Oreja y Valderacete.

Unos de los mejores aceites de la comunidad de Madrid, que cuentan ademas con el distintivo M
Producto Certificado, son Aceites Fanum, con almazara en Torremocha del Jarama. Tienen picual y
arbequina de recogida temprana, o que hace que tengan un picorcito en garganta para mi gusto
maravilloso. También tienen manzanilla cacerefia y cornicabra para el resto de sus monovarietales.

Otro increible aceite de oliva virgen extra, que se encuentra entre los mejores del mundo es LOA 77,
un exclusivo coupage de hojiblanca y picual de edicién limitada de la almazara Oleum Laguna, de
los hermanos Pilar y Pedro Laguna, y que esta ubicada en la localidad de Villaconejos. Es una de
las almazaras que mas esta sorprendiendo en el sector olivarero y oleicola de la Comunidad de
Madrid. Apuestan por el cultivo en ecoldgico, tienen variedades de hojiblanca, picual y cornicabra -



la mas predominante en Madrid-, y sus olivares estan sembrados entre lavanda para mejorar la
diversidad del entorno.

Te decia que este aceite esta entre los mejores del mundo porque acaba de salir la séptima edicion
de la Gufa Evooleum World’s Top 100 que lanza el Grupo Editorial Mercacei, en la que de una
exhaustiva cata de aceites de todo el mundo, seleccionan a los 100 mejores AOVEs del globo
segun los resultados obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards. En el esperado top de
cada ano, en esta ocasion el mejor aceite del mundo json dos! Comparten ex aequo el n°1 el
espafol Rincon de la Subbética Altitude y el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos,
otros 3 espafioles, 3 italianos, 1 croatay 1 de Brasil. Este LOA 77 esté en el puesto 89.

La guia es una maravilla para quienes tengan inquietud por el mundo del aceite. Esta prologada por
los afamados chefs Pia Ledn y Virgilio Martinez; cuenta con recetas de Elena Arzak; nos sumerge
por ejemplo en el oleoturismo recorriendo spas donde el oro liquido es protagonista y por supuesto
nos ensefian a hacer la cata perfecta. Un regalazo si ya estamos pensando en las navidades y en
ese amigo sibarita al que no sabes con qué sorprender. Se puede comprar directamente en
www.evooleum.com o en Amazon y su precio es de 19’50 euros.
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Estos son los diez mejores aceites AOVE del mundo 2023
(jcuatro son esparioles!)

Un afo mas nos llega la Guia Evooleum 2023, que recoge los resultados de los Evooleum Awards:
los cien mejores aceites de oliva virgen extra del mundo, ademas de los premios al mejor disefio vy,
como novedad, el TOP 10 boutique, con aceites-joya de muy pequefia produccion.
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Entre los diez mejores AOVE del mundo encontramos cuatro espafioles, uno de ellos compartiendo
el primer puesto ex aequo con otro italiano. Este es el listado:



1° Rincén de la Subbética Altitude (97 puntos)
Variedad: hojiblanca

De: Almazaras de la Subbética, Cérdoba (Espafia)

Su secreto: un monovarietal ecolégico que esconde la riqueza de olivos centenarios y milenarios
situados a mas de mil metros de altitud. De edicion limitada, solo esta disponible a prinipios de
campania.

Cata: dulce y equilibrado, con un amargo medio y un picante intenso y persistente.

Psst: La productora de la almazara, Nuria Yanez Gonzélez, ha sido nombrada mejor mujer
productora por Evooleum 2023.

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos).

Variedad: coratina.

De: Monini, Perugia (Italia)

Muy top: este aceite, elaborado por la tercera generacion de una familia referente en el mundo de
los AOVE, ya fue ganador absoluto en 2018.

Cata: dulce y delicado en boca, recuerda en boca a la almendra verde y el platano.

3° Don Gioacchino (96 puntos).

Variedad: coratina.

De: Azienda Agricola Sabino Leone, Puglia (ltalia)

La excelencia: una empresa innovadora que ha logrado combinar el respeto a la tradicion y un
acabado moderno. De la DOP Terra di Bari, procede de olivos de mas de 220 afios de coratina, la
variedad estrella en la zona, Fue n°1 en 2021.

Cata: sorprende un inteso frutado en fase retronasal.

4° Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos).

Variedad: frantoio.

De: Monini, Perugia (Italia)

Y ya van dos: El segundo aceite en el ranking de la compania Monini, de clara vocacion
ecosostenible.

Cata: su entrada dulce es brava, dice el jurado.




5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos)
Variedad: picuda, hojiblanca.

De: Almazaras de la Subbética, Cérdoba (Espafia)

Y ya van dos: El segundo aceite en el ranking de Almazaras de la Subbética, que comercializa sus
AOVEs Premium bajo tres marcas: Rincon de la Subbética, Parqueoliva y Almaoliva. Este es un
excelente coupage de mas de 80% de picuda y hojiblanca DOP Priego de Coérdoba.

Cata: amagor medio y un picor in crescendo.

6° La Patraun (95 de puntos)

Variedad: peranzana.

De: Azienda Agricola Sabino Leone, Puglia (ltalia)

Y ya van dos: la excelencia de las almazaras vuelve a constatarse con este segundo premio a la
hacienda Sabino Leone. Este AOVE se elabora con una variedad autéctona que habla de sobriedad
rural, artesania y femineidad. jFemineidad? “Es delicado pero, a la vez, con caracter”, explica la
guia Evooleum.

Cata: un complejo monovarietal con retrogusto a frutas tropicales.

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos)

Variedad: picual.

De: S.C.A. San Vicente, Jaén (Espana)

Exquisito: Elaborado con aceitunas de la Sierra de las Villas y la Vega del Guadalquivir, luce un
bello disefio inspirado en el tesoro ibero de Mogon.

Cata: dulce, suave y fluido.

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos)
Variedades: leccino, bianchera istriana.

De: Monte Rosso, Istria (Croacia)

El blend: resulta de la mezcla de bianchera istriana y leccion y estd muy influenciado por la
proximidad al mar y el suelo terra rossa arcilloso y rico en minerales.

Cata: dulce, equilibrado y arménico.




9° Fuente del Rey (94 puntos)
Variedades: hojiblanca, picuda.

De: Muela-Olives, Cérdoba (Espana)

Naturaleza envasada: un coupage ecolégico cuyas aceitunas se han recolectado a mano en
octubre y en el mismo recinto de la Fuente del Rey, declarada Monumento Nacional.

Cata: finaliza con un agradable retrogusto a salvia y pimienta.
10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos)

Variedades: arbosana, arbequina, koroneiki.

De: Fazenda do Campo Alto, Sdo Paulo (Brasil)

Con samba: con tan solo tres cosechas, la compafiia atesora ya 40 premios internacionales. En
2023 inauguraréa una almazara innovadora y sostenible que dara que hablar.

Cata: Dulce, delicado y con un picor elevado.
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Ya esté aqui la Guia EVOOLEUM 2023 con su #TOP100. Este afio, el mejor
AQOVE del mundo json dos!

Grupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado la 72 edicion de la Guia EVOOLEUM World’s
TOP100 Extra Virgin Olive Oils(www.evooleum.com) con los 100 mejores AOVEs del mundo segun
los resultados obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards, y por primera vez, el mejor aceite
del mundo json dos! Comparten ex aequo el n°1 el espafiol Rincéon de la Subbética Altitude y el
italiano Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos, otros 3 espafioles, 3 italianos, 1 croata y 1
de Brasil -pais que se estrena en la lista- completan las 10 primeras posiciones.



Esta guia 2023 llega de la mano de Palladium Hotel Group como sponsor principal y esta prologada
por los afamados chefs Pia Ledn y Virgilio Martinez; cuenta con recetas de Elena Arzak; recoge una
seleccion de practicos articulos como: “Variedades de vino vs aceitunas”, “La importancia del
aceite en la sala” o “Los mejores maridajes de virgen extra y queso”.

Ademaés, relata la historia de amor de reconocidos chefs con el AOVE y nos sumerge en el
oleoturismo recorriendo spas donde el oro liquido es protagonista. Por supuesto, seguimos
aprendiendo a hacer la cata perfecta y aumentamos conocimientos son el diccionario oleicola.
Ojeando sus péaginas también viajamos en el tiempo con faraones e incluso con Leonardo Da Vinci
para conocer el olivo en su méaxima expresion histoérica... jy artistical Mas interesante, imposible.

En definitiva, se trata de una publicacion unica que, gracias a su éxito entre chefs, importadores y
distribuidores, se ha convertido en la mas influyente a nivel mundial. Sin duda, el regalo ideal para
curiosos, foodies y amantes del AOVE, jla ponemos en lista para Papa Noel o los Reyes Magos?
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El aceite espafiol que esta entre los mejores del mundo

Cada ano, el ranking «Evooleum World’s Top 100 Extra Virgin Olive Oils» reconoce los 100 mejores
aceites de oliva virgen extra del planeta y, como es l6gico, solemos seguir muy de cerca la
actuacion de los productos nacionales. Esto nos permite destacar, entre otros, la presencia de un
aceite espafiol que esta entre los mejores del mundo en 2023.

En la séptima edicién de esta guia internacional se ha dado un hecho curioso, que dos aceites
compartieran el primer lugar. Se trata del italiano Monini Monocultivar Coratina Bio y el espafiol
Rincon de la Subbética Altitude. Pero, squé méas se sabe de nuestro representante y qué
caracteristicas tiene este aceite unico?

El aceite espariol que esta entre los mejores del mundo
El listado, elaborado por un jurado de profesionales en la materia, considerd que, de cara a 2023,

son diez paises los merecedores de sobresalir en esta lista, siendo Espafia el que méas presencia
tiene con gran diferencia.



Contamos con 68 de los 100 mejores aceites de oliva virgen extra actuales, por delante de los so6lo
17 de ltalia. Con 4, esta Grecia en el tercer puesto, y luego siguen Croacia, Francia y Tunez, con
tres, dos y dos. Finalmente, con un aceite de oliva en el ranking nos encontramos a Portugal,
Marruecos, Brasil y Sudafrica.

Los dos primeros posicionados alcanzaron la puntuacion de 97/100 segun la guia Evooleum 2023,
rozando esa perfeccion que persiguen quienes elaboran uno de los alimentos mas reconocidos por
Su capacidad nutricional.

El Rincon de la Subbética Altitude, el que mas nos interesa, es de variedad hojiblanca y oriundo de
Cordoba. También de la variedad hojiblanca y oriundo de Cérdoba es el segundo espafiol y quinto
en este listado, Parqueoliva Serie Oro, aunque en su caso ademas comercializan una segunda
variedad, la picuda.

Los top 10

Si continuamos avanzando, nos topamos con Puerta de las Villas Picual Temprano, de variedad
picual y de Jaén. Este se halla séptimo. Noveno aparece Fuente del Rey de Coérdoba, con sus
variedades hojiblanca y picuda.

Y como dato, unicamente dos aceites de oliva virgen extra de los diez primeros no son de Espafia.
Octavo estéa el croata Monte Rosso Grand Selection, variedades leccino y biancheria istriana,
mientras que ya décimo esta el brasileno Azeite Sabia Blend Especial, variedades arbosana,
arbequina y koroneiki, novedad absoluta porque nunca antes un aceite de oliva virgen extra de este
pais habia figurado en el mencionado ranking.




EL BUEN VIVIR 51 Periodista Digital

DE JUAN LUIS RECIO
(% [nttps://bit.ly/3ByRWz4]
27 de noviembre de 2022
® Medio: Blog ® Seccidn: El buen vivir ® Espacio: 960 x 5.600 pixeles

®  Usuarios Gnicos/mes: 2.152.276 @ Visitas: 14.560.000 ® Valor publicitario: 800°00 €

Ya esta aqui la Guia EVOOLEUM 2023 con su
#TOP100. Este ano, el mejor AOVE del mundo
ison dos!

la Guia EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils con los
100 mejores aceites de oliva virgen extra (AOVE) del mundo segun
los resultados obtenidos en los prestigiosos EVOOLEUM Awards. Por
primera vez comparten el n°1 ex aequo el espafiol Rincén de la Subbética

G rupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado la 72 edicion de

Altitude vy <l itallano Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos
conforman el TOP10 otros 3 espafoles, 3 italianos, 1 croata v 1 brasileno,

con lo que Brasil se estrena en la lista.

EVOOLEUM fue pionera creando los Packaging Awards y el TOP10 de aceites
saludables, y ahora presenta un TOP10 boutique compuesto por AOVE de
produccion limitada. Esta publicacion Unica, que llega de la mano de
Palladium Hotel Group como sponsor principal, estd prologada por los
afamados chefs Pia Leén vy Virgilio Martinez, cuenta con recetas de Elena
Arzak, recorre spas con ftratamientos de belleza con AOVE, te invita a
degustar los maridajes mas deliciosos con queso y vino, etc. Es un regalo
perfecto.



La palabra AOVE cada vez nos resulta mas familiar, y es que el interés en
torno al aceite de oliva virgen extra -el oro liguido de nuestra tierra y pilar
fundamental de Iz Dieta Mediterranea v de la Marca Espaifia— no deja de
crecer. Para adentrarnos en este apasionante mundo, nada como la nueva y
didactica Guia EVOOLEUM 2023), ila septima!, que acaba de salir al mercado
de la mano de Grupo Editorial Mercacei y con Palladium Hotel Group como
sponsor principal -que apuesta asi por poner en valor y difundir [a cultura del
AOVE-. Esta edicidn recoge un sinfin de curiosidades sobre el acelte de oliva,
asi como Interesantes articulos y, por supuesto, el esperado TOP10, que este
ano por primera vez tiene un TOP1 ex aequo, de modo que el mejor aceite de
2023 json dos!

Como siempre, los grandes protagonistas de esta biblia oleicola son los 100
mejores AOVE del mundo —EVOOLEUM TOP100—- seqgun los Premios
Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra EVOOLEUM
Awards. Este ano sus paginas estrenan un renovado diserio de las fichas
para otorgar mayor protagonismo a los zumos premiados con una imagen
ampliada de la botella y una panoramica de la finca o de sus productores.
Ademas, como siempre, detallan la procedencia, caracteristicas, variedades,
tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o
Halal, puntuacion, ficha de cata y maridaje. En esta edicion encontramos
aceites de 10 paises: Espana (68), Italia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia
(2), Tunez (2), Portugal (1), Marruecos (1), Brasil (1) y Sudafrica (1).
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1° Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca.
Cordoba (Espana)

3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (Italia)

49 Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio.
Perugia (Italia)

5% Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca.
Cérdoba (Espana)

6 La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual.
Jaén (Espana)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino,
bianchera istriana. Istria (Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba
(Espana)

10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades. arbosana,
arbequina, koroneiki. Sao Paulo (Brasil)

De sumo Interés resultan también los EVOOLEUM Packaging Awards, en
los que se premian los envases mas bellos del mundo vy que este ano
comparten protagonismo con ofro ranking muy especial, el TOP10

boutique de EVOOLEUM. Y es que, como novedad, la Guia incluye una
seleccion de aceltes con una produccidn inferior a los 2.500 litros, dando
cabida por primera vez los pequenos productores. Una manera de acercar
al consumidor variedades desconocidas. Eso si, se trata de auténticas
joyas iy vuelan!




La Guia EVOOLEUM es mucho mas que una lista, como bien saben en
Palladium Hotel Group, que se une por primera vez a Grupo Editorial
Mercacei en una iniciativa alineada con la gran apuesta del grupo por la
excelencia en todos los sentidos y cuyo foco se pone ahora en difundir el
apasionante mundo del AOVE no sdlo en Espaiia, sino a nivel mundial, ya
que la Guia estara disponible en sus hoteles mas prestigiosos en
localizaciones tan diversas como lItalia, México, Republica Dominicana,
Jamaica o Brasil. Para empezar, el prologo tiene un variado caracter
Internacional porqgue el AOVE es importante a nivel global, v esta firmado
por Pia Leén -chef de Kjolle (Lima, Pert), mejor chef del mundo segin
The World's 50 Best Restaurants— v Virgilio Martinez -chef de Central
(Lima, Perl), restaurante #2 del mundo segun The World's 50 Best
Restaurants-. E| articulo MenuU Mediterréneo es obra de Elena Arzak, con
recetas como Remolacha con chocolate y aceite de oliva, al tiempo que la
obra recoge una seleccion de practicos articulos tales como "Variedades
de vino vs aceltunas”, “La importancia del aceite en la sala”, "Los mejores
maridajes de virgen extra y quesa”... Ademas, relata la historia de amor de

20 reconocidos chefs con el AOVE, y nos sumerge en el oleoturismo
recorriendo spas donde el oro liquido es protagonista. Por supuesto,
seguimos aprendiendo a hacer la cata perfecta y aumentamos nuestra
terminologia a través del diccionario oleicola. Ojeando sus paginas
también viajamos en el tiempo con faraones e incluso con Leonardo Da
Vincl para conocer el olivo en su maxima expresion historica... jy artistica!
Mas Interesante, imposible.




Con una perodicidad anual, la Guia EVOOLEUM 2023 -bilingue
castellano/inglés-, se puede adquirir en Amazon y en su web al precio de
19,60 euros. Asimismo, estara presente en los hoteles de Palladium Hotel
Group, entre los que destacan marcas tan prestigiosas como TRS Hotels,
BLESS Collection Hotels y Only YOU Hotels, entre otras. Y, como siempre,
se distribuira a mas de 2.000 restaurantes con estrella Michelin v a todos
los incluidos en The World's 50 Best Restaurants; asi como a consultores
gastronomicos, escuelas de cocinag, resorts de oleoturismo y tiendas
gourmet. Una publicaciéon Unica que, gracias a su éxito entre chefs vy
foodies, se ha convertido en la mas influyente a nivel mundial, un
verdadero manual del aceite de oliva accesible y practico, una pieza de
coleccionista gue no puede faltar en ninguna biblioteca.

Palladium Hotel Group es una cadena hotelera espariola con mas de 50
anos de experiencia, propiedad de Grupo Empresas Matutes (GEM). El
grupo opera 40 hoteles y mas de 13.000 habitaciones, distribuidos en seis
paises -Espana, México, Republica Dominicana, Jamaica, Italia y Brasil- a
través de sus 9 marcas: TRS Hotels, Grand Palladium Hotels & Resorts,
Palladium Hotels, Palladium Boutique Hotels, Fiesta Hotels & Resorts,
Ushuala Unexpected Hotels, Only YOU Hotels, BLESS Collection Hotels v la
marca Hard Rock Hotels -bajo licencia, con tres hoteles en |biza, Tenerife
y Marbella. En la cadena hotelera, que cuenta con algunas de las marcas
mas prestigiosas de alojamientos del mundo, son muy conscientes de gue
la gastronomia es uno de los factores determinantes en la experiencia del
cliente, por lo gue la restauracion tiene cada vez mas protagonismo en sus
hoteles, con una oferta gastrondmica en la que predominan los guinios al
producto de cercania y de km0, como pone de manifiesto uno de sus
restaurantes mas reconocidos, ubicado en BLESS Hotel Ibiza: Etxeko lbiza

by Martin Berasatequi.




Desde 1994, Grupo Editorial Mercacei esta especializado en la edicidon de
publicaciones profesionales dirigidas al sector del aceite de oliva, olivar y
aceltuna de mesa, asi como al segmento de los AOVEs Premium.
Integrado por un solido equipo de profesionales en el sector
agroalimentario, Mercacel cuenta ademas con la firma de destacados
expertos a nivel mundial. Lider indiscutible dentro de su sector, el grupo
ofrece Iinformacién profesional a través de sus diferentes medios vy
publicaciones -entre ellos, Olivatessen by Mercacei y |2 Guia
EVOOLEUM—, al tiempo que lleva a cabo una labor de difusion vy
promocion global de la cultura del AOVE. A lo largo de estos anos
Mercacei ha sido acreedora de mas de una veintena de galardones, entre
ellos el Premio Alimentos de Espana de Comunicacién, otorgado por el
MAPA.
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Guias y premios

Tanto los aceites de Castillo de Canena como los de Valderrama han sido premiados y/o
reconocidos en concursos nacionales e internacionales y en mercados tan competitivos como el
norteamericano.

Y hablando de premios, se acaba de publicar la séptima edicion de la guia Evooleum.

Los aceites Garcia de la Cruz, de Madridejos, estan en la guia Evooleum



En ella, en edicion bilingle espanol/inglés, no sclo se habla del AOVE, su maridaje, su utiizacion el
alta gastronomia, sino que tambien se recoge la clasificacion de los TOP100.

Este centenar de elegidos son, naturalmente, los galardonados en los
Evooleum awards v lo mas novedoso de la guia de 2023 es que se
incluye un top10 boutique compuesto por AOVEs de produccion imitada.

Es decir, que incluye una seleccion de aceites con una produccion inferior
alos 2.500 litros, dando cabida por primera vez a los pequefios
productores

En la edicion 2023 (19,90€) encontramos aceites de 10 paises: Espana
(68), Italia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2], Tunez (2), Portugal (1),
Marruecos (1), Brasil (1) v Sudafrica (1).

Los diez primeros

1® Monini Monocultivar Coratina Bio (37 puntos). Variedad: coratina. Perugia (Italia)

1* Rincdn de la Subbétfica Altitude (37 puntos). Varedad: hojiblanca. Cordoba (Espana)

3° Don Gieacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia ([talia)

4* Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Perugia (talia)

5” Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cordoba (Espana)

G6” La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia ([talia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Varedad: picual. Jaén (Espafia)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Varedades: leccino, bianchera istriana. Istria (Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cordoba (Esparia)

107 Azeite Sabid Blend Especial (94 puntos). Vanedades: arbosana, arbequina, koroneiki. Sao Paulo (Brasil)




Eaquine
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D.R.

Los mejores regalos gourmet para cocinillas

;Buscando un regalo original para amantes de la cocina? No te compliques, apuesta por lo gourmet para tu amigo

invisible, Reyes o Papa Noel n

AOVE en frasco de lujo

Finca los Remedios propone sus dos
AOVE en preciosas botellas: el
monovarietal de arbequina y el
curioso "coupage” de sikitita y
koroneiki. Para muy aceiteros, la
séptima edicidn de la Guia Evooleum

(www.evooleum.com) €s otro gran

regalo, una nueva entrega de este
didactico manual que llega con el
esperado TOP100 de los mejores

aceites de oliva virgen extra.

CPV. www.fincalosremedios.es




METROPOLI
ELE=MUNDO
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Los Premios
IMetropoli de
Gastronomia celebran
una nueva edicion por
todo lo alto

La puia de EL. MUNDO, referente en el sector, distingue los
establecimientos y profesionales de la hosteleria mas destacados
de este 2022




Tras Coque, el Restaurante mas Sostenible de esta edicion,
se halla una familia con solera en la gastronomia madrilena,
los Sandoval. Con la mencion de honor se hizo Agarimo,
comedor de la zona de Ponzano empenado en lograr el
desperdicio cero. Entrego las distinciones Pandora
Penamil, directora de la Guia Evooleum.

Y hasta aqui los XIX Premios Gastrondmicos METROPOLI, que
han contado con el patrocinio de Marqués de Caceres, Region
de Murcia, Fisan v Lexus v con la colaboracion de La Finca,
Quesos de Suiza, Negrini, Mahou-5an Miguel, Denominacion
de Origen La Mancha, Le Cordon Bleu, Familia Fernandez
Rivera, Pink Lady, Bodegas El Grifo, la guia Evooleum,
VillaMassa, Trapa, Grosso Napoletano, Lay's Gourmet vy el
Ayuntamiento de Madrid, que cedio este emblematico espacio.
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YA ESTA AQUI 1a Guia EVOOLEUM 2023

Grupo Editorial Mercacei ha presentado la 7° edicién de la Guia ‘EVOOLEUM World’s
TOP100 Extra Virgin Olive Oils’ con los 100 mejores AOVEs del mundo segln los resultados
obtenidos en los prestigiosos ‘EVOOLEUM Awards’. Por primera vez comparten el n°1

‘ex aequo’ el espanol Rincén de la Subbética Altitude y el italiano Monini Monocultivar
Coratina Bio

La Guia EVOOLEUM 2023 se ha presentado recientemente de la mano de Grupo Editorial
Mercacei y con Palladium Hotel Group como patrocinador principal, que apuesta asi por poner
en valor y difundir la cultura del AOVE. Esta edicidn, ya la séptima, recoge un sinfin de curiosidades
sobre el aceite de oliva, interesantes articulos y el esperado TOP10, que este afic por primera vez
tiene un TOP1 ‘ex aequo’, siendo “dos” el mejor aceite de 2023.

Como siempre, los grandes protagonistas de la guia son los 100 mejores AOVEs del mundo
(Evooleurn Top 100), segin los ‘Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen
Extra EVOOLEUM Awards’.

Este afio sus paginas estrenan un renovado disefio de las fichas para otorgar mayor protagonismo a

los zumos premiados con una imagen ampliada de la botella y una panoramica de la finca o de sus &
productores. Ademas, como es habitual, detallan la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de e

olivar, actividades de olecturismo, certificacion orgénica, Kosher o Halal, puntuacién, ficha de cata y

maridaje.

En esta edicién encontramos aceites de 10 paises: Espafia (68), Italia (17), Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), Portugal (1),
Marruecos (1), Brasil (1) y Sudafrica (1).

Su famoso TOP100 llega, por primera vez en la historia, con un empate en el niumero uno. El TOP10 de los ‘Premios Internacionales
a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra EVOOLEUM 2023’ esta compuesto por:

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina. Perugia (ltalia)

2° Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca. Cérdoba (Espania)

3° Don Gicacchino (%6 puntos). Variedad: coratina. Puglia (Italia)

4° Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Perugia (ltalia)

5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca. Cordoba (Espana)

6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual. Jaén (Espana)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino, bianchera istriana. Istria (Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda. Cérdoba (Espana)

10° Azeite Sabia Blend Especial (34 puntos). Variedades: arbosana, arbequina, koroneiki. Sao Paulo (Brasil)

De sumo interés resultan también los EVOOLEUM 'Packaging Awards’, en los que se premian los envases mas bellos del mundo y que
este afio comparten protagonismo con otro ‘ranking’ muy especial, el TOP10 ‘boutique’ de EVOOLEUM. Y es que, como novedad, la Guia
incluye una seleccién de aceites con una produccidn inferior a los 2.500 litros, dando cabida por primera vez los pequefios praductores.

La Gufa estaré disponible en los establecimientos hoteleros de Palladium Hotel Group mas prestigiosos y en localizaciones tan diversas
como ltalia, México, Republica Dominicana, Jamaica o Brasil. Asimismo, la guia se puede adquirir en Amazon y en la web de evooleum
(www.evooleum.com) al precio de 19,50 euros. Y, como siempre, se distribuird a més de 2.000 restaurantes con estrella Michelin y a todos
los incluidos en ‘The World's 50 Best Restaurants’; asi como a consultores gastronémicos, escuelas de cocing, resorts de oleoturismo y
tiendas gourmet.

REMY MARTIN XO: la combinacién perfecta de sabor, lujo v tradicion que convierte
a este conac en la mejor opcion para las fiestas

Para esta Navidad, Rémy Martin XO presenta una edicidn limitada de su botellq,
que incorpora un disefio especial que no dejard indiferente a nadie

Rémy Martin XO es un delicioso conac para los paladares méas exigentes, que se halla en el
‘portfolio’ de la empresa Amer Global Brands, y convierte en magicas las celebraciones.
Rémy Martin XO se elabora con los mejores ‘aux-de-vie' en la regién de Cognac (Francia) y
es una clara garantia de éxito gracias a su doble destilacién y al anejamiento de la bebida en
barricas de roble francés de la regién de Limousin que tiene una duracién minima de nueve
afios y puede llegar hasta cuatro décadas, envejecimiento que le confiere un aroma y sabor
inolvidables.

Fundada en 1724, la Maison Rémy Martin puede presumir de ser un simbolo de lujo y prestigio que ofrece una exquisita complejidad de

sabores, que representan la expresion perfecta en el paladar. En el caso de Rémy Martin XO, su sabor a ciruelas jugosas, naranjas confitadas,
con un toque de avellanas y canela, hacen que la degustacion sea una experiencia multisensorial Unica que puede ser atin més especial cuando
se mezcla con ingredientes como el chocolate o el queso.

Rémy Martin es sinénimo de lujo y excelencia, unas cualidades que no solo se ven reflejadas en la bebida sino también en su icanica botella
Esta Navidad, Rémy Martin XO presenta una edicién limitada de su botella, que incorpora un disefio especial que no dejaré indiferente

a nadie. Esta nueva edicion de Rémy Martin XO ya esté disponible y se podra encontrar por tiempo limitado en una seleccion de
establecimientos en Espafia.
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MESA
REVUELTA

2. Cerveza de aceituna
OliBa Green Beer, es la primera
cerveza verde de oliva del mun-
do elaborada por el aragonés
Grupo Costa, con frutos del
Bajo Aragén.
olibagreenbeer.com

3. Qué ricas las migas
Pero que pereza hacerlas. La

1. Cebo Chinata ha lanzado migas ex-
Los chicos de Canitas Maite tremefias para abrir, calentar y
—revolucién albacetefia— se han tomar con el sabor tradicional.
hecho cargo del ya conocido lachinara.es

restaurante del hotel Urban
en Madrid para desarrollar su
concepto de alta cocina.
hotelurban.com

4. Cena navidefia

Angel Leén, los hermanos To-
rres, Marga Coll, Joan Canals,
Luciano Monosilio e Ifiigo
Urrechu han disefiado el ment
navidenio de los hoteles Gran
Melia.

melia.com
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5. Gourmet de la Roja
Etiqueta oficial de la Real Fede-
racion Espafiola de Futbol que
retine los mejores productos de
nuestra gastronornia.
elgourmetdelaroja.com

6. Italia en Andorra
Andrea Tumbarello asesorara el
Park Piolets Mountain Hotel &
SPA (Soldeu) esta temporada
en el Restaurant Buffet.
parkpiolets.com

7. Aceites excepcionales
Ya esta ala venta la 72 edicion
Guia EVOOLEUM que recoge
los 100 mejores AOVESs del
mundo.

evooleum.com

CLUB DE GOURMETS

8. The Bear

La serie de Disney que todo co-
cinero deberia ver: un chef deja
la alta cocina por un negocio
familiar de sandwiches.
disneyplus.com

9. Begoistas

Planes guiados de alimentacion

a domicilio basados en platos de
chef con ingredientes que ayudan
a reducir el estrés, reforzar el
sistema inmune y combatir el
insomnio o la fatiga, entre otros.
begoistas.com

91

10. Hotel Bodega Tio Pepe
La Asociacién Espafiola de
Ciudades del Vino ha reconocido
al jerezano hotel como el Mejor
Alojamiento Enoturistico.
tiopepe.com

La
,‘ union

11. L'Imperfect

Es la marca de 40 millones de

k de hortalizas y fruta fresca de
primera calidad con deficiencias
estéticas un 50% mas baratas.
]ﬂlllliOnCOTP.COIﬂ

12. Tiempo de cocido
Palm Court, el restaurante
clasico del Mandarin Oriental
Ritz en Madrid, ha recuperado
el cocido de los jueves (55 €).
mandarinoriental.com
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PRADOREY ELITE 2019

j Estas navidades se regala Pradorey
Elite 2019: un exclusivo tempranillo 100% tinta
fina clon élite, un vino redondo, sabroso y maduro que
acompafia comiendo y también se disfruta en la sobremesa,
cuando las conversaciones se avivan y las risas afloran. Hay

JOSE PARIENTE CUVEE poco més de 13.000 botellas del que es uno de los tintos de
ESPECIAL referencia en el segmento alto de vinos de calidad de la Ribera
José Pariente Cuvée Especial es un del Duero, con 96 puntos Pefiin. Ademés de la elegante botella
vino completamente gastronomico, individual esta afiada se puede adquirir en una atractiva caja con
indicado para pescados al horno 6 unidades tumbadas, perfecta para regalar un acierto seguro.

yala brasa, guisos de pescado PVP: 32 € (botella). Caja: 192 €

y arroces. ldéneo para ibéricos,
asf como para carnes blancas.

Elegancia, sutileza y ct)_mple]idad: LA CAYETANA
una maydscula expresividad

mineral de la variedad verdejo. La Cayetana es un tipo de uva blanca, dulce y con acento extremefio.
De cepas centenarias surge Es el regalo perfecto para los mas hedonistas, porque esta pensado
este vino de apasionante para celebrar la vida, brindar con ilusién y ensalzar el sabor de
profundidad. En su génesis se cualquier plato. Es diferente y transgresor, con aromas a frutas
combina un trabajo de campo tropicales, blancas y citricos en armonfa con vegetales que le dan
riguroso con una elaboracion en frescura. Ademas, su botella elegante, con una etiqueta cuidada en
depésitos ovalados de hormigén. la que el cabello de una mujer, nuestra protagonista, se fusiona con
PVP: 29 € (hotellas). 58,90 € las ramas y hojas del vifiedo, como Dafne convirtiéndose en laurel,
(Magnum Cuvée Especial) queda bien en cualquier mesay es también el mejor ‘complemento’

que se puede llevar a una cena. PVP: 7,50 €.

o
e Guia EVOOLEUM

Grupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado la séptima edicion de la Guia EVOOLEUM World's
TOP100 Extra Virgin Qlive Oils con los 100 mejores AOVEs del mundo segan los resultados obtenidos en los
prestigiosos EVOOLEUM Awards. Una edicién dnica con Palladium Hotel Group como sponsor principal, que
reafirma su apuesta por la excelencia y por la Marca Espafia, ayudando a difundir y poner en valor la cultura
del AOVE. PVP: 19,50 €

FINCA LOS REMEDIOS CASTILLO DE CANENA,

Esta joven empresa familiar afincada en el paraje de Las Motillas, en el corazén de EDlClﬂN LIMITADA
la Ruta del Quijote, elabora dos aceites muy especiales, tanto por dentro como por 7

fuera, perfectos para regalar. NUMERO XviI

- Monovarietal de Arbequina de cosecha temprana exiraido En su camino hacia la excelencia

en frio, ideal para elaborar mayonesas y salsas suaves, para y como compaiia familiar de

usar con pescados y mariscos, asi como para la reposteria. referencia en la alta gastronomia

En crudo acompafia de maravilla al pan y al tomate para el por la elaboracion de unos de los

desayuno;y va muy bien en ensaladas con mejores aceites virgenes extra del

ingredientes frutales como kiwis, manzanas mundo, Castillo de Canena lanza la

y pasas. edicion limitada nimero XVII de su

- Coupage de Sikitita y Koroneiki. También de iconico Primer Dia de Cosecha. Como

‘ cosecha temprana, su originalidad estd en las cada afio, ha sido apadrinado por un

| aceitunas con las que se hace y el resultado personaje célebre del mundo de la

es un frutado de aceitunas verdes y maduras cultura: en esta ocasion, el cantante,

de intensidad media, hierba, plétano verde, compositor y productor musical Juan

alcachofa, tomatera y almendra verde. En Luis Guerra. Es la primera vez que

boca presenta un ligero amargor y un picor una celebridad de fuera de nuestras

medio alto. Es perfecto para disfrutar en crudo fronteras se encarga de ceder su

y resaltar matices de quesos y embutidos. nombre a esta edicion especial.

PVP:500ml/18 € (botella). PVP: 22,50 € (cada hotella)
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PROPUESTAS GOURMET

Este aiio el mejor AOVE del mundo ;son dos!

rupo Editorial Mercacei acaba de lanzar al mercado
la 72 edicién de la Guia EVOOLEUM World's TOP100
Extra Virgin Olive Oils con los 100 mejores AOVEs del
mundo segun los resultados obtenidos en los prestigiosos
EVOOLEUM Awards
Por primera vez comparten el n°1 ex aequo el espaiol
Rincon de la Subbética Altitude y el italiano Monini Mo-
nocultivar Coratina Bio. Junto a ellos conforman el TOP10
otros 3 espafioles, 3 italianos, 1 croata y 1 brasilefio, con
lo que Brasil se estrena en la lista
EVOOLEUM fue pionera creando los Packaging
_ Awards y el TOP10 de aceites saludables, y '
ahora presenta un TOP10 boutique compuesto por AOVEs de produc-
cién limitada
Esta publicacion unica, que llega de la mano de Palladium Hotel Group
como sponsor principal, esta prologada por los afamados chefs Pia
Ledn y Virgilio Martinez, cuenta con recetas de Elena Arzak, recorre
spas con tratamientos de belleza con AOVE, te invita a degustar los
maridajes mas deliciosos con queso y vino... Es el regalo perfecto.
Guia EVOOLEUM 2023 - www,.evooleum.com

MALLORCA, alta gastronomia francesa a domicilio

allorca se une al chef del restaurante Hor-

tensio, una referencia imprescindible de la
cocina clasica en la capital, e incorpora a su ca-
talogo el paté en crodte, un emblema de la co-
cina clasica francesa.

En su receta, Jacobo y Pablo Moreno, junto a
Mario Valles, han apostado por una seleccion
de cortes de carnes nobles, pistachos y orejo-
nes, entre los que encontramos matices de gra-

sa tostada y salazon, que dan como resultado
un sabor potente y Unico, todo ello cubierto por
una masa laboriosa, consistente y sin fisuras.
El paté en crolte de Mallorca y Mario Valles, que
formara parte del catdlogo de Mallorca durante
un afio, podra adquirirse en sus tiendas fisicas y
en su tienda on line con envio a domicilio a toda
Espana gracias su servicio delivery.

142 "\IAJES oiciemere 2022



lercera

INFORMACION.ES

(% [https://bit.ly/3VVUBAX]
1 de diciembre de 2022

® Medio: Internet ® Seccion: Negociosy ocio @) Espacio: 620 x 490 pixeles

®  Usuarios Gnicos/mes: 100.000 ® Visitas/mes: ® Valor publicitario: 20000 €

El aceite de oliva virgen extra, garantia de salud

Los estudios cientificos aportan cada vez mas pruebas de las propiedades beneficiosas del aceite
de oliva para nuestra salud. Su consumo se recomienda principalmente en crudo dado su alto
contenido en vitaminas y compuestos antioxidantes

El aceite de oliva virgen de Espafia, siempre en la vanguardia

Nuestro pals es -sin duda- el mejor lugar del mundo para comprar aceite de oliva virgen extra.
Espafia, el mayor productor de aceite de oliva del mundo, consolida su presencia en la Guia
Evooleum 2023, la mas influyente del sector, con un total de 68 aceites, seguido de ltalia (17),
Grecia (4), Croacia (3), Francia (2), Tunez (2), mientras que Portugal, Marruecos, Brasil y Sudéfrica
cuentan con un representante.

De entre los 100 mejores aceites virgenes extra del mundo, divididos también por subcategorias,
este ano, el primer premio del ranking fue a parar a Cérdoba, segun al guia Evooleum en su séptima
edicion.



Un total de cuatro aceites de origen espafol se ubicaron entre los diez mejores de 2022; el primer
puesto lo comparte Cordoba con otro aceite de oliva italiano, siendo la primera vez en la corta pero
intensa vida de este certamen que se se otorga ex aequo.

El aflo pasado, el puesto de honor lo ocupd la cooperativa Campo El Alcazar, de Baeza (Jaén),
ganador absoluto.
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Los mejores aceites de oliva virgen extra segun la Guia Evooleum 2023
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La Vicepresidenta Primera de la Diputacion Provincial de Cérdoba y Presidenta de la Asociacion
Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO), Dolores Amo, participé en Madrid en los Premios
Evooleum, donde participaron aceites que forman parte de un prestigioso grupo. Guia mundial de
los 100 mejores aceites de oliva virgenes, Una guia que reune cada campana de los mejores cien
AOVE del mundo, que en su edicion de 2023 obtuvo el primer puesto para el aceite de Altitud
Rincon de la Subbética de Cérdoba y para el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio.

Durante el acto, Amo destaco la “calidad y excelencia de todos los aceites cordobeses amparados
por nuestras cuatro categorias de origen” y el valor de “el trabajo que hacen dia a dia las almazaras
para conseguir estos estandares de calidad y difundir y promocionar internacionalmente los
resultados de este esfuerzo

“Son muchos los premios internacionales que reciben nuestros aceites, como demuestra este
galardoén, y este es fruto de un esfuerzo como lider politico, y como presidente de la Asociacion
Espafiola de Municipios del Olivo, que apoyamos y seguiremos apoyando, » él dijo.



Amo trasladé su felicitacion a Nuria Yafiez, directora artistica de Almazaras de la Subbética por su
inclusion en la guia Evooleum 2023 de Su aceite es Rincén de la Subbética Altitud y por ser
galardonada como Mejor Productora Femenina del Mundo en los Premios Evooleum 2022.

La guia detalla el origen, caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de oleoturismo,
certificacion ecoldgica, kosher o halal, el resultado, la ficha de cata y el maridaje de cada aceite. En

esta edicion hay 10 paises. Espanfa, Italia, Grecia, Croacia, Francia, Tunez, Portugal, Marruecos,
Brasil y Sudafrica.

Evooleum también premia los envases mas bonitos del mundo e incluye una seleccién de aceites
con producciones inferiores a los 2.500 litros, dando cabida por primera vez a los pequefos
productores.




Cope Ecija

La Radio Diferente Diferente

(% [https:/bit.ly/3IVX70K]
20 de diciembre de 2022

® Medio: Internet ® Seccion: Andalucia ® Espacio: 840 x 800 pixeles

® Usuarios Unicos/mes: ® Visitas: ® Valor publicitario: 20000 €

La Guia Evooleum 2023 otorga el primer puesto al AOVE ecolégico cordobés
Rincén de la Subbética Altitude

La guia detalla la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de
oleoturismo, certificacion organica entre otros datos

La vicepresidenta primera de la Diputacion de Cérdoba y presidenta de la Asociacion Espafiola de
Municipios del Olivo (AEMQO), Dolores Amo, ha participado en Madrid en la Gala Evooleum Awards,
en la que se dan a conocer los aceites integrantes de la prestigiosa Guia World’s Top 100 Extra
Virgin Olive Oils, guia que recoge cada campafa los cien mejores AOVE del mundo y que en su
edicion de 2023 ha otorgado el primer puesto al aceite cordobés Rincdn de la Subbética Altitude y
al italiano Monini Monocultivar Coratina Bio. Durante el acto, Amo ha destacado «la calidad y
excelencia de todos los aceites cordobeses amparados en nuestras cuatro denominaciones de
origen» y ha valorado «el trabajo que dia a dia hacen las almazaras para alcanzar esos estandares
de calidad y para difundir y promocionar internacionalmente el resultado de ese esfuerzo». «Son
muchos los premios internacionales que estan consiguiendo nuestros aceites, como se pone de
manifiesto en esta entrega, y esto es fruto de un esfuerzo que como responsable politica, y como
presidenta de la Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo, respaldamos y vamos a continuar
respaldando», ha manifestado. Amo ha trasladado su felicitacion a Nuria Yéafiez, directora técnica
de Almazaras de la Subbética por la inclusion en la Guia Evooleum 2023 de su aceite Rincén de la
Subbética Altitude y por alzarse con el galardéon a la Mejor Mujer Productora del Mundo en los
Evooleum Awards 2022. La guia detalla la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar,
actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal, puntuacion, ficha de cata y
maridaje de cada aceite. En esta edicion los hay procedentes de 10 paises; Espafa, Italia, Grecia,
Croacia, Francia, Tunez, Portugal, Marruecos, Brasil y Sudafrica. Evooleum también premia los
envases mas bellos del mundo e incluye una seleccion de aceites con una produccion inferior a los
2.500 litros, dando cabida por primera vez los pequefios productores.
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Crespin destaca la "calidad y excelencia" del aceite cordobés elegido el mejor
del mundo por Evooleum

Rincon de la Subbética Altitude comparte el primer puesto con el AOVE italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio
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O Crespin (segunda por la izquierda) y Mayoral (izquierda), junto a Planas (centro), en la Gala
Evooleum Awards

La secretaria general del PSOE de Coérdoba, Rafi Crespin, y el vicesecretario general, Alberto
Mayoral, han asistido este martes en Madrid la Gala Evooleum Awards, en la que se reconoce a los
mejores aceites de oliva virgen extra (AOVE) del mundo, habiendo correspondido el primer puesto
en esta edicion al cordobés '‘Rincén de la Subbética Altitude', de Almazaras de la Subbética, que
destaca por su "calidad y excelencia".



Asi lo ha sefialado Crespin, segun ha informado el PSOE en una nota, durante el citado acto, en el
que ha resultado ganador el mencionado aceite producido por una cooperativa de Priego de
Cérdoba, y que comparte el primer puesto con el AOVE italiano Monini Monocultivar Coratina Bio.

En el acto, que ha contado con la presencia del ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis
Planas, se ha presentado también la Guia Anual Evooleum, con los 100 mejores AOVE del mundo,
procedentes de diez paises, siendo Espafa el que mas aceites de oliva tiene en el listado, con 68.
Ademas, entre los 10 mejores estan aceites cuatro espafioles, junto a cuatro italianos, uno croata y
uno brasilefio.

Todo un 'Absolute Best'

Crespin ha destacado la "calidad y la excelencia de la cosecha cordobesa de AOVE, como se ha
reconocido en el dia de hoy en los Premios Evooleum con el primer premio 'Absolute Best' al
'Rincon de la Subbética Altitude' de Priego de Cérdoba’, y ha apostado por "seguir modernizando y
difundiendo el potencial del olivar y de nuestro oro liquido" porque, a su juicio, "son claramente uno
de los ejes fundamentales del desarrollo econémico de la mayoria de las comarcas cordobesas".

El aceite Rincon de la Subbética Altitude se alza como el mejor del mundo junto con un italiano

Asi, ha recordado que "basta con decir que, aproximadamente, el 50% de la superficie agricola util
de la provincia de Cérdoba esta ocupada por este cultivo, en torno a 370.000 hectareas", y que
"todos los municipios cuentan con superficie de olivar, desde las 28.835 hectareas que hay en
Baena, el término con mas tierra dedicada a este cultivo, al que tiene menos, que es Conquista, con
Unicamente 6,7 hectareas".

En este sentido, Crespin ha hecho suyas las palabras pronunciadas en el certamen por el ministro
Luis Planas y ha defendido que, "como primer productor y exportador mundial de aceite de oliva
que es Espafia, tenemos la responsabilidad de defender, cuidar y promover su calidad como uno
de los pilares basicos para su desarrollo”, maxime cuando a nivel mundial se registra una tendencia
creciente de la produccién y del consumo.

En este sentido, ha instado a trabajar a administraciones, olivareros y productores a ir de la mano,
‘para que sigamos siendo los principales suministradores de los nuevos mercados”, y para ello
sostuvo que 'la apuesta por la calidad es una de nuestras principales bazas, para seguir abriendo
mercados y obtener una remuneracion justa por nuestras producciones'.

A este respecto, Crespin ha recordado que Cérdoba es, tras Jaén, la provincia espafiola que mayor
superficie dedica al olivo y que "juntas representan mas del 58% de la tierra dedicada a este cultivo
en Andalucia". No obstante, "Cérdoba es la primera en superficie destinada al olivar ecolégico, con
casi 30.000 hectareas, y es lider en Andalucia, acaparando el 42% de la produccion', a través de
sus 189 almazaras, que en la pasada campana molturaron 1,5 millones de toneladas de aceitunas,
lo que equivale al 25,5% de la produccién andaluza.

Denominaciones de origen

La dirigente socialista también ha celebrado que, de las siete denominaciones de origen protegido
(DOP) reconocidas en la provincia de Coérdoba, cuatro amparan AOVE producidos en las tierras




cordobesas, lo que convierte a Cérdoba en la provincia espafiola con mas DOP de aceite: Baena,
Priego de Cordoba, Lucena y Montoro-Adamuz.

Crespin ha afladido que los retos del olivar en Cérdoba "pasan por el incremento de la superficie
del olivar en regadio’, y por ello el Gobierno de Espafia "estd trabajando en potenciar las
infraestructuras hidricas, ante la falta de agua en la provincia’, a lo que también "contribuiran los
fondos de recuperacion Next Generation llegados a la provincia, que pueden ayudar a solventar las
demandas historicas del regadio y modernizar las tomas directas del Guadalquivir".

Crespin también ha aludido a otras medidas tomadas por el Ejecutivo que preside el socialista
Pedro Sanchez, "con incidencia directa en la economia del olivar, como es que alrededor de 18.000
jornaleros de la provincia se beneficien de la reduccién a diez peonadas decretada por el Gobierno
de Espafia para que puedan acceder al subsidio y renta agraria hasta junio del préximo afo".
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PRESENTACION DE LA GUIA WORLD'S TOP 100 EXTRA VIRGIN OLIVE OILS

Evooleum premia al aceite ecoldgico de Rincén de
la Subbética

Altitude es considerado como el mejor del mundo, junto a otro italiano
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Evooleum Awards, en la que se dan a conocer los aceites integrantes de
la prestigiosa Guia World's Top 100 Extra Virgin Olive Oils, guia que
recoge cada campana los cien mejores Aoves del mundo v gue en su
edicion de 2023 ha otorgado el primer puesto al aceite cordobés Rincon

dela Subbética Altitude y al italiano Monini Monocultivar Coratina Bio.



Amo destaco durante el acto «la calidad y excelencia de todos los aceites
cordobeses amparados en nuestras cuatro denominaciones de origen»
y valoro «el trabajo que dia a dia hacen las almazaras para alcanzar
esos estandares de calidad v para difundir v promocionar

internacionalmente el resultado de ese esfuerzo».

Por su parte, el ministro de Agricultura, Luis Planas, dio su apoyo a la
implantacion de un sistema de etiquetado en la Union Europea (UE)
que diferencie la calidad de productos de la dieta mediterranea como el
aceite de oliva v subrayo el «salto adelante» que se ha dado para
impulsar la calidad v la versatilidad de los aceites de oliva nacionales.

De los 100 aceites galardonados con los premios Evooleum, 68 tienen
origen espaiiol, tras un concurso en el que han competido mas de 800

zumos de 24 paises productores.
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Mejor Picual del Mundo Evooleum,
tercer premio en 20 dias para Puerta de
las Villas

La cooperativa jiennense lo recoge en Madrid y Supremo Aove de la
capital recibe el del Mejor Royal de la prestigiosa guia internacional

Ramdn lara, José Gilaber, Juan Francisco Semano, Fedro Bauno, Eva Murgado, Alberio Molinero, José Eugenio Guiémez y Carlos Ruiz.




Es el Premio al Mejor Picual del mundo segin la Guia Evooleum 2023, entre 800 aceites
presenmdns de todo el mundo al certamen y lo ha recibido este martes en Madrid Puerta de las
Villas, de Mogén, de la cooperativa San Vicente. Esta en el Top 10 como tnico de la provincia de
laén. Ha recogido el premio José Gilabert, su presidente, y le ha acompafiado Roman larg, tesorero
de Puerta de las Villas. Se lo ha entregado Pedro Bruno, diputado provincial de Agricultura y
Ganaderia. Al acto también ha asistido el ministro de Agricultura, Luis Planas. Asimismo, ha recibido
premio Supremo Aove, aceite jiennense de la capital, como Mejor Royal. Lo ha recogido Alberto
Molinero. Han asisfido también al acto de entrega de los premios Juan Francisco Serrano, diputado
del PSOE; la vicerrectora de Comunicacién de la Universidad, Eva Maria Murgado, ademas de José
Eugenio Gutiérez y Carlos Ruiz, de Olivares Vivos. Es el tercer reconocimiento que recibe la
cooperatfiva de Mogén en 20 dias. Fue Medalla de plata del COl el pasado 30 de noviembre; Jaén
Seleccion 2023 el pasado viemes y Mejor Picual 2023 este lunes. la Guia Evooleum 2023 recoge
los 100 mejores aceites del mundo; su top 10 general, sin atender a la variedad, lo encabezan por
primera vez dos aceites considerados los mejores del mundo, uno de ellos de Priego de Cérdoba, el
Rincén de la Subbética Alitude (97 puntos), de la variedad hojiblanca, junto al italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio (97 puntos) de la variedad coratina y hecho en Perugia. El Picual

Temprano de Puerta de las Villas tiene una puntuacion de 95 sobre 100.
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La Guia Evooleum 2023, de los 100 mejores aceites de oliva virgen extra del mundo, otorga
el primer puesto al ecoldgico cordobés Rincon de la Subbética Altitude

La vicepresidenta primera de la Diputacion de Cordoba y presidenta de AEMO, Dolores Amo, ha participado en Madrid en la Gala Evooleum
Awards, en la que se dan a conocer los aceites integrantes de la prestigiosa Guia World's Top 100 Extra Virgin Olive Qils, guia que recoge
cada campafia los cien mejores AOVEs del mundo y que en su edicion de 2023 ha otorgado el primer puesto al aceite cordobés Rincon de
la Subbética Altitude y al italiano Monini Monocultivar Coratina Bio.

Amo ha destacado durante el acto “la calidad y excelencia de todos los aceites cordobeses amparados en nuestras cuatro denominaciones
de origen” y ha valorado “el trabajo que dia a dia hacen las almazaras para alcanzar esos estandares de calidad y para difundir y
promaocionar internacionalmente el resultado de ese esfuerzo”.

“Son muchos los premios internacionales que estan consiguiendo nuestros aceites, como se pone de manifiesto en esta entrega, y esto es
fruto de un esfuerzo que como responsable politica, y como presidenta de la Asociacién Espariola de Municipios del Olivo, respaldamos y
vamos a continuar respaldando”, ha manifestado.

Amo ha trasladado su felicitacion a Nuria Yafiez, directora técnica de Almazaras de la Subbética por la inclusion en la Guia Evooleum 2023
de su aceite Rincon de la Subbética Altitude y por alzarse con el galardén a la Mejor Mujer Productora del Mundo en los Evooleum Awards
2022.

La guia detalla la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal,
puntuacion, ficha de cata y maridaje de cada aceite. En esta edicion los hay procedentes de 10 paises; Espafia, Italia, Grecia, Croacia,
Francia, Tunez, Portugal, Marruecos, Brasil y Sudafrica.

Evooleum también premia los envases mas bellos del mundo e incluye una seleccion de aceites con una produccion inferior a los 2.500
litros, dando cabida por primera vez los pequefios productores.
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La Guia Evooleum 2023 otorga el primer puesto al AOVE
ecoldgico de Cordoba Rincon de la Subbética Altitude
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La vicepres |d nta primera de la Diputacion de Cordoba y presidenta de AEMO, Dolores Amo, junto al ministro de Agricultura, Luis Planas.
DIPUTACION DE CORDOBA

La vicepresidenta primera de la Diputacion de Cérdoba y presidenta de la Asociacion
Esparfiola de Municipios del Olivo (AEMO), Dolores Amo, ha participado en Madrid en la Gala
Evooleum Awards, en la que se dan a conocer los aceites integrantes de la prestigiosa Guia
World's Top 100 Extra Virgin Olive Qils, guia que recoge cada campanfa los cien mejores
AOVE del mundo y que en su edicién de 2023 ha otorgado el primer puesto al aceite
cordobés Rincén de la Subbética Altitude y al italiano Monini Monocultivar Coratina Bio.



Durante el acto, Amo ha destacado "la calidad y excelencia de todos los aceites cordobeses
amparados en nuestras cuatro denominaciones de origen” y ha valorado "el trabajo que dia a
dia hacen las almazaras para alcanzar esos estandares de calidad y para difundir y
promocionar internacionalmente el resultado de ese esfuerzo’.

"Son muchos los premios internacionales que estan consiguiendo nuestros aceites, como
se pone de manifiesto en esta entrega, y esto es fruto de un esfuerzo que como responsable
politica, y como presidenta de la Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo, respaldamos
y vamos a continuar respaldando’, ha manifestado.

Amo ha trasladado su felicitacion a Nuria Yafiez, directora técnica de Almazaras de la
Subbética por la inclusién en la Guia Evooleum 2023 de su aceite Rincon de la Subbética
Altitude y por alzarse con el galardén a la Mejor Mujer Productora del Mundo en los
Evooleum Awards 2022.

La guia detalla la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de
oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal, puntuacion, ficha de cata y maridaje de
cada aceite. En esta edicion los hay procedentes de 10 paises; Espafia, Italia, Grecia,
Croacia, Francia, Tunez, Portugal, Marruecos, Brasil y Sudafrica.

Evooleum también premia los envases mas bellos del mundo e incluye una seleccion de
aceites con una produccion inferior a los 2.500 litros, dando cabida por primera vez los
pequefios productores.
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L.os mejores aceites de oliva
virgen extra segun la Guia
Evooleum 2023

Un AOVE de Cordoba v otro italiano encabezan la Guia World's
Top 100 Extra Virgin Olive Oils

La vicepresidenta primera de la Diputacion de Cordoba y presidenta de
la Asociacion Espanola de Municipios del Olivo (AEMO), Dolores Amo,
ha participado en Madrid en la Gala Evooleum Awards, en la que se
dan a conocer los aceites integrantes de la prestigiosa Guia World’s
Top 100 Extra Virgin Olive Oils, guia que recoge cacda campana los
cien mejores AOVE del mundo v que en su edicion de 2023 ha otorgado
el primer puesto al aceite cordobés Rincon de la Subbetica Altitude y al
italiano Monini Monocultivar Coratina Bio.



Durante el acto, Amo ha destacado “la calidad y excelencia de todos los
aceites cordobeses amparados en nuestras cuatro denominaciones de
origen” y ha valorado “el trabajo que dia a dia hacen las almazaras
para alcanzar esos estandares de calidad y para difundiry
promocionar internacionalmente el resultado de ese esfuerzo”.
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“Son muchos los premios internacionales que estan consiguiendo
nuestros aceites, como se pone de manifiesto en esta entrega, v esto es
fruto de un esfuerzo que como responsable politica, y como presidenta
de la Asociacion Esparniola de Municipios del Olivo, respaldamos y
vamos a continuar respaldando”, ha manifestado.




Amo ha trasladado su felicitacion a Nuria Yanez, directora téecnica de
Almagzaras de la Subbetica por la inclusion en la Guia Evooleum 2023
de su aceite Rincon de la Subbética Altitude y por alzarse con el
galardon a la Mejor Mujer Productora del Mundo en los Evooleum
Awards 2022.

La guia detalla la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de
olivar, actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o
Halal, puntuacion, ficha de cata y maridaje de cada aceite. En esta
edicion los hay procedentes de 10 paises; Espana, Italia, Grecia,
Croacia, Francia, Tunez, Portugal, Marruecos, Brasil y Sudafrica.

Evooleum también premia los envases mas bellos del mundo e incluye
una seleccion de aceites con una produccion inferior a los 2.500 litros,
dando cabida por primera vez los pequenos productores.
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Luis Planas apela a la responsabilidad para mantener unos precios
moderados de aceite de oliva, alimento clave de la dieta mediterranea

El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, ha reiterado un llamamiento a todos
los eslabones de la cadena alimentaria para que hagan un esfuerzo en la moderacion de los
precios del aceite de oliva.

El sostenimiento de unos precios razonables favorecera mantener los niveles de consumo y ampliar
mercados para las exportaciones, solo un 3 % de las grasas vegetales que se consumen en el
mundo se corresponden al aceite de oliva, ha afirmado.

El ministro, que ha participado en la gala de presentacion de la guia Evoolum, editada por el grupo
Mercacei, se ha referido a la actual coyuntura de encarecimiento de los precios ante las
perspectivas de una campafa de baja produccion -la prevision apunta a un descenso en torno a un
47 % con respecto a la anterior- como consecuencia de la sequia. La moderacion de los precios, ha
explicado Planas, es la mejor estrategia para el futuro del sector y se trata ademas de garantizar el
acceso de la poblacion a dietas nutritivas y de calidad. "Queremos que el aceite de oliva sea un
producto cotidiano en nuestros hogares y no un alimento exclusivo’, ha afirmado el ministro, que ha
recordado que el aceite de oliva es la base de la Dieta Mediterranea, reconocida por la UNESCO
como patrimonio intangible de la humanidad.

Planas ha valorado que existan categorias premium, como las recogidas en la guia Evoolum,
porgue son estandarte de la calidad y excelencia del sector. En las Ultimas décadas, la produccion
de aceite de oliva en Espafia ha dado un salto importantisimo en calidad, en la que la categoria
virgen extra representa ya en torno a la mitad del total, cuando hace 30 anos apenas era del 20 %.
Estas categorias "prestigian, por su calidad, al conjunto del sector".

Ha recordado que Espafia concentra en torno al 44 % de la produccion mundial de aceite de oliva,
con una media anual de 1,4 millones de toneladas, de las que en torno un millén se dedican a la
exportacion a mas de 150 paises. La produccion espafiola se caracteriza por la versatilidad de
variedades y zonas geograficas, ha recalcado.



Planas ha mencionado las iniciativas del Gobierno para contribuir al robustecimiento del sector,
como la puesta en marcha de la Hoja de Ruta del Olivar hace dos afios, en un momento en el que a
diferencia del actual las cotizaciones eran muy bajas, y que ofrece un balance muy positivo. Entre
las medidas aplicadas se ha referido a las nuevas normas de calidad y comercializacion y a la
consideracion del olivar en la nueva Politica Agraria Comun que entraré el vigor el proximo 1 de
enero. Ademas del apoyo de las ayudas directas y de las intervenciones de desarrollo rural, se ha
disefiado una ayuda asociada para el olivar de secano de baja produccion y dentro de los
ecorregimenes se contempla la opcién de las cubiertas vegetales para mejorar la fertilidad del
suelo, disminuir la erosion y potenciar la biodiversidad.

Actualmente, el ministerio trabaja en el desarrollo de la planificacion de la cosecha temprana y la
promocion para conseguir un aumento de la demanda y del consumo, medidas también incluidas
en la Hoja de Ruta del Olivar. El ministro ha afirmado que las nuevas orientaciones de los
consumidores, que buscan alimentos saludables y producidos de forma sostenible, juegan en favor
del aceite de oliva, en especial del virgen extra, por 1o que resulta estratégico la divulgacion de sus
propiedades.

Embajador del AOVE

Luis Planas ha recibido el premio Embajador del Aceite de Oliva Virgen Extra que concede Evoolum
en reconocimiento a la promocion de este producto y al apoyo al sector oleicola. En su
agradecimiento, el ministro sefialado que se siente muy afortunado por poder contribuir, desde su
responsabilidad, al crecimiento y expansion del sector y que recibe la distincion como un estimulo
para continuar la labor de promocion de un producto tan sefiero para Espafia como el aceite de
oliva. En anteriores ediciones obtuvieron esta distincion los chefs Maria José San Roman y Diego
Guerrero y la directora de cine Isabel Coixet.

La gufa Evoolum, orientada a promover la cultura del aceite entre consumidores vy, particularmente
el sector de la gastronomia, recoge los resultados de un concurso internacional que cada afo
premia a los mejores 100 aceites de oliva virgen extra del mundo, elegidos por un panel formado
por 26 catadores internacionales. Este afio se han presentado al concurso 1.000 muestras
procedentes de 24 paises.

En esta edicidon, por primera vez, se ha producido un empate en el nimero 1, que comparten
Rincon de la Subbética Altitude, de Cordoba, y Monini Monocultivar Coratina Bio, de Peruggia
(Italia). Entre los 100 aceites premiados, 68 son espafioles.

El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, en la gala Evoolum.

LUIS
PLANAS
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Los diez mejores aceites de oliva virgen extra de Espana

Evooleum, la guia de los 100 mejores AOVES del mercado, ha seleccionado estas marcas espafiolas, entre las que est4 el niimero
uno mundial
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El mejor aceite del mundo es espafiol (e italiano). Dos marcas comparten 'ex aequo’ el niimero uno de la lista Evooleum que
valora los cien mejores del planeta cada afno. El espanol Rincén de 1a Subbética Altitude vy el italiano Monini Monocultivar
Coratina Bio comparten ese podio mundial v los diez primero puestos junto a otros tres espanoles, tres italianos, un croata y
uno de Brasil. Este tiltimo se estrena en esta prestigiosa seleccion.

La guia que la recoge para este 2023 esta prologada por los afamados chefs Pia Leon y Virgilio Martinez y cuenta con recetas de
Elena Arzak. La gala de entrega de los premios Evooleum tendra lugar en Madrid, en el Espacio Ventas, el martes 20 de
diciembre con la presencia del ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacién, Luis Planas.

Como cada ano, el 22 de diciembre vuelve el sorteo extraordinario de Loteria de Navidad, que en esta ocasion reparte 2.500
millones de euros. Aqui puedes comprobar Loteria de Navidad, si tu décimo ha sido agraciado con alguno de los premios y con
cuanto dinero. ;Mucha suerte!

'] - Rincon de la Subbética Alfitude es el mejor aceite del mundo y el nimero uno de Espafia en esta lista. Se traia de un monevarietal ecoldgico de hojiblanca de olivos centenarios y
milenarios gue estdn situados a8 mas de 1.000 metros de altitud en el Parque Natural de las Sierras Subbéticas. Un exclusive AOVE de edicion limitada que s0lo se encuentra
disponible para su venta a principios de campafia.

2 ed Obtenido de una seleccidn de los mejores frutos de principios de campafia, molturados en menos de una hora desde su recogida, procedentes de un olivar de mentafia tradicional
y centenario. Pargueoliva Serie Oro es un ‘coupage’ de picuda (mas del 80%) y hojiblanca con DOP Priego de Cordoba gue acumula mas de 400 reconocimientos nacionales e
internacicnales en la dltima década.




Procedente de aceitunas de la Sierra de las Villas v la Vega del Guadalquivir recolectadas en la Ultima guincena de octubre, Puerta de las Villas Picual Temprano destaca por el
contenido y por el disefio de la botella, inspirado en el tesoro ibero de Mogén y en los intensos tonos verdosos del rio Guadalquivir a su paso por esta localidad.

En el mismo recinto de la Fuente del Rey -declarada Monumento Nacional-, en Priego de Cordoba, se halla la Fuente de la Salud, cuyo origen obedecio a la necesidad de
canalizar el manantial que abastece a la poblacion. De esa necesidad de ser sustento y alimento, de cuidar al pueblo y a sus habitantes, surge este ‘coupage’ de aceitunas
hojiblancas y picudas de cultivo ecolbgico recolectadas a mano en el mes de octubre.

En Carcabuey (Cordoba), en pleno corazan de las Sierras Subbéticas, se encuentra Oleum Hispania. Una empresa familiar vinculada al olivar gue en apenas ocho afios de vida
acumula mas de 200 reconocimientos y premios nacionales e infemnacionales. Obtiene AOVES tempranos de maxima calidad, entre ellos la gama de monovarietales Nature
Premium —picual, arbequina, arbosana, hojiblanca y pajarera—, provenientes del Cortijo Coto La Plata (Carmona) y de los olivares tradicionales de mentafia de Priego de Cérdoba.




La familia Garcia Casas presume de una larga tradicion olivarera. En la finca y almazara que poseen en la localidad de Acula (Granada), producen AQVEs Premium de cosecha
temprana mediante una sabia combinacion de métodos tradicionales y nuevas tecnologias. Su olivar de 200 hectdreas se localiza en |a comarca del Temple, en las faldas de
Sierra Nevada, a 700 metros de altitud, donde los frutos son recolectados de noche en la segunda quincena de octubre.

Dentro del Parque Natural de las Sierras Subbéticas, Almazaras de la Subbética ha sido reconocida como la mejor aimazara del mundo en los Gltimos cinco afios gracias a la
suprema calidad de sus aceites. Obtenide en los primeros dias de cosecha y avalado por mas de 600 premios nacionales e internacionales, Rincon de la Subbética es un AQOVE
100% hojiblanca con DOP Priego de Cordoba procedente de fincas seleccionadas de olivar tradicional de montafia que se benefician de un microclima envidiable.

La familia Gordon lleva tres siglos —cinco generaciones— dedicados al aceite. En Rute, en las faldas de las Sierras de la Subbética Cordobesa, existen 200 hectareas de olivar
tradicional de secano de Cortijo <El Tejar=, propiedad de Alfonso Gordon Sanchiz, Conde de Mirasol —cuyas tierras provienen del Ducado de Castro-Enriqusz, creado en 1858 por
la reina Isabel - Albergan mas de 15.000 olivos de la variedad hojiblanca cuyos frutos son recogidos durante la Gltima semana de octubre.




10

Oliric nace de la conjuncion entre ‘oli' —aceite en catalan—, 'oniric’ —onirico- y 'ric’ —rico—. Procede de la finca “Ses Rotes', en Santa Eugenia (Mallorca), una pequeiia explotacion
familiar de apenas seis hectareas. Su propietario lleva un estricto control de todas las etapas del proceso productivo, prestando especial atencion al cuidado y adecuado mangjo
de su clivar, siempre desde los principios de la agricultura ecologica.

La familia Gélvez Gonzalez cuenta con fincas de olivar superintensivo de Ia variedad arbequina (70 hectareas) que facilitan una rapida recogida de los frutos con la ayuda de
maquinaria de lltima generacion en su momento optime de madurez —aproximadamente a mediados de octubre—, en enclaves de alto valor ecoldgico propios del bosque
mediterranec con gran variedad de especies de fauna y flora.
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21 de diciembre, 2022

Gala Evooleum Awards: el certamen
de los mejores aceites del mundo

Celebrada el dia 20 de diciembre, en Madrid

Agricultura @ @ @ @

La Gala Evooleum Awards, en la que se dan a conocer los aceites integrantes de la
prestigiosa Guia World's Top 100 Extra Virgin Olive Qils -Los 100 mejores aceites de
oliva virgen extra del mundo-, publicacion gue recoge cada campana los cien
mejores aceites de oliva virgen extra del mundo y que en su edicién de 2023 ha
otorgado el primer puesto al aceite Rincon de la Subbética Altitude y al italiano
Monini Monocultivar CoratinaBio.

La guia detalla la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades
de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal, puntuacion, ficha de cata y
maridaje de cada aceite. En esta edicién los hay procedentes de 10 paises; Espana,
Italia, Grecia, Croacia, Francia, Tunez, Portugal, Marruecos, Brasil y Sudafrica.



Luis Planas ha recibido el premio Embajador del Aceite de Oliva Virgen Extra que
concede Evooleum en reconocimiento a la promocion de este producto y al apoyo al
sector oleicola. En su agradecimiento, el ministro senalado que se siente muy
afortunado por poder contribuir, desde su responsabilidad, al crecimiento vy
expansion del sector y que recibe la distincion como un estimulo para continuar la
labor de promocion de un producto tan senero para Espana como el aceite de oliva.
En anteriores ediciones obtuvieron esta distincion los chefs Maria José San Roman y
Diego Guerrero y la directora de cine Isabel Coixet.

La guia Evoolum, orientada a promover la cultura del aceite entre consumidores vy,
particularmente el sector de la gastronomia, recoge los resultados de un concurso
internacional que cada afo premia a los mejores 100 aceites de oliva virgen extra del
mundo, elegidos por un panel formado por 26 catadores internacionales. Este afio se
han presentado al concurso 1.000 muestras procedentes de 24 paises.

En esta edicion, celebrada el 20 de diciembre de 2022 en Madrid, se ha producido
por primera vez un empate en el primer puesto, que comparten Rincon de la
Subbética Altitude, de Cordoba, y Monini Monocultivar Coratina Bio, de Peruggia
(Italia). Entre los 100 aceites premiados, 68 son espanoles.
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Planas apela a la
responsabilidad para mantener
unos precios moderados de
aceite de oliva

.
L RINCON DE LA

SUBBETICA ALTITUDE
ALMAZARAS DE LA SUBBETICA, S.L.U.

El ministro de Agrieultura, Pesca y Alimentacién, Luis Planas, ha hecho un llamamiento a todos los
eslabones de la cadena alimentaria para que hagan un esfuerzo en la moderacién de los precios del

aceite de oliva.

El sostenimiento de unos precios razonables favorecera mantener los niveles de consumo v ampliar
mercados para las exportaciones, solo un 2 % de las grasas vegetales que se consumen en el mundo

se corresponden al aceite de oliva, ha afirmado.



El ministro, que ha participado en la gala de presentacién de la guia Evooleum, editada por el grupo
Mercacei, se ha referido a la actual coyuntura de encarecimiento de los precios ante las perspectivas
de una campana de baja producecién -la previsién apunta a un descenso en torno a un 47 % con
respecto a la anterior- como consecuencia de la sequia.

La moderacidn de los precios, ha explicado Planas, es la mejor estrategia para el futuro del sector v
se trata ademas de garantizar el acceso de la poblacion a dietas nutritivas v de calidad.

“Queremos que el aceite de oliva sea un producto cotidiano en nuestros hogares v no un alimento
exclusivo”, ha afirmado el ministro, que ha recordade que el aceite de oliva es la base de la Dieta
Mediterranea, reconocida por la UNESCO como patrimonio intangible de la humanidad.

Planas ha valorado que existan categorias premium, como las recogidas en la guia Evooleum,
porque son estandarte de la calidad v excelencia del sector. En las tltimas décadas, la produceién de
aceite de oliva en Espania ha dado un salto impeortantisimo en calidad, en la que la categoria virgen
extra representa va en torno a la mitad del total, cuando hace 30 afios apenas era del 20 %. Estas
categorias “prestigian, por su calidad, al conjunto del sector™.

Ha recordado que Espafia concentra en torno al 44 % de la produccién mundial de aceite de oliva,
con una media anual de 1,4 millones de toneladas, de las que en toerno un millén se dedican a la
exportacidén a mas de 150 paises. La produccién espanola se caracteriza por la versatilidad de
variedades v zonas geograficas, ha recaleado.

Planas ha mencionado las iniciativas del Gobierno para contribuir al robustecimiento del sector,
como la puesta en marcha de la Hoja de Ruta del Olivar hace dos anos, en un momento en el que a
diferencia del actual las cotizaciones eran muy bajas, v que ofrece un balance muy positivo.

Entre las medidas aplicadas se ha referido a las nuevas normas de calidad v comercializacion v a la
consideracién del olivar en la nueva Politica Agraria Comiin que entrara el vigor el proximo 1 de
enero.

Ademas del apoyo de las ayudas directas v de las intervenciones de desarrollo rural, se ha diseniado
una avuda asociada para el olivar de secano de baja produccion v dentro de los ecorregimenes se
contempla la opeién de las cubiertas vegetales para mejorar la fertilidad del suelo, disminuir la
erosidm v potenciar la bicdiversidad.

Actnalmente, el ministeric trabaja en el desarrolle de la planificacién de la cosecha temprana v la

promocion para eonseguir un aumento de la demanda v del consumo, medidas también incluidas en
la Hoja de Ruta del Olivar.

El ministro ha afirmado que las nuevas orientaciones de los consumidores, que busean alimentos
saludables v producidos de forma sostenible, juegan en favor del aceite de oliva, en especial del
virgen extra, por lo que resulta estratégico la divulgacién de sus propiedades.
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EMBAJADOR DEL AOVE

Luis Planas ha recibido el premio Embajador del Aceite de Oliva Virgen Extra que concede
Evooleum en reconocimiento a la promocién de este producto y al apoyo al sector oleicola.

En su agradecimiento, el ministro senalade que se siente muy afortunado por poder eontribuir,
desde su responsabilidad, al crecimiento v expansién del sector v que recibe la distineién como un
estimulo para continuar la labor de promocién de un produecto tan sefierc para Espana como el
aceite de oliva.

En anteriores ediciones obtuvieron esta distineidn los chefs Maria José San Roméan v Diego
Guerrero v la directora de cine Isabel Coixet.

La guia Evoolum, orientada a promover la cultura del aceite entre consumidores y, particularmente
el sector de la gastronomia, recoge los resultados de un coneurso internacional que eada afio premia
a los mejores 100 aceites de oliva virgen extra del mundo, elegidos por un panel formado por 26
catadores internacionales. Este afio se han presentado al coneurso 1.000 muestras procedentes de

24 paises.

En esta edicidn, por primera vez, se ha producido un empate en el niimero 1, que comparten Rineén
de la Subbética Altitude, de Cérdoba, v Monini Monocultivar Coratina Bio, de Peruggia (Italia).
Entre los 100 aceites premiados, 68 son espatioles.
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PLANAS VUELVE A HACER UN LLAMAMIENTO PARA
QUE SE MODERAN LOS PRECIOS DEL ACEITE DE
OLIVA
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El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, ha vuelto a realizar este martes un llamamiento a todos
los eslabones de la cadena alimentaria para que hagan un esfuerzo en la moderacion de los precios del aceite de oliva.

En concreto, Planas ha sefialado, durante su participacion
en la gala de presentacidn de la guia Evoolum, editada por
el grupo Mercacei, la necesidad del «sostenimiento de unos
precios razonables» que favorecera mantener los niveles de
consumo y ampliar mercados para las exportaciones, y ha
recordado que solo un 3% de las grasas vegetales que se
consumen en el mundo se corresponden al aceite de oliva.

El ministro del ramo se ha referido a la actual coyuntura de
encarecimiento de los precios ante las perspectivas de una

campana de baja produccion -la prevision apunta a una

caida cercada del 47% con respecto a la anterior- como consecuencia de la sequia.

«La moderacion de los precios es la mejor estrategia para el futuro del sector y garantiza el acceso de la poblacion a
dietas nutritivas y de calidad. Queremos que el aceite de oliva sea un producto cotidiano en nuestros hogares y no un
alimento exclusivo», ha afirmado Planas, que ha recordado que el aceite de oliva es la base de la Dieta Mediterranea,

reconocida por la Unesco como patrimonio intangible de la humanidad.

Por otro lado, el titular del ramo ha valorado que existan
categorias premium, como las recogidas en la guia
Evoolum, porque son «estandarte de la calidad y excelencia
del sector».

En las Ultimas décadas, la produccion de aceite de oliva en
Espafia ha dado un salto importante en calidad, en la que la
categoria virgen extra representa ya en torno a la mitad del
total, cuando hace 30 afios apenas era del 20%. «Estas

categorias prestigian, por su calidad, al conjunto del

sector», ha reiterado Planas.

El titular del ramo ha recordado que Espaia concentra en torno al 44% de la produccion mundial de aceite de oliva, con
una media anual de 1,4 millones de toneladas, de las que en torno un millén se dedican a la exportacion a mas de 150
paises. «La produccidon espainola se caracteriza por la versatilidad de variedades y zonas geograficas», ha recalcado.

De esta forma, Planas ha recordado las iniciativas del Gobierno para contribuir al robustecimiento del sector, como la
puesta en marcha de la Hoja de Ruta del Olivar hace dos afios, en un momento en el que a diferencia del actual las

cotizaciones eran muy bajas, y que ofrece un balance muy positivo.




Entre las medidas aplicadas se ha referido a las nuevas
normas de calidad y comercializacion y a la consideracion
del olivar en la nueva Politica Agraria Comun (PAC) que

entrara el vigor el proximo 1 de enero.

Actualmente, Agricultura trabaja en el desarrollo de la
planificacion de la cosecha temprana y la promocién para
conseguir un aumento de la demanda y del consumo,
medidas también incluidas en la Hoja de Ruta del Olivar.

El ministro ha afirmado que las nuevas orientaciones de los

consumidores, que buscan alimentos saludables y

producidos de forma sostenible, juegan en favor del aceite de oliva, en especial del virgen extra, por lo que resulta

estratégico la divulgacion de sus propiedades.
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En esta edicion, por primera vez, se ha producido un empat

Por ultimo, Planas ha recibido el premio Embajador del
Aceite de Oliva Virgen Extra que concede Evoolum en
reconocimiento a la promocién de este producto y al apoyo

al sector oleicola.

La guia Evoolum, orientada a promover la cultura del aceite
entre consumidores y, particularmente el sector de la
gastronomia, recoge los resultados de un concurso
internacional que cada afio premia a los mejores 100
aceites de oliva virgen extra del mundo, elegidos por un
panel formado por 26 catadores internacionales.

e en el nimero 1, que comparten la espafola Rincén de la

Subbética Altitude, de Cérdoba, y Monini Monocultivar Coratina Bio, de Peruggia (italia). Entre los 100 aceites

premiados, 68 son espanoles.
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Madrid acoge la gran fiesta mundial del AOVE

Tras un obligado paréntesis de dos afos en que no pudo celebrarse a causa de la pandemia, la
Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra-EVOOLEUM
Award, conducida por la periodista Cristina Villanueva, volvié a recuperar su formato presencial
para celebrar la gran fiesta internacional del virgen extra y poner en valor el trabajo y esfuerzo de
los productores de todo el mundo en aras de obtener la méaxima calidad.

En la Gala se entregaron los premios BEST OF CLASS de EVOOLEUM Awards, el concurso privado
a la calidad del aceite de oliva virgen extra mas influyente y prestigioso del mundo que desde 2016
organizan Grupo Editorial Mercacei y AEMO. Por primera vez en las siete ediciones del concurso, el
Mejor AOVE del mundo de la campafia 2021/22 no ha sido uno, sino dos: Rincédn de la Subbética
Altitude, de Almazaras de la Subbética, S.L.U., y Monini Monocultivar Coratina BIO, de Monini



S.p.A., compartiendo el premio ex aquo al haberse producido un empate técnico inédito hasta la
fecha.

El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, que acudi¢ a la Gala evidenciando de
nuevo su compromiso con este sector en general y con Grupo Editorial Mercacei en particular,
recibié el Premio Especial Embajador del AOVE 2023 por su defensa del aceite de oliva virgen extra
espafiol y su decidido apoyo a la industria oleicola y olivarera de nuestro pais; al tiempo que Abel
Matutes Prats, presidente de Palladium Hotel Group, espoénsor principal de la Guia EVOOLEUM
2023, recogi6 el Premio Especial Empresa Embajadora del AOVE, otra de las novedades de esta
edicion.

Al margen de los premios a los Mejores de Cada Categoria, en la Gala se entregaron los galardones
correspondientes al exclusivo TOP10 de EVOOLEUM; los AOVEs del TOP10 de Produccion
Limitada -una nueva categoria introducida desde este afio para reconocer la apuesta por la
excelencia de los pequefios productores (inferior a 2.500 litros anuales)-; los del TOP10 de AOVEs
Saludables -los 10 virgenes extra con mayor contenido en fenoles totales-; el Premio a la Mejor
Mujer Productora -que recay6 en Nuria Yafiez, directora técnica de Almazaras de la Subbética- y los
EVOOLEUM Packaging Awards, que premian los envases mas bellos y originales en las categorias
de Mejor Disefio Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail.

Excelencia y calidad

En su intervencion tras recibir el Premio, Luis Planas agradecié el galardon -’me hace casi tanta
ilusion como cuando me nombraron Embajador”- y reconocié el gran trabajo realizado por Grupo
Editorial Mercacei, tanto en la organizacion de un concurso privado “que cuenta con los maximos
niveles de excelencia y calidad” como en la publicacion de la Guia EVOOLEUM de los 100 Mejores
Aceites de Oliva Virgenes Extra del Mundo, “una excelente aportacion en el terreno de la
comunicacion y una referencia para todo el sector, los productores, los consumidores y el mundo
de la restauracion”.




Por su parte, Abel Matutes Prats se congratulé de apoyar al sector del aceite de oliva, algo “muy
natural porque parte del éxito de Espafa consiste en haber logrado crear una experiencia total a
través de su gastronomia, con productos Premium de gran calidad que ayudan a que nuestra
industria se vaya diferenciando, siendo el aceite de oliva el producto en el que mas destacamos y
donde somos lideres mundiales”. El presidente de Palladium Hotel Group concluy¢ dando la
enhorabuena a todos los premiados “porque estais haciendo una labor magnifica para este pais”.

Por ultimo, Juan A. Pefiamil, CEO de Grupo Editorial Mercacei y editor de la Guia EVOOLEUM, puso
el punto final a uno de los eventos mas esperados del afio en el sector con un emotivo discurso en
el que destaco “la gran sensibilidad y compromiso que siempre ha demostrado hacia este sector y
hacia este producto, sin duda uno los grandes abanderados y embajadores de la Marca Espafa”.

“Tenemos en nuestras manos un auténtico tesoro -afirmé Pefiamil- pero, aunque parezca increible,
todavia hay quien no se ha dado cuenta de ello. Hablamos de un alimento que lleva entre nosotros
mas de 8.000 afios y sigue siendo un simbolo de modernidad, porque el AOVE esta mas de moda
gue nunca. Es el auténtico superalimento del siglo XXI, no tendriamos tiempo para citar todos sus
superpoderes; ademas del ingrediente mas gastrondmico y versatil del mundo”.
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MADRID ACOGE LA GRAN FIESTA MUNDIAL DEL AOVE

La Gala de los Premios Internacionales a la Calidad
del Aceite de Oliva Virgen Extra-EVOOLEUM
Awards volvié a reivindicarse como la gran fiesta
internacional del virgen extra y un merecido
homenaje a los productores de todo el mundo. El
Ly evento, que contd con la presencia destacada del
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=y ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis
i Planas, quien recibio el Premio Especial Embajador
: /ﬁ\ del AOVE, se convirti6 en la mejor y mas
- glamourosa manera de recibir las Navidades

Palladium Hotel Group fue reconocida también con
el Premio Especial Empresa Embajadora del AOVE,
que recogio su presidente Abel Matutes Prats

Tras un obligado paréntesis de dos afios en que no pudo celebrarse a causa de la pandemia, la
Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra-EVOOLEUM
Award, conducida por la periodista Cristina Villanueva, volvid a recuperar su formato presencial
para celebrar la gran fiesta internacional del virgen extra y poner en valor el trabajo y esfuerzo de
los productores de todo el mundo en aras de obtener la maxima calidad.

El evento, celebrado en Espacio Ventas y patrocinado por CaixaBank, Kubota, Pieralisi y Caja Rural
de Jaén, Barcelona y Madrid, congreg6 a una amplia representacion del sector gastronémico y del
aceite de oliva virgen extra tanto nacional como internacional; no en vano, entre el medio centenar
de premiados figuraban empresas y AOVEs de una decena de paises productores, no sélo de la
Cuenca Mediterranea, sino de destinos exoticos como Brasil o Sudéafrica.

En la Gala se entregaron los premios BEST OF CLASS de EVOOLEUM Awards, el concurso privado
a la calidad del aceite de oliva virgen extra mas influyente y prestigioso del mundo que desde 2016
organizan Grupo Editorial Mercacei y AEMO. Por primera vez en las siete ediciones del concurso, el
Mejor AOVE del mundo de la campana 2021/22 no ha sido uno, sino dos: Rincén de la Subbética
Altitude, de Almazaras de la Subbética, S.L.U., y Monini Monocultivar Coratina BIO, de Monini



S.p.A., compartiendo el premio ex aquo al haberse producido un empate técnico inédito hasta la
fecha.

El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, que acudié a la Gala evidenciando de
nuevo su compromiso con este sector en general y con Grupo Editorial Mercacei en particular,
recibié el Premio Especial Embajador del AOVE 2023 por su defensa del aceite de oliva virgen extra
espafiol y su decidido apoyo a la industria oleicola y olivarera de nuestro pais; al tiempo que Abel
Matutes Prats, presidente de Palladium Hotel Group, espoénsor principal de la Guia EVOOLEUM
2023, recogi6 el Premio Especial Empresa Embajadora del AOVE, otra de las novedades de esta
edicion.

Al margen de los premios a los Mejores de Cada Categoria, en la Gala se entregaron los galardones
correspondientes al exclusivo TOP10 de EVOOLEUM; los AOVEs del TOP10 de Produccion
Limitada -una nueva categoria introducida desde este afio para reconocer la apuesta por la
excelencia de los pequefios productores (inferior a 2.500 litros anuales)-; los del TOP10 de AOVEs
Saludables -los 10 virgenes extra con mayor contenido en fenoles totales-; el Premio a la Mejor
Mujer Productora -que recay6 en Nuria Yafiez, directora técnica de Almazaras de la Subbética- y los
EVOOLEUM Packaging Awards, que premian los envases mas bellos y originales en las categorias
de Mejor Disefio Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail.

Excelencia y calidad

En su intervencion tras recibir el Premio, Luis Planas agradecio el galardon -’me hace casi tanta
ilusion como cuando me nombraron Embajador”- y reconocié el gran trabajo realizado por Grupo
Editorial Mercacei, tanto en la organizacion de un concurso privado “que cuenta con los maximos
niveles de excelencia y calidad” como en la publicacion de la Guia EVOOLEUM de los 100 Mejores
Aceites de Oliva Virgenes Extra del Mundo, “una excelente aportacion en el terreno de la
comunicacion y una referencia para todo el sector, los productores, los consumidores y el mundo
de la restauracion”.

Por su parte, Abel Matutes Prats se congratulé de apoyar al sector del aceite de oliva, algo “muy
natural porque parte del éxito de Espana consiste en haber logrado crear una experiencia total a
través de su gastronomia, con productos Premium de gran calidad que ayudan a que nuestra
industria se vaya diferenciando, siendo el aceite de oliva el producto en el que mas destacamos y
donde somos lideres mundiales”. El presidente de Palladium Hotel Group concluy¢ dando la
enhorabuena a todos los premiados “porque estéis haciendo una labor magnifica para este pais”.

Por ultimo, Juan A. Pefiamil, CEO de Grupo Editorial Mercacei y editor de la Guia EVOOLEUM, puso
el punto final a uno de los eventos mas esperados del afio en el sector con un emotivo discurso en
el que destaco “la gran sensibilidad y compromiso que siempre ha demostrado hacia este sector y
hacia este producto, sin duda uno los grandes abanderados y embajadores de la Marca Espana”.

“Tenemos en nuestras manos un auténtico tesoro -afirmé Pefiamil- pero, aunque parezca increible,
todavia hay quien no se ha dado cuenta de ello. Hablamos de un alimento que lleva entre nosotros
mas de 8.000 afios y sigue siendo un simbolo de modernidad, porque el AOVE esta mas de moda
gue nunca. Es el auténtico superalimento del siglo XXI, no tendriamos tiempo para citar todos sus
superpoderes; ademas del ingrediente mas gastronémico y versatil del mundo”.




El CEO de Grupo Editorial Mercacei invitd a los asistentes a crear una pequefia bodega de virgenes
extra en casa y animo a regalar aceite de oliva virgen extra en Navidad y Reyes, porque “;qué
mejor regalo que la grasa vegetal mas saludable del mundo?”
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La Gala Evooleum Awards, vuelve a reconocer los
mejores aceites de oliva virgen extra

La Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva
Virgen Extra-EVOOLEUM Awards volvié a homenajear a los
productores de todo el mundo. El evento contd con la presencia
destacada del ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacién, Luis
Planas, quien recibié el Premio Especial Embajador del

AQVE. Palladium Hotel Group fue reconocida también con el Premio
Especial Empresa Embajadora del AOVE, que recogio su presidente
Abel Matutes Prats

La Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra-EVOOLEUM Award, conducida por la
periodista Cristina Villanueva, ha vuelto a recuperar su formato presencial para celebrar la gran fiesta internacional del
virgen extra y poner en valor el trabajo y esfuerzo de los productores de todo el mundo en aras de obtener la maxima

calidad.



El evento, celebrado en Espacio Ventas y patrocinado por CaixaBank, Kubota, Pieralisi y Caja Rural de Jaén, Barcelona y
Madrid, congregé a una amplia representacion del sector gastronémico y del aceite de oliva virgen extra tanto nacional
como internacional; no en vano, entre el medio centenar de premiados figuraban empresas y AOVEs de una decena de
paises productores, no sélo de la Cuenca Mediterranea, sino de destinos exdticos como Brasil o Sudafrica.

En la Gala se entregaron los premios BEST OF CLASS de EVOOLEUM Awards, el concurso privado a la calidad del aceite
de oliva virgen extra mas influyente y prestigioso del mundo que desde 2016 organizan Grupo Editorial Mercacei y AEMO.
Por primera vez en las siete ediciones del concurso, el Mejor AOVE del mundo de la campafia 2021/22 no ha side uno,
sino dos: Rincon de la Subbética Altitude, de Almazaras de la Subbética, S.L.U., y Monini Monocultivar Coratina BIO, de
Monini S.p.A., compartiendo el premio ex aquo al haberse producido un empate técnico inédito hasta la fecha.
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El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacidn, Luis Planas, que acudio a la Gala evidenciando de nuevo su
compromiso con este sector en general y con Grupo Editorial Mercacei en particular, recibié el Premio Especial
Embajador del AOVE 2023 por su defensa del aceite de oliva virgen extra espafiol y su decidido apoyo a la industria
oleicola y olivarera de nuestro pais; al tiempo que Abel Matutes Prats, presidente de Palladium Hotel Group,
esponsor principal de la Guio EVOOLEUM 2023, recogid el Premio Especial Empresa Embajadora del AOVE, otra de las
novedades de esta edicion.

Al margen de los premios a los Mejores de Cada Categoria, en la Gala se entregaron los galardones correspondientes al
exclusivo TOP10 de EVOOLEUM; los AOVEs del TOP10 de Produccion Limitada -una nueva categoria introducida desde
este afio para reconocer la apuesta por la excelencia de los pequefios productores (inferior a 2.500 litros anuales)-; los del
TOP10 de AOVEs Saludables -los 10 virgenes extra con mayor contenido en fenoles totales-; el Premio a la Mejor Mujer
Productora -que recayd en Nuria Yafez, directora técnica de Almazaras de la Subbética- y los EVOOLEUM Packaging
Awards, que premian los envases mas bellos y originales en las categorias de Mejor Disefic Premium, Mejor Disefio
Innovador y Mejor Disefioc Gama Retail.




Excelencia y calidad

En su intervencion tras recibir el Premio, Luis Planas agradecio el galardon -"me hace casi tanta ilusion como cuando me
nombraron Embajador”- y reconocié el gran trabajo realizado por Grupo Editorial Mercacei, tanto en la organizacion de
un concurso privado “gue cuenta con los maximos niveles de excelencia y calidad” como en la publicacién de la Guia
EVOOLEUM de los 100 Mejores Aceites de Oliva Virgenes Extra del Mundo, “una excelente aportacion en el terreno de la
comunicacion y una referencia para todo el sector, los productores, los consumidores y el mundo de la restauracion”.

Por su parte, Abel Matutes Prats se congratulé de apoyar al sector del aceite de oliva, algo "muy natural porgue parte del
éxito de Espafia consiste en haber logrado crear una experiencia total a través de su gastronomia, con productos
Premium de gran calidad que ayudan a que nuestra industria se vaya diferenciando, siendo el aceite de oliva el producto
en el que mas destacamos y donde somos lideres mundiales”. El presidente de Palladium Hotel Group concluyd dando la
enhorabuena a todos los premiados “porque estais haciendo una labor magnifica para este pais”.

Por ultimo, Juan A. Pefiamil, CEO de Grupo Editorial Mercacei y editor de la Guio EVOOLEUM, puso el punto final a uno de
los eventos mas esperados del afio en el sector con un emotivo discurso en el que destaco “la gran sensibilidad y
compromiso que siempre ha demostrado hacia este sector y hacia este producto, sin duda uno los grandes abanderados
y embajadores de la Marca Espafia”.

‘Tenemos en nuestras manos un auténtico tesoro -afirmé Pefiamil- pero, aunque parezca increible, todavia hay quien no
se ha dado cuenta de ello. Hablamos de un alimento que lleva entre nosotros mas de 8.000 afios y sigue siendo un
simbolo de modernidad, porgue el AOVE esta mas de moda que nunca. Es el auténtico superalimento del siglo XXI, no
tendriamos tiempo para citar todos sus superpoderes; ademas del ingrediente mas gastronomico y versatil del mundo™.

El CEO de Grupo Editorial Mercacei invitd a los asistentes a crear una pequefia bodega de virgenes extra en casay animod
a regalar aceite de oliva virgen extra en Navidad y Reyes, porgue “;qué mejor regalo que la grasa vegetal mas saludable
del mundo?”
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Almazaras de la Subbética recoge el premio al Mejor AOVE del Mundo segun
la Guia Evooleum 2022 por su aceite Rincén de la Subbética Altitude

RINCON DE LA

SUBBETICA ALTITUDE
ALMAZARAS DE LA SUBBETICA S.L.

EVOOLEUM 2023 ABSOLUTE BEST»
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@ El ministro Luis Planas entrega el premio a Alfonso Serrano, director comercial de Almazaras
de la Subbética

Un afio mas, la calidad de nuestros aceites de oliva virgen extra ha quedado patente con
numerosos premios y distinciones, destacando sobre todos ellos el conseguido por Rincén de la
Subbética Altitude, elaborado en Almazaras de la Subbética y amparado por la DOP Priego de

Cordoba, considerado como el Mejor AOVE del Mundo segun la prestigiosa Guia Evooleum, que
recoge cada campafa a los cien mejores del mundo.



Durante la Gala Evooleum Awards, celebrada en Madrid, el Ministro de Agricultura, Pesca vy
Alimentacion, Luis Planas, hizo entrega de este reconocimiento a Alfonso Serrano, director
comercial de Almazaras de la Subbética, situada en Carcabuey.

Ademas de este reconocimiento, la excelente calidad de Rincdn de la Subbética Altitude le ha
permitido también alzarse como el Mejor Monovarietal, Mejor Frutado Verde, Mejor AOVE de
Espafia, formar parte de los Tres Mejores de Produccion Ecoldgica, Mejor Aceite de Oliva Virgen
Extra con DOP y Mejor Variedad Hojiblanca.

Durante la gala, Almazaras de la Subbética también recogié el premio al aceite Parqueoliva Serie
Oro por quedar en el quinto lugar del top 10 internacional y ser considerado como Mejor Coupage
del Mundo, mientras que Nuria Yafiez, directora técnica de Almazaras de la Subbética, recibio el
reconocimiento a la Mejor Productora del Mundo.

Numerosa presencia de aceites 'made in' Subbética en el top 100 de la Guia Evooleum 2022

Ademaés de las firmas Rincon de la Subbética Altitude y Parqueoliva Serie Oro, ambos de Almazaras
de la Subbética (Carcabuey), la Guia Evooleum 2022 recoge en su top 100 mundial a otros aceites
elaborados en nuestra comarca como son Conde de Mirasol, de Aceites Mirasol (Carcabuey);
Cortijo Lugue y Rosales, de Aceite Aroden Hispania (Carcabuey); El Henazar, de SCA Ntra. Sra. de
la Consolacion (Dofia Mencia); Fuente del Rey y Venta del Baron, ambos de Muela-Olives (Priego);
Hispasur Gold y Knolive Epicure, ambos de Knolive Oils; Livesolives Bio, de Sanchez Fernandez de
Rute (Rute); Oleosubbética, de Marin Serrano ElI Lagar (Carcabuey); Oleum Hispania Nature
Premium Hojiblanca, de Hispania Food Company XXI (Carcabuey); y Rincén de la Subbética, de
Almazaras de la Subbética (Carcabuey).
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Los 100 mejores aceites de oliva virgen extra del
mundo

La Guia Evooleum 2023, de los 100 mejores aceites de oliva virgen extra del mundo, otorga el
primer puesto al ecolégico cordobhés Rincén de la Subbética Altitude

La vicepresidenta primera de la Diputacidn de Cardoba y presidenta de AEMO, Dolores Amo, ha
participado en Madrid en la Gala Evooleum Awards, en la que se dan a conocer los aceites integrantes
de la prestigiocsa Guia World's Top 100 Extra Virgin Olive Qils, guia que recoge cada campafia los cien
mejores AOVEs del mundo y que en su edicion de 2023 ha otorgado el primer puesto al aceite
cordobés Rincon de la Subbética Altitude y al italiano Monini Monocultivar Coratina Bio.

Amo ha destacado durante el acto “la calidad y excelencia de todos los aceites cordobeses amparados
en nuestras cuatro denominaciones de origen” y ha valorado “el trabajo que dia a dia hacen las
almazaras para alcanzar esos estandares de calidad y para difundir y promocionar internacionalmente
el resultado de ese esfuerzo”.

“Son muchos los premios internacionales que estan consiguiendo nuestros aceites, como se pone de
manifiesto en esta entrega, y esto es fruto de un esfuerzo que como responsable palitica, y como
presidenta de la Asociacion Espafiola de Municipios del Olivo, respaldamos y vamos a continuar
respaldando”, ha manifestado.

Amo ha trasladado su felicitacion a Nuria Yafiez, directora técnica de Almazaras de la Subbética por la
inclusién en la Guia Evooleum 2023 de su aceite Rincon de la Subbética Altitude y por alzarse con el
galardon a la Mejor Mujer Productora del Mundo en los Evooleum Awards 2022,



La guia detalla la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar, actividades de oleoturismo,
certificacién organica, Kosher o Halal, puntuacidn, ficha de cata y maridaje de cada aceite. En esta
edicion los hay procedentes de 10 paises; Espana, Italia, Grecia, Croacia, Francia, Tunez, Portugal,
Marruecos, Brasil y Sudafrica.

Evooleum tambien premia los envases mas bellos del mundo e incluye una seleccion de aceites con
una produccion inferior a los 2.500 litros, dando cabida por primera vez los pequefios productores.
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Grupo Editorial Mercacei ha presentado la 72 edicién de la Guia ‘EVOOLEUM World's TOP100 Extra
Virgin Olive Oils’ con los 100 mejores AOVEs del mundo segun los resultados obtenidos en los
prestigiosos ‘EVOOLEUM Awards’. Por primera vez comparten el n°1 ‘ex aequo’ el espafnol Rincon
de la Subbética Altitude y el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio

La Guia EVOOLEUM 2023 se ha presentado recientemente de la mano de Grupo Editorial Mercacei
y con Palladium Hotel Group como patrocinador principal, que apuesta asi por poner en valor y
difundir la cultura del AOVE. Esta edicion, ya la séptima, recoge un sinfin de curiosidades sobre el
aceite de oliva, interesantes articulos y el esperado TOP10, que este afio por primera vez tiene un
TOP1 ‘ex aequo’, siendo “dos” el mejor aceite de 2023.

Como siempre, los grandes protagonistas de la guia son los 100 mejores AOVEs del mundo
(Evooleum Top 100), segun los ‘Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen
Extra EVOOLEUM Awards’.



Este afio sus paginas estrenan un renovado disefio de las fichas para otorgar mayor protagonismo a
los zumos premiados con una imagen ampliada de la botella y una panoramica de la finca o de sus
productores. Ademas, como es habitual, detallan la procedencia, caracteristicas, variedades, tipo
de olivar, actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o Halal, puntuacion, ficha de
cata y maridaje.

En esta edicidén encontramos aceites de 10 paises: Espafia (68), Italia (17), Grecia (4), Croacia (3),
Francia (2), Tunez (2), Portugal (1), Marruecos (1), Brasil (1) y Sudafrica (1).
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Por Isabel Aires,

@isabelaires

Hace nada intentaba superar la crisis post
vacacional y en un abrir y cerrar de ojos, estoy
buscando modelazo de lentejuclas para celebrar
al fin unas navidades plenas y sin restricciones.
Tengo mucho por hacer: organizar almucrzos con
mi gente en restaurantes, preparar alguna cena en
casa, comprar regalos...

Una de las cenas ya la tengo reservada en La Taberna
de Elia, en Via de las Dos Castillas, 23 (Pozuelo de
Alarcén), porque Cata Lupu -propietario y experto
en cortes de carnes y el manejo de la parrilla- hace
de cada visita una experiencia tnica. Su premisa
es tener un producto de primera, no solo en la
parte carnivora, sino en toda la carta. La vinoteca
en este cldsico es otro valor afiadido, y su terraza
acondicionada, un lugar ideal para disfrutar de
todo ello. Los menus de Navidad rondan entre los
42 ylos 58 €.

¢Os ha pasado que cuando llevdis varios dias
de festines navidefios, os apetece algo ‘normal’?
Pues para esos momentos, nada como un cocido
madrilefio como el de Casa Carola en la calle
Padilla, 54, que ademds esta temporada cumple ;25
afios! Se dice pronto de un restaurante que solo
tiene ‘un plato’ en la carta, eso si, podriamos decir
que es uno de los mejores cocidos de la capital. El
menu, con un precio fijo de 32°90 € por persona,
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incluye croqueta de cocido y copa de cava; la
sopa, los garbanzos, las verduras y las carnes. Lo
completan unos ricos postres caseros.

Si os toca organizar en casa, no os compliquéis.
Podéis hacer la compra de frescos y preparados
buenisimos en www.solobuey.com, la firma
centenaria de la familia De Blas, todo un referente
para restaurantes y particulares desde 1912. Cortes
de vacuno dec gran calidad; ibéricos; cochinillo,
cordero; productos gourmet como embutidos,
quesos, foie, y rellenos navidefios llegan directos
a la puerta de casa. Y hablando de carne, también
pediré online unos cachopos de Kachopo King,
que gustan mucho a mis amigos. Son faciles de
preparar y estan buenisimos porque cuidan hasta el
tltimo detalle y usan materias primas top. Llegan
refrigerados, solo hay que freirlos. Tienen 11
diferentes y si no te decides, siempre puedes pedir
su tabla variada.

Un vino que ‘pega con todo’ y que acaba de salir
al mercado es Cayetana, en una botella elegante y
con una etiqueta ideal. El nombre le viene por la
uva blanca Cayetana, autéctona de la ribera del
Guadiana donde se produce. Es perfecto para los
mds hedonistas porque estd pensado para celebrar
la vida, brindar con ilusién y cnsalzar ¢l sabor de
cualquier plato. Es transgresor, con aromas a frutas
tropicales y citricos en armonia con vegetales que

Lafestyle

le dan frescura. Podéis comprarlo en Bodegas
Vinario (Canillas, 93) o encargarlo en su web
www.cayetanawines.com.

Si tenéis que hacer regalos a amigos o familiares
foodies, os recomiendo que les compréis un buen
AOVE, que ademis estdn recién cosechados.
Finca Los Remedios elabora en el paraje de Las
Motillas, Ciudad Real, dos muy especiales: un
monovarictal de Arbequina de cosecha temprana
extraido en frio y un coupage de dos variedades
casi en desuso en Espaiia: Sikitita y Koroneiki. El
disefio también es fabuloso... Podéis comprarlo
en www.fincalosremedios.es. Y si vuestro foodie
quiere saber mds atn de este apasionante mundo,
afddele al regalo la Guia Evooleum 2023 World’s
TOP100 Extra Virgin Olive Qils, que recoge el
TOP 100 de los mejores aceites del mundo. Es
una completa guia con recetas de Elena Arzak, los
mejores maridajes con virgen extra y queso, rutas
de oleoturismo y mucho mis...

Un ultimo apunte para despedir las navidades con el
mejor sabor de boca... Si queréis tomar uno de los
mejores Roscones de Reyes de Madrid, recién hechos
y deliciosos, llamad a Viena La Baguette, al 915
600 922. Otro centenario que elabora ademds los
mejores @panesconalma artesanos de masa madre.

iNo os defraudard! ;Feliz y sabroso 2023!

FEARLESS
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Mejores AOVEs del mundo

Fublicado el 2211272022 por CED - Comentarios (0)

Rincon de la Subbética Altitude {97 puntos). Variedad: hojiblanca. Almazaras de la Subbética,
Cordoba (Espaiia)

Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina. Monini, Perugia (Italia)
Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Azienda Agricola Sabino Leone, Puglia (Italia)
Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio. Monini, Perugia (Italia)

Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda y hojiblanca. Aimazaras de la Subbética,
Cordoba (Espaiia)

La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Azienda Agricola Sabino Leone, Puglia (ltalia)

Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual. S.C.A. San Vicente, Jaén
(Espana)

Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino, bianchera e istriana. Monte
Rosso, Istria (Croacia)

Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca y picuda. Muela-Olives, Cérdoba (Espafia)

Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana, arbequina y koroneiki. Fazenda
do Campo Alto, S3o Paulo (Brasil)

Mejores AOVEs del mundo, segun la influyente Guia Evooleum World’s TOP100 Extra Virgin
Olive Oils 2023, editada por el Grupo Editorial Mercacel.
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La semana agroalimentaria en cinco minutos

En el informativo de esta semana, hablamos de hosteleria, de aceite de oliva, de pesca sostenible,
de compras navidefias y acabamos con una ruta de belenes por el pueblo salmantino de Belefia.

Comenzamos el informativo con el sector hostelero, porque los bares y restaurantes despiden este
afno con una campafia navidefia a tope y una facturacion prevista de 12.000 millones.

La prevision para 2023 es optimista con crecimientos en ventas de hasta un 7 %, especialmente
gracias a unos clientes que siguen viviendo el efecto carpe diem consecuencia de la pandemia y
ha redescubierto las ganas de disfrutar en compafiia de amigos y familiares.

La pandemia ha llevado a la pérdida de bares clasicos especialmente en barrios y en pueblos, una
sangria que se ha cobrado 7.000 unidades en 2021. En Espafia han cerrado 7 bares de media al
dia en la ultima década, pero la superficie ocupada por los establecimientos hosteleros es mayor,
puesto que los que abren son de mayor tamafio y mas polivalentes.



Precios del aceite de oliva

El aceite es uno de los productos que mas se ha encarecido en el dltimo afio, con una subida de
precio por encima del 30 %. El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, ha vuelto
a pedir a toda la cadena responsabilidad para moderar los precios del aceite en esta campafa de
baja produccion.

El ministro también ha expresado su apoyo a un futuro etiquetado
europeo que diferencie la calidad de los productos de la dieta
mediterranea como el aceite de oliva.

Lo ha hecho en la entrega de los premios de la guia Evoleum a
los cien mejores virgen extra del mundo. Los dos que han
obtenido mayor puntuaciéon han sido un aceite italiano y otro
espafiol procedente de las Almazaras de la Subbética en
Cordoba.

Proyecto de ley de pesca sostenible

También esta semana el Congreso de los Diputados ha aprobado el proyecto de Ley de Pesca
Sostenible. La normativa pasa al Senado con enmiendas al reparto de cuotas mas suaves que las
propuestas del Gobierno.

Los diputados han respaldado que la reserva de capturas por parte de la Administracion sea del 5
por ciento. También pasaran a ser propiedad publica aquellas cuotas no utilizadas por los
armadores en dos ejercicios consecutivos.

La nueva ley incluird mejoras en la jubilacion de colectivos de mujeres, como las rederas o las
neskatillas.

Inflacién en las compras navidefias

Arranca la Navidad y las celebraciones en torno a la mesa estan a la vuelta de la esquina. Estas
fiestas marcadas por la inflacion en los precios de los alimentos no seran impedimento porque hay
muchas ganas de celebrar y siempre hay trucos para que salgan lo mas econémicas posibles.

Por eso este afio se impone la compra de alimentos listos para calentar y consumir como paletillas
de lechal, pularda o cochinillo preasado. Con eso nos evitamos tener mucho tiempo encendido el
horno y ahorramos en electricidad.

Eso si, cuando acudamos al mercado a comprar, mucho cuidado para no ser victimas de ningun
fraude. Desde la Guardia Civil intensifican la vigilancia sobre seguridad alimentaria en estas fechas
y nos recuerdan algunas recomendaciones y derechos del consumidor.

Belenes callejeros en la Espafia vaciada




Y antes de despedirnos viajamos al pueblo salmantino de Belefia porque se ha convertido en un
atractivo turistico por estas fechas navidefias. Todo por una ruta de belenes muy particular que dan
vida a este rincon de la Espafia vaciada.

Visitar los belenes es también un juego porque se pueden recorrer las calles para buscar los
belenes en cualquier rincon y descubrir de qué estan hechos.

Uno de los mas llamativos es el belén luminoso, con figuras de hasta tres metros, que le dan a
Belefia una belleza singular durante las noches de Navidad.
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Nuevo podcast con el torrente solidario de la
cadena alimentaria en Navidad —

Las diferentes iniciativas solidarias que desarrollan todos Ios eslabones de la

cadena alimentaria durante las fiestas navidefias centran el nuevo episodio del
podcast “Ffeagro Punto de Encuentro®

Alta demanda de pescados en

esta Navidad —

Las ventas de pescado y de marisco
han aumentado en los Oltimos dias y
subiran este viemes alin mas, ante la
cercania de Navidad.

La semana agroalimentaria en

cinco minutos —

Esta semana, hablamos de
hosteleria, de aceite de oliva, de
pesca sostenible, de compras
navidefias y acabamos con belenes.
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MADRID ACOGE LA GRAN FIESTA MUNDIAL DEL AOVE

AOVE

La Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del
Aceite de Oliva Virgen Extra-EVOOLEUM Awards volvié a

reivindicarse como la gran fiesta internacional del virgen

extra,

Tras un obligado paréentesis de dos afios en que no pudo celebrarse a causa de la pandemia, la Gala de los Premios Internacionales a
la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra-EVOOLEUM Award, conducida por la periodista Cristina Villanueva, volvio a recuperar su

formato presencial para celebrar |z gran fiesta internacional del virgen extra y poner en valor el trabajo y esfuerzo de los productores de

todo el mundo en aras de obtener la maxima calidad.

El evento, celebrado en Espacio Ventas y patrocinado por CaixaBank, Kubota, Pieralisi y Caja Rural de Jaen, Barcelona y Madrid,
congregd a una amplia representacion del sector gastronomico y del aceite de oliva virgen extra tanto nacional como internacional; no
en vano, entre el medio centenar de premiados figuraban empresas y AOVEs de una decena de paises productores, no solo de la Cuenca

Mediterranea, sino de destinos exdticos como Brasil o Sudafrica.
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En la Gala se entregaron los premios BEST OF CLASS de EVOOLEUM Awards, el concurso privado a |a calidad del aceite de oliva virgen

extra mas influyente y prestigioso del mundo que desde 2016 organizan Grupo Editorial Mercacei y AEMO. Por primera vez en las siete

ediciones del concurso, el Mejor AOVE del mundo de la camparia 2021/22 no ha sido uno, sino dos: Rincdn de la Subbética Altitude, de

Almazaras de la Subbética, 5.L.U., y Monini Monocultivar Corating BIO, de Monini 5.p.A., compartiendo el premio ex aguo al haberse

producido un empate técnico inédito hasta la fecha.




El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, gue acudio a la Gala evidenciando de nuevo su compromiso con este sector
en general v con Grupo Editorial Mercacei en particular, recibio el Premio Especial Embajador del AOVE 2023 por su defensa del aceite
de oliva virgen extra espanol y su decidido apoyo a la industria oleicola y olivarera de nuestro pais; al tiempo gue Abel Matutes Prats,
presidente de Palladium Hotel Group, esponsor principal de la Guia EVOOLEUM 2023, recagid el Premio Especial Empresa Embajadora

del AOVE, otra de las novedades de esta edicion.

Al margen de los premios a los Mejores de Cada Categoria, en la Gala se entregaron los galardones correspondientes al exclusivo TOP10
de EWVOOLEUM; los AOVEs del TOP10 de Produccion Limitada -una nueva categoria introducida desde este afio para reconocer la
apuesta por la excelencia de los pequefios productores (inferior a 2.500 litros anuales)-; los del TOP10 de AOVEs Saludables -los 10
virgenes extra con mayor contenido en fenoles totales-; el Premio a la Mejor Mujer Productora -que recayd en Nuria Yanez, directora
tecnica de Almazaras de la Subbética- y los EWOOLEUM Packaging Awards, que premian las envases mas bellos y originales en las

categorias de Mejor Disefio Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail.
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Excelencia y calidad

En su intervencion tras recibir el Premig, Luis Planas agradecio el galardon -"me hace casi tanta ilusion como cuando me nombraron
Embajador”- y reconacio el gran trabajo realizado por Grupo Editorial Mercacei, tanto en la organizacion de un concurso privado “gue
cuenta con los maximos niveles de excelencia y calidad” como en la publicacion de la Guiag EVOOLEUM de los 100 Mejores Aceites de
Cliva Virgenes Extra del Mundo, "una excelente aportacién en el terreno de la comunicacion y una referencia para todo el sector, los

productores, los consumidores y el mundo de |a restauracion”.

Por su parte, Abel Matutes Prats se congratuld de apaoyar al sector del aceite de oliva, algo "muy natural porgue parte del éxito de
Espafia consiste en haber logrado crear una experiencia total a través de su gastronomia, con productos Premium de gran calidad que
ayudan a gue nuestra industria se vaya diferenciando, siendo el aceite de oliva el producto en el que mas destacamaos y donde somos
lideres mundiales”. El presidente de Palladium Hotel Group concluyo dando la enhorabuena a todos los premiados “porque estais

haciendo una labor magnifica para este pais”.




Por dltimo, Juan A. Pefiamil, CEO de Grupo Editorial Mercacei y editor de la Guia EVOOLEUM, puso el punto final a uno de los eventos
mas esperados del afio en el sector con un emotivo discurso en el que destacd “la gran sensibilidad y compromiso que siempre ha

demostrado hacia este sector y hacia este producto, sin duda uno los grandes abanderados y embajadores de la Marca Espana”.

“Tenemos en nuestras manos un auténtico tesorao -afirmé Pefiamil- pero, aunque parezca increible, todavia hay quien no se ha dado
cuenta de ello. Hablamos de un alimento que lleva entre nosotros mas de 8.000 afios y sigue siendo un simbalo de modernidad, porque
el AOVE esta mas de moda que nunca. Es el auténtico superalimento del siglo XXl, no tendriamaos tiempo para citar todas sus

superpoderes; ademas del ingrediente mas gastronomico y versatil del mundo”.

El CEC de Grupo Editorial Mercacel invitd a los asistentes a crear una pequefia bodega de virgenes extra en casa y animo a regalar aceite

de oliva virgen extra en Navidad y Reyes, porque “;qué mejor regalo que la grasa vegetal mas saludable del mundo?”
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MADRID acoge la gran fiesta mundial del AOVE

La Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva
Virgen Extra-EVOOLEUM Awards volvio a reivindicarse como la gran
fiesta internacional del virgen extra y un merecido homenaje a los
productores de todo el mundo. El evento, que contd con la presencia
destacada del ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas,
quien recibio el Premio Especial Embajador del AOVE, se convirtio en la
mejor y mas glamourosa manera de recibir las Navidades. Palladium Hotel
Group fue reconocida también con el Premio Especial Empresa
Embajadora del AOVE, que recogio su presidente Abel Matutes Prats.
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Tras un obligado paréntesis de dos afios en que no pudo celebrarse a
causa de la pandemia, la Gala de los Premios Internacionales a la Calidad
del Aceite de Oliva Virgen Extra-EVOOLEUM Award, conducida por la
periodista Cristina Villanueva, volvio a recuperar su formato presencial para
celebrar la gran fiesta internacional del virgen extra y poner en valor el
trabajo y esfuerzo de los productores de todo el mundo en aras de obtener
la maxima calidad.

« El evento, celebrado en Espacio Ventas y patrocinado por CaixaBank,
Kubota, Pieralisi y Caja Rural de Jaén, Barcelona y Madrid, congrego a una
amplia representacion del sector gastronomico y del aceite de oliva virgen
extra tanto nacional como internacional; no en vano, entre el medio centenar
de premiados figuraban empresas y AOVEs de una decena de paises
productores, no solo de la Cuenca Mediterranea, sino de destinos exdticos
como Brasil o Sudafrica.

En la Gala se entregaron los premios BEST OF CLASS de EVOOLEUM Awards, el
concurso privado a la calidad del aceite de oliva virgen extra mas influyente y
prestigioso del mundo que desde 2016 organizan Grupo Editorial Mercacei y AEMO.

« Por primera vez en las siete ediciones del concurso, el Mejor AOVE del
mundo de la campana 2021/22 no ha sido uno, sino dos: Rincon de la
Subbetica Altitude, de Almazaras de la Subbética, S .L.U_, y Monini
Monocultivar Coratina BIO, de Monini S.p A., compartiendo el premio ex
aquo al haberse producido un empate técnico inedito hasta la fecha.




El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, que acudi6 a
la Gala evidenciando de nuevo su compromiso con este sector en general
y con Grupo Editorial Mercacei en particular, recibio el Premio Especial
Embajador del AOVE 2023 por su defensa del aceite de oliva virgen extra
espafiol y su decidido apoyo a la industria oleicola y olivarera de nuestro
pais; al tiempo que Abel Matutes Prats, presidente de Palladium Hotel
Group, esponsor principal de la Guia EVOOLEUM 2023, recogio el Premio
Especial Empresa Embajadora del AOVE, otra de las novedades de esta
edicion.

Al margen de los premios a los Mejores de Cada Categoria, en la Gala se
entregaron los galardones correspondientes al exclusivo TOP10 de
EVOOLEUM

« L0os AOVEs del TOP10 de Produccion Limitada -una nueva categoria
introducida desde este afio para reconocer la apuesta por la excelencia de
los pequefios productores (inferior a 2.500 litros anuales)-; los del TOP10 de
AOVEs Saludables -los 10 virgenes extra con mayor contenido en fenoles
totales-; el Premio a la Mejor Mujer Productora -que recayd en Nuria Yanhez,
directora técnica de Almazaras de la Subbética- y los EVOOLEUM
Packaging Awards, que premian los envases mas bellos y originales en las
categorias de Mejor Disefio Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor
Disefio Gama Retail

Excelencia y calidad

En su intervencidn tras recibir el Premio, Luis Planas agradecio el galarddn




‘Me hace casi tanta ilusion como cuando me nombraron
Embajador’- y reconocio el gran trabajo realizado por Grupo
Editorial Mercacei, tanto en la organizacion de un concurso privado
“‘gque cuenta con los maximos niveles de excelencia y calidad” como
en la publicacion de la Guia EVOOLEUM de los 100 Mejores
Aceites de Oliva Virgenes Extra del Mundo, “una excelente
aportacion en el terreno de la comunicacion y una referencia para
todo el sector, los productores, los consumidores y el mundo de la
restauracion”.

Por su parte, Abel Matutes Prats se congratulé de apoyar al sector del aceite de
oliva,

. algo “muy natural porque parte del éxito de Espafia consiste en haber

logrado crear una experiencia total a través de su gastronomia, con
productos Premium de gran calidad que ayudan a que nuestra industria se
vaya diferenciando, siendo el aceite de oliva el producto en el que mas
destacamos y donde somos lideres mundiales™. El presidente de Palladium
Hotel Group concluyo dando la enhorabuena a todos los premiados “porque
estais haciendo una labor magnifica para este pais”.




Por ultimo, Juan A. Pefiamil, CEO de Grupo Editorial Mercacei y editor de la Guia
EVOOLEUM, puso el punto final a uno de los eventos mas esperados del afio en &l
sector con un emotivo discurso en el que destaco “la gran sensibilidad y compromiso
que siempre ha demostrado hacia este sector y hacia este producto, sin duda uno
los grandes abanderados y embajadores de la Marca Espafia”

« “Tenemos en nuestras manos un auténtico tesoro -afirmaé Pefiamil- pero,
aunque parezca increible, todavia hay quien no se ha dado cuenta de ello.
Hablamos de un alimento que lleva entre nosotros mas de 8.000 afios y
sigue siendo un simbolo de modernidad, porque el AOVE esta mas de moda
que nunca. Es el auténtico superalimento del siglo XX, no tendriamos
tiempo para citar todos sus superpoderes; ademas del ingrediente mas
gastronomico y versatil del mundo”.

El CEO de Grupo Editorial Mercacei invitod a los asistentes a crear una
pequeia bodega de virgenes extra en casa y animo a regalar aceite de
oliva virgen extra en Navidad y Reyes, porque “;qué mejor regalo que la
grasa vegetal mas saludable del mundo?”
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La Gala de los Premios Evooleum, gran fiesta mundial del Aove
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La Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra-Evooleum
Awards volvié a reivindicarse como la gran fiesta internacional del Virgen Extra y un merecido
homenaje a los productores de todo el mundo. El evento, que contd con la presencia destacada del
ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, quien recibid el Premio Especial
Embajador del AOVE, se convirtid en la mejor y mas glamourosa manera de recibir las Navidades.
Palladium Hotel Group fue reconocida también con el Premio Especial Empresa Embajadora del
AQOVE, que recogio su presidente Abel Matutes Prats. En la imagen, Pandora Pefiamil Pefafiel, Luis
Planas y Juan Penamil, durante la gala.

Tras un obligado paréntesis de dos afios en que no pudo celebrarse a causa de la pandemia, la
Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra-Evooleum Awards,
conducida por la periodista Cristina Villanueva, volvié a recuperar su formato presencial para
celebrar la gran fiesta internacional del virgen extra y poner en valor el trabajo y esfuerzo de los
productores de todo el mundo en aras de obtener la maxima calidad.



El evento, celebrado en Espacio Ventas y patrocinado por CaixaBank, Kubota, Pieralisi y Caja Rural
de Jaén, Barcelona y Madrid, congregd a una amplia representacion del sector gastronémico y del
aceite de oliva Virgen Extra tanto nacional como internacional; no en vano, entre el medio centenar
de premiados figuraban empresas y AOVEs de una decena de paises productores, no sélo de la
Cuenca Mediterranea, sino de destinos exéticos como Brasil o Sudafrica.

En la Gala se entregaron los premios Best of Class de Evooleum Awards, el concurso privado a la
calidad del aceite de oliva Virgen Extra mas influyente y prestigioso del mundo que desde 2016
organizan Grupo Editorial Mercacei y AEMO. Por primera vez en las siete ediciones del concurso, el
Mejor AOVE del mundo de la campafia 2021/22 no ha sido uno, sino dos: Rincon de la Subbética
Altitude, de Almazaras de la Subbética, S.L.U., y Monini Monocultivar Coratina BIO, de Monini
S.p.A., compartiendo el premio ex aquo al haberse producido un empate técnico inédito hasta la
fecha.

Planas, Embajador del Aove 2023

El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, que acudi¢ a la Gala evidenciando de
nuevo su compromiso con este sector en general y con Grupo Editorial Mercacei en particular,
recibio el Premio Especial Embajador del AOVE 2023 por su defensa del aceite de oliva Virgen Extra
espafnol y su decidido apoyo a la industria oleicola y olivarera de nuestro pais; al tiempo que Abel
Matutes Prats, presidente de Palladium Hotel Group, espénsor principal de la Guia Evooleum 2023,
recogio el Premio Especial Empresa Embajadora del AOVE, otra de las novedades de esta edicion.

Al margen de los premios a los Mejores de Cada Categoria, en la Gala se entregaron los galardones
correspondientes al exclusivo TOP10 de Evooleum; los AOVEs del TOP10 de Produccion Limitada -
una nueva categoria introducida desde este afio para reconocer la apuesta por la excelencia de los
pequefos productores (inferior a 2.500 litros anuales)-; los del TOP10 de AOVEs Saludables -los 10
Virgenes Extra con mayor contenido en fenoles totales-; el Premio a la Mejor Mujer Productora -que
recayo en Nuria Yanez, directora técnica de Almazaras de la Subbética- y los Evooleum Packaging
Awards, que premian los envases mas bellos y originales en las categorias de Mejor Disefio
Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail.

Excelencia y calidad

En su intervencion tras recibir el Premio, Luis Planas agradecio el galardon -’me hace casi tanta
ilusion como cuando me nombraron Embajador”- y reconocié el gran trabajo realizado por Grupo
Editorial Mercacei, tanto en la organizacion de un concurso privado “que cuenta con los maximos
niveles de excelencia y calidad” como en la publicacion de la Guia Evooleum de los 100 Mejores
Aceites de Oliva Virgenes Extra del Mundo, “una excelente aportacion en el terreno de la
comunicacion y una referencia para todo el sector, los productores, los consumidores y el mundo
de la restauracion”.

Por su parte, Abel Matutes Prats se congratuld de apoyar al sector del aceite de oliva, algo “muy
natural porque parte del éxito de Espana consiste en haber logrado crear una experiencia total a
través de su gastronomia, con productos Premium de gran calidad que ayudan a que nuestra
industria se vaya diferenciando, siendo el aceite de oliva el producto en el que mas destacamos y




donde somos lideres mundiales”. El presidente de Palladium Hotel Group concluy¢ dando la
enhorabuena a todos los premiados “porque estais haciendo una labor magnifica para este pais”.

Por ultimo, Juan Pefiamil, CEO de Grupo Editorial Mercacei y editor de la Guia, puso el punto final a
uno de los eventos mas esperados del afio en el sector con un emotivo discurso en el que destaco
‘la gran sensibilidad y compromiso que siempre ha demostrado hacia este sector y hacia este
producto, sin duda uno los grandes abanderados y embajadores de la Marca Espafia”.

“Tenemos en nuestras manos un auténtico tesoro -afirmé Pefiamil- pero, aunque parezca increible,
todavia hay quien no se ha dado cuenta de ello. Hablamos de un alimento que lleva entre nosotros
mas de 8.000 afos y sigue siendo un simbolo de modernidad, porque el AOVE estda mas de moda
gue nunca. Es el auténtico superalimento del siglo XXI, no tendriamos tiempo para citar todos sus
superpoderes; ademas del ingrediente mas gastronémico y versétil del mundo”.

El CEO de Grupo Editorial Mercacei invitd a los asistentes a crear una pequefia bodega de virgenes
extra en casa y animé a regalar aceite de oliva Virgen Extra en Navidad y Reyes, porque “;qué
mejor regalo que la grasa vegetal mas saludable del mundo?”
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Este es el mejor aceite de oliva virgen extra del mundo, y es espafiol

Evooleum, la guia de los 100 mejores Aoves del mercado, recoge diversas marcas nacionales entre
los mas destacados

MED

G

Evooleum, la gufa de los 100 mejores aceites de oliva virgen extra (aove) del mercado, ha
encumbrado a un espafiol al numero uno mundial, Rincdn de la Subbética Altitude, que comparte
'ex aequo' el titulo de mejor aove del mundo con el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio, con
otros tres espafioles, tres italianos, uno croata y uno de Brasil en el top 10. Este ultimo se estrena en
esta prestigiosa seleccion.

El Rincon de la Subbética Altitude se puede encontrar por 24 euros la botella de 500 ml en El Corte
Inglés, un precio similar al del Monini Monocultivar Coratina Bio.

El podio

La guia de 2023 esta prologada por los afamados chefs Pia Ledn y Virgilio Martinez y cuenta con
recetas de Elena Arzak. La gala de entrega de los premios Evooleum tuvo lugar en Madrid, en el



Espacio Ventas, el martes 20 de diciembre con la presencia del ministro de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, Luis Planas.

Entre los aoves espafioles, el segundo lugar lo ocupa el Parqueoliva Serie Oro, obtenido de una
seleccion de los mejores frutos de principios de campana, molturados en menos de una hora desde
Su recogida, procedentes de un olivar de montafa tradicional y centenario.
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Procedente de aceitunas de la Sierra de las Villas y la Vega del Guadalquivir recolectadas en la
ultima quincena de octubre, Puerta de las Villas Picual Temprano destaca por el contenido y por el
disefio de la botella, inspirado en el tesoro ibero de Mogoén y en los intensos tonos verdosos del rio
Guadalquivir a su paso por esta localidad.

Fuente del Rey, Oleum Hispania y Omed

En el mismo recinto de la Fuente del Rey -declarada Monumento Nacional-, en Priego de Cérdoba,
se halla la Fuente de la Salud, un 'coupage' de aceitunas hojiblancas y picudas de cultivo ecolégico
recolectadas a mano en el mes de octubre. En Carcabuey (Cérdoba), en pleno corazén de las
Sierras Subbéticas, se encuentra Oleum Hispania.

Por otro lado, la familia Garcia Casas presume de una larga tradicién olivarera. En la finca y
almazara que poseen en la localidad de Acula (Granada), producen Aoves Premium de cosecha
temprana mediante una combinaciéon de métodos tradicionales y nuevas tecnologias. Su olivar de
200 hectareas se localiza en la comarca del Temple, en las faldas de Sierra Nevada, a 700 metros
de altitud, donde los frutos son recolectados de noche en la segunda quincena de octubre.

MED




Almazaras de |la Subbética, Conde de Mirasol y Oliric

Dentro del Parque Natural de las Sierras Subbéticas, Almazaras de la Subbética ha sido reconocida
como la mejor almazara del mundo en los dltimos cinco anos gracias a la suprema calidad de sus
aceites. También ha sido premiado Conde de Mirasol, que alberga mas de 15.000 olivos de la
variedad hojiblanca cuyos frutos son recogidos durante la Ultima semana de octubre.

?

Oliric nace de la conjuncion entre 'oli' —aceite en catalan—, 'oniric' —onirico—y 'ric' —rico—. Procede de
la finca 'Ses Rotes', en Santa Eugenia (Mallorca), una pequefia explotacion familiar de apenas seis
hectareas. Su propietario lleva un estricto control de todas las etapas del proceso productivo,
prestando especial atencioén al cuidado y adecuado manejo de su olivar, siempre desde los
principios de la agricultura ecologica.

Oro Bailén cierra el top 10

Por ultimo, cierra el top 10 Oro Bailén de la familia Galvez Gonzalez, que cuenta con fincas de olivar
superintensivo de la variedad arbequina (70 hectareas).

Esto facilita una rapida recogida de los frutos con la ayuda de maquinaria de ultima generacion en
su momento optimo de madurez —aproximadamente a mediados de octubre—, en enclaves de alto
valor ecolégico propios del bosque mediterraneo con gran variedad de especies de fauna vy flora.
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Evooleum, la Guia del aceite para conocer el AOVE mundial

» Una Guio anual donde figuran las 100 mejores aceites del mundo, no sdlo de la cuenca

mediterranea sino de paises como Brasil o Sudafca Un completo exito

Dias pasados se ha presentado la séptima edicion de esta Guia que s= edita cada ano con el fin
de gue los chefs y publico en general conozcan agquellos aceites AOVE que estan en el
mercado mundial, porgue no son solamente los aceites espancles sino que participan en el
concurso de la eleccion de los mejores gue un jurade de alto nivel valora en una cata a ciegas,
pues los aceites llegan, un notario adjudica un numero a cada uno perc ningun dato del origen
del mismo

Este afo era esperado con ilusion pues tras un obligado paréntesis de dos anos en gue no pudo
celebrarse a causa de la pandemia, la Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del
Aceite de Oliva Virgen Extra-EVOOLEUM Award, conducida por la pernodista Cristina
Villanueva, volvio a recuperar su formato presencial para celebrar la gran fiesta internacional
del virgen extra y poner en valor el trabajo y esfuerzo de los productores de todo el mundo en

aras de obtener la maxima calidad.




Con una organizacion ejemplar del evento los presentes nos encontrabamos en un olivar
pues nada mas entrar unas ramas de olivos con sus hojas, una mesa de catas - reducido a tres
aceites del Top 10 - mas una exposicion de los 10 mas premiadeos convencio a todos los
asistentes. Al final un céctel mediterranee donde todos los deliciosos bocados estaban
elaborados con AOVE pusc final a la presentacicn, que abric £l Ministro del MAPA Luis Planas,

gue tambien recibié su premio como embajador del AOVE.
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El evento, celebrado en Espacio Ventas v patrocinado por CaixaBank, Kubota, Pieralisiy Caja
Bural de Jaen, Barcelona y Madrid, congrege a una amplia representacion del sector
gastronémico y del aceite de oliva virgen extra tanto nacional come internacional; no en

vano, entre el medio centenar de premiados figuraban empresas y AOVEs de una decena de
paises productores. no s0lo de la Cuenca Mediterranea. sino de destinos exdticos como Brasil

o Sudafrica.

RINCON DE LA

SUBBETICA ALTITUDE
ALMAZARAS DE LA § TICA, S.LU.
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En la Gala s entregaron los premios BEST OF CLASS de EVOOLEUM Awards, =l concurso
privado a la calidad del aceite de oliva virgen extra mas influyente y prestigioso del mundo
gue desde 2018 organizan Grupo Editorial Mercacei y AEMO. En |a fotografia superior se puedes
ver 2l Sr Ministro entregando el primer premio a Alfonso Serrano, CEO de Almazares de la
Subbetica.

Faor primera vez en las siete ediciones del concurso, el Mejor AOVE del mundo de la campaiia
2021/22 no ha sido uno, sino dos: Rincon de la Subbetica Altitude, de Almazaras de la
Subbética, S.LU., v Monini Monocultivar Coratina BIO, de Monini S.p.A., compartiendo el premio
ex aquo al haberse producido un empate t&cnico inedito hasta la fecha




El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, que acudic a la Gala
evidenciando de nuevo su compromiso can este sector en general y con Grupo Editorial
Mercacei en particular, recibio el Premio Especial Embajador del AOVE 2023 por su defensa
del aceite de oliva virgen extra espafcl v su decidido apoyo a la industria oleicola y olivarera de
nuestro pais. al tempo que Abel Matutes Prats, presidente de Palladium Hotel Group,
esponsar principal de la Guia EVOOLEUM 2023, recogic el Premio Especial Empresa
Embajadora del AOVE, ofra de las novedades de esta edicion
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Al margen de los premios a los Mejores de Cada Categoria, en la Gala se entregaron los
galardones correspondientes al exclusivo TOP10 de EVOOLEUM: los AOVEs del TOP10 de
Produccién Limitada -una nueva categoria introducida desde este ano para reconocer la
apuesta por la excelencia de los pequerios productores (inferior a 2.500 litros anuales)-; los
del TOP10 de AOVEs Saludables -los 10 virgenes extra con mayor contenido en fenoles
totales-; =l Premio a la Mejor Mujer Productora -que recayé en Nuria Yafiez, directora técnica
de Almazaras de la Subbeética- v los EVOOLEUM Packaging Awards, que premian Los envases
mas bellos y originales en las categorias de Mejor Disefio Premium, Mejor Disefio Innovadory
Mejor Disefio Gama Retail.
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En su intervencion tras recibir el Premio, Luis Planas agradecio el galardon -"me hace casi
tanta ilusion como cuando me nombraron Embajador”- v reconocic el gran trabajo realizado
por Grupo Editorial Mercacei, tanto en la organizacién de un concurso privado “que cuenta con
los maximaos niveles de excelencia y calidad” como en la publicacién de la Guia EVOOLEUM de
los 100 Mejores Aceites de Oliva Virgenes Extra del Mundo, "una excelente aportacicn en el
terreno de la comunicacicn v una referencia para todo el sector, los productores, los
consumidores y el mundo de la restauracion”.

For su parte, Abel Matutes Prats se congratulo de apoyar al sector del aceite de oliva, algo
‘muy natural porgue parte del éxito de Espana consiste en haber logrado crear una experiencia
total a traves de su gastronomia, con productos Premium de gran calidad que ayudan a que
nuestra industria se vaya diferenciando, siendo el aceite de oliva el producto en el que mas
destacamos y donde somos lideres mundiales” El presidente de Palladium Hotel Group
concluyo dando la enhorabuena a todos los premiados "porque estais haciendo una labor

magnifica para este pais”
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For ultimo, Juan A. Pefamil, CEO de Grupo Editorial Mercacei y editor de la Guia EVOOLEUM,
puso el punto final a uno de los eventos mas esperados del ano en el sector con un emotive
discurso en el gue destacd “la gran sensibilidad y compromiso que siempre ha demostrado
hacia este sector y hacia este producto, sin duda uno los grandes abanderacdos y
embajadores de la Marca Espania”.

“Tenemos en nuestras manos un auténtico tesoro -afirmé Pefamil- pero, aungue parezca
increible, todavia hay quien no se ha dado cuenta de ello. Hablamos de un alimento que lleva
entre nosotros mas de 8.000 afios y sigue siendo un simbolo de moderidad, porgue el AOVE
esta mas de moda que nunca. Es el autentico superalimento del siglo XXI. no tendriamos
tiempo para citar todos sus superpoderes, ademas del ingrediente mas gastrondmicoy

versatil del mundo”.




EL CEQ de Grupo Editorial Mercacei invitd a los asistentes a crear una pequefia bodega de
virgenes extra en casa y animo a regalar aceite de oliva virgen extra en Navidad y Reyes,
porque “;que mejor regalo que la grasa vegetal mas saludable del mundo?”. Todas las personas

agradecen muchisimo este regalo, lo sabemos por experiencia. Quedan maravillados.
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El AOVE Tesoro de Montes Norte, medalla de oro por su disefio innovador

Se trata de un aceite de oliva virgen extra procedente de olivos centenarios que ha obtenido la
medalla de oro por su disefio innovador dentro de los Evooleum Packaging Awards. Se presenta en
una botella de barro hecha a mano

BEST INNOVATIVE
DESIGN GOLD

Montes Norte recibe una medalla de oro en los Evooleum Packaging Awards por el diseno
innovador de su AOVE Tesoro. El premio se lo entreg0 el reconocido interiorista Pepe Leal

Ciudad Real. Un nuevo un premio reconoce la labor dentro del sector agroalimentario del grupo
cooperativo Montes Norte, con sede principal en Malagén. En concreto o ha recibido el aceite de
Oliva Virgen Extra ‘Tesoro’ en el concurso Evooleum Packaging Awards, que ha obtenido la Medalla
de Oro en la categoria de Disefio Innovador.

Unos premios se han entregado el pasado 20 de diciembre dentro de la Gala de los Premios
Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra-EVOOLEUM Awards, que volvid a



reivindicarse como la gran fiesta internacional del virgen extra y un merecido homenaje a los
productores de todo el mundo. Un evento, que contd con la presencia destacada del ministro de
Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas.

El proceso de evaluacion y las deliberaciones finales fueron llevadas a cabo por un prestigioso
jurado seleccionado especificamente para estos premios dedicados al packaging, compuesto por
la actriz Paz Vega; la reconocida fotégrafa Isabel Mufioz; la presentadora de los informativos de
laSexta Noticias del fin de semana Cristina Villanueva; el afamado diseflador de moda Angel
Schlesser; el chef y restaurador Javier Bonet; la periodista y blogger Teresa de la Cierva, miembro
de la Real Academia de Gastronomia; la socia fundadora y directora de la Escuela de Cocina
TELVA, Sesé San Martin; el interiorista y decorador Pepe Leal; el artista visual Soliman Loépez; el
disefiador de vajillas José Pifiero; la galerista Blanca Berlin; y la directora de estilismo y responsable
de comunicacion Ana Lopez de Letona.

La responsable de Marketing y Comunicacion de Grupo Montes Norte, Maria Amores, destacaba
que desde el grupo desarrollan' nuevos productos para estar entre los mejores y lo hemos
conseguido, formar parte de la Guia EVOOLEUM es un gran reconocimiento, es uno de los
concursos mas prestigiosos a nivel mundial”.

La botella esta elaborada a mano por artesanos de Castilla La Mancha con una materia prima (el
barro) que es respetuosa con el Medio Ambiente. Asi quiso que fuera este Grupo Cooperativo, un
tesoro por dentro y por fuera, 100% ecoldgico y que une Agricultura y Artesania.

Los EVOOLEUM Packaging Awards premian los envases mas bellos y originales en las categorias
de Mejor Disefio Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail.

El AOVE Tesoro se presenta en una botella de barro hecha a mano

Recientemente este mismo aceite ha sido reconocido también en la World EVOO Competition 2022
de Salén Gourmets en la categoria de Packaging e Innovacion. Ademas Grupo Montes Norte ha
sido galardonada a lo largo de 2022 como Mejor Empresa de Venta Directa de Castilla La Mancha.
Cuenta con varios productos premiados durante este afo entre sus aceites, vinos y cosmética como
el bronce dentro de los Premios Gran Seleccion para su Esencia Brut que también consigui6 la
medalla de plata dentro de los Premios Manojo,




AOVE Tesoro

Se trata de un aceite de oliva virgen extra que procede de olivos centenarios cultivados de forma
tradicional. Su recogida se realiza de forma manual en los primeros dias de la temporada de
cosecha de aceituna por lo que se trata de un aceite temprano. Un equipo de Ingenieros
Agréonomos se encarga de los cuidados de estos olivos y que estudia gracias a muestreos
periddicos el momento 6ptimo para la recogida de su aceituna. La extraccion del aceite se realiza a
baja temperatura para conseguir captar todo su potencial aromatico.
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Madrid'acoge la gran fiesta mundial
del AOVE

Industria @ @ @ @

Tras un obligado paréntesis de dos afios en que no pudo celebrarse a causa de la
pandemia, la Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva
Virgen Extra-EVOOLEUM Award, conducida por la periodista Cristina Villanueva,
volvid a recuperar su formato presencial para celebrar la gran fiesta internacional del
virgen extra y poner en valor el trabajo y esfuerzo de los productores de todo el
mundo en aras de obtener la maxima calidad.

El evento, celebrado en Espacio Ventas y patrocinado por CaixaBank, congregd a una
amplia representacion del sector gastrondmico y del aceite de oliva virgen extra
tanto nacional como internacional; no en vano, entre el medio centenar de
premiados figuraban empresas y AOVEs de una decena de paises productores, no
solo de la Cuenca Mediterranea, sino de destinos exdticos como Brasil o Sudafrica.

En la Gala se entregaron los premios BEST OF CLASS de EVOOLEUM Awards, el
concurso privado a la calidad del aceite de oliva virgen extra mas influyente y
prestigioso del mundo que desde 2016 organizan Grupo Editorial Mercacei y AEMO.
Por primera vez en las siete ediciones del concurso, el Mejor AOVE del mundo de la
campana 2021/22 no ha sido uno, sino dos: Rincon de la Subbética Altitude, de
Almazaras de la Subbética, S.L.U., y Monini Monocultivar Coratina BIO, de Monini
S.p.A., compartiendo el premio ex aquo al haberse producido un empate técnico
inédito hasta la fecha.



El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, que acudio a la Gala
evidenciando de nuevo su compromisoc con este sector en general v con Grupo
Editorial Mercacei en particular, recibio el Premio Especial Embajador del AOVE 2023
por su defensa del aceite de oliva virgen extra espanol y su decidido apoyo a la
industria oleicola y olivarera de nuestro pais; al tiempo que Abel Matutes Prats,
presidente de Palladium Hotel Group, esponsor principal de la Guia EVOOLEUM
2023, recogio el Premio Especial Empresa Embajadora del AOVE, otra de las
novedades de esta edicion.

Al margen de los premios a los Mejores de Cada Categoria, en la Gala se entregaron
los galardones correspondientes al exclusivo TOP10 de EVOOLEUM; los AOVEs del
TOP10 de Produccion Limitada -una nueva categoria introducida desde este ano
para reconocer la apuesta por la excelencia de los pequenos productores (inferior a
2.500 litros anuales)-; los del TOP10 de AOVEs Saludables -los 10 virgenes extra con
mayor contenido en fenoles totales-; el Premio a la Mejor Mujer Productora -que
recayd en Nuria Yanez, directora técnica de Almazaras de la Subbética- vy los
EVOOLEUM Packaging Awards, que premian los envases mas bellos y originales en
las categorias de Mejor Diseno Premium, Mejor Disefio Innovador y Mejor Diseno
Gama Retail.
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Los mejores regalos gourmet
para esta Navidad

MICAELA NICOLAY
Actualizado: 29/12/2022 10:42

Un vino con caviar, un limoncello, una cesta con viandas, un

champan con roscon, una bolsa de firma para ir a la compra...
Proponemos varias ideas de regalos que saben a gloria para quedar

COmo reyes en estas fiestas.
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Guia EVOOLEUM World's TOP100 Extra Virgin Olive Oils 2023

Ya esta a la venta la séptima edicién de la biblia de los AOVES, del Grupo Editorial Mercacei. Se trata de un practico y diddctico manual
que, ademas de las novedades del sector, incluye el Top100 con los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo. Se puede comprar en
Amazon v en suweb. 19,95 euros.
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Esperamos a los Reyes Magos comiendo roscoén

O nos lo comemos tras ver la cabalgata o al dia siguiente después de ver los regalos, o en alguno de los restaurantes que
abren en este dia que tanto nos gusta. Otra opcion es olvidarse de cocinar y tenerlo todo listo con tan solo encender el
horno.

« Y para los que aun no hayan esciifo la carta, terminamos con sugerencias de regalos, por supuesto, gourmet.,

EL ROSCON POR ENCARGO DE VIENA LA BAGUETTE Y ATENCION PORQUE j;;HAY DOS!!!

Esta claro que en estas fechas todos nos hemos comido ya unos cuantos roscones, pero el Dia de Reyes nos comemos el
de Viena La Baguette (Antohita Jménez, 58. Madrid. Tel. 91 560 09 22 / 91 560 00 14. @panesconalma). Pero atencion,
porque Macarena, la hija pequena de Paco Fernandez -4* generacion al frente de este obrador centenario- sigue tambiéen
los pasos de su padre y tras formarse en Le Cordon Blue, continda su aprendizaje en El Celler de Gan Hoca donde ha
ganado el primer premio al Mejor Postre y en estas fechas no podia ser ofro que un roscon... Asi que la joven llega desde
Girona con su premiada versién del dulce naviderio. La receta de Maca, como ella misma cuenta “es un roscon fuera de lo
normal, totalmente diferente, no lleva ni la misma masa que un roscon clasico. Queria hacer una version de este dulce tan
tipico navidenio y lleva una base de bizcocho -con naranja y agua de azahar, es decir, el sabor nos lleva a un roscén, pero
cambia la textura- con un relleno de chantilly y decorado parecido al roscon, pero con mi toque... He hecho un glaseado y
lleva toppings de almendra caramelizada, chocolate, jalea de naranja...” Asi que el 6 de enero -o desde ya-, a falta de uno,
podremos disfrutar de dos roscones bien diferentes, pero con la misma filosofia: 100% naturales y artesanos.

Ambos hay que encargarlos per telsfono con al menos 48 horas de antelacion. El clasico de Viena La Baguette lo hacen de
medio kilo y de kilo aproximadamente. Su precio es de 27 € -33 € si es con nata- para el de medio kiloy 41 o 47 € para el
de kilo. H de Macarena tiene un formato dnico, es una edicion limitada y su precio es de 42 €.




EL ROSCON, EL POSTRE DE ESTOS DIAS EN...

= H parrillero Cata Lupu incluye de postre tanto en su templo carmnivoro de Pozuelo La Taberna de Elia
(www.tabernadeslia.com) como en el sanlorentino Luz de Lumbre (www luzdelumbre.es) una porcion de el Hoscon de
Beyes de Da Silva (5°90 €) y sin duda serd el broche perfecto para las fiestas y por supuesto, para una comida de 10. En el
primero no puede faltar una carme en la comanda -ojo, porgue hay una carta exclusiva con los cortes mas selectos del
mundo- pere La Taberna de Elia es mucho mas, y por la parmilla pasan otras elaboraciones que conguistaran a toda la
familia, con especial atencion también a sus pescados. Y lo mismo ocurre si nos sentamos en una de las mesas de su local
de San Lorenzo de El Escorial, donde conquistan platos como el Puerro a la brasa y coliffor tostada al kimehi y romescu, el
Fisto de horializas a nuesira fumbre con huevos de corral, €l Torrezno ibérico... y para terminar algin corte de carne o
pescado a la parmilla. La vinoteca de Cata es otro valor afiadido para festejar en cualquiera de estas dos direcciones. Ambos
restaurantes abren los dias 5 y 6 tanto en horario de comidas como de cenas.

- Hl Roscon de Reyes tampoco faltara en Volea {wwwi.volea.net) el 5 y 6 de enero, donde Oscar Portar y Jorge Davila lo
serviran como petit four con el café. Previamente habremos disfrutado de la cocina de Portal con recetas como Chipirones
con caldo de mejillones y manzanilla, Ensaladila de bogavante, Alcachofas a la parnila con foie y Oporfo, Bacalao en
tempura con tartara y por supuesto, uno de sus deliciosos arroces en paella -también disponibles para llevar y mas que
famosos en la cena-. Pero acercarse en familia a Volea es mas que recomendable, ya que se trata de un remanso de paz
dentro de un club de padel -de ahi el nombre- donde tomar el aperitivo, comer, copear, cenar... en la amplia terraza, la barra
o & restaurante.

ABREN TAMBIEN EL 5 Y 6 DE ENERO

- Casa Carola (www.casacarola.com) abre a mediodia ambos dias con su oferta habitual, es decir con el *plato Gnico’ de
cocido madrilefio en tres vuelios que incluye: Croqueta de cocido, que llega con copa de cava; Sopa de fideos recién
hecha; los Garbanzos con patata nueva y verduras frescas, y las Carnes de ariojo y pollo, chonzo de sarta, morcilla, tocino
ibérico, codilio de jamon y huesos de cafia. Lo completan vanos alifios y condimentos, pan recién horneado, unos ricos
postres caseros ‘de verdad', café y chupito. Tiene un precio de 32'90 € por persona y también se puede encargar para
llevar (23 €).

- El Jardin de Alma (www.eljardindealma.com), este espectacular jardin acoge una preciosa terraza dividida en distintas
zonas climatizadas y un salon acristalado. Su propuesta gastronémica se basa en ftres pilares: preducto, calidad y tradicion
y sus recetas no dejan de conquistar. Sin duda, sentarse en una de sus mesas slempre es un acierto y en ocasiones
especiales ain mas. Su nueva carta incluye platazos como Chipirones de anzuslo a la plancha con kimchi, Salman al horno
con frutos rojos, Arroz caldoso de marisco, Timbal de rabo de foro con pochas de Navarra, Palefilla de cordero a baja
temperatura con cuscs de verduras... y al apartado dulce llega B Café que quiso ser chocolate. Estos dias los petif four de
la casa son navidefios.

- La Terraza del Santo Dominge (www.laterrazadelsantodomingo.es) ;A quién no le gusta disfrutar de una comida, cena
con unas espectaculares vistas panoramicas de Madnd? En La Terraza del Santo Domingo, en la séptima planta del hotel
del mismo nombre, es posible, y ademas cuenta con algunas zonas acristaladas y acondicionadas con calefactores. En su
carta destacan platos como Taguifos de cochinifa pibil con cebolla rofa encurtida o los Raviolis de rabo de toro. Para
acompanar estas recetas o alargar la sobremesa nada como su cocteleria de autor.

- Nanake (www.nanako.es) es el plan perfecto para comerse Japon a través del arte de Ariel D'Avila. Especializado en sushi
y robata, ofrece una carta auténtica con algunos guifios que nos trasladan a su Brasil natal y que merece la pena probar.
Pero lo mejor es dejarse llevar por el talento del chef para disfrutar la experiencia al maximo con su meni omakase.

- New York Burger (www.newyorkburger.es). Sus hamburguesas siempre merecen una visita, pero, ademas en Navidad, la
cuidada decoracion también. Os recordamos que tiene 8 direcciones en Madrid y 1 en Barcelona y que estos dias sirven la
Xmas Burger Rockefaller, una edicion limitada que solo con vera nos lievard al famoso edificio, lleva pimiento verde, brie y
rmermelada de tomate. Hay opciones para celiacos, vegetarianos y veganos.

- Ponzane (www.restauranteponzano.com), situado en una de las calles mas animadas del barrio de Chamberi, es todo un
referente cuando lo que se busca es cocina de toda la vida. Con un excelente producto de mercado lleva mas de 30 afos
ofreciendo su buen hacer.

= Uskar (https://restauranteuskar.com), este bar restaurante de la zona de Embajadores, conguista con una cocina de
mercado, de autor y de la abuela 'con vanguardia’ y Miguel Valdivieso -al frente de los fogones-, junto a su mujer Rita Garcia
-en la sala- y Radl Garcia -responsable de la espectacular bodega-, hacen que cada visita sea Unica. 51 nos acercamos
estos dias, nada como levarnos su Paletila de Cordero Segurerio IGP asada al aroma de la Sagra, para olvidarnos de
cocinar, es ideal para 2/3 personas y cuesta 35 €.

= Villoldo (wwwvilloldomadrid.com). Perfecto para disfrutar en familia. Que en la comanda no faltken sus Alubias viudas de la
Vega de Saldafia, el Fore gras al trapo ‘au torchon’ con vinagreta de Jerez ni la Paletila ge Lechazo Churro entreasada. ..
Abre el 5 de enero para comidas y cenas.



Y en Burgos y Miranda de Ebro
- La Fabrica - con roscén
San Juan, 3. Burgos. Tel. 947 04 04 20. www.fabricarestaurante.com

El esfuerzo del chef Ricarde Temino, la jefa de sala Cris Lazaro y todo su equipo, han hecho pesible un suefo que tras 8
anos ahora crece y que no solo se ha ganado &l favor de los amantes del producto fresco de temporada y la gastronomia
burgalesa, sino también el de la critica, ya que luce un sol Repsol desde 2021, y ahora en su nueva ubicacion pretende
conquistar mas paladares. Temifio se crio entre fogones, aprendiendo al calor de su referente en cocina, su madre, y
después de formarse, realizé mas cursos y stages en Tokio, Lyon, Bruselas... Un bagaje que le ha llevado a conseguir varios
reconocimientos en concurses de cocina. Quienes se sienten en una de sus mesas estos dias podran disfrutar de roscon.

- ERRE de Roca = con un Menu Especial Dia de Reyes
Ronda del Ferrocarril, 37. Miranda de Ebro. Tel. 847 291 458. www.errederoca.com

ERRE de Roca es el buque insignia del chef mirandés Alberto Molinero. Se trata de un espacio ideado para vivir una
experiencia gastronomica inolvidable -con producto, técnica y genialidad- por lo que es la pista perfecta para disfrutar un dia
tan bonito y familiar como el de Reyes. Para la ocasidn, Molinero ha preparado un mend degustacion de 12 pases -con
novedades y clasicos- con un precio de 85 €,

;IDEAS EN LA COCINA! de esas que nos facilitan la vida en los fogones con Solobuey

- Solobuey (www.solobuey.com) para olvidarnos de cocinar porque en la tienda online de esta firma centenana ademéas de
los mejores embutidos, quesos y cames en fresco -vacuno, cerdo, aves, caza.. .-, en fiestas incorporan rellenos navidefios -
de pavo, pollo de aldea y pularda con foie, ciruelas y cebolla caramelizada- y piezas asadas listas para calentar -cordero,
cabrito o cochinilo-, para quedar de lujo sin liarse en la cocina.

* Los pedidos se hacen a través de www.solobuey.com, donde vienen especificados todos los plazos de entrega. En Madrid
ciudad llegan, en la medida de lo posible, en 24 horas y en el resto de la Peninsula en 48 h desde que se recepciona el
pedido. Portes gratuitos en toda la Peninsula para pedidos superiores a 60 €.

LAST CALL REGALOS... para los rezagados: aceite -hasta en formato ‘libro’ y vino

- Cayetana (hitps://cayetanawines.com). La Cayetana es un tipo de uva blanca, dulce y con acento extremenio, pues es
una variedad autoctona de la nbera del Guadiana y tiene nombre de mujer. Para darle la importancia que se merece, nace
este vino que se llama como ella y que es el regalo perfecto para los mas hedonistas, porque esta pensado para celebrar la
vida, brindar con ilusion y ensalzar el sabor de cualquier plato. Es diferente y transgresor, con aromas a frutas tropicales,
blancas y citricos en armonia con vegetales que le dan frescura. Ademds, su botella elegante, con una etiqueta cuidada en
la que &l cabello de una mujer, nuestra protagonista, se fusiona con las ramas y hojas del vifiedo, como Dafne
convirtiéndose en laurel, queda bien en cualquier mesa y es también el mejor ‘complemento’ que se puede llevar a una
cena.

PVP: 7,50 €. H pedido minimo es una caja de 6 unidades y la compra se hace a través de su web.

- Finea Los Remedios (www.fincalosremedios.es). Esta joven empresa familiar afincada en el paraje de Las Motillas, en el
corazon de la Ruta del Quijote, elabora 2 aceites muy especiales tanto por dentro como por fuera -la botella, cuadrada, bien
padria contener un perfume- perfectos para regalar

Monovarietal de Arbequina de cosecha temprana extraido en frio, ideal para elaborar mayonesas y salsas suaves, para
usar con pescados y mariscos, asi como para la reposteria. En crudo acompana de maravilla al pan y al tomate para el
desayuno; y va muy bien en ensaladas con frutas como kiwis, manzanas y pasas.

Coupage de Sikitita y Koroneiki. También de cosecha temprana, su originalidad esta en las aceitunas con las que se hace
y el resultado es un frutado de aceitunas verdes y maduras de intensidad media, hierba, platanc verde, alcachofa, tomatera
y almendra verde. En boca presenta un ligero amargor y un picor medio alto. Es perfecto para disfrutar en crudo y resaltar
matices de quesos y embutidos.

PVP: Son de produccion limitada ‘reserva familiar’ y se pueden comprar en su tienda onfine en formato de 500 mlA18 € la
botella.




- Guia EVOOLEUM 2023 (www.evooleum.com), para conocer todos los secretos olivareros y descubrir los mejores AOVES
del mundo. Esta 7 edicion, prologada por los afamados chefs Fia Leon y Virgilio Martinez, cuenta con recetas de Elena
Arzak; recoge una seleccion de practicos articulos como: “Vanedades de vino vs aceitunas”, “La importancia del aceite en la
sala” o “Los mejores maridajes de AOVE y queso™. Ademas, relata la historia de amor de reconccidos chefs con el AOVE y
nos sumerge en el clecturismo recorriendo spas donde el oro liquido es protagonista. Por supuesto, seguimos aprendiendo
a hacer la cata perfecta y aumentamos conocimientos con el diccionario oleicola. Por supuesto, incluye los 100 mejores
AOVE's del mundo y detalla su prestigioso TOP10 en el que Espana wuelve a estar en el n™, eso si, y por primera vez, el
mejor aceite del mundo json dos! Comparten ex aequo el puesto el cordobés Rincon de la Subbética Altitude y el italiano
Manini Monocultivar Coratina Bio. En definitiva, se trata de una publicacidn dnica que, gracias a su éxito entre chefs,
importadores y distribuidores, se ha convertido en la mas influyente a nivel mundial. Sin duda, el regalo ideal para curiosos,
foodies y amantes del AOVE, ;la ponemos en la lista de los Reyes Magos?

PVP: se puede comprar su web www.evooleurn.com y tiene un precio de 19°60 €.

- Pradorey (www. pradorey.es) es osadia, es pasion, intuicién y libertad para darle forma a su idea de Ribera del Duero, una
idea que se bebe a través de 14 referencias, cada una con algo que decir y su propia ‘personalidad’. Es decir, hay opciones
para todos los gustos y seran perfectos para regalar o seguir brindando estos dias. Sus tres Imprescindibles -Origen, el
sorprendente Rosado y el singular Blanco-; los tres de Fincas -el extraordinario Valdelayegua, el elegante La Minay el
excepcional Real Sitio de Ventosila-; tres mas sofisticados y divertidos, los Transgresores -el bohemio & Cuentista, la
influencer Liay el frendy Sr. Nifo-; dos dnicos, de Autor, como son Adaro, un homenaje al fundador, Javier Cremades de
Adaro, y el exclusivo Elite; una joya de Coleccion como es el artesanal £/ Buen Alfarero, elaborado en tinajas y otro al
alcance solo de unos pocos por su exclusividad, E Retabio.

Todos ellos se pueden comprar en https://www.pradorey.es/tienda-online/ -donde siempre hay interesantes promociones-.

Galeria de fotos
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terol- y los polifenoles, muy beneficiosos por
su efecto cardioprotector.
En la cocina mediterrdnea el aceite de oliva

se emplea como aderezo de ensaladas y otros
platos, y los nutricionistas recomiendan
también su uso, por encima de cualquier
otro aceite vegetal, para freir, ya que mantie-
ne sus propiedades a altas temperatura.

Los mejores aceites del mundo

Tras un obligado paréntesis de dos afios pro-
vocado por la pandemia, volvié a celebrase,
el pasado mes de diciembre, la Gala de los
Premios Internacionales a la Calidad del
Aceite de Oliva Virgen Extra - EVOO-
LEUM Award. Conducida por la periodista

Cristina Villanueva, recuperé su formato
presencial, rindiendo homenaje al trabajo y
esfuerzo de productores de todo el mundo.
En la Gala se entregaron los premios Best of
Class de EVOOLEUM Awards, que por pri-
mera vez concedi6 el galardén al Mejor
AOVE del mundo, campafia 2021/2022, a
dos aceites: Rincén de la Subbética Altitude,
de Almazaras de la Subbética, SLU., y Mo-
nini Monocultivar Coratina BIO, de Monini
S.p.A., compartiendo el premio ex aquo al
haberse producido un empate técnico.

Por su parte, el ministro de Agricultura, Pes-
ca y Alimentacién, Luis Planas, recibi6 el Pre-
mio Especial Embajador del AOVE 2023 por
su defensa del aceite de oliva virgen extra es-

72 Edicion de la
Guia EVOOLEUM

Grupo Editorial Mercacei acaba de
lanzar al mercado la séptima edicion
de la Guia Evooleum World's TOP100
Extra Virgin Olive Oils, con los 100
mejores AOVEs del mundo, segun los
resultados obtenidos en los EVOO-
LEUM Awuards.

Con prélogo de Pfa Le6n -Kjolle- y
Virgilio Martinez -Central-, cuenta
con recetas de Elena Arzak, varieda-
des de vino vs variedades de aceitu-
na, los spas con tratamientos de be-
lleza con AOVE mds sorprendentes,
las opiniones y reflexiones de los
chefs acerca del virgen extra, y los
mejores maridajes de AOVE y queso.

pafiol y su decidido apoyo a la industria olef-
cola y olivarera de nuestro pais. Asimismo,
Abel Matutes Prats, presidente de Palladium
Hotel Group, principal patrocinador de la
Guia EVOOLEUM 2023, recogié el Premio
Especial Empresa Embajadora del AOVE.
Otros galardones entregados fueron los
TOP10de EVOOLEUM, en las siguientes
categorias: los AOVES del Top10 de Produc-
cién Limitada, una nueva categoria que reco-
nocela apuesta porla excelencia de los pe-
quefios productores (inferior a 2.500 litros
anuales); los Top10 Saludables, los 10 virge-
nes extra con mayor contenido en fenoles to-
tales; el Premio a la Mujer Productora, que
recay6 en Nuria Yéfiez, directora técnica de
Almazaras de la Subbética, y los EVOO-
LEUM Packaging Awards, que premian los
envases mds bellos y originales en las catego-
rias de Mejor Disefio Premium, Mejor Dise-
fio Innovador y Mejor Disefio Gama Retail ¥
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|_a Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra-EVOOLEUM Award volvid a2 congragar 2 una amplia

reprasentacion del sector gastrandmico y del aceite de oliva virgen extra, tanto nacional comao internacional. Una gala presentada porla periodista
Cristina Villanueva a la que asistio el ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, qus recibic | Premio Especial Embajador del
AQOVE 2023 por su defensa del aceite de oliva virgen extra espafiol y su apoyo a la industria oleicola y olivarera. "Me hace casi tanta ilusion como
cuando me nombraron Embajador” declard el ministro.

También se entregaron los premios BEST OF CLASS de EVOOLEUM Awards, el concurso privado a la calidad del aceite de aliva virgen extra mas
influyente y prestigioso del mundo que desde 2016 organizan Grupo Editorial Mercacei y AEMO, asi como el TOP10 de EVOOLEUM.

Ademas, Palladium Hotel Group fue reconocida con el Premio Especial Empresa Embajadora del AOVE, un galardén que recogid su presidente Abel
Matutes Prats quien destaco que “el arte del éxito de Espafia consiste en haber logrado crear una experiencia total a través de su gastronomia, con
productos Premium de gran calidad que ayudan a que nuestra industria se vaya diferenciando, siende el aceite de oliva el producto en el que mas
destacamos y donde somos lideres mundiales”.
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Los 10 Mejores Aceites de
Oliva Virgen Extra del
Mundo segtin Evooleum
2023

La editorial de referencia en el sector del aceite de oliva,
Mercacei, ha publicado un afio més la Guia EVOOLEUM de los 10
Mejores Aceites de Oliva Virgen Extra del Mundo, los AOVEs
reconocidos en los EVOOLEUM Awards o Premios Internacionales
ala Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra organizados junto a
la Asociacién Espafiola de Municipios del Olivo (AEMO).




En la pasada edicién de la Guia Evooleum, Italia se instald en el
p6dium con su Don Gioacchino Grand Crum que obtuvo 96 puntos.
Pero este afo, el pais de la bota comparte liderazgo con Espafia, con
otro AOVE y con otra puntuacidn, pues por primera vez en la historia de
la guia ha habido empate y en primera posicién se han clasificado los
aceites Rincon de la Subbética Altitude de Cordoba (Espafia) y el
Monini Monocultivar Coratina Bio de Perugia (Italia), ambos con 97
puntos.

Recordemos que en la pasada edicion de los galardones, ambos
aceites de oliva virgen extra obtuvieron 95 puntos, asi que ambos han
obtenido dos puntos mds, caso curioso. En cuanto al resto de aceites
de oliva virgen extra presentados a este certamen y que han logrado
posicionarse en el TOP10, los vemos a continuacion. Italia es la gran
triunfadora, sequida de Espana, Croacia y Brasil.

Los 10 Mejores Aceites de Oliva Virgen Extra segtin Evooleum
2023

1° Rincon de la Subbética Altitude (97 puntos). Variedad: hojiblanca.
Cordoba (Espafia)

1° Monini Monocultivar Coratina Bio (97 puntos). Variedad: coratina.
Perugia (Italia)

3° Don Gioacchino (96 puntos). Variedad: coratina. Puglia (ltalia)

4° Monini Monocultivar Frantoio Bio (96 puntos). Variedad: frantoio.
Perugia (Italia)

5° Parqueoliva Serie Oro (95 puntos). Variedad: picuda, hojiblanca.
Cérdoba (Espafia)




6° La Patraun (95 de puntos). Variedad: peranzana. Puglia (Italia)

7° Puerta de las Villas Picual Temprano (95 puntos). Variedad: picual.
Jaén (Espafia)

8° Monte Rosso Grand Selection (94 puntos). Variedades: leccino,
bianchera istriana. Istria (Croacia)

9° Fuente del Rey (94 puntos). Variedades: hojiblanca, picuda.
Cérdoba (Espafia)

10° Azeite Sabia Blend Especial (94 puntos). Variedades: arbosana,
arbequina, koroneiki. Sao Paulo (Brasil)

El pasado mes de diciembre tuvo lugar la Gala de los Premios
Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra -
Evooleum Awards, lo que contempla también la presentacion de la
guia Evooleum 2023. Fue un evento muy esperado dado que tuvo un
ohligado paréntesis de dos afios a consecuencia de la pandemia. Asi
que, ya se ha recuperado el formato presencial para celebrary
reconocer los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo de los
presentados a este certamen, definido como uno de los concursos
privados mas influyentes y prestigiosos a pesar de su juventud, pues
acaban de celebrar su séptima edicién.

Cabe sefialar que la Guia Evooleum 2023 se ha presentado con un
nuevo diseno que otorga mayor protagonismo a los AQVEs
galardonados y que son los creadores de uno de los Top 100 més
valorados. Es obvio que siendo una lista espanola participe mas
producto nacional, asi que el top 100 estd compuesto por 68 aceites
de Espaha, 17 de Halia, 4 de Grecia, 3 de Croacia, 2 de Francia, 2 de

Tunez, 1 de Portugal, 1 de Marruecos, 1 de Brasily 1 de Sudafrica.
@ Gala EVOOLEUM 2022 © ~»
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Siqueréis conocer los 100 mejores aceites de oliva virgen extra del
mundo segln Evooleum en su séptima edicion, podéis acceder a su
web a través de este enlace. A los productores de aceite de oliva
virgen extra de calidad les interesaré saber que ya estd abierta la
convocatoria de la proxima edicion de los Premios Internacionales a la
Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra, por lo que en la misma pagina
podran encontrar los requisitos para participar y todo lo necesario para
presentar su AOVE y optar a posicionarse en el TOP 10 o en el TOP 100
de los mejores aceites de oliva virgen extra del mundo, impulsado por
el Grupo Editorial Mercacei.
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La directora técnica de Almazaras de la Subbética. Efeagro/Almazaras de la Subbética

ACEITE DE OLIVA

Una mujer al frente de la almazara
con el mejor aceite virgen extra del
mundo

El aceite de oliva Rincon de la Subbetica Altitude, reconocido como el mejor virgen extra
(AOVE) del mundo por los premios Evooleum, tiene también el privilegio de contar con la

considerada como mejor mujer productora, Nuria Yafiez.

Godn=a

La directora técnica de Almazaras de la Subbética, que produce ese virgen extra en
Carcabuey (Cordoba), lleva veinte afios trabajando en la industria oleicola e "intentando

diferenciar los aceites mediante la calidad desde el campo hasta el envasado”.

En una entrevista con Efeagro, Yanez explica un proceso gue se hace en equipo, sin
personalismos, donde intervienen desde los agricultores hasta los agronomos que los

asesoran, sin olvidar a los maestros de molino ni a los temporeros.



Trabajo en equipo

En esa zona de sierra, los técnicos asesoran a los productores dia a dia en cuestiones
como la mejor forma de emplear quimicos ¢ el momento optimo de maduracion de la

aceituna para asegurar la rentabilidad de sus explotaciones.

"Una vez que el agricultor recoge las aceitunas, de inmediato, en pocas horas, las trae a las
fabricas para que no fermenten ni se recalienten. Cuando llegan al patio, el personal las

selecciona por calidades y, al entrar en fabrica, se muelen y se baten’, apunta Yanez.

Aceite de oliva virgen extra Rincon de la Subbetica Altitude. Efeagro/Almazaras de la Subbética

Con las temperaturas y los tiempos de batido juega el maestro de molino en una tarea
“fundamental’ que da paso al almacenamiento en bodega, siempre en condiciones

especiales para gue cada aceite sea "premium’.

Més de 6.800 agricultores participan en el proceso, del que salen aceites de distintas
calidades, entre las que destaca el virgen extra Altitude, que se vende a 16 euros por medio
litro.
"Es una edicion especial a la que se apunta la gente antes de que se agote. Su consumidor
final esta en los hogares y los restaurantes, sobre todo del mercado nacional”, afirma
Yafiez.
Este AOVE obtuvo la mayor puntuacion, junto al italiano Monini Monocultivar Coratina Bio,
en la dltima edicion de los premios que organiza la guia Evooleum, del grupo editorial
Mercacei, al igual que Yafez hizo lo propio en la categoria de mejor mujer productora a

nivel mundial.




Una vida ligada al aceite

Procedente de Sevilla, |a directora de almazara comenzo su carrera estudiando Ingenieria
Técnica Agricola y trabajé en el Instituto Andaluz de Investigacién y Formacion Agraria

(Ifapa), antes de entrar en el mundo de las cooperativas y de la aceituna de mesa.

En 2002 se puso al frente del proyecto de aceifuna de mesa de una de las cooperativas
que, afios mas tarde, acabo fusiénandose con otras en sucesivos procesos que culminaron

en la creacion de Almazaras de la Subbética.

En esta sociedad cooperativa de primer grado, Yafiez asegura que nunca ha sufrido la
discriminacion y destaca que su empresa es "distinta” a otras en las que escasea la

presencia femenina en los organos de direccion.

Como prueba, la cooperativa ha recibido premios de Igualdad por parte del Ministerio de

Agricultura, Pesca y Alimentacion; de la Junta de Andalucia y de la Diputacion de Cérdoba.

"Esto se debe a que en el departamento de Agronomia el 50 % del personal son mujeres,
existen las molineras, la fabricacion de la aceituna de mesa esta dirigida al 100 % por
mujeres y somos la primera cooperativa que se unid a los principios de igualdad de la

ONU", justifica la directiva.

Ademds, reconoce que estan "mejorando en la conciliacién”, tras haber acortado la jorada
hasta las 18 horas, con lo que "se evitan mas reducciones de jornada en el medio rural,

donde la mujer lleva mas la carga de las personas mayores y el cuidado de los nifios".

Expresa la intencion de poner en marcha iniciativas como una guarderia para que las
madres cooperativistas puedan dejar a sus hijos y "estar mas tranquilas" mientras

participan en las asambleas por la tarde.

Mientras se intentan mejorar las condiciones del personal, Yafiez no pierde de vista el
funcionamiento de la presente campafia, que se presenta con un 60 % menos de fruto, mas

pequefio, de menor rendimiento y calidad media.

"En la cosecha temprana nos ha costado encontrar fincas aptas para recolectar con
calidad y elaborar aceites tempranos. Hemos tenido que recurrir al personal extranjero
porgue no encontrabamos trabajadores para el campo’, afiade la directora de almazara al

hablar de otros asuntos que marcan su agenda.
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ALDIA
Esta es la almazara cordobesa que elabora el mejor
aceite del mundo

» La productora Nuria Yaiiez v su AOVE Rincon de la Subbética Altitude obtuvieron el reconocimiento
internacional

= Blue Monday: seis alimentos para el que nos venden como el dia mas triste del aiio

Nuria Yafiez, la directora técnica de Almazaras de la Subbética (EFE)

El aceite de oliva es un alimento versatil que no falta en ninguna
cocina. Sus beneficios para nuestra salud, ademas de su
extraordinario sabort, convierten este producto en el oro liquido
de la cocina. Su produccion es un arte y una ciencia: el vareo, el
molido y el batido, la temperatura, asi como el almacenamiento,
hacen que cada aceite sea tinico. Espana, ademas de ser el
primer productor mundial de aceite, produce el mejor virgen
extra del mundo: se trata del Rincon de la Subbética Altitude,
que obtuvo este reconocimiento en los premios Evooleum,
donde también se distinguié a su productora, Nuria Yailez.



La Guia Evooleum 2023 de los 100 mejores Aceites de Oliva
Virgen Extra otorgd la maxima puntuacion al aceite cordobés y
al italiano Monini Monocultivar Coratina Bio, que compartieron
el primer puesto. El ganador espatiol es un AOVE ecoldgico y
monovarietal Hojiblanca, con un sabor dulce, amargo y algo
picante.

Primer puesto compartido

El AOVE de Almazaras de la Subbética fue
reconocido como mejor aceite del mundo

El Rincon de la Subbética Altitude se produce en Almazaras de
la Subbética, en Carcabuey (Cordoba). Su directora técnica lleva
veinte afnos trabajando en la industria oleicola y su proposito es
“diferenciar los aceites mediante la calidad, desde el campo
hasta el envasado”, ha explicado a EFE. La elaboracion de este
aceite se hace mediante un proceso grupal, donde es
imprescindible la intervencion de agricultores, agrénomos,
maestros de molinos y temporeros.

En esa zona de la sierra, en pleno centro geografico de
Andalucia, los técnicos asesoran a los productores dia a dia en
cuestiones como la mejor forma de emplear quimicos o el
momento 6ptimo de maduracion de la aceituna para asegurar la
rentabilidad de sus explotaciones.

Aceite de oliva virgen extra Rincén de Ia Subbetica Altitude (EFE)




“Una vez que el agricultor recoge las aceitunas, de inmediato,
las trae a la fabrica para que no fermenten ni se recalienten”,
explica Yanez. Cuando llegan, el personal las selecciona por
calidades y, posteriormente, se muelen y se baten. El maestio
del molino juega con las temperaturas v 1los tiempos de batido.
Una tarea fundamental que precede su almacenamiento en
bodega, siempre en condiciones especiales para que cada aceite
sea de una gran calidad.

Mas de 6.800 agricultores participan en todo el proceso, del que
salen productos de distintas calidades. Entre ellas, destaca el
distinguido virgen extra Altitude, que se vende a 16 euros por
medio litro. “Es una edicion especial a la que se apunta la gente
antes de que se agote”, apunta su productora. El consumidor
final se encuentra en los hogares y los restaurantes, “sobre todo
del mercado nacional”.

Dificultades

La cosecha actual presenta menos fruto, mas
pequeno v de calidad media

Ydifiez comenzo su carrera estudiando Ingenieria Técnica
Agricola y entro en el mundo de las cooperativas y de la aceituna
de mesa mas tarde. Procedente de Sevilla, en 2002 se puso al
frente de un proyecto que, aflos mas tarde, culmino en la
creacion de Almazaras de la Subbética. Se trata de una
cooperativa, segiin explica, “distinta” a otras, en las que escasea
la presencia femenina en los organos de direccion.

De hecho, uno de sus propdsitos como directora ha sido ayudar
a las mujeres que quieren trabajar en el oficio. “La mitad del
personal del departamento de Agronomia es femenino, existen
las molineras y la fabricacion de la aceituna de mesa esta
dirigida integramente por mujeres”, expone Yanez. Ahora
también se preocupa por mejorar la conciliacion y estudia la
posibilidad de poner en marcha una guarderia en la almazara.

Volviendo al campo, la presente campaila se presenta con un
60% menos de fruto, mads pequeno, de menor rendimiento y
calidad media. “En la cosecha anticipada nos ha costado
encontrar fincas aptas para recolectar con calidad y elaborar
aceites tempranos”, lamenta. Y, para concluir, expone otra
problematica que comparten otros sectores agricolas: “Hemos
tenido que recurrir al personal extranjero, no encontrabamos
trabajadores para el campo”.
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os mejores aceites del mundo donde, una vez mas, se demuestra que la calidad no esta refiida con el
precio. En esta 7% edicién, 19 de los 100 clasificados cuestan menos de 10 € en el formato de 500 ml. ;Quién
dijo que el AOVE es caro? Os detallamos aqui los mejores virgen extra de Espafia por menos de 8 €,
perfectos para alifiar el 2023.




1. Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L. (Cérdoba). Variedad picual: 3'30 €

2. Garcia de la Cruz Ecoldgico, de Aceites Garcia de la Cruz (Toledo). Variedades cornicabra, picual y
arbequina:3'68 €

3. Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S.L. (Sevilla) Variedad picual: 483 €

4. Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cordoba). Variedades picuda, picual y hojiblanca: 650 €

5. Prélogo Picual, de Jaencoop, 5.C.A. (Jaén). Variedad picual: 6'50 €

6. El Henazar Seleccidn Temprana, de Ntra. Sra. de la Consolacién, S.C.A. (Cérdoba). Variedad hojiblanca: 6'69 €

7. Sierra Prieta Picual y Cornicabra, de S.C.0. Valdepefias, COLIVAL (Ciudad Real). Variedades picual y
cornicabra: 7€

8. La Maja Edicion Especial Arbosana, de Agricola La Maja, S.L. (Navarra). Variedad arbosana: 7'63 €
9. Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, S.L. (Cérdoba). Variedad nevadillo negro: 795 €

10. Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rioja). Variedad arbequina: 8 €
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Estos son los mejores
aceites de oliva virgen
espaioles por menos
de 8 euros
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Un buen aceite de oliva virgen extra (AOVE) no tiene por qué
ser caro. Asi lo demuestra la prestigiosa Guia EVOOLEUM, del
Grupo Editorial Mercacei, que recoge los mejores del planeta.
Segtin su tltima edicion, publicada el pasado mes de octubre,
entre los mejores AOVEs del mundo se encuentran 68
espanoles v de esos, 19 cuestan menos de 10 euros.

A continuacion, el listado (de menor a mayor precio) del
TOP10 de aceites de oliva virgen extra en formato de 500
ml con un coste entre 3,30 v & euros. Todos se pueden adquirir
en las tiendas online de cada marca, casi siempre en packs de
3, 6 o mas unidades v, sin duda, haran mas llevadera la cuesta
de enero.



TOP 10

1.Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L. (Cordoba).
Variedad picual: 3,30 euros.

2. Garcia de la Cruz Ecolégico, de Aceites Garcia de la Cruz
(Toledo). Variedad cornicabra, picual v arbequina: 3,68 euros.

3. Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S.L. (Sevilla).
Variedad picual: 4,83 euros.

4. Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cordoba).
Variedades picuda, picual v hojiblanca: 6,50 euros.

5. Prologo Picual, de Jaencoop, 5.C.A. (Jaén). Variedad picual:
6,50 euros.

6. El Henazar Seleccion Temprana, de Ntra. Sra. de la
Consolacion, S.C.A. (Cérdoba). Variedad hojiblanca: 6,69

Eeuros.

7. Sierra Prieta Picual v Cornicabra, de S.C.0. Valdepenas,
COLIVAL (Ciudad Real). Variedad picual y cornicabra: 7 euros.

8. La Maja Edicion Especial Arbosana, de Agricola La Maja,
S.L. (Navarra). Variedad arbosana: 7,63 euros.

9. Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, S.L.
(Cordoba). Variedad nevadillo negro: 7,95 euros.

10. Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rioja). Variedad
arbequina: 8 euros.




Ademas del listado, la guia EVOOLEUM, cuyo prélogo ha sido
escrito por los reconocidos chefs Pia Leon, del restaurante
Kjolle (Lima, Perti), y Virgilio Martinez, de Central (Lima,
Perti), detalla de cada aceite virgen extra una ficha con la
procedencia, caracteristicas, variedades, tipo de olivar,
actividades de oleoturismo, certificacion organica, Kosher o
Halal, puntuacion, cata y maridaje, acompanada de una
imagen de su envase. La publicacién incluye recetas de Elena
Arzak, recorre spas con tratamientos de belleza con AOVE v
propone maridajes de aceites con queso y vino, entre otras
cosas. Con periodicidad anual, la Guia se puede adquirir en
Amazon v en la web www.evooleum.com al precio de 19,50
elros.
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¢/ QUIEN DIJO QUE EL ACEITE DE OLIVA ES MUY CARO? LOS 10 MEJORES
AOVEs DE ESPANA POR MENOS DE 8 €

Raro es el hogar en el que el aceite de oliva no se usa a diario. Y si hablamos de una tostada,
ensalada o crema... nada como regarlas con un buen aceite de oliva virgen extra, que por algo es
uno de los superalimentos del siglo XXI. Existen muchos AOVEs de calidad tanto en nuestro pais

como en el mundo y la Guia EVOOLEUM (www.evooleum.com) es perfecta para descubrir los
mejores, pero también los mas econémicos de Espafa.
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En su TOP100 de este afio encontramos 68 AOVEs espafioles y 19 de ellos cuestan menos de 10 €.
A continuacion, detallamos el TOP10 de AOVEs en formato de 500 ml con un precio de entre 3’30 y
8 € para hacer mas llevadera la cuesta de enero o, simplemente, para no tener que renunciar a un

buen virgen extra. Todos pueden adquirirse en sus respectivas tiendas on line, casi siempre en
packs de 3, 6 0 mas unidades.

Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L. (Cérdoba). Variedad picual: 3'30 €

Garcia de la Cruz Ecologico, de Aceites Garcia de la Cruz (Toledo). V. cornicabra, picual y
arbequina: 3'68 €

Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S.L. (Sevilla) Variedad picual: 4’83 €

Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cérdoba). Variedades picuda, picual y hojiblanca:
6'50 €

Prélogo Picual, de Jaencoop, S.C.A. (Jaén). Variedad picual: 6'50 €



El Henazar Seleccion Temprana, de Ntra. Sra. de la Consolacion, S.C.A. (Cérdoba). V. hojiblanca:
6'69 €

Sierra Prieta Picual y Cornicabra, de S.C.O. Valdepefias, COLIVAL (Ciudad Real). V. picual y
cornicabra: 7€

La Maja Edicion Especial Arbosana, de Agricola La Maja, S.L. (Navarra). Variedad arbosana: 7'63 €
Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, S.L. (Cérdoba). Variedad nevadillo negro: 795
€

Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rioja). Variedad arbequina: 8 €

Pero si algo tenemos claro después de todos estos afos, es que la Guia EVOOLEUM es mucho mas
que una lista, como bien saben en Palladium Hotel Group, que se une por primera vez a Grupo
Editorial Mercacei en una iniciativa alineada con la firme apuesta de la cadena hotelera por la
excelencia y la marca Espafa. jY qué hay mas espanol que el AOVE!

Prologada por Pia Ledn -chef de Kjolle (Lima), mejor chef del mundo segun The World’s 50 Best
Restaurants- y Virgilio Martinez -chef de Central (Lima), restaurante n° 2 del mundo segun la misma
lista-, encontramos un Menu Mediterraneo a cargo de Elena Arzak, con recetas como Remolacha
con chocolate y AOVE; o La Cata, que desvela como dominar este arte de forma divertida en tu
propio hogar. La publicacion recoge también una seleccion de practicos articulos tales como "Las
mejores tiendas de AOVE del mundo®, “Variedades de vino vs aceitunas”, “La importancia del aceite
en la sala”, “Los mejores maridajes de virgen extra y queso”... Ademas, relata la historia de amor de
20 reconocidos chefs con el aceite de oliva y nos sumerge en el oleoturismo recorriendo spas
donde el oro liquido es protagonista, al tiempo que ampliamos nuestra terminologia con su
diccionario oleicola. Mas interesante, imposible. Con una periodicidad anual, la Guia EVOOLEUM
2023 -en edicién bilingue castellano/inglés-, se puede adquirir en Amazon y en la web
www.evooleum.com al precio de 19’50 euros.
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L.os 10 mejores aceites de oliva virgen extra
por menos de 8 euros
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* Entre los 100 mejores AOVE del mundo hay 68 espafioles, de los cuales 19 no llegan a los 10 €. Repasamos los mas
baratos.

Descubre los mejores AOVE baratos. / Gett

El aceite de oliva virgen extra, mds conocido como AOVE, se ha convertido
en uno de los referentes de la gastronomia espafiola. Esto es asi gracias a
su exquisito sabor, al gran nimero de platos en los que puede estar
presente y a sus beneficios para la salud. En este sentido, es un tipo de
aceite rico en vitamina E, beta-carotenos y dcidos grasos
monoinsaturados, caracteristicas que le aportan propiedades
cardioprotectoras. Asimismo, estd considerado como una grasa
saludable.

Raro es el hogar en el que el aceite de oliva no se usa a diario. Y si
hablamos de una tostada, ensalada o crema... nada como regarlas con un
buen aceite de oliva virgen extra. Existen muchos AOVE de calidad tanto
en nuestro pais como en el mundo y la Guia EVOOLEUM es perfecta para

descubrir los mejores, pero también los mds econémicos de Espana.



En su Top 100 de este afio encontramos 68 AOVE espafioles y 19 de ellos
cuestan menos de 10 euros. A continuacion, detallamos el Top 10de
AQVE en formato de 500 ml con un precio de entre 3,30 y 8 euros para
hacer mas llevadera la cuesta de enero o, simplemente, para no tener que
renunciar a un buen virgen extra. Todos pueden adquirirse en sus

respectivas tiendas on line, casi siempre en packs de 3, 6 0 mas unidades.

Los mejores AOVE baratos

Los mejores AOVE por menos de 8 euros. / Guia EVOOLEUM

« 1. Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L. (Cordoba). Variedad picual:
3,30 €.

+ 2. Garcia de la Cruz Ecologico, de Aceites Garcia de la Cruz (Toledo). V.
cornicabra, picual y arbequina: 3,68 €.

e 3. Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S.L. (Sevilla) Variedad
picual: 4,83 €.

« 4, Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cordoba). Variedades

picuda, picual y hojiblanca: 6,50 €.

5. Prologo Picual, de Jaencoop, S.C.A. (Jaén). Variedad picual: 6,50 €.

6. El Henazar Seleccion Temprana, de Ntra. Sra. de la Consolacion,
S.C.A. (Cordoba). V. hojiblanca: 6,69 €.

7. Sierra Prieta Picual y Cornicabra, de S.C.0. Valdepenas, COLIVAL
(Ciudad Real). V. picual v cornicabra: 7 €.

8. La Maja Edicion Especial Arbosana, de Agricola La Maja, S.L.

(Navarra). Variedad arbosana: 7,63 €.

s 9. Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, S.L. (Cordoba).
Variedad nevadillo negro: 7,95 €.

+ 10. Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rioja). Variedad arbequina: 8
€.




Los dos mejores AOVE del mundo: un espaiol y un italiano

Por primera vez en la historia del ranking World's TOP100 Extra Virgin
Olive Oilde la Guia EVOOLEUM, dos AOVE diferentes comparten el
primer puesto: el espafiol Rincén de la Subbética Altitude y el italiano
Monini Monocultivar Coratina Bio. Ambos consiguieron 97 puntos,

respectivamente.

El Rincén de la Subbética Altitude es un aceite verde muy intenso de
variedad hejiblanca, que ademds cuenta con reminiscencias frutales ¥
criticas, asi como sensaciones referentes al tomillo y a la hierbabuena. Se
trata de un producto equilibrado elaborado en Cérdoba con una

intensidad picante media. Su precio por botella de 500 ML oscila entre los

18 y los 22 euros.

En segunda instancia, el Monini Monocultivar Coratina Biose se elabora
exclusivamente con pulpa de aceitunas coratinas tipicas de varias zonas
de Italia. Estas son de gran tamafio y confieren al AOVE un sabor potente y
afrutado. En este caso, el Monini Monocultivar procede de la zona de

Perugia. El precio de cada botella ronda los 30 euros.
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Top10 de los mejores virgen extra espafioles por debajo de 8 euros

TOP10 DE LOS MEJORES VIRGEN EXTRA
ESPANOLES POR DEBAJO DE 8 EUROS

DIARIODEGASTRONOMIA.COM x 20/01/2023

En el mundo, y especialmente en nuestro pais, existen muchos aceites de oliva virgen extra de calidad, un alimento
que, en el caso de Esparia es habitual casi en cualquier hogar y de uso diario en ensaladas, cremas, tostadas,

vinagretas, emulsiones...

¥ aunque cada vez hay mas incondicionales del aceite de oliva virgen extra, también hay quien considera que su
precio es demasiado elevado para utilizarlo de forma habitual en la cocina. Por ello, desde la Guia Evooleum
World's Top100 Extra Virgin Olive Oils, publicacion que cada afio recopila los cien mejores aceites de oliva virgen
extra del mundo segun los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva Virgen Extra Evooleum Awards,
han querido seleccionar los virgen extra espafioles mas economicos entre sus mejores cien aceites internacionales

de 2022.



Aceites de oliva virgen extra espafioles por debajo de 8 euros

En el TOP100 de la Guia de este afio encontramos 68 aceites de oliva virgen extra espafioles, de los gque 19 cuestan
menos de 10 euros. Y en el rango de precio situado entre los 3,30 y los 8 euros, el TOP10 de aceites de oliva virgen
extra en formato de 500 ml, y por precio, es el siguiente:

1. Virgen del Voto, de Virgen del Voto (Cérdoba). Variedad picual. Precio: 3,30 euros.

2. Garcia de la Cruz Ecolégico, de Aceites Garcia de la Cruz (Toledo). Variedades cornicabra, picual y arbequina.
Precio: 3,68 euros.

3. Molino del Genil Picual, de Molino del Genil (Sevilla). Variedad picual. Precio: 4,83 euros.

4. Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cordoba). Variedades picuda, picual y hojiblanca. Precio: 6,50
euros.

5. Prélogo Picual, de Jaencoop, 5.C.A. {Jaén). Variedad picual. Precio: 6,50 euros.

6. El Henazar Seleccion Temprana, de Ntra. Sra. de la Consolacion, S.C.A. (Cordoba). Variedad hojiblanca. Precio:
6,69 euros.

7. Sierra Prieta Picual y Cornicabra, de 5.C.0. Valdepefias, COLIVAL (Ciudad Real). Variedades picual y cornicabra.
Precio: 7 euros.

8. La Maja Edicion Especial Arbosana, de Agricola La Maja, S.L. (Navarra). Variedad arbosana. Precio: 7,63 euros.
9. Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, 5.L. (Cordoba). Variedad nevadillo negro. Precio: 7,95
euros.

10. Ecoleus, de Almazara Rigjana, S.L. (La Rioja). Variedad arbequina. Precio: 8 euros.

RESUMEN

TiITULO Top10 de los mejores virgen extra

espafioles por debajo de 8 euros

DESCRIPCION En el munda, y especialmente en

e
-

nuestro pais, existen muchos
aceites de oliva virgen extra de
calidad, un alimento que, en el caso
de Espafia es habitual casi en
cualguier hogar y de uso diario en
ensaladas, cremas, tostadas,

vinagretas, emulsiones...
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LA COMUNIDAD

DE MADRID

APUESTA POR LA
CALIDAD DE SUS
PRODUCTOS
AGROALIMENTARIOS

El gobierno de la region, patrocinador
institucionalde Madrid Fusion Alimentos de
Espana 2023, presenta esta primavera dos
nuevos sellos de certificacion, uno defiende el
producto elaborado de manera artesanaly otro

el de alta montana

a treintena de actividades y talleres

previstas en Madrid Fusién Alimen-

tos de Espana 2023 (23-25 enero, IFE-

MAMADRID representan la riqueza
gastronomica de una comunidad que se dis-
tingue por su riqueza gastronomica. Asi se
demuestra con la marca ‘M Producto Certifi-
cado’ creada en 2014 y que. en la actualidad.,
cuenta conmas de 500 empresas y 4.500 pro-
ductos en la region.

Un distintivo de calidad, de sabor propio, que
seniala la profesionalidad del sector agroali-
mentario madrilefie, dende la tradicion de
largos afios de experiencia se dala mano con
la 1+D+iy diaadia, se reivindican los alimentos
de proximidad como ejemplo de la rigueza
de un patrimenio natural y cultural y como
contribucion al desarrollo sostenible de las
zonas rurales.

LA COMUNIDAD DE MADRID
PRESENTARA UNA TREINTENA
DE ACTIVIDADES Y TALLERES
EN MADRID FUSION ALIMENTOS
DE ESPANA 2023

La Comunidad de Madrid cuenta con siete
figuras de calidad reconocida come los 'Vi-
nos de Madrid’ con Denominacion de Origen
{DOP), la Marca de Garantia de Aceite de Ma-
drid, la Indicacién Geografica Protegida (IGP)
Carne de la Sierra de Guadarrama, la Indi-
cacion Geografica (IG) Anis Chinchon, la De-
nominacion de Calidad Aceitunas de Campo
Real, la Etiqueta de Agricultura Ecologicay la

La presidenta de la Comunidad de Macdlrid, Isabel Diaz Ayuso,
promocionando los alimentos madrilefios con sello de calidad

NUEVOS SELLOS
DE CALIDAD

Los sellos Productos Artesanos y Pro-
ductos de Alta Montafa se van a incor-
porar a las garantias agroalimentarias
de la Comunidad de Madrid. Al primero
pedran adherirse los alimentos elabora-
dos de manera 100% manual, sin magui-
naria industrial, mientras que el segundo
podréa incluir los producidos a mas de
800 metros de altura (siempre y cuando
cumplan con las exigencias de calidad
requeridas por los tecnicos regionales)
Con estas distinciones, el gobierno re-
gional facilita a los consumidores la
identificacion de estos productos ela-
borados bajo exigentes estandares de
calidad y respetuosos con el medio am-
biente. Una importante contribucion a la
Marca M Producto Certificado

Marca de Garantia Huerta de Villa del Prado.
distintivos que reconocen la calidad vy las pro-
piedades unicas de estos alimentos,

El congreso Madrid Fusion Alimentos de Es-
pafa 2023, de vocacion innovadora e interna-
cional. supondra, por le tanto, un foroidénec
para que la Comunidad de Madrid presente
las novedades agroalimentarias cle un sector
caracterizado por la competitividad, la capa-
cidad de adaptacion, la excelencia, la innova-
cion tecnologica y la tradicion, etc., con una
creciente presencia en los mercados nacio-
nales e internacionales

ACEITE DE OLIVA, UN EJEMPLO

Entre los productos mostrados en el evento,
los aceites de Madrid suponen un claro ejem-
plo de exito, propio del esmerado trabajo en
una regidn con numerosos productores reco-
nocidos alo largo y el ancho delmundo. "Oro
liquido” madrileno que esta en vias de obtener
la Denominacion de Origen, un proceso ini-
ciado en 2019 por elgobierno regiconal en co-
laboracion can el érgano gestor de la Marca
de Garantia Aceite de Madrid, el Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacion, y la Union
Europea. Con ejemplos como el AOVE LOA
77 Ecologico de OLEUM LAGUNA, empresa
olivarera situada en Villacongjos, incluido en
el ranking de los 100 mejores aceites de oliva
virgenes extra (AOVEs) delmunde 2023 de la
prestigiosa Guia Evooleum.

Los aceites que se producen en la Camu-
nidad de Madrid se caracterizan por un sa-
bor unice donde se aprecia una elaboracion
artesanal que se combina con el respeto al
entorno. La sostenibilidad es un objetivo irre-
nunciable, porlo que los olivares han dado un
giro hacia elcultivo ecoldgico, con diferentes
técnicas que afectan lo menoes posible al ar-
bol vy al ecosistema en el que se encuentra.
Una muestra de sabor, salud y prosperidad
en la Comunidad de Madrid

1
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Los 10 mejores aceites de oliva virgen extra por menos de 8 euros

G \STRO\IO\II A

Entre los 100 mejores AOVE del mundo hay 68 espafoles, de los cuales 19 no llegan a los 10 €.
Repasamos los mas baratos.

De AOVE en formato de 500 ml con un precio de entre 3,30 y 8 euros para hacer més llevadera la
cuesta de enero o, simplemente, para no tener que renunciar a un buen virgen extra.que en el
ejercicio precedente, lo que le ha permitido alcanzar con un afio de antelacién el objetivo de
beneficio.El recién elegido se enfrenta a una creciente presion para renunciar a su puesto después
de haber mentido y malinterpretado sus antecedentes laborales.Barrio de Conde Duque.

Todos pueden adquirirse en sus respectivas tiendas on line, casi siempre en packs de 3, 6 0 mas
unidades.Los mejores AOVE baratos Los mejores AOVE por menos de 8 euros.Aqui estamos
hablando de que es un impuesto injusto, arbitrario, confiscatorio.Guia EVOOLEUM., de Virgen del
Voto, S.No hay ninguna razdn objetiva que justifique esta imposicion', ha apuntado.L.Este
vecindario esta"dominado por el enorme centro cultural Conde Duque , ubicado en un cuartel del
siglo XVIIlI que ocupa una manzana entera detras de la Plaza de Esparia’, destaca el medio inglés.

(Cdérdoba).La banquera, que en un anterior foro ya adelanté que Bankinter recurrira el impuesto "al
dia siguiente de pagarlo" , ha querido guardarse los argumentos que utilizaran en su batalla
legal.Variedad picual: 3,30 €.2.El Gobierno y la deuda publica En otro orden de cosas, Dancausa ha
criticado que "no parece que las medidas que esta tomando el Gobierno vayan en la direccion' de



reducir la deuda publica ("Que es excesiva"), el déficit, el paro (‘Es intolerable que un pais como
Espafia tenga un paro que es casi el doble del de nuestros paises vecinos') o la baja productividad,
que constituyen las"debilidades estructurales" del pais.Garcia de la Cruz Ecoloégico , de Aceites
Garcia de la Cruz (Toledo).V.Soy optimista porque al final pienso que se deberan de tomar medidas
que son las que se necesitan, medidas estructurales, liberalizadoras, que impulsen el crecimiento a
largo plazo, que dinamicen el empleo... Quiero creer que nuestros gobernantes de alguna forma
guerran en algun momento, no sé quién, No sé si seran estos gobernantes u otros, pero habra que
corregir estas debilidades que estamos viviendo.Por otro lado, si buscamos un alojamiento, las
opciones recomendadas son el hotel Riu Plaza Espafia , desde donde contemplar una increible
vista de la ciudad, incluido el barrio de Conde Duque.

Cornicabra, picual y arbequina: 3,68 €.3.Sigue los temas que te interesan Banca.Molino del Genil
Picual , de Molino del Genil S.L.(Sevilla) Variedad picual: 4,83 €.

4.Alma QOliva Bio , de Almazaras de la Subbética (Cérdoba).Variedades picuda, picual y hojiblanca:
6,50 €.5.Prélogo Picual , de Jaencoop, S.C.A.(Jaén).Variedad picual: 6,50 €.

6. El Henazar Seleccion Temprana , de Ntra.Sra.de la Consolacion, S.C.A. (Cérdoba).V.hojiblanca:
6,69 €.

7.Sierra Prieta Picual y Cornicabra , de S.C.0O.Valdepefas, COLIVAL (Ciudad Real).V.picual y
cornicabra: 7 €.

8.La Maja Edicion Especial Arbosana , de Agricola La Maja, S.L.(Navarra).Variedad arbosana: 7,63
€.

9.Nevadillo Negro Temprano , de Aceites Prieto Reina, S.L.(Cdrdoba).Variedad nevadillo negro: 7,95
€.

10.Ecoleus , de Almazara Riojana, S.L.(La Rioja).Variedad arbequina: 8 €.

Los dos mejores AOVE del mundo: un espafiol y un italiano Por primera vez en la historia del ranking
World's TOP100 Extra Virgin Olive QOil de la , dos AOVE diferentes comparten el primer puesto: el
espafiol Rincon de la Subbética Altitude y el italiano.Ambos consiguieron 97 puntos,
respectivamente.El Rincon de la Subbética Altitude es un aceite verde muy intenso de variedad
hojiblanca , que ademas cuenta con reminiscencias frutales y criticas, asi como sensaciones
referentes al tomillo y a la hierbabuena.Se trata de un producto equilibrado elaborado en Cérdoba
con una intensidad picante media.Su precio por botella de 500 ML oscila entre los 18 y los 22 euros.

En segunda instancia, el Monini Monocultivar Coratina Biose se elabora exclusivamente con pulpa
de aceitunas coratinas tipicas de varias zonas de ltalia.Estas son de gran tamarfio y confieren al
AOVE un sabor potente y afrutado.En este caso, el Monini Monocultivar procede de la zona de
Perugia.El precio de cada botella ronda los 30 euros..
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Los 10 mejores aceites de oliva virgen extra por menos de 8
euros

@ TENEMOSNOTICIAS.COM CLASIFICADAS  © 21 ENERO 2023 & GASTRONOMIA

El aceite de oliva virgen extra, mas conocido como AOVE, se ha convertido en uno de los referentes de la gastronomia espaiiola.
Esto es asi gracias a su exquisito sabor, al gran nimero de platos en los que puede estar presente y a sus beneficios para la salud. En
este sentido, es un tipo de aceite rico en vitamina E, beta-carotenos y acidos grasos monoinsaturados, caracteristicas que le

aportan propiedades cardioprotectoras. Asimismo, estd considerado como una grasa saludable.

Raro es el hogar en el que el aceite de oliva no se usa a diario. ¥ si hablamos de una tostada, ensalada o crema... nada como regarlas
con un buen aceite de oliva virgen extra. Existen muchos AOVE de calidad tanto en nuestro pals como en el mundo y la Guia

EVOOLEUM es perfecta para descubrir los mejores, pero también los mas econdmicos de Espafia.

En su Top 100 de este afio encontramos 68 AOVE espafioles y 19 de ellos cuestan menos de 10 euros. A continuacion, detallamos el
Top 10 de AOVE en formato de 500 ml con un precio de entre 3,30 y 8 euros para hacer mds llevadera la cuesta de enero o,
simplemente, para no tener que renunciar a un buen virgen extra. Todos pueden adquirirse en sus respectivas tiendas on line, casi

siempre en packs de 3, 6 0 mds unidades.



Los mejores AOVE baratos

i

NN T S
.

‘;‘% LITEL
- AV
A

)

Los mejores AOVE por menos de 8 euros.
Guia EVOOLEUM.
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-

. Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L. (Cordoba). Variedad picual: 3,30 €.

. Garcia de la Cruz Ecolégico, de Aceites Garcia de la Cruz (Toledo). Vi cornicabra, picual y arbequina: 3,68 €.
. Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S.L. (Sevilla) Variedad picual: 4,83 €.

Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cordoba). Variedades picuda, picual y hojiblanca: 6,50 €.

. Prélogo Picual, de Jaencoop, S.CA. {Jaén). Variedad picual: 6,50 €.

. El Henazar Seleccion Temprana, de Ntra. Sra. de la Consolacion, S.C.A. (Cordoba). V. hojiblanca: 6,69 €.
Sierra Prieta Picual y Cornicabra, de 5.C.O. Valdeperias, COLIVAL (Ciudad Real). V. picual y cornicabra: 7 €.

. La Maja Edicion Especial Arbosana, de Agricola La Maja, S.L. (Navarra). Variedad arbosana: 7,63 €.
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. Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, S.L. (Cordoba). Variedad nevadillo negro: 7,95 €.

* 10. Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rioja). Variedad arbequina: 8 €.

Los dos mejores AOVE del mundo: un espaiol y un italiano

Por primera vez en la historia del ranking World’s TOP100 Extra Virgin Olive Oil de la Guia EVOOLEUM, dos AOVE diferentes comparten
el primer puesto: el espafiol Rincén de la Subbética Altitude y el italiano Monini Monocultivar Coratina Bio. Ambos consiguieron
97 puntos, respectivamente.

El Rincén de la Subbética Altitude es un aceite verde muy intenso de variedad hojiblanca, que ademds cuenta con reminiscencias
frutales y criticas, asi como sensaciones referentes al tomillo y a la hierbabuena. Se trata de un producto equilibrado elaborado en

Cérdoba con una intensidad picante media. Su precio por botella de 500 ML oscila entre los 18 y los 22 euros.




En segunda instancia, el Monini Monocultivar Coratina Biose se elabora exclusivamente con pulpa de aceitunas coratinas tipicas de

varias zonas de ltalia. Estas son de gran tamafio y confieren al AOVE un sabor potente y afrutado. En este caso, el Monini Monocultivar

procede de la zona de Perugia. El precio de cada botella ronda los 30 euros.

Aplntate a nuestra newsletter y recibe en tu correo las mejores novedades para disfrutar al mdximo del placer de comer.
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COCINA NOTICIAS

Los 10 mejores aceites de
oliva virgen extra
espaioles por menos de 8
euros

Toma nota de esta seleccion de aceites de oliva
virgen extra, que estan entre los 100 mejores del
mundo, y tu bolsillo te lo agradecera

ormalmente asociamos a un producto caro,
pero no siempre es asi. Y aunque nos parezea mentira, te vamos a
recomendar 10 de ellos -que estan entre los 100 mejores del mundo- que

en formato de medio litro tienen un precio entre 3,30 v 8 euros.

Y es que nosotros somos cada vez mas devotos del AOVE. [Nos gusta para cocinar
cualquier plato, ademas de para en crudo! Es una de las auténticas joyas del
patrimonio gastronémico espafiol que nos ayuda a ensalzar todo lo que cocinamos,

pero en ocasiones nos echa para atras su precio.

® Age Fotostock

En Espafia se produce uno de los mejores acsites de oliva virgen extra del mundo.



Tomamos como referencia la Guia EVOOLEUM, que es perfecta para descubrir los
mejores, pero también los mas economicos de Espafia. Ya que entre sus cien mejores
de este afio, encontramos 68 AOVEs espafioles v 19 de ellos cuestan menos de 10 €,
También veras que estan embotellados y etiquetados de una forma muy bonita y

elegante.

Esta Guia. editada por el grupo Mercacel, pone de manifiesto los grandisimos aceites
de oliva virgen extra que se elaboran en el mundo, un producto considerado como el
oro liquido de nuestra tierra y pilar basico de la dieta mediterranea. Cada afio, de la

mano de expertos internacionales seleccionan los cien mejores.

A continuacion. detallamos el TOP10 de AOVEs en formato de 500 ml con un
precio de entre 3°30 y 8 € para hacer mas llevadera la cuesta de enero o,
simplemente, para no tener que renunciar a un buen virgen extra. Todos pueden
adquirirse en sus respectivas tiendas on line, casi siempre en packs de 3, 6 o mas

unidades.

Aceites de oliva virgen extra espaficles por menos de B euros.
1.- Virgen del Vofo, de Virgen del Vioto, S.L. (Cordoba). Variedad picual: 330 €
2.- Garcia de la Cruz Ecoldgico, de Aceites Garcia de la Cruz (Toledo). V. cornicabra, picual y
arbequina: 3'68 €
3.- Molino del Genil Picual, de Malino del Genil S.L. (Sevilla) Variedad picual: 483 €
4.- Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cordoba). Variedades picuda, picual v hojiblanca:
6,50 €
A.- Prologo Picual, de Jaencoop, S.C.A. (Jaén). Variedad picual: 650 €
0.- EI Henazar Seleccién Temprana, de Nira. Sra. de la Consolacién, S.C.A. (Cordoba). V. hojiblanca:
669 €
T.- Siera Prieta Picual y Cornicabra, de 5.C.0O. Valdepefias, COLIVAL (Ciudad Real). V. picual y
cornicabra: T€
8.-1s Maja Edicicn Especial Arbosana, de Agricola La Maja, S.L. (Navarmra). Variedad arbosana: 7'63 €
9. Nevadilio Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, 5L (Cordoba). Variedad nevadillo negro: 795 €

10.- Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Ricja). Variedad arbequina: 8 €
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Los diez mejores Aoves por menos de ocho euros
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La Guia Evooleum, que edita el Grupo Mercacei, recoge los mejores aceites del mundo donde, una
vez mas, se demuestra que la calidad no esta refiida con el precio. En esta 72 edicién, 19 de los 100
clasificados cuestan menos de 10 euros.

Raro es el hogar en el que el aceite de oliva no se usa a diario. Y si hablamos de una tostada,
ensalada o crema... nada como regarlas con un buen aceite de oliva Virgen Extra, que por algo es
uno de los superalimentos del siglo XXI. Existen muchos Aoves de calidad tanto en nuestro pais
como en el mundo y la Guia Evooleum (www.evooleum.com) es perfecta para descubrir los mejores,
pero también los mas econdémicos de Espana.

Diecinueve Aoves por menos de diez euros

En su TOP100 de este afio encontramos 68 AOVEs espafioles y 19 de ellos cuestan menos de 10 €.
A continuacion, detallamos el TOP10 de AOVEs en formato de 500 ml con un precio de entre 3’30 y
8 € para hacer mas llevadera la cuesta de enero o, simplemente, para no tener que renunciar a un
buen Virgen Extra. Todos pueden adquirirse en sus respectivas tiendas on line, casi siempre en
packs de 3, 6 0 méas unidades.
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. Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L. (Cérdoba). Variedad Picual: 3’30 €

Garcia de la Cruz Ecoldgico, de Aceites Garcia de la Cruz (Toledo). V. Cornicabra, Picual y
Arbequina: 3'68 €

Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S.L. (Sevilla) Variedad Picual: 4’83 €

Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cérdoba). Variedades Picuda, Picual y
Hojiblanca: 6’50 €

Prologo Picual, de Jaencoop, S.C.A. (Jaén). Variedad Picual: 6’50 €

El Henazar Seleccion Temprana, de Ntra. Sra. de la Consolacion, S.C.A. (Cérdoba). V.
Hojiblanca: 6’69 €

Sierra Prieta Picual y Cornicabra, de S.C.O. Valdepenas, COLIVAL (Ciudad Real). V. Picual y
Cornicabra: 7€

La Maja Edicion Especial Arbosana, de Agricola La Maja, S.L. (Navarra). Variedad Arbosana:
7'63 €

Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, S.L. (Cérdoba). Variedad Nevadillo
Negro: 7'95 €

10. Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rioja). Variedad Arbequina: 8 €




DiariodeAvisos

EL PERIODICO DE TENERIFE

(% [https://oit.ly/3iWLXhq]

24 de enero de 2023

® Medio: Internet ® Seccion: El Jardin ® Espacio: 620 x 2.565 pixeles

® Usuarios tnicos/mes: ® Visitas: ® Valor publicitario: 53010 €

Los 10 mejores aceites de oliva
virgen extra por menos de 8 euros

La guia EVOOLEUM, perfecta para descubrir de cerca los

mejores aceites de oliva de calidad, recoge en su séptima
edicion hasta 19 AOVEs por menos de 10 € entre los 100

clasificados

Los 10 mejores aceites de oliva virgen extra por menos de 8 euros.
Shutterstock

Invertir en aceite de oliva virgen extra es invertir en salud. Y
no hay que llevarse las manos a la cabeza cuando se piensa
en inversion, porque en muchos casos la calidad no esta
renida con el precio.




Es lo que ocurre con unos cuantos integrantes de la Guia
EVOOLEUM, que este afio, con su 7.2 edicion incluye una
clasificacion de hasta 100 aceites entre los que se
encuentran los mejores, ademas de los mas econémicos de
Espana.

Dentro de su TOP 100 se han seleccionado 68 AOVEs
espafoles, de los cuales 19 cuestan menos de 10 €, pero
reduciendo alin mas el presupuesto encontramos hasta 10
referencias en formato de 500 ml que oscilan entre los 3,30
y 8 €. Precios asequibles por los que no hay que renunciar a
un buen aceite de oliva virgen extra, ni a su aportacion en la
cocina:

1. Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L. (Cérdoba).
Variedad picual: 3,30 €

2. Garcia de la Cruz Ecoldgico, de Aceites Garcia de la Cruz
(Toledo). Variedades cornicabra, picual y arbequina: 3,68 €

3. Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S.L. (Sevilla).
Variedad picual: 4,83 €

4. Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cordoba).
Variedades picuda, picual y hojiblanca: 6,50 €

5. Prélogo Picual, de Jaencoop, S.C.A. (Jaén). Variedad
picual: 6,50 €

6. El Henazar Seleccion Temprana, de Ntra. Sra. de la
Consolacion, S.C.A. (Cérdoba). V. hojiblanca: 6,69 €

7. Sierra Prieta Picual y Cornicabra, de S.C.0. Valdepenas,
COLIVAL (Ciudad Real). V. picual y cornicabra: 7 €

8. La Maja Edicion Especial Arbosana, de Agricola La Maja,
S.L. (Navarra). Variedad arbosana: 7,63 €

9. Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, S.L.
(Cdrdoba). Variedad nevadillo negro: 7,95 €

10. Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rioja). Variedad

arbequina: 8 €

Ademas, la guia, que tiene un precio de 19,5 € y se puede
obtener a través de su pagina web o Amazon, este afio ha
sido prologada por Pia Ledn -chef de Kjolle (Lima), mejor chef
del mundo segun The World's 50 Best Restaurants— y Virgilio
Martinez -chef de Central (Lima), restaurante n°® 2 del mundo
segun la misma lista-.

También cuenta con la participacion de otros chefs
respetados del panorama espafiol. No solo estan las 20
historias que cocineros comparten con el oro liguido como
protagonista, y como plato fuerte el Menl Mediterraneo que
propone Elena Arzak como platos como la remolacha con
chocolate y AOVE. Como bonus, unas paginas dedicadas a
cémo catar aceite de forma divertida en tu propio hogar y una
seleccion de las mejores tiendas de AOVE del mundo, entre
otras curiosidades que invitan a disfrutar de una mejor forma
de nuestro preciado oro liquido.
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Estos son los 10 mejores
aceites de oliva virgen
extra de Espaia por menos

de 8 €

La guia EVOOLEUM, perfecta para descubrir de cerca los mejores aceites de
oliva de calidad, recoge en su séptima edicion hasta 19 AOVEs por menos de
10 € entre los 100 clasificados.

Invertir en aceite de oliva virgen extra es invertir en salud. Y no hay que

llevarse las manos a la cabeza cuando se piensa en inversion, porque en

muchos casos la calidad no esta renida con el precio.

Es lo que ocurre con unos cuantos integrantes de la Guia EVOOLEUM, que

este afio, con su 7.2 edicién incluye una clasificacion de hasta 100 aceites

entre los que se encuentran los mejores, ademas de los mas

econdémicos de Espana.



Dentro de su TOP 100 se han seleccionado 68 AOVEs espanoles, de los cuales
19 cuestan menos de 10 €, pero reduciendo atin mas el presupuesto
encontramos hasta 10 referencias en formato de 500 ml que oscilan
entre los 3,30 v 8 €. Precios asequibles por los que no hay que renunciar a

un buen aceite de oliva virgen extra, ni a su aportacién en la cocina:

1. Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L. (Cérdoba). Variedad
picual: 3,30 €

2.Garcia de la Cruz Ecolégico, de Aceites Garcia de la Cruz
(Toledo). Variedades cornicabra, picual y arbequina: 3,68 €

3.Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S.L. (Sevilla).
Variedad picual: 4,83 €

4. Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cordoba).
Variedades picuda, picual y hojiblanca: 6,50 €

5.Prélogo Picual, de Jaencoop, S.C.A. (Jaén). Variedad picual:
6,50 €

6. El Henazar Selecciéon Temprana, de Ntra. Sra. de la Consolacién,
S.C.A. (Cordoba). V. hojiblanca: 6,69 €

77 .Sierra Prieta Picual y Cornicabra, de S.C.0. Valdepenas,
COLIVAL (Ciudad Real). V. picual y cornicabra: 7 €

8.La Maja Edicién Especial Arbosana, de Agricola La Maja, S.L.
(Navarra). Variedad arbosana: 7,63 €

9. Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, S.L.
g P
(Cérdoba). Variedad nevadillo negro: 7,95 €

10.Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rioja). Variedad arbequina:
8€




~=peg
T

NN
. Bl =S
JINFL

e

o
3

Ademas, la guia, que tiene un precio de 19,5 € y se puede obtener a través
de su pagina web o Amazon, este afio ha sido prologada por Pia Leén -chef de
Kjolle (Lima), mejor chef del mundo segiin The World’s 50 Best Restaurants-
y Virgilio Martinez -chef de Central (Lima), restaurante n° 2 del mundo
segun la misma lista-.

También cuenta con la participacion de otros chefs respetados del panorama
espanol. No solo estan las 20 historias que cocineros comparten con el oro
liquido como protagonista, v como plato fuerte el Menu Mediterraneo que
propone Elena Arzak como platos como la remolacha con chocolate y AOVE.
Como bonus, unas paginas dedicadas a como catar aceite de forma divertida
en tu propio hogar y una seleccion de las mejores tiendas de AOVE del
mundo, entre otras curiosidades que invitan a disfrutar de una mejor forma
de nuestro preciado oro liquido.
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Los mejores aceites de oliva
virgen extra por menos de 10
euros

Renata Arellano
Actualizado: 27/01/2023 07:22

| Ver galeria > ’

La Guia EVOOLEUM es la lista de los 100 mejores aceites de oliva virgen
extra y este afo ofrecen de los 100 seleccionados Ios que se venden por
menos de 10 euros en la version de 500ml. Esta guia presenta sus
premios anuales en convergencia con el Grupo Editorial Mercacei y la
Asociacion Espafiola de Municipios de Olivo (AEMO). El juzgado se fija
en el sabor, pero también busca una rigurosa calidad. La Guia se puede
encontrar en su version impresa y o a través de su app para moviles,
patrocinada por el Palladium Hotel Group. La valoracion de estos
productos es sumamente fiable, ya que fue hecha por un notario
colegiado y fue ponderada a través de un sistema de 100 puntos de
forma organoléptica y siguiendo la hoja de valoracion del COLl. Asi, el
ranking se asegura de presentar unicamente los mejores AOVEs al
publico. Aqui, la lista de los 19 mejores aceites de oliva virgenes extra de
Espafa que cuestan menos de 10 euros.




Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L. (Cérdoba). Variedad
picual: 3'30 euros

Un aceite de |a regién de Cérdoba, Espafia excelente para acompariar quesos, pan y
verduras como la zanahoria. Las 2000 hectéreas del olivar de esta empresa se
encuentran en el valle de Guadalviquir y sus frutos son recogidos de forma manual por
los agricultores.

Garcia de la Cruz Ecolégico, de Aceites Garcia de la Cruz
(Toledo). V. cornicabra, picual y arbequina: 3'68 euros

Este AOVE surge de la regi6n de Toledo y es trabajado mediante un proceso un poco
mds mecdnico, sin embargo, sigue el conocimiento que se ha heredado por
generaciones desde su apertura hace 150 afios. La Gula EVOOLEUM lo recomienda
emparejar con pastas y mariscos.
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Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S_.L. (Sevilla)
Variedad picual: 4'83 euros

Molino del Genil es un AOVE que proviene de la provincia de Sevilla muy cerca de
Cérdoba y es reconocido por su agricultura sostenible y enfocada a un gran respeto
hacia el medioambiente. Este es producido via un proceso mecanizado y se
recomienda que va fabuloso con mariscos, verduras y pan.

Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cérdoba).
Variedades: picuda, picual y hojiblanca: 6'50 euros

Estd hecho mayoritariamente por Picuda, Picual y Hojiblanca que son las variedades
tipicas del Parque Natural de las Sierras Subéticas en las cercanias de Cérdoba. Su
proceso de produccion mezcla las técnicas manuales y mecanizadas. Asimismo, es
recomendado probarlo acompafiado de verduras y quesos.




Prélogo Picual, de Jaencoop, S.C.A. (Jaén). Variedad picual:
6'50 euros

El AOVE de la provincia de Jaén ofrece una maxima calidad a través de un proceso
mecanizado con un gran compromiso social y medioambiental. Prélogo acompafia
exquisitamente verduras, carnes y mariscos.

El Henazar Seleccién Temprana, de Ntra. Sra. de la Consolacién,
S.C.A. (Cérdoba). V. hojiblanca: 6'69 euros

Este AOVE premium de variedad hojiblanca viene de una localidad entre las provincias
de Jaén y Cérdoba. Por medio de una técnica semi manual y semi mecdnica brindan
un aceite digno de emparejar con gquesos y pan para aprovechar su sabor.




Sierra Prieta Picual y Cornicabra, de S.C.O. Valdepefias,
COLIVAL (Ciudad Real). V. picual y cornicabra: 7 euros

Desde Ciudad Real obtenemos este maravilloso AOVE que tiene el equilibrio perfecto
entre sabor y aroma. Con la ayuda de una produccién tanto manual como mecanizada
y con un gran control de las variedades de cornicabra y picual, este AOVE es perfecto
para comer con carnes, pescados y pan.

La Maja Edicién Especial Arhosana, de Agricola La Maja, S.L.
(Navarra). Variedad arbosana: 7'63 euros

La Maja es una empresa familiar que controla minuciosamente el desarrollo de su
producto para poder crear un AOVE de alta calidad e increible sabor. Producen en
Mendavia, Navarra de forma mecanizada y su producto va magnificamente con
pescado y verduras.




Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, S.L.
(Cérdoba). vVariedad nevadillo negro: 7'95 euros

Los hermanos Prieto Reina, encargados de este aceite premium, enfocan su forma de
produccién a un control de trazabilidad del producto, asi como un proceso sumamente
tradicional y manual. Este AOVE explota perfectamente los sabores de diferentes
quesos y frutos como el aguacate.

Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rioja). Variedad
arbequina: 8 euros

Ecoleus es un AOVE ecolégico de una empresa familiar que desde la region de La
Rioja distribuye un aceite de alta expresion y calidad. Este mismo se forma por
conducto de una practica mecanizada. Es excelente para acompafiar verduras y
quesos espectacularmente.




Castilloliva Premium, de Castillo de Sabiote, S.L. (Jaén).
Variedad picual, arbequina: 8'11 euros

Este AOVE premium de aroma frutal proviene de las espléndidas aceitunas de Jaén,
hecho con un desarrollo mecanizado. La Guia EVOOLEUM lo recomienda a la par de
panes y frutos como el aguacate.

Almazara de Alcaraz, de Olinexo, S.L. (Albacete). Variedad
picual, arbequina: 8'50 euros

Esta composicion de picual y arbequina es realizada en un cultivo ecolégico en
Albacete por diferentes agricultores del drea tanto de forma manual como
mecanizada. Es perfecto para emparejar con pescados y verduras.
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Canoliva Premium, de Aceites Canoliva S.L. (Cérdoba). Variedad
pajarera, picual: 8'75 euros

"Aceites Canoliva, Calidad Aprendida", afirma la empresa familiar cordobesa que
consagra un AOVE excelente para un maridaje de pescados y quesos, mecanicamente.

Fuente Peiia, de S.C_A. Ciudad de Jaén (Jaén). Variedad picual:
9'45 euros

Desde Jaén, Fuente Pefia apuesta por un agrosistema mecanizado, sostenible y de
alta calidad para brindar un aceite de variedad picual que la Guia EVOOLEUM
recomienda para marinar pescados y acompafiar quesos.




Carrasqueiio Bio, de S.C_A. Virgen del Perpetuo Socorro (Jaén).
Variedad picual, carrasquefio, picudo: 9'50 euros

En la riqueza de las tierras de Jaén se crea la mezcla de variedades de picual,
carrasquefa y picuda de una forma tradicionalmente manual. Asi, esta composicion
ofrece el conducto perfecto para potencializar los sabores de diferentes pastas y
mariscos.

Y
N

Sefioria de Mesia Cosecha Temprana, de S.C_A. San Sebastian.
(Sevilla). variedad picual: 9'50 euros

Este AOVE de Jaén muestra un gran equilibrio aromdtico y de sabor. Es hecho a través
de una produccién mecanizada maravillosa para probar con pan y queso.




Puente Sierra, de S.C_A. Ciudad de Jaén (Jaén). Variedad picual,
lechin, manzanilla, gordal: 9'90 euros

Este olivar tradicional jiniense cuenta con experiencias de oleoturismo y crea un aceite
con una técnica mecanizada que presenta un frutado intenso, mediante una
composicion de variedades como picual, lechin, manzanilla y gordal. En la Guia se
aconseja para un maridaje de pescados o carnes.

| ge otivs
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Fuente del Rey, de Muela-Olives, S.L. (Cérdoba). Variedad
hojiblanca, picuda: 9'95 euros

Este AOVE de cultivo ecol6gico y manual convida notas frutosas e intensas de
hojiblanca y picuda de Cérdoba. Va magnifico con pastas como maridaje.
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Cortijo Luque y Rosales, de Aceite Aroden Hispania, S.L.
(Cérdoba) Variedad picuda: 10 euros

Este AOVE reconocido internacionalmente es hecho en una empresa familiar que se
enfoca mas en una produccion manual en Cordoba. Acompana espectacularmente

como maridaje de pescados y quesos.
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10 | EN TENSION. £l espfritu explorador de

la bodega navarra Marco Real desemboca en
Tension 2020, un Gran Vino de Rueda 100% ver-
dejo. Para ello se unid se unié a la bodega Hijos
de Alberto Gutiérrez para elaborar 500 botellas
de este vino, que ya forma parte de la exclusiva
lista de los grandes vinos de Rueda a los que la
D.O. les ha otorgado esta rigurosa y prestigiosa
calificacion. www.bodegasmarcoreal.com

16 | VINOS DE ALTURA. L.a bodega Finca Rfo
Negro presenta sus nuevas afiadas: vinos con
gran personalidad que reflefan la apuesta de la
firma por elaborar uno de los productos mds
singulares de Espana en Cogolludo, Guadalajara.
Los viftedos de Finca Rfo Negro estdn situados

a mil metros de altura, en uno de los pagos mds
elevados desde el centro peninsular hasta el
norte de Europa. www.fincarionegro.com

11| UN OBJETIVO PRISTINO. Diageo, lfder
mundial en bebidas alcohdlicas premium, y
Vidrala Group, empresa lfder en la fabricacion
de envases de vidrio, han anunciado su colabo
racién para producir a gran escala las primeras
botellas de vidrio con cero emisiones del mun-
do. www.diageo.com/en/society-2030

12 | LA BIBLIA DEL AOVE. |.0s clen mejores
AOVEs del mundo -los denominados Evooleum
TOP 100- son los grandes protagonistas de la
magnffica Gufa Evooleum 2023, Este afio sus
pdginas estrenan un renovado disefio de las
fichas para otorgar mayor protagonismo a los
zumos premiados, con una imagen ampliada de
la botella y una panordmica de la finca o de sus
productores. www.evooleum.com

13 | DISELO CON DULCES. Para este San
Valentfn y para los mds dulces y enamoradizos
Cudlé ha creado la formula perfecta, Catanies®
Duet Cudié¢, una combinacién de frutos secos,
chocolate y pasion elaborados artesanalmente
para conquistar a los amantes del chocolate... y
del amor, www.cudieshop.com

14 | APUESTA BLANCA. Palacio de Bornos La
Caprichosa es un monovarietal de verdejo que ha
pasado cuatro meses con sus lfas y que procede
del vifledo en vaso mds espectal de la casa valliso
letana: suelos cascajosos y de baja fertilidad. Un
blanco de alta gama con notas de heno, balsdmi-
cos y citricos. www.palaciodebornos.com

17 | VINAGRE VIEJO. Bodegas Leon Domecq,
marca heredera de la tradicion centenaria de las
antiguas ‘Bodegas Vides' de Jerez de la Fronte

ra (C4diz), presenta Vinagre de Jerez Reserva
Alcaldesa 1850. Elaborado siguiendo las recetas
mds tradicionales, procedente de vino de Jerez
y acetificado de manera natural, mediante una
vejez de 25 afos en botas de roble americano
medlante el sistema de soleras y criaderas.
www.bodegasleondomecqg.com.

18 | LIMON QUESERO. Oh My Cheese con su
ultima creacion “perlas de cabra con virutas de
limén” eleva el queso a un momento refrescante
para todos esos gourmet que gustan de expert
mentar en el picoteo. www.grupotgt.com/es

19 | ENTRE LOS MEJORES. El Gran Reserva
12 anos de Bodegas Valduero ha sido incluido en
el ranking de Los Siete Magnfficos del Mundo
que ha realizado la prestigiosa revista europea
Fine, concretamente en la segunda posicion.
Asf, este destacado vino espanol, que se vendi
mia artesanalmente, ha sido reconocido como el
segundo mejor vino del mundo, solo por detrds
del Chateau Haunt-Brion de Burdeos, Francia.
www.bodegasvalduero.com

15/ VIRREY: BARRA, CARTA Y MAR. La
barra de Virrrey (Madrid) abraza el Atldntico.
Frescos pescados salvajes del dfa, como el vi-
rrey que da nombre al restaurante o los bigaros
asturianos frescos, diffciles de encontrar en la
capital. Para los panarras, el pepito de merluza
gallega rebozada, el bocadito de sardina con pi-
parras, el pepito de solomillo de ternera gallega
0 el de mejillén con mayonesa de escabeche.
www.virreyrestaurante.com

La solidaridad,

la ecologia y la
sostenibilidad son
otras de las claves
de muchas bodegas y
firmas para

esta temporada.
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Kombucha rica
en probidticos

TES D EPU RATIVOS Supergreen es el nuevo sabor de Komvida Kombucha perfecto para equilibrar

la microbiota. Se trata de una kombucha con kiwi, pepino y espirulina de sabor
Tea Shop propone para depurar el organismo una suave, refrescante y delicioso.
deliciosa variedad de tés e infusiones con sabores
tan sugerentes como Vanilla Bellini, Cinnamon Roll,
Strawberry Cream o ltalian Panettone, convirtiendo
el acto de cuidarse, en todo un placer.

Vermut
jerezano
Bodegas Alvaro
Domecq acaba de
sacar al mercado
Vermut La Janda,
ghaboradodon¥l; Aceites buenos y asequibles
nos de la variedad
Oloroso y Pedro Seglin la Guia Evooleum los mejores virgen extra de Espafia por menos de 8€ son:
Ximénez combi- Virgen del Voto: 3'30€; Garcia de la Cruz Ecoldgico: 3'68€; Molino del Genil Picual:
nados con hier- 4'83€; Aima Oliva Bio: 6'50€; Prologo Picual: 6'50€; El Henazar Seleccion Tempra-
bas y boténicos na: 6'60€; Sierra Prieta Picual y Cornicabra: 7€; La Maja Edicién Especial Arbosana:
autéctonos. 7'63€; Nevadillo Negro Temprano: 7'95€; y Ecoleus: 8€.

Espacio novedoso

Jon Garcia ha abierto un espacio tmico en Bar-
celona: Jon Cake & Wines (Gelabert, 42), donde
se pueden adquirir sus famosas tartas de que-
so pero también disfrutarlas en porciones,
acompanadas de un buen vino o destilado de
elaboracion propia. Las tartas fijas de la carta
son: la Clasica (con quesos azul, grana padano
y mascarpone), Manchego, San Simén, Valde-
6ny Chocolate Negro. La personal carta de vi-
nos, creada por Rubén Pol y Lucia Viz de Part-
ners in Wine, busca ofrecer un enfoque

inal, diferente y ibl
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Cémo hacer una pequefa bodega de AOVE en tu casa

Es decir bodega y pensar en vino pero, jhas pensado en hacer una pequefia bodega del oro
liquido? Nos referimos a los mejores aceites de oliva virgen extra. Los hay tan buenos y de matices
tan variados que conviene tenerlos en casa: te decimos cémo confeccionar tu pequefia bodega de
AOVE.

Cuando se habla de bodega uno piensa, l6gicamente, en vinos, pero, jhas pensado en hacerte en
tu casa una pequefia bodega de aceites? Hablamos de una pequefia coleccion de los mejores
aceites de oliva virgen extra que puedes atesorar en tu hogar y con los que deleitar el paladar, en
recetas tanto saladas como dulces (si crees que para el dulce no da, prueba a poner unas gotitas
de aceite en tu pan con chocolate, por ejemplo).

Vamos a darte hoy unos sencillos consejos sobre cémo conservar el buen aceite y sobre las marcas
que deberias tener en casa si 0 sf para asi hacerte con una bodega de ese oro liquido que tenemos
en nuestro pais.

Cémo conservarlo
A la hora de conservarlo seguramente te surjan dudas, como por
ejemplo, cual es el mejor envase para tenerlo almacenado, ¢tetra
brik o vidrio? “Para mejor conservacion debemos evitar la
oxidacion del aceite que nos lleva a la rancidez. La oxidacion se
potencia con la presencia de oxigeno, luz y temperatura.
Técnicamente, el mejor envase sera aquel que sea impermeable
y opaco, esto lo cumple el tetrabrik y también el vidrio si es

> . : oscuro (negro o verde), es decir un vidrio que no deja pasar los
rayos ultravioletas que son los que contribuyen a la oxidacion del aceite. Por tanto, el tetra brik seria
mejor que el vidrio transparente pero igual de bueno que el vidrio tintado que no deja pasar la luz”,
afirma José Maria Penco, director técnico del concurso Evooleum Awards, los premios
internacionales a la calidad del AOVE, y director de la Asociacién Espafiola de Municipios del Olivo,
AEMO.




Pero, al igual que un vino no se conserva eternamente, Io mismo sucede con el aceite, ¢cuanto
tiempo como méaximo puede guardarse? ;Y tiene la misma durabilidad un AOVE que un aceite de
oliva? “El tiempo depende de varios factores como son la composicion del aceite de oliva virgen
extra que depende de la variedad, en especial de su contenido en antioxidantes. Existen
variedades con mayor porcentaje de antioxidantes que pueden perdurar 24 meses, u otras que
tienen menor contenido que apenas llegan a 12 meses. También depende mucho de las
condiciones de conservacion. Un AOVE tiene normalmente més vida Util que un aceite de oliva,
puesto que el oliva esta compuesto fundamentalmente por refinado y en el proceso de refinacion se
eliminan los polifenoles (antioxidantes)”, aclara Penco.

Y, ¢pierde el aceite sus propiedades con el tiempo? “Sin duda los aceites tienen sus frutados mas
intensos y complejos al inicio de su extraccion, y con el tiempo se van diluyendo esos frutados,
incluso disminuyendo el picante y amargo que son atributos positivos. Sin embargo, un aceite bien
conservado puede mantener sus propiedades adecuadas durante meses, siempre que cumplamos
la maxima de resguardarlo del aire, la luz y el calor. Por eso decimos que vayamos comprando el
AOVE a medida que lo vayamos consumiendo y no lo acopiemos en excesiva cantidad, de esta
forma dejamos que se conserve en los depdsitos de las almazaras que estan preparados para ello”,
finaliza.

O sea, el ultimo consejo de gran valor: puedes ir constituyendo una pequefia bodega de Aoves en
tu casa pero siempre teniendo en cuenta este Ultimo apunte: adquiere 0 que vayas a ir
consumiendo en los préoximos meses para asi evitar que se estropee.

Vamos ahora con la recomendacion de marcas, ¢cuales te
recomendamos? En la Guia EVOOLEUM (www.evooleum.com) se
recogen los mejores aceites del mundo. Recientemente se publico
la 7% edicion y en ella, 19 de los 100 clasificados cuestan menos de
10 euros en el formato de 500 ml porque calidad no estéa refiida con
euros. Asi, los mejores virgen extra espafoles por menos de 8

mg euros son los siguientes:

Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L. (Cérdoba). Variedad picual: 3’30 €

2. Garcfa de la Cruz Ecolégico, de Aceites Garcia de la Cruz (Toledo). Variedades cornicabra,

picual y arbequina: 3'68 €

Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S.L. (Sevilla) Variedad picual: 4’83 €

Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cérdoba). Variedades picuda, picual y

hojiblanca: 6’50 €

Prélogo Picual, de Jaencoop, S.C.A. (Jaén). Variedad picual: 6’50 €

El Henazar Seleccion Temprana, de Ntra. Sra. de la Consolacion, S.C.A. (Coérdoba).

Variedad hojiblanca: 6’69 €

7. Sierra Prieta Picual y Cornicabra, de S.C.O. Valdepefias, COLIVAL (Ciudad Real).
Variedades picual y cornicabra: 7€

8. La Maja Edicién Especial Arbosana, de Agricola La Maja, S.L. (Navarra). Variedad arbosana:
7’63 €

9. Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, S.L. (Cérdoba). Variedad nevadillo
negro: 7’95 €

10. Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rioja). Variedad arbequina: 8 €
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Madrid espera que la UE
reconozca su aceite
como Denominacion de
Origen Protegida

65YMAS
VIERNES 3 DE FEBRERO DE 2023
4 MINUTOS

La region tiene mas de 20.000
hectareas de olivares repartidas en
casi un centenar de localidades

La Comunidad de Madrid espera que esta proxima primavera la Unién Europea
reconozca el aceite de Madrid como Denominacion de Origen Protegida
(DOP). Asi lo han manifestado hoy la consejera de Medio Ambiente, Vivienda y
Agricultura, Paloma Martin, y 1a de Cultura, Turismo y Deporte, Marta Rivera
de la Cruz en su visita a la almazara Oleum Laguna de Villaconejos.

Martin ha sefialado que “esta distincién vendra a reconocer aiin mas el esfuerzo
sobresaliente de los olivareros y productores de la region, y la calidad de este
producto de proximidad que ya trasciende nuestras fronteras.”. “Nos
sentimos muy orgullosos de este oro liquido que se elabora en nuestro
territorio”, ha incidido.

Por su parte, Rivera de la Cruz ha destacado la “importancia de dar a conocer
los productos de proximidad que puedan convertirse en reclamo parala
atraccion de turismo”. En esa linea, ha subrayado la oferta cultural que ofrecen
los municipios de la region, “en especial aquellos que cuentan con patrimonio,
tradiciones y gastronomia propias v que con sus propuestas amplian la oferta
del destino Madrid”.



Las consejeras Palorma Martin y Marta Rivera de la Cruz junto a los hermanos Pilar y
Pedro Laguna, responsables de Oleurn Laguna. Foto:CAM

El proceso para la obtencidn de la DOP comenzo en octubre de 2019. El Consejo
Regulador Denominacion de Origen Aceite de Madrid, junto con la Consejeria de
Medio Ambiente, Vivienda y Agricultura del Ejecutivo regional, iniciaron su
inscripcion comunitaria.

La Comunidad de Madrid cuenta con mas de 20.000 hectareas de olivares
repartidas en casi un centenar de municipios, si bien las zonas principales se
concentran en las comarcas de La Campifia, Las Vegas y Suroccidental. La
produccion media anual se sitiia entre 4 v 6,5 millones de kilos de aceite.

Se cultivan tanto las variedades mayoritarias —cornicabra y manzanilla— como
algunas mas minoritarias —verdeja, carrasquefia, picual v gordal—. Todas ellas
son tratadas en 18 almazaras, siete de las cuales fabrican inicamente aceite
ecologico.

La Marca de Garantia Aceite de Madrid es una figura de calidad diferenciada
regional que reconoce el esfuerzo sobresaliente de los olivareros y productores
de la regién y ampara al aceite de oliva virgen extra (AOVE) obtenido por
procedimientos mecanicos hasta lograr un producto con una acidez maxima de
0,8 grados de acido oleico.

Los aceites que se producen en la region se caracterizan por un sabor tnico,
donde se aprecia una elaboracion artesanal que se combina con el respeto al
entorno. De hecho, en los Gltimos afios, las plantaciones de olivar han dado un
giro hacia el cultivo ecolégico, empleando diferentes técnicas que afecten lo
menos posible al arbol v al ecosistema en el que se encuentra.




Plan Terra de ayuda al campo madrilefio

El Gobierno regional ha aplicado ya el 80% del Plan Terra, iniciativa que
comenz6 en 2020 con el objetivo de apoyar a la agricultura, ganaderiayala
industria agroalimentaria asociada. Engloba mas de 50 medidas y dispone de
una dotacion de 100 millones de euros.

Paloma Martin y Marla Rivera de la Cruz en las inslalaciones de Oleum Laguna. Folo
(.‘)"“A;'

La empresa familiar Oleum Laguna, afincada en Villaconejos, se ha beneficiado
de las ayudas autonomicas para la modernizacion de sus infraestructuras y para
aplicar la ultima tecnologia a sus procesos productivos. Su aceite ecologico
tiene el sello M Producto Certificado y, ademas, este afio ha logrado entrar en
la lista de los 100 mejores AOVE del mundo de la prestigiosa Guia Evooleum.
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LOS 10 MEJORES ACEITES DE OLIVA VIRGEN EXTRA POR MENOS DE 8€
PARA COMPRAR ONLINE

Aqui tienes algunos de los mejores Aceites de Oliva Virgen Extra de Espafia y méas econémicos,
seleccionados por la prestigiosa Guia EVOOLEUM.

Los aceites de oliva virgen extra son un alimento basico en nuestra dieta que no faltan en ningun
hogar, para cocinar, alifar y disfrutar de su sabor intenso en cualquier plato y momento del dia.
Cada afio, la Guia EVOOLEUM clasifica los 100 mejores AOVEs del mundo. Y, por primera vez, en
esta séptima edicién comparten el primer puesto ex aequo el espafiol Rincon de la Subbética
Altitude y el italiano Monini Monocultivar Corantina Bio.

Los 10 mejores aceites de oliva virgen extra del mercado que puedes comprar online
En su TOP100 de este afio encontramos 68 aceites de oliva virgen extra espafioles y 19 de ellos

cuestan menos de 10 €. Hemos seleccionado el TOP10 de AOVEs en formato de 500 ml con un
precio de entre 3'30 y 8 € para ir a o seguro y no tener que renunciar a un buen virgen extra.




Todos pueden adquirirse en sus respectivas tiendas on line, casi siempre en packs de 3, 6 0 mas
unidades.

1.
2.

> w

o

8.

9.

Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L. (Cérdoba). Variedad picual: 3'30 €

Garcia de la Cruz Ecoldgico, de Aceites Garcia de la Cruz (Toledo). V. cornicabra, picual y
arbequina:3'68 €

Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S.L. (Sevilla) Variedad picual: 4’83 €

Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Coérdoba). Variedades picuda, picual y
hojiblanca: 6’50 €

Prélogo Picual, de Jaencoop, S.C.A. (Jaén). Variedad picual: 6’50 €

El Henazar Seleccién Temprana, de Ntra. Sra. de la Consolacion, S.C.A. (Cdérdoba). V.
hojiblanca: 6’69 €

Sierra Prieta Picual y Cornicabra, de S.C.O. Valdepefias, COLIVAL (Ciudad Real). V. picual y
cornicabra: 7€

La Maja Edicion Especial Arbosana, de Agricola La Maja, S.L. (Navarra). Variedad arbosana:
7’63 €

Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, S.L. (Cérdoba). Variedad nevadillo
negro: 7’95 €

10. Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rioja). Variedad arbequina: 8 €
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Los 10 mejores AOVE de Espana por menos de
10 €
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vez mas, se demuestra que la calidad no esta refiida con el precio,
como aqui le hemos contado previamente. En esta 72 edicidn, 19 de
los 100 clasificados cuestan menos de 10 € Asigue . jalifamaos el 2023 con

los AOVE (aceite de cliva virgen extra) espaficles mas asequibles de este
ranking?

L a Guia EVOOLEUM recoge los mejores aceites del mundo donde, una

Rarao es el hogar en el que el aceite de oliva no se usa a diario. ¥ si hablamos
de una tostada, ensalada o crema, nada como regarlas con un buen aceite de
oliva virgen extra, que por algo es unc de los superalimentos del siglo XX
Existen muchos AOVE de calidad tanto en nuestro pals comao en el mundo y

la Guia EVOOLEUM es perfecia para descubrir los mejores, pero también los
mas economicas de Espafia.



En su TOP100 de este afio
encontramos 68 AOVE
espafnoles y 19 de ellos
cuestan menos de 10 € A
continuacién, detallamos
el TOP10 de AOVE en
formato de 500 ml con un
precio de entre 330y 8 £
para hacer mas llevadera
la cuesta de enero o,
simplemente, para no tener que renunciar a un buen aceite de oliva virgen
extra. Todos pueden adquirirse en sus respectivas tiendas on line, casi
siempre en packs de 3, 6 0 mas unidades. Aquf van:

1 Virgen del Voto, de Virgen del Voto, S.L (Cérdoba). Variedad picual- 3,30
£

I

2 Garcia de la Cruz Ecoldgico, de Aceites Garcla de la Cruz (Toledo). V.
cornicabra, picual y arbequina: 3,68 £

(48]

. Molino del Genil Picual, de Molino del Genil S.L. (Sevilla) Variedad picual:
483 £

4 Alma Oliva Bio, de Almazaras de la Subbética (Cordoba) Variedades

picuda, picual y hojiblanca: 6,50 €

[

- Prélogo Picual, de Jaencoop, S.C.A. (Jaén). Variedad picual: 6,50 €

6. El Henazar Seleccion Temprana, de Sra. de la Consolacion, S.CA
(Cérdoba). V. hojiblanca: 6,69 €

. Sierra Prieta Picual v Cornicabra, deC.0. Valdepenas, COLIVAL (Ciudad

~

Real). V. picual y cornicabra: 7 €

=l

8 La Maja Edicicn Especial Arbosana, de Agricola La Maja, S L (Navarra).
Variedad arbosana: 7,63 €

9 Nevadillo Negro Temprano, de Aceites Prieto Reina, SL (Cérdoba).
Variedad nevadillo negro: 7,95 £

10. Ecoleus, de Almazara Riojana, S.L. (La Rigja). Variedad arbequina: 8 €




Pero si algo tenemos claro después de todos estos afos, es que la Guia
EVOOLEUM es mucho mas que una lista, como bien saben en Palladium
Hotel Group, que se une por primera vez a Grupo Editorial Mercacei en una
iniciativa alineada con la firme apuesta de la cadena hotelera por la
excelencia y la Mareca Espafia. ;Y qué hay mas espafiol que el AOVE?

Prologada por Pia Leén -chef de Kjolle (Lima), mejor chef del mundo segun
The World's 50 Best Restaurants— vy Virgilio Martinez -chef de Central
(Lima), restaurante n® 2 del mundo segin la misma lista-, encontramos un
Ment Mediterraneo a cargo de Elena Arzak, con recetas como Remolacha
con chocolate v AOVE, o La Cata, que desvela como dominar este arte de
forma divertida en tu propio hogar. La publicacidn recoge también una
seleccion de practicos articulos tales como «Las mejores tiendas de AOVE
del mundo», “Variedades de vino vs aceitunas”, "La importancia del aceite en
la sala”, "Los mejores maridajes de virgen extra y quesa”

Adermnas, relata la historia de amor de 20 reconocidos chefs con el aceite de
oliva y nos sumerge en el oleoturismo recorriendo spas donde el oro liguido
es protagonista, al tiempo que ampliamos nuestra terminologlia con su
diccionario oleicola. Mas interesante, imposible. Con una periadicidad anual,
la Guia EVOOLEUM 2023 -en edicién bilinglie castellano/inglés-, se puede
adquirir en Amazon vy en su web propiza al precio de 19,50 euros.
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LOS RESTAURANTES MAS ROMANTICOS PARA
CELEBRAR SAN VALENTIN

Reserva mesa en estos restaurantes para conquistar el corazon... y el estémago de tu pareja.
iY deja que Cupido lance sus flechas!

DESCUBRELO EN CONMUCHAGULA »

LAS 10 MEJORES PIZZERIAS ITALIANAS PARA
CELEBRAR SU DIA MUNDIAL

Cada 9 de febrero, se celebra el Dia Mundial de la Pizza, una buena excusa para conocer las
mejores que tienes que probar... isi es que atin no lo has hecho!

DESCUBRELO EN CONMUCHAGULA »




RECETA DE MILHOJAS DE MANZANA CON KEFIR Y
ZABAIONE, UN POSTRE SANO Y ORIGINAL

1 & S b |
Este postre exquisito es una reinterpretacién del milhojas clasico que incorpora la acidez con
la salsa de kéfir, un crumble y una espuma de zabaione

DESCUBRELO EN CONMUCHAGULA »

TODO SOBRE EL COCO, EL FRUTO SECO MAS
GRANDE DEL MUNDO

El coco se podria decir que es como el cerdo, se aprovecha todo de él. Desde el propio fruto
para fines culinarios y cosméticos, hasta |a fibra utilizada para |a elaboracién de ropas y
utensilios

DESCUBRELO EN CONMUCHAGULA »

LOS 10 MEJORES ACEITES DE OLIVA VIRGEN EXTRA
POR MENOS DE 8€ PARA COMPRAR ONLINE

Aqui tienes algunos de los mejores Aceites de Oliva Virgen Extra de Espafia y mas
econdémicos, seleccionados por |a prestigiosa Guia EVOOLEUM.

DESCUBRELO EN CONMUCHAGULA »
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El decalogo del aceite de oliva virgen extra: todo lo que hay que saber

Tan nuestro, pero tan desconocido. El aceite de oliva es el pilar de la dieta mediterranea, y para
saber todo sobre €l te brindamos las respuestas a las preguntas mas frecuentes.

Espafa es el principal productor mundial del liquido dorado mas preciado, el aceite (solo Jaén
produce mas que toda ltalia). Protagoniza nuestra dieta mediterranea, que la Unesco incluyo en la
lista del Patrimonio Cultural Inmaterial de la Humanidad en 2010, y es de uso comun en hogares y
restaurantes. Sin embargo, el AOVE, acrénimo de aceite de oliva virgen extra, el de mayor calidad
de todos, sigue guardando secretos para la mayoria de los espafioles. Pocos saben qué es
exactamente, y menos que supone el principal aporte de grasa de lo que comemos. Por eso, de la
mano de la Guia Evooleum World’s Top100 Extra Virgin Olive Oils, que recoge los mejores aceites
del mundo, desvelamos todas las dudas que surgen alrededor de la grasa vegetal mas saludable:

¢ Aceite de oliva virgen o virgen extra?

Ambos son puro zumo de aceituna que se obtiene mediante procedimientos mecanicos sin
someterse a un proceso de refinado. En funcién de su calidad, se clasifican como aceite de oliva
virgen o AOVE (virgen extra), que ofrece unas caracteristicas organolépticas intachables. La acidez
del AOVE, expresada en acido oleico, no supera los 0,8°. También es una de las categorias
comerciales de aceites de oliva, junto con el aceite de orujo de oliva, el aceite de oliva y el aceite
virgen, y la que mas bondades nutricionales aporta al organismo.

Pese a ser una grasa, ¢es bueno consumirlo?

El proyecto Predimed, un ensayo clinico nutricional realizado en Espafia para la prevencion primaria
de las enfermedades cardiovasculares, concluyd que el consumo habitual de AOVE era
beneficioso, y no ha sido el Unico que lo sefiala. “La declaracion saludable referente a los fenoles
del aceite de oliva indica que estos compuestos protegen a los lipidos de la sangre frente al estrés
oxidativo, mecanismo clave en el desarrollo de diversas patologias, entre las que destacan las
enfermedades cardiovasculares”, sefialan los responsables de la Guia Evooleum.

¢ Qué tiene mas calorias, el aceite de oliva o la mantequilla? Por qué se dice que el primero es mas
saludable?

Tanto un alimento como otro aportan nueve kilocalorias por gramo. En lo que hay que fijarse es en la
calidad de esa grasa. La mantequilla contiene mas &cidos grasos saturados (alrededor de un 70%),
relacionados con el aumento de los niveles de colesterol sanguineo, por lo que resulta menos
beneficiosa para la salud. En el aceite de oliva ese porcentaje es del 10 al 15%, y ademas contiene



otros acidos que ayudan a combatir el colesterol y vitamina E, con propiedades antioxidantes.
También conviene detenerse en su procedencia. La mantequilla es una grasa de origen animal con
peor perfil lipidico que las grasas vegetales, como el aceite de oliva. Ademas, como derivado de la
leche, es desaconsejable para intolerantes a la lactosa.

¢Es bueno para freir? ;No es desperdiciarlo?

A altas temperaturas, el aceite se somete a cambios quimicos en su composicion. La temperatura
media para freir un alimento es de 180°C, y el punto de humo del aceite (la temperatura a la que
humea y comienza la descomposicion quimica, que puede formar compuestos perjudiciales para la
salud) es de 210°C.

El mejor aceite para freir es el aceite de oliva virgen y el AOVE, rico en compuestos antioxidantes
como los polifenoles. Afiadir frecuentemente aceite de oliva virgen nuevo al usado para la fritura es
un procedimiento recomendable con el que se consigue que haya una menor alteracion termo-
oxidativa, lo que posibilita que pueda ser utilizado un mayor numero de veces para freir, dicen
desde la Guia Evooleum. “El aceite de oliva es una grasa bien tolerada por el estbmago, potencia
las propiedades del higado y aumenta la secrecion pancreatica, por o que su uso en la cocina,
tanto a la hora de freir como a la hora de aderezar platos, esta muy recomendado”.

¢Qué diferencia hay entre primera presién en frio y extraccion en frio?

La primera presion en frio es un concepto anticuado que se sigue empleando como si fuera un
mantra. Antes de que aparecieran los sistemas continuos de fabricacion que se utilizan actualmente
en la gran mayoria de las almazaras, el Unico sistema de extraccion de aceite de oliva era el de
prensas (prensado hidraulico). Después de cada cosecha, las aceitunas eran depositadas en
molinos de piedra o en prensas de viga que exprimian los frutos para obtener de ellos todo su jugo.
El primer zumo que se extraia, directamente de la aceituna en frio (primera prensada), era de mayor
calidad que los de prensadas posteriores. Hoy, en la elaboracion del AOVE se utiliza la extraccion
en frio mediante méaquinas centrifugadoras a una temperatura inferior a 27°C, un sistema que
garantiza la maxima calidad, al conservar intactas todas las propiedades organolépticas vy
nutricionales del aceite.

Los 10 mejores Aceites de Oliva Virgen Exira del mundo. segun la Guia Evocleum 2023.




Los 10 mejores Aceites de Oliva Virgen Extra del mundo, segun la Guia Evooleum 2023.

¢De dénde son los mejores AOVE?

Hay muchos productores, y no solo en el Mediterraneo, donde se ubican los de mayor tamafo. El
aceite se produce en 63 paises, de Uzbekistan a Nueva Zelanda. Este afo, por primera vez los
mejores AOVEs del mundo son dos y en los Evooleum Awards, los Premios Internacionales a la
Calidad del AOVE, comparten el n°1 ex aequo el espafol Rincoén de la Subbética Altitude vy el
italiano Monini Monocultivar Coratina Bio. Junto a ellos conforman el TOP10 otros 3 espafioles —de
Coérdoba y Jaén—, 3 italianos, 1 croata y 1 brasilefio, con lo que Brasil se estrena en la lista..

¢ Con qué marida bien?

El zumo de aceituna marida a la perfeccion con un gran niumero de alimentos: pescados blancos y
azules, carnes rojas, aves, verduras, pastas, quesos, postres y hasta cécteles. Y cada tipo de aceite
lo hace mejor con unos que con otros. Por ejemplo, el italiano Monini Monocultivar Coratina casa
con carnes rojas, ensaladas y verduras; el hojiblanco Rincon de la Subbética afade los pescados
azules; y el picual Oro Bailén Reserva Familiar marida con pescados blancos, aves y ensaladas.

¢Es mejor un AOVE suave para comer?

Es una cuestion de gustos. La variedad arbequina es suave, y la picual, antafio denostada y hoy la
mas consumida del mundo, resulta intensa y picante, y proporciona un zumo de gran estabilidad
que presenta un frutado caracteristico, aromatico, con un ligero amargor. Pero en Espafa hay hasta
262 variedades. Mucho donde elegir.

¢ Es cierto que el buen aceite puede hacer que tosamos?

Tanto el amargor como el picante son atributos positivos que denotan la calidad de un auténtico
virgen extra. Asi que si el aceite rasca o se agarra a la garganta e incluso nos hace toser, es buena
senal.

¢Por qué es caro?

En la séptima edicion de la Guia Evooleum, 19 aceites de los 100 clasificados cuestan menos de 10
euros en el formato de 500 ml. Se puede encontrar de todo, como en botica. En el caso de los
llamados AOVE premium, su precio responde al hecho de que son de cosecha temprana y edicion
limitada, y a que se sacrifica el rendimiento en aras de obtener la méaxima calidad. También se paga
el envoltorio y el marketing, claro.
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1000 PLUMAS
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altego_music » Audio original

elperdigon_product ;NUESTRO 1000
PLUMAS EN LA GUIA EVOOLEUM! @

Una guia que recoge los 100 mejores
AOVEs del mundo reconocidos en los
EVOOLEUM Awards, Premios
Internacionales de la calidad del
Aceite de Oliva Virgen Extra, y en &l
que este ano nuestro AOVE 1000
PLUMAS se ha ganado un lugar.

¥ Encantados de formar parte de
esta reconocida guia.

Y td, ;aun no has probado nuestro
exquisito #AOVE 1000 plumas?

@evooleum_

#eolnerdinon #anve #aceitedenliva

Qv N

% Les gusta a evooleum_y 15 personas mas

@ Anade un comentario...



©

(5 [https:/foit.ly/3W72vkM]

16 de noviembre de 2022

@ Medio: Instagram

@ Perfil: javier_munarriz

@ Valoracion: 350 €

@ Seguidores: 29.5k

®

QY

?33‘ Les gusta a evooleum_y

@ javier_munarriz - Siguiendo soe

javier_munarriz El Grupo Editorial
Mercacei acaba de lanzar al mercado
la 72 edicion de la Guia EVOOLEUM
World's TOP100 Extra Virgin Olive Qils
con los 100 mejores AOVEs del
mundo seguln los resultados
obtenidos en los prestigiosos
EVOOLEUM Awards, y por primera
vez, el mejor aceite del mundo json
dos! Comparten ex aequo el n°1 el
espanol Rincon de la Subbética
Altitude y el italiano Monini
Monocultivar Coratina Bio. Junto a
ellos, otros 3 espafioles, 3 italianos, 1
croata y 1 de Brasil -pais que se
estrena en la lista- completan las 10
primeras posiciones.

32 personas mas

@ Anade un comentario...



(% [https:/bit.ly/3YvxEAI]
17 de noviembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: raquelcastillogastro @) Seguidores: 1.616

® Valoracion: 125 €

EV P e \
WORLD'S TOP100 | ‘ c raquelcastillogastro « Siguiendo

EXTRA VIRGIN
OLlVE OILS

PALLADIUM

' raquelcastillogastro Gracias un afo
mas a @isabelaires @aires_news por

hacerme llegar esta guia @evooleum_
2023, publicacion imprescindible en la
divulgacion de la cultura del
#aceitedeolivavirgenextra. = Una
guia con los 100 mejores #aoves del
mundo
B En el 1er. puesto (junto a un
italianc) el #Rincén de la Subbética
Altitude @almasubbetica de la
#DOPriegoDeCérdoba. Con una
puntuacién 97/100. Un aceite
espectacular 120

e

GUIDE
2023

= i ; i !
[,_J aires_news jQue la disfrutes!

Qv W

GUIA EVOOLEUM
DE LOS 100 MEJORES -ﬁ}}’s: Les gusta a isabelaires y
ACE'TES DE OLIVA 17 personas mas
VIRGENES EXTRA NOVIEMBRE 17
DEL MUNDO
3 @ Afiade un comentario...
TASTINGS ' RECIPES - PAIRINGS

FUEATANIONE CLIARRILIA AT












® Medio: Instagram

©) | Instagram

(F [https://bit.ly/SFtng?]

23 de noviembre de 2022

® Perfil: retailactual

® Valoracion: 125 €

® Seguidores: 671

retailactual + Seguir

retailactual i La guia Evooleum
2023 ya estd en nuestras manos.
Presenta los 100 mejores AOVEs del
mundo reconocidos en los Evooleum
Awards, los premios Internaciconales a
la Calidad del Aceite de Oliva Virgen.

% El proximo 20 de diciembre a las
12.00 horas se entregaran estos
galardones. Deseando contaros mas
detalles 3¢

En este numero impreso de Retail
Actual que ya preparamos tenemos el
Especial Aceites, Salsas y
Condimentos. Quieres participar
mostrando tus productos? Mandame
MD y lo vemos!

Qv

O 541@

Les gusta a evooleum_y
9 personas mas
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(% [https://oit.ly/3FnfQhP]

28 de noviembre de 2022

® Medio: Instagram

® Perfil: veronicabravopiqueras # Seguidores: 1.619

@ \Valoracion: 125 €

% veronicabravopiqueras * Siguiend
Toledo, Castilla La Mancha, Espana

@ veronicabravopiqueras Ya tengo en
mis manos la biblia del aceite de oliva

de este afo. Es la guia @evocleum_
2023 que incluye la seleccion anual de
los 100 mejores aceites del mundo,
ademas de un monton de contenidos
practicos y recetas con nuestro oro
liquido como protagonista.

Para alegrarme las mafianas ha
llegado con una botellita del delicioso
aceite cordobés Rincén de la
Subbética Altitude.

Me parece un muy buen regalo para
los amantes de este ingrediente.

Mil gracias a @aires_news,

® QY W

.‘a, Les gusta a bitacoradelahenche y
20 personas mas

@ Afiade un comentario...
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- Instagram

CFnttps://bit.ly/3WRORIO]

20 de diciembre de 2022

D'OLICIOS

® Medio: Instagram

® Perfil: _dolicios

® Valoracion: 125 €

® Seguidores: 413

JILS
N g

\JAALM

EVOOLEU®

DS e

_dolicios * Seguir

Madrid

_dolicios Avui ha sigut el dia de la
Gala d’entrega dels prestigiosos
premis @eveooleum_ als millors olis
d’oliva verge extra del mén, i D'Olicios
ha guanyat la medalla de plata al
millor packaging d'oli Premium. Tot un
orgulll! ¥

Hoy ha sido el dia de |a Gala de
entrega de los prestigiosos premios
@evooleum_ a los mejores aceites de
oliva virgen extra del mundo, y
D'Olicios ha ganado la medalla de
plata al mejor packaging de aceite
Premium. Todo un orgullo!! ¥

Tndav was the dav nf the nractininnes

Qv W

%5 Les gusta a evooleum_y 93 personas mas
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(% [https://bit.ly/3PZhhb4]
20 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: _dolicios

® Valoracion: 125 €

Qv

Everything is ready for
the EVOOLEUM awards.. 24 Me gusta

)

\

| . _dolicios *

Audio original

0 joserozas Enhorabuena
1<em R ‘

Responder

® Seguidores: 413

Seguir

G
H
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(5 [https://bit.ly/319S5ND0]

20 de diciembre de 2022

@ Medio: Instagram ® Perfil: almasubbetica @ Seguidores: 3.951

@ Valoracion: 125 €

;\il almasubbetica « Seguir

7w\ almasubbetica 4 Hoy acudimos a la
entrega de los #EVOOLEUMAwards
para recoger de manos del Ministro
de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
Luis Planas, el premio al MEJOR AOVE
DEL MUNDO por nuestro
#RinconDelaSubbéticaALTITUDE, que
RINCON DE LA roza la perfeccién y lidera la
SUBBETICA ALTITUDE clasificacion de los 100 mejores
ALMAZARAS DE LA SUBBETICA SLU aceites de oliva virgen extra del
mundo, ademas de:

% MEJOR MONOVARIETAL

% MEJOR FRUTADO VERDE

% MEJOR DOP DE ESPANA

W MEJOR HOJIBLANCA

W MEJOR DE ESPANA

También se ha hecho entrega de
premos a #ParqueolivaSerieORO por

QY W

. Les gusta a hitcooking y 74 personas mas




PARQUEOLIVA SERIE ORO
ALMAZARAS DE LA
SUBBETICA.S.LU
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21 de diciembre de 2022

@ Medio: Instagram @ Perfil: almazara_artal @ Seguidores: 1.883

@ Valoracion: 125 €

Ee" ALMAZARA
S@Y/ ARTAL

a almazara_artal - Seguir
: Espacio Ventas

“ almazara_artal Ayer se celebré la Gala
‘ de los Premios de la Guia
@evooleum_ ¥ @

||\, EVOOLEUM ./
o G\
0. ToN

Safeito
Fulla de Salze

Y volvemos a casa con doble galardén
para nuestro Safeito Fulla de

Salze @ Por considerarse uno de
los 100 mejores #AOVES del mundo
y estar entre los TOP10 Evooleum
produccion limitada (por debajo de
los 2.500L) @

EVOO TOP 100
MUNDIAL

Ya veis que fue un dia de lo mas
completo en el Espacio Ventas de
Madrid, la gala la condujo la
periodista @cristinavillanuevaoficial ,
pude estar con @juanbaseda
Secretario de la
@dopaceitebajoaragon y también

Qv W

55 Me gusta

TOP 10 EVOOLEUM
PRODUCCION
LIMITADA

Evooleum Guide 2023, la guia

los mejores AOVES del
rcado @ Afiade un comentario...
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21 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram

® Perfil: amenduniiberica ® Seguidores: 262

® Valoracion: 125 €

l

‘ /I amenduniiberica = Seguir
; Madrid, Spain

@ amenduniiberica Ayer estuvimos

g presentes en la Gala Evooleum Awards
donde se seleccionaron los 10
mejores #Aoves del mundo @

Enhorabuena tanto a organizadores y
participantes por crear dicho entorno
y poner siempre todo su esfuerzo en

obtener aceites de calidad &

#evooleum #premios
#aceitedecalidad #aove

ditado « 1 sem

Qv W

11 Me gusta
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0
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AZIENDA
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(5 [https:/bit.ly/3CaJhTU]
20 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: conchacrespoo ® Seguidores: 9.191

® Valoracion: 225 €

@ conchacrespoo + Siguiendo

@ intense_comunicacion o
= sem Responder soe

0 hitcooking Un placer verte de

nuevo. 9 9 @

1 sem Responder

——  Ver respuestas (1)

QY W

157 reproducciones




\‘Imfagnmn&

(5 [nttps:/oit.ly/3YSRANA]
20 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: crisbarberomad ® Seguidores: 4.040

® Valoracion: 125 €

crisbarberomad - Siguiendo

Audio eriginal

crisbarberomad Hoy he tenido la
suerte de entregar el premio al mejor
disefio de packaging de una botella
de aceite de cliva virgen extra en los
Premios de la Guia @evooleum_ ¥

Estos premios internacionales
reconocen la labor, prestigio, rigor y
fiabilidad de los 100 mejores AOVE
del mundo. En esta ocasion, el primer
premio se lo ha llevado @oleum.12
Picual Premium. @ Enhorabuena a
todos los premiados.

#aove #aceitedeolivavirgenextra
#virgenextra #aceitedeoliva
#mejoraceitedelmundo #extravirgin
#extravirginoliveoil #oliveoil

Hoy he entregado el premio al

mejor c fio de packaging de o Q V N
botellas de aceite a Oleum Xl en
los premios de la Guia Evooleum

e)}a Les gusta a alejandrasanz10 y
48 personas mas




©

(% [https://oit.ly/3jFkbWA]

20 de diciembre de 2022

@ Medio: Instagram

@ Perfil: dimolfetta_frantoiani g Seguidores: 1.640

@ Valoracion: 125 €

dimolfetta_frantoiani |l nostro olio &,
ancora una volta, fra i piu salutari al
mondo.

@ dimolfetta_frantoiani * Seguir

Un grande orgoglio per la nostra
famiglia che raggiunge per il secondo
anno consecutivo la TOP100 del
Concorso Internazionale @evooleum_
AWARDS.

EUWL&UM | ; ;?dimolfetta #dimolfettafrantoiani

i #bisceglie #puglia #olioextravergine
EXTRA VIRGIN J #oliodipuglia #oliveoil #healthyfood
oLlVE olLs ! #igerspuglia #prodottipugliesi

- o o s Wi ) #oliopugliese #evooleum #aove
#evoo #aceitedeoliva #virgenextra
#extravirgin #gastro #foodie

#nnurmat #dalirataccen

QY W
85 Me gusta

A LAD M

@ Afade un comentario...
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20 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: domaine_adonis ® Seguidores: 3.397

® Valoracion: 125 €

domaine_adonis = Seguir
Chela Rivas » Nadie En Casa

domaine_adonis Remise des trophées
#evooleum 2022 a Madrid .
Malheureusement je n'ai pas pu étre
présent mais j'al été représenté par un
| ami trés cher #%

: ' P ot
=% GALA e
: Ne  BVOOLEUM | Ch Ver traduccion
/ WARDS gy 44, :

i

O -:-—-‘

Qv W
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20 de diciembre de 2022

@ Medio: Instagram @ Perfil: doriroga @ Seguidores: 6.403

@ Valoracion: 225 €

' doriroga + Siguiendo soe

' doriroga Gala Evooleum Awards. Los
-~ mejor de los mejores AOVES

1sem

' oletuestilo Nada cémo un buen 9
Aove S ¥

6dias 1Megusta Responder

‘ r:s’ Les gusta a alejandrasanz10 y
personas mas

DICIEMBRE 20

@ Afiade un comentario...
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©

20 de diciembre de 2022

@ Medio: Instagram @ Perfil: elperdigon_product @ Seguidores: 1.237

@ Valoracion: 125 €

Q elperdigon_product + Seguir

Audio original

e elperdigon_product & RECOGEMOS
EL PREMIO @evooleum_ a nuestro
AQVE 1000 PLUMAS.

Gracias a todos los que habéis hecho
posible este premio.

#aove #Faceite #elperdigon
#1000plumas #premios #evooleum
#aceitedeoliva #virgenextra

1sem

Q ecijamapfremigueldecervantes30 V)
enhorabuena familia, os lo
mereceis!!!

1sem 1Megusta Responder

Qv W

JLP Les gusta a evooleum_y
52 personas mas

DICIEMBRE 20

@ Afiade un comentario...
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CF[https://bit.ly/3Q170GH]
20 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: hitcooking ® Seguidores: 60.738

® Valoracion: 600 €

0 hitcooking + Siguiendo

0 hitcooking Vaya Par de Tres! & 1,

@ alejandrasanzi0 ¥ SR @@ @

1 Me gusta Responder

Qv W

8;‘ Les gusta a alejandrasanz10 y
50 personas mas




(% [nttos://bit.ly/3G3FE}h]

20 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: juanpablocarpintero @) Seguidores: 13.405

® Valoracion: 225 €

[
9 | 00LEUM 2027

"

Qv

juanpablocarpintero * Siguiendo
Dean Valentine » Vladimir's Theme

juanpablocarpintero Aguri
descansando en la entrega de
premios a los mejores aceites de
Espana @evooleum_ @aires_news
@hitcooking @janacerdan
@conchacrespoo
@ideasbiencontadas

crisbarberomad Grandes aceites de

v
Espana y del mundo

sem 1Megusta Responder

lequalitetasca La buena gente
siempre junta
@iuanpablocarpintero!!! A

h Les gusta a hitcooking y

170 personas mas



©) | Instagram

(5 [https://bit.ly/3WxkxNA]

20 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: morriols ® Seguidores: 925

® Valoracion: 125 €

'/D morriols « Siguiendo

@ morriols Y hoy toca la gala Evooleum
Awards en la que he tenido el honor
de entregar uno de los premios.
Gracias @mercacei_ @evooleum_

@aires_news por vuestra confianza.
#micurromola

,)Q fresnoticia

II/ “

S“A-\%.\m “
e fr,

-&4 -' .
Istarsiy e
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10
JELICA

estheralonsovaquerizo

Qv

@,‘) Les gusta a pachocastilla y
61 personas mas

@ Afade un comentario
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(% [https://oit.ly/3i1UPIm]

20 de diciembre de 2022

@ Medio: Instagram ® Perfil: origenonline @ Seguidores: 8.086

@ Valoracion: 225 €

origenonline » Siguiendo
Espacio Ventas

origenonline Hoy la prestigiosa guia
Evooleum, que edita el Grupo
Mercacei (liderado por Juan y Pandora
Pefamil) ha entregado sus galardones
en Madrid, casi medio centenar. Aqui
algunos de los Aoves premiados.
#somosORIGEN

@‘ Les gusta a luisramirezmolero y
7 personas mas

@ Afiade un comentario...



©) | Instagram

(5 [nttps://bit.ly/3Q2sBTU]

20 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: pbrunocobo ® Seguidores: 857

® Valoracion: 125 €

Q pbrunocobo * Seguir

6 pbrunocobo Enhorabuena a

- @puertadelasvillas que forma parte
del & 10 de la guia @evooleum_, a
@supremo_aove por el
reconocimiento al mejor royal y a
@oleum.12 por su reconocimiento al
disefio de oro. Unos premios que se
han entregado en la gala
@evooleum_ gue se ha celebrado en
Madrid y en la que ha participado la
@diputacionjaen, como siempre

Qv W

.22 Les gusta a evooleum_y 19 personas mas

~d

PUERTA DE LAS VILLAS
PICUAL TEMPRANO
5.C.A SAN VICENTE

«  EVOOLEUM TOPTO
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(5 [nttps://bit ly/3WANhKA4]

20 de diciembre de 2022

@ Medio: Instagram @ Perfil: stancija_st_antonio @) Seguidores: 1.490

@ Valoracion: 125 €

stancija_st_antonio « Seguir .
Latin Sound Groove » Spanish Guitar

stancija_st_antonio Evooleum Madrid
Awards 2022 g

#madrid
#spain
#madridspain
#champion
#bestinclass
#evoo
#biocevoo
#organic
#sanantoniooliveoil
#sanantonio
#award
#reward

1sem Ver traduccion

@ fanfancaffe © % o

1sem 1Megusta Responder

@ Afnade un comentario...




©) | Instagram

e [https://bit.ly/vatHOc]

21 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: tomikospain ® Seguidores: 1.087

® Valoracion: 125 €

3 tomikospain « Seguir
\ Madrid

% tomikospain Today | attended the
\ @evooleum_ Awards, the prizes for

the best extra virgin olive oils in the
world.

| presented an award to a winner from
France! Congratulations!

S.AAR.L MOULIN OLTREMONTI | am very proud to be there as a

member of the jury for this
prestigious international extra virgin

Qv W

Les gusta a evooleum_y
51 personas mas

- BESTFROM FRANCE

EUDOLEU

l RINCON DE LA

SUBBETICA ALTITUDE
ALMAZARAS DE LA SUBBETICA, S.L.U

* EVOOLEUM 2023 ABSOLUTE RE¢
* EVOOLEUM TOP10
* BEST FROM SPAIN

e = BACHIOS INTCANA
: DEL ACEITE D

' PDO SPAIN

v

65 H‘&H CAUDAD
IRGEN X.Iﬁﬂ
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21 de diciembre de 2022

@ Medio: Instagram ® Perfil: hitcooking @ Seguidores: 60.738

@ Valoracion: 600 €

hitcooking « Siguiendo
Audio original

hitcooking Ayer se celebré |a Gala de
los 'Evooleum Awards 2022' donde se
entregaron 50 Galardones a la
Excelencia y Profesionalizacion del
Aceite de Oliva. Un evento donde
estuvimos acompaniados por D. Luis
Planas, Ministrc de Agricultura, Pesca
y Alimentacién y que HitCooking
GastroMagazine tuvo el placer de
entrevistar, asi como muchos amigos

Qv W

. i, 7,5 Les gusta a evooleum_y
LUIS PLANAS 5DD = ,
= nistro de Agricultura, Pesca y Alimentacicn B personas mis

@ Anade un comentario...



(& [https://bit.ly/SDOidqr]
21 de diciembre de 2022

Medio: Internet ® Red social: Facebook ® Seguidores: 8.254

., Carmelo Aunién ves
@ 21 de diciembre de 2022 alas 9:12- @&

Ayer se celebrd la Gala de los ‘Evooleum Awards 2022° donde se
entregaron 50 Galardaones a la Excelencia y Profesionalizacion del
Aceite de Oliva, conducido por Cristina Villanueva (Presentadora de la
Sexta). Un evento donde estuvimos acompafiados por D. Luis Planas,
Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion y que HitCooking
GastroMagazine tuvo el placer de entrevistar, asi como muchos
amigos con los gque compartimos experiencias gastronomicas. Un
abrazo y enhorabuena por el evento. Cancha Crespo Isabel Aires Jana
Cerdadn Alejandra Sanz Maria Jimenez Latorre Lucia Matas Las Recetas
de Carol Maria Diaz Dori Rodriguez Garcia

N\

HITCOOKING

> o000/100 — £
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(& [https://bit.ly/SanGnS]

21 de diciembre de 2022

® Medio: Internet ® Red social: Facebook ® Seguidores: 4.930

\ Maria Diaz o
hace una semana aproxmadamenie

"Evooleum Awards": la gran fiesta del AOVE

hitps://www.mdcocinaym as es/.../evooleum -awards-la-gran-fiest...

La Gala de los Premios Internacionales a la Calidad del Aceite de Oliva
Virgen Extra "Evooleum Awards” volvid a reivindicarse como la gran fiesta
internacional del virgen exfra y un merecido homenaje a los productores de
todo el mundo.

ElMinistro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, Luis Planas, recibio el
Premio Especial Embajador del AOVE 2023.

Evooleum Alimentos Espana Ministerio de Agricultura, Pescay
Alimentacidon de Espana #lisplanas ARES NEWS COMUNICACION
#mdcocinaymas Aceites de Cliva de Espana Cristina Villanueva Mujeres en
gastronomia Almazaras de la Subbética




ey [https://bit.ly/SVyFpr]

21 de diciembre de 2022

® Medio: Internet ® Red social: Facebook ® Seguidores: 4.930

. Maria Diaz =st3 con Nuria Yafez Gonzalez y 10 personas mas en Espadio Ventas o
21 de diciembre a las 20:17 - Madrid - @

"Evooleum Awards™: la gran fiesta del ACVE https://www.mdcocinaymas.es/.../evooleum-awards-

la-gran...
Ayer asistimos a |a Gala "Evooleum Awards”, conducida por la presentadora Cristina Villanusva,

donde s entregaron los premios 3 los Mejores Aceites de Oliva Virgen Extra del Mundo.

Zvooleum Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion de Espana Alimentcs Sspana AIRES
NEWS COMUNICACION #LuisPlanas #mdcocinaymas Mujeres en gastronomia Aceites de Oliva
de Espafia Cristina Villanueva Almazaras de |a Subbética Nuria Yanez Gonzalez

EVOOLEUM
AWARDS i




©) | Instagram

(% [https://bit.ly/3G1xedw]

23 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: conchacrespoo ® Seguidores: 9.192

® Valoracion: 225 €

conchacrespoo + Siguiendo

Meghan Trainor « Holly Jolly Christmas

@ conchacrespoo Graciasssss a todos

los que hacen posible mi felicidad
cada vez que “tropiezo” con un #aove
de calidad, de premio...
#evooleum2022
#evooleumawards2022
#galaevooleum2022 #nuriayafiez
mejor mujer productora de aove del
mundo

RINCON DE LA
SUBBETICA ALTITUDE
ALMAZARAS DE LA 5UBBE A

Qv N
."3 Les gusta a hitcooking y

52 personas mas

3} conchacrespoo @ Afade un comentario...




(% [https://oit.ly/3Q2tzi3]
23 de diciembre de 2022

® Medio: Instagram ® Perfil: mujeresengastronomia ® Seguidores: 6.547
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Azeite brasileiro € considerado um dos 10
melhores do mundo em prémio na Espanha

Azeite Sabia € produzido em Santo Antdnio do Pinhal e foi o unico produto fora da Europa a
estar entre o top 10 mundial

Redagdo AguaBoaNews
o (=Y =) (1 curirs [ conparinr

Azeite brasileiro ficou entre os 10 melhores do mundo em premiacdo na Espanha



O azeite Sabia, produzido no interior de S&o Paulo, foi considerado um dos 10 melhores do
mundo pelo concurso espanhol Evooleum, que ja € realizado ha 20 anos. O resultado de
2022 foi divulgado nesta quarta-feira, 27, e o produto foi 0 unico brasileiro a ser eleito na
lista.

0O 'Azeite Sabia Blend Especial' & produzido em Santo Antdnio do Pinhal (SP), na regi&éo da
Serra da Mantiqueira. O produto € feito por quatro tipos de azeitonas: arbequina, koroneiki,
arbosana e coratina.

Conforme divulgado no site da marca, o Blend Especial € um azeite de alta complexidade,
com intensidade que lembra a koroneiki e a coratina, reunindo um buqué de aromas com
toques de améndoas, folha de tomate, alcachofra, ervas aromaticas, frutas tropicais e um
toque final mais herbaceo, que lembra grama verde cortada.

O produto premiado € indicado para usar com massas, sopas de legumes, frutos do mar,
peixes, como salméo e bacalhau, e carnes.

EVOOLEUM TOP 10
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Azeite ficou em décimo lugar na lista
Foto: Reproducdo/Evooleum

Mas redes sociais, a Sabia comemorou a premiacio e disse que esta muito orgulhosa em
fazer parte dos 10 melhores do mundo. "E com muito orgulho que toda equipe do azeite
Sabia compartilha o diploma que acabamos de receber do espanhol Evooleum Awards. Um
dos mais importantes, experiente e exigente concurso de azeites do mundo. Estamos no Top
10 do Guia, entre os 10 melhores do mundo. Um feito inédito e extraordinario para o Sabia e
para toda olivicultura brasileira, afinal, € o nosso frescor, nosso terroir, nossa ousadia em
produzir azeites de qualidade que esta sendo premiada”, publicou.

Segundo apurado pelo Terra, o Azeite Sabia Blend Especial ja havia sido premiado outras
vezes, uma destas foi quando foi escolhido como o Melhor Azeite do Hemisfério Sul no
Ovibeja, prémio classificado em 1° lugar no ranking da World Best Olive Oils.
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Azeite brasileiro é eleito um dos 10 melhores do
mundo por guia espanhol

Essa e a primeira vez que um azeite brasileiro figura na lista do top 10 entre 0s 100 melhores do mundo

Na premiacao do concurso espanhol EVOOLEUM, realizado ontem
(28), 0 azeite da marca Sabia conquistou um novo reconhecimento
internacional, entrando para a lista dos 10 melhores do mundo. A
premiacao e organizada ha 20 anos pela editora espanhola Mercacei
e pela Associacao Espanhola de Municipios Olivais (AEMO), e essa é

a primeira vez que um azeite brasileiro figura na lista do top 10 entre
0s 100 melhores do mundo.



A 'marca brasileira ja foi premiada como o Melhor Azeite Medio
Frutado do Mundo, pelo Guia ltaliano Lodo Guide, e como Melhor
Azeite do Hemisferio Sul, prémio maximo de um dos concursos mais
respeitados e rigorosos da olivicultura, o italiano Leone D'Oro.

A producao, nacidade de Santo Antonio do Pinhal, na Serra da
Mantiqueira, conta com variedades Arbequina (80 reais a 100 reais,
250ml) e Arbosana (80 reais a 100 reais, 250ml), de origem espanhola
e Koroneiki (80 reais a 100 reais, 250m|), da Grécia, que dao origem a
azeites monovarietais, ou seja, extraidos de frutos de apenas um
tipo. Além destes, ha o Blend Especial (80 reais a 100 reais, 250ml),
gue resulta em um azeite equilibrado, aromatico e frutado.

A historia do Sabia comecou em 2014 com a jornalista Bia Pereirae o
administrador e publicitario Bob Vieira da Costa que se encantaram
pelo mundo da olivicultura e decidiram se aprofundar nos estudos
sobre a historia e o cultivo das oliveiras.

0 casal Bia Pereira e Bob Costa. (Willy Biondani/Divulgacao)

As duas primeiras safras, extraidas em 2018 e 2019 dos frutos
colhidos em Santo Antdnio do Pinhal, onde antes eram criados

gados de corte, foram distribuidas apenas para a familia.




Ma fazenda, as azeitonas, colhidas manualmente, sdo levadas ao
lagar em caminhdes refrigerados, a fim de evitar a oxidacao dos
frutos. Ali, elas sdo armazenadas em temperatura controlada por, no
maximao, 4 horas, antes de serem encaminhadas para a Mori-Tem,
maguina gue extrai o azeite extravirgem super premium.

“0 Brasil @ o segundo maior importador de azeites, ficando atras
apenas dos Estados Unidos. Notamos que pouco se sabe sobre os
beneficios e diferencas fora do universo da olivicultura, o que
permite que o azeite seja um dos produtos mais fraudados no
mundo. Mossa missdo é mostrar para os brasileiros que o melhor
azeite ndo é o importado, mas sim o extravirgem premium, fresco,
produzido no nosso pais”, pontuam os fundadores do Azeite Sabia.
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AZEITE BRASILEIRO E CONSIDERADO UM DOS 10 MELHORES DO MUNDO
EM PREMIO NA ESPANHA
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JOSE MARIA PENCD VALENZUTLA

AZEITE SABIA E PRODUZIDO EM SANTO ANTONIO DO PINHAL E FOI O UNICO PRODUTO FORA
DA EUROPA A ESTAR ENTRE O TOP 10 MUNDIAL

O azeite Sabia, produzido no interior de Sdo Paulo, foi considerado um dos 10 melhores do mundo
pelo concurso espanhol Evooleum, que ja é realizado ha 20 anos. O resultado de 2022 foi divulgado
nesta quarta-feira, 27, e o produto foi 0 Unico brasileiro a ser eleito na lista.

O ‘Azeite Sabia Blend Especial’ é produzido em Santo Anténio do Pinhal (SP), na regido da Serra da
Mantiqueira. O produto é feito por quatro tipos de azeitonas: arbequina, koroneiki, arbosana e
coratina.



Conforme divulgado no site da marca, o Blend Especial € um azeite de alta complexidade, com
intensidade que lembra a koroneiki e a coratina, reunindo um buqué de aromas com toques de
améndoas, folha de tomate, alcachofra, ervas aromaticas, frutas tropicais e um toque final mais
herbaceo, que lembra grama verde cortada.

O produto premiado € indicado para usar com massas, sopas de legumes, frutos do mar, peixes,
como salmao e bacalhau, e carnes.

Nas redes sociais, a Sabia comemorou a premiacédo e disse que estd muito orgulhosa em fazer
parte dos 10 melhores do mundo. “E com muito orgulho que toda equipe do azeite Sabia
compartilha o diploma que acabamos de receber do espanhol Evooleum Awards. Um dos mais
importantes, experiente e exigente concurso de azeites do mundo. Estamos no Top 10 do Guia,
entre os 10 melhores do mundo. Um feito inédito e extraordinario para o Sabid e para toda
olivicultura brasileira, afinal, € o0 nosso frescor, nosso terroir, nossa ousadia em produzir azeites de
gualidade que estéa sendo premiada”, publicou.

Segundo apurado pelo Terra, o Azeite Sabia Blend Especial ja havia sido premiado outras vezes,
uma destas foi quando foi escolhido como o Melhor Azeite do Hemisfério Sul no Ovibeja, prémio
classificado em 1° lugar no ranking da World Best Olive Qils.
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Concurso na Espanha elege azeite Sabia, do
Brasil, entre os dez melhores do mundo

Por Luciana Frées ﬂ ’ @ ﬂﬂ

28/04/2022 23027 - Atualizado

O azeite Sabia, produzido em

Santo Anténio do Pinhal (SP) e
: _ - LEAVE THE
em Encruzilhada do Sul (RS), OWNERSHI1
ficou entre os dez melhores do BEHIND.
Del seguro, los papeles y las revisiones
mundo, segundo o Guia nos encargamos nosofros. Tu, conduce.

EVOOLEUM World's TOP 100 SABERMAS —>

Extra Virgin Olive Oils. O Sabia L\ N K
&CO
Blend Especial (Fazenda do

Campo Alto) encabeca o ranking

com quatro azeites extravirgens italianos, quatro espanhois e um da
Croacia. Para a editora espanhola Mercacei - que ha 20 anos produz o
Evooleum -, “a grande surpresa do concurso". Esse guia publica os cem

melhores do ano, e foi a primeira vez que um brasileiro entrou.



Um detalhe: o Sabia € o uinico brasileiro a estar nos trés principais guias
de azeites do mundo: nos italianos Lodo Guide e Flos Olei e no espanhol
Evooleum. A marca é tocada pela jornalista Bia Pereira, que é socia do

marido Bob Costa.

"Um dos mais importantes, experientes e exigentes concursos de azeites
do mundo. Estamos no Top 10 do Guia, entre os 10 melhores do mundo.
Um feito inédito e extraordinario para o Sabia e para toda a olivicultura
brasileira, afinal, € o nosso frescor, nosso terroir, nossa ousadia em
produzir azeites de qualidade que esta sendo premiada”, ressalta Bia,
uma das 40 brasileiras no grupo Women in Olive Oil (WIOO -
womeninoliveoil.org), que retne as mulheres lideres da industria, chefs,
agricultoras, quimicas, provadoras, educadoras, importadoras,

exportadoras, sommeliers, pesquisadoras e varejistas do azeite de oliva.

No ano passado, ele foi premiado como o melhor azeite do Hemisfério
Sul pelo concurso italiano Leone d'Oro 2021. Na edicao 2020 do BRAZIL
100C International Olive Oil Competition, foi a maior nota do concurso,
ficando entre os dez melhores. Naquele mesmo ano, foram 40 prémios
internacionais e com direito a entrar no guia "Flos Olei", que seleciona e
publica os 500 melhores azeites do mundo. O produto também recebeu

medalha de ouro em um concurso de Nova York.

No Rio, o azeite nacional é usado por Cris Beltrao, que recentemente
abriu as portas do Bazzar a Vins, com poucos pratos, vinhos e

ingredientes de pequenos produtores.

"Nao so usamos, como fomos os primeiros no Rio de Janeiro (acho que
ainda os tinicos) a vender na nossa Deli Bazzar. Também é o azeite que
vai no nosso couvert do novo Bazzar a Vins. Uma fortuna, mas vale cada
gota. Eu amo! Tenho todos os tipos (blend, koroneiki ete) e os descobri

14", elogia Cris.
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Azeite artesanal produzido em Santo Anténio do Pinhal é eleito um dos 10
melhores do mundo

Azeite Sabia é o unico de fora da Europa a figurar entre os 10 melhores do ranking

Azeite Sabia é produzido na Serra da Mantiqueira

O Azeite Sabia, produzido em Santo Anténio do Pinhal —
na Serra da Mantiqueira, foi eleito um dos 10 melhores
do mundo. O prémio EVOOLEUM Awards, organizado
ha mais de 20 anos por degustadores especializados,
foi concedido nesta quarta-feira (27) e elege a marca
brasileira como a unica de fora de Europa no Top 10.

O Azeite Sabia — Blend Especial, produto artesanal que
figura na lista, estd apenas em sua terceira safra na
Serra da Mantiqueira. O azeite brasileiro €
acompanhado de quatro rétulos italianos, quatro espanhdis e um croata.

e
Azeite Sabid é produzido na Serra da Mantiqueira

“Feito por quatro tipos de azeitonas: arbequina, koroneiki, arbosana e coratina, o Blend Especial é
um azeite de alta complexidade, com intensidade que lembra a koroneiki € a coratina, reunindo um
bugué de aromas com toques de améndoas, folha de tomate, alcachofra, ervas aromaticas, frutas

tropicais € um toque final mais herbaceo, que lembra grama verde cortada”, diz trecho da ficha
técnica da empresa.

A recomendacdo de seus produtores € o consumo harmonizado com massas, sopas de legumes,
frutos do mar, peixes, como salmao e bacalhau e carnes.

Produzido artesanalmente, o azeite premiado € vendido online, por R$ 79 a embalagem de 250 ml,
ou em supermercados e empdrios especializados de Sdo Paulo, Rio de Janeiro, Minas Gerais,
Espirito Santo e Rio Grande do Sul.
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Azeite brasileiro é considerado um dos 10 melhores do
mundo em prémio na Espanha

Azeite Sabia é produzido em Santo Anténio do Pinhal e foi 0 Unico produto fora da
Europa a estar entre o top 10 mundial

28 abr 2022 - 17h28  (atualizado em 29/4/2022 3s 11h19) Compartilhar ¢

Azeite brasileiro ficou entre os 10 melhores do mundo em premiag&o na Espanha

O azeite Sabia, produzido no interior de Sao Paulo, foi considerado um dos 10
melhores do mundo pelo concurso espanhol Evooleum, que ja é realizado ha 20 anos.
O resultado de 2022 foi divulgado nesta quarta-feira, 27, e o produto foi o

unico brasileiro a ser eleito na lista.

O 'Azeite Sabia Blend Especial' € produzido em Santo Anténio do Pinhal (SP), na
regido da Serra da Mantiqueira. O produto & feito por quatro tipos de azeitonas:
arbequina, koroneiki, arbosana e coratina.



Conforme divulgado no site da marca, o Blend Especial € um azeite de alta
complexidade, com intensidade que lembra a koroneiki e a coratina, reunindo um
bugué de aromas com toques de améndoas, folha de tomate, alcachofra, ervas
aromaticas, frutas tropicais e um toque final mais herbaceo, que lembra grama verde
cortada.

O produto premiado é indicado para usar com massas, sopas de legumes, frutos do
mar, peixes, como salmao e bacalhau, e carnes.

EVOOLEUM TOP 10
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Azeite ficou em décimo lugar na lista

Nas redes sociais, a Sabhia comemorou a premiacdo e disse que esta muito orgulhosa
em fazer parte dos 10 melhores do mundo. "E com muito orgulho que toda equipe do
azeite Sabia compartilha o diploma que acabamos de receber do espanhol

Evooleum Awards. Um dos mais importantes, experiente e exigente concurso de
azeites do mundo. Estamos no Top 10 do Guia, entre os 10 melhores do mundo. Um
feito inédito e extraordinario para o Sabia e para toda olivicultura brasileira, afinal, é o
nosso frescor, nosso terroir, nossa ousadia em produzir azeites de qualidade que esta
sendo premiada”, publicou.

Segundo apurado pelo Terra, o Azeite Sabia Blend Especial ja havia sido premiado
outras vezes, uma destas foi quando foi escolhido como o Melhor Azeite do Hemisfério
Sul no Ovibeja, prémio classificado em 1° lugar no ranking da World Best QOlive Qils.
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E com muito orgulho que toda equipe do azeite Sabia compartilha o diploma que
acabamos de receber do espanhol EVOOLEUM AWARDS. Um dos mais importantes,
experiente e exigente concurso de azeites do mundo. Estamos no Top 10 do Guia,
entre oz 10 melhores do mundo. Um feito inédito e extracrdinario para o Sabia e
para toda olivicultura brasileira, afinal, € o nosso frescor, nosso terroir, nossa
cusadia em produzir azeites de gualidade que esta sendo premiada.
#omelhorazeiteénosso

#tempodesabia
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Azeite do interior de SP
é um dos 10 melhores do
mundo em prémio na
Espanha

Gabrielli Menezes
De Nossa
28/04/2022 09h50

Azeite Sabia: mais de 40 prémios em menos de trés
anos de rotulos comercializados
Imagem: Willy Biondani

O azeite Sabia, produzido em Santo Anténio do Pinhal (SP), esta entre os
melhores do mundo segundo o concurso Evooleum, organizado ha 20 anos

na Espanha e cujo resultado de 2022 foi revelado na quarta (27).

O produto, extraido dos cultivos da Serra da Mantiqueira, € o Unico de fora
da Europa a figurar no Top 10 da lista. Os outros selecionados sao da Italia,

Croacia e da propria Espanha.



Donos da marca, a jornalista Bia
Pereira e o administrador e publicitario
Bob Vieira da Costa comecgaram a se
dedicar a olivicultura em 2014. As
azeitonas viraram azeite s6 apos

quatro anos de trabalho.

As duas primeiras safras, de 2018 e
2019, foram distribuidas para a familia.
Dai em diante, o produto comecou a

ser comercializado e a participar de

Os responsaveis pela marca brasileira pl‘émiOS.

A Sabia, que neste ano adquiriu outra
fazenda em Encruzilhada (RS), acumula mais de 40 titulos internacionais.
Entre eles, o de melhor do hemisfério Sul pelo prestigiado concurso italiano

Leone D'Oro, em 2021.




No e-commerce da marca, cada unidade custa de R$ 79 a R$ 84 (250
mililitros) a depender da variedade que compoe a garrafa. Além do blend,
gue mistura diferentes tipos de azeitonas, ha rétulos das varietais

Arbequina, Arbosana (ambas de origem espanhola) e Koroneiki (grega).

Afazenda de Santo Anténio do Pinhal recebe visitantes ao custo de R$ 30 e

com agendamento via WhatsApp (12 3666-2282).

Onde encontrar

Veja os pontos de venda por cidade:

" Sao Paulo: St. Marche, Casa Santa Luzia, Emporio Santa Maria, Track &
Field Café, Casa do Porto SP, A Padeira, Loja Amoreira, Mesa lll

Rotisseria, Quitanda;

" Santo Antoénio do Pinhal: Santo Emporio, Armazém Di Vino, Empario
Santo Antdnio, Ferreirinha Quitanda, Empdrio da Serra, Chocolateria

Uma Doce Revolugdo, Donna Pinha, A Mercearia Sensorial
® Campos do Jordao: Emporio dos Mellos, Empdrio e Mercearia Borges
" Sao Francisco Xavier: Neo Armazém Resto
* Rio de Janeiro: Deli Bazzar
“ Belo Horizonte: Casa do Porto
® Corrego do Bom Jesus: 5 Pedras Emporio e Café
® Espirito Santo: Empdrio Joaquim ES

® Gramado: Empdrio do Azeite
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Azeite de Santo Anténio do Pinhal fica entre os 10 melhores do mundo

Azeite de Santo Anténio do Pinhal fica entre os 10 melhores do mundo em premiacéo espanhola da
EVOOLEUM Awards. O resultado foi divulgado nesta quarta-feira (27/04). A marca brasileira Azeite
Sabia, ja foi destaque aqui no Vale 360 News em reportagens anteriores.

EVOOLEUM Awards € um dos mais importantes, tradicionais e exigentes concurso de azeites do
mundo. O azeite de Santo Anténio do Pinhal, Sabia — blend especial, é produzido pela Fazenda do
Campo Alto. O produto de Santo Anténio do Pinhal s6 esta atras de quatro azeites extravirgens
italianos, quatro espanhdis e um da Croacia.

Participe do Grupo Geral de Noticias do Vale 360 News

De acordo com publicagdes nas redes sociais da fazenda, dos pomares do Sabid, sao colhidos “o
fruto ainda verde para preservar ao maximo os teores dos polifendis e outros componentes que
fazem bem a saude. A nossa colheita € feita manualmente para garantir que os frutos nao sejam
machucados e cheguem inteiros a area de processamento e, além disso, a exposi¢cédo ao calor e ao
oxigénio deve ser a menor possivel, n&o a toa, assim que colhidos ficam sob refrigeragdo. Por aqui,
0 cuidado com cada azeitona conta, e sdo detalhes como esse gque tornam o nNosso azeite um dos
melhores do mundo. S6 experimentando mesmo pra entender!”, frisa a publicac&o
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Azeite do interior de SP faz historia ao entrar no
top 10 dos melhores do mundo

Produzido em Santo Anténio do Pinhal, produto pode ser encontrado a venda pela internel.

POR: BIAVIANA
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Azeite de oliva Crédito: bea8476/Getty Images/iStockphot

O Azeite Sabia - Blend Especial, produzido em Santo Antonio do Pinhal, no interior de 330 Paulo, figura entres os 10
melhores azeites do mundo. Ele foi reconhecido no , que destaca os 100
melhores azeites de oliva do mundo, e escolheu o brasileiro como um dos destaques nesta edicdo.

Azeite de SP é eleito um dos melhores do mundo
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Azeite Sabia conquistou prémio historico.

o

.
o

Com azeitonas cultivadas em Santo Anténio do Pinhal, na Serra da Mantiqueira, o Azeite Sabia - Blend Especial foi
eleito umn dos melhores produzidos no mundo. Esse & um feito historico € muito importante para a producao nacional.

N

Azeite Sabid é produzido em Santo Antonio do Pinhal. Cré

0 produto artesanal esta apenas em sua terceira safra e foi reconhecido por seu sabor Unico, que traz a mistura de
quatro azeitonas: arbequina, koroneiki, arbosana e coratina.

Em seu perfil oficial, o Azeite Sabia postou a sua avaliagdo 94/100 na premiacéo e agradeceu pelo reconhecimento.
"Um feito inédito e extraordinario para o Sabia e para toda olivicultura brasileira’, destacou a postagem.




0 azeite € indicado para harmonizagdo com massas, sopas de legumes, frutos do mar e peixes encorpados, como
salméao e bacalhau.

E possivel adquirir um vidro de 250ml por RS 79 em supermercados ou empdrios on-line de Sao Paulo, Rio de Janeiro,
Minas Gerais, Espirito Santo e Rio Grande do Sul. Ele também esta disponivel no

Premiacio revela os melhores azeites do mundo
0 prémio EVOOLEUM Awards aconteceu na ultima quarta-feira (27) e formou a lista dos 100 melhores azeites do
mundo, uma selecao feita anualmente pela competicao internacional.

A premiacao conta com um juri especializado na especiaria, que avalia centenas de competidores indicados por todo
o mundo. Os 100 escolhidos integram o ranking que posteriormente, € convertido em um

Junto ao azeite brasileiro, que figurou entre 0s 10 mais bem colocados na lista, estao azeites majoritariamente
EUropeus.
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Azeite produzido em S&o Paulo fica entre os 10 melhores do mundo em
prémio espafiol

Azeitonas de quatro tipos ddo ao produto toque de améndoas e frutas tropicais

O azeite Sabida Blend Especial,
produzido em Santo Anténio do
Pinhal, no Interior de Sao Paulo, foi
considerado um dos 10 do mundo
pelo concurso espanhol Evooleum
Awards na ultima quarta-feira (27).

Unico produto brasileiro a figurar na
lista, 0 azeite é feito com azeitonas de
quatro variedades diferentes
\ 4 (arbequina, koroneiki, arbosana e
DI ) p 9, #A__ & coratina). A mistura harmoniza bem
com massas, sopas de legumes, frutos do mar e peixes, como salméao e bacalhau, e carnes.

'E um azeite de alta complexidade, com intensidade que lembra a koroneiki e a coratina, reunindo
um bugué de aromas com toques de améndoas, folha de tomate, alcachofra, ervas aromaticas,
frutas tropicais e um toque final mais herbaceo, que lembra grama verde cortada’, ressalta a
empresa.

Com producéo artesanal, o azeite de 250 ml é vendido por R$ 79 na internet ou em supermercados
e emporios especializados de Sao Paulo, Rio de Janeiro, Minas Gerais, Espirito Santo e Rio Grande
do Sul.

RECONHECIMENTO
O Evooleum é organizado h&a 20 anos pela editora Mercacei e pela Associacdo Espanhola de

Municipios Olivais (AEMO). Essa foi a primeira vez que um azeite brasileiro aparece no top 10 entre
0s 100 melhores do mundo.



O Sabia ¢ acompanhado de quatro azeites italianos (Accademia Olearia Bio DOP, Accademia
Olearia DOP Fruttato Verde, Gran Riserva e Assolo) e quatro espanhois (1948 Oleum, 5 Elementos,
Almaolivia e Almazara de Alcaraz) e um croata na lista.

A marca brasileira ja havia sido premiada em dois concursos italianos como o Melhor Azeite Médio
Frutado do Mundo, pelo Lodo Guide, e como o Melhor Azeite do Hemisfério Sul, no Leone D'Oro.
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Azeite do interior de Sao P'aulo esta ve”ntre 0s 10 melhores do
mundo

v |

SABIA

LITY D SV
SOAVIRG

Azeite do interior de SP esta entre os 10 melhores do mundo (Foto: Azeite Sabia)

Produzido em Santo Anténio do Pinhal (SP), na Serra da Mantigueira, o azeite Sabia, est3 entre os
dez melhores do mundo. E o que afirma o concurso Evooleum, organizado ha 20 anos na Espanha,

gue anunciou os vencedores de 2022 na quarta-feira (27).
+Aprenda a identificar azeites falsificados ou com defeitos

E o (inico azeite fora da Europa a ficar entre os figurar no Top 10 da lista. Os outros premiados so

feitos na ltidlia, na Croacia e na Espanha.

A marca pertence & jornalista Bia Pereira e ao administrador e publicitario Bob Vieira da Costa. Os
dois comegaram a plantar as primeiras oliveiras em 2014, mas o primeiro lote de azeites =6 foi

produzido em 2018, e ndo chegou a ser comercializado.

As primeiras garrafas da marca so chegaram ao mercado em 2020. Desde entio, o azeite Sabia

conquistou mais de 40 titulos internacionais.

Os produtos podem ser adquiridos pelo site da empresa e custam entre R$ 79 e RS 84 - os pregos
variam de acordo com o tipo de azeitona usada para produzir os azeites. Pelo site, também &
possivel agendar visitas 3 Fazenda do Campo Alto, onde o liquido & elaborado. As visitagdes custam

R% 30 e acontecem aos sabados e domingos.

(*) Da redacio da Menu
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Azeite paulista & considerado um dos 10 melhores do mundo em prémio na
Espanha

O azeite Sabia, produzido no interior de S&o Paulo, foi

considerado um dos 10 melhores do mundo pelo concurso
l l l l l espanhol Evooleum, que ja é realizado ha 20 anos. O
resultado de 2022 foi divulgado na quarta-feira (27), € o

= A A 2 £ produto foi o Unico brasileiro a ser eleito na lista.

- i] . ﬂ » O ‘Azeite Sabia Blend Especial’ é produzido em Santo
3 - . - Antonio do Pinhal, na regido da Serra da Mantiqueira. O
produto é feito por quatro tipos de azeitonas: arbequina,

koroneiki, arbosana e coratina.

Conforme divulgado no site da marca, o Blend Especial € um azeite de alta complexidade, com
intensidade que lembra a koroneiki e a coratina, reunindo um buqué de aromas com toques de
améndoas, folha de tomate, alcachofra, ervas aromaticas, frutas tropicais e um toque final mais
herbaceo, que lembra grama verde cortada.

O produto premiado € indicado para usar com massas, sopas de legumes, frutos do mar, peixes,
como salmé&o e bacalhau, e carnes. Nas redes sociais, a Sabia comemorou a premiacao e disse
que estd muito orgulhosa em fazer parte dos 10 melhores do mundo. “E com muito orgulho que
toda equipe do azeite Sabia compartiiha o diploma que acabamos de receber do espanhol
Evooleum Awards. Um dos mais importantes, experiente e exigente concurso de azeites do mundo.
Estamos no Top 10 do Guia, entre os 10 melhores do mundo. Um feito inédito e extraordinario para
0 Sabié e para toda olivicultura brasileira, afinal, € o nosso frescor, nosso terroir, nossa ousadia em
produzir azeites de qualidade que esta sendo premiada”, publicou.

Segundo apurado pelo Terra, o Azeite Sabia Blend Especial ja havia sido premiado outras vezes,
uma destas foi quando foi escolhido como o Melhor Azeite do Hemisfério Sul no Ovibeja, prémio
classificado em 1° lugar no ranking da World Best Olive Qils.

Do Terra
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Santo Antdnio do Pinhal tem um dos 10 melhores Azeite Artesanal do mundo

& 4 o~ L& O Azeite Sabia — Blend Especial, produzido de
k d \V forma artesanal em Santo Anténio do Pinhal — na
o

Serra da Mantiqueira esta apenas em sua terceira
\ safra na Serra da Mantiqueira, e ja foi eleito um
3 SABIA
Lt e
n e concedido nesta quarta-feira (27) e elege a marca
- e brasileira como a unica de fora de Europa no Top

dos 10 melhores do mundo. O prémio

EVOOLEUM Awards, organizado ha mais de 20
10, ideal para consumo harmonizado com massas, sopas de legumes, frutos do mar, peixes, como
salmao e bacalhau e carnes.

anos por degustadores especializados, foi

“Feito por quatro tipos de azeitonas: arbequina, koroneiki, arbosana e coratina, o Blend Especial é
um azeite de alta complexidade, com intensidade que lembra a koroneiki € a coratina, reunindo um
buqué de aromas com toques de améndoas, folha de tomate, alcachofra, ervas aromaticas, frutas
tropicais € um toque final mais herbaceo, que lembra grama verde cortada”, diz trecho da ficha
técnica da empresa.

Valor de venda € de R$ 79 a embalagem de 250 ml.



Dinheiro

(% [https:/bit.ly/3ncspY8]
4 de mayo de 2022

® Medio: Internet ® Seccion: Negocios ® Espacio: 920 x 1.950 pixeles

®  Usuarios Unicos/mes: ® Visitas/mes: ® Valor publicitario: 490°00 €

Azeite do interior de Sao Paulo esta entre os 10 melhores do mundo

O evento Evooleum, realizado ha 20 anos na
Espanha, premiou o azeite brasileiro Sabia Blend
Especial como o décimo colocado.

Embora seja brasileiro, o azeite Sabia Blend
Especial é pouco conhecido pelos consumidores
locais. Um frasco de 250 ml do produto custa cerca
de R$ 70, conforme uma répida busca na internet.
Um azeite mais conhecido, como o Andorinha, de
producdo portuguesa e comercializado no Brasil,
custa menos de R$ 40 em um frasco com 500 ml.

Ministério vai contar com sommerliers para fiscalizar azeite de oliva

O azeite Sabia € produzido em Santo Antdnio do Pinhal (SP), na Serra da Mantiqueira. A marca
pertence a jornalista Bia Pereira e ao administrador e publicitario Bob Vieira da Costa.

Os dois comecgaram a plantar as primeiras oliveiras em 2014, mas o primeiro lote de azeites so foi
produzido em 2018, e ndo chegou a ser comercializado. As primeiras garrafas da marca so6
chegaram ao mercado em 2020, segundo o portal Isto E.

Apo6s chegar ao mercado, o Sabia teve uma trajetéria de sucesso e ja recebeu mais de 40
premiacoes.

+Aprenda a identificar azeites falsificados ou com defeitos
O produto esté disponivel no site da empresa por valores que védo de R$ 79 a R$ 84.

Também € possivel agendar visitas a Fazenda do Campo Alto, onde ele ¢ feito, e entender melhor o
processo de producao do azeite.
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Entenda os segredos do unico azeite
brasileiro a ser eleito um dos melhores
do mundo

O blend especial da marca Sabia, produzido em Sao Paulo e no
Rio Grande do Sul, entrou no TOP 10 do concurso espanhol
Evooleum

O azeite Sabii tem produgao na Serra da Mantiqueira, em S3o Paulo, € no municipio de Encruzilhada do Sul, no Rio Grande do Sul Foto: Adriano
Fagundes



Um feito inédito surpreendeu o universo da olivicultura no dltimo més. Um azeite
brasileiro foi eleito um dos 10 melhores do mundo em um prestigiado concurso
internacional. O blend especial da marca 5abid, produzido em terras tupiniquins, figura
na lista deste ano do concurso espanhol Evooleum ao lado de quatro azeites italianos,
quatro espanhdis e um da Croacia.

QO azeite extravirgem enviado para a competicido € da safradeste ano, a terceira da
marca que surgiu, em 2014, da paixdo pela olivicultura da jornalista Bia Pereira e do
administrador e publicitdrio Bob Vieira da Costa. O concurso espanhol lista todos os
anos 0s 100 melhores azeites do mundo - e retine um juri de peso para a avaliagao.

A producdo é feita na Serra da Mantiqueira, em Sao Paulo,  no municipio de
Encruzilhada do Sul, no Rio Grande do Sul. Nas fazendas sdo plantadas as variedades
Arbequina (R$80aR% 100, 250ml) e Arbosana (R$ 80 a R$ 100, 250ml), de origem
espanhola, e Koroneiki (R$80 a R$100, 250ml), da Grécia.

A gente mandou com uma expectativa de eventualmente entrar nos 100 melhores,
mas nunca imagindvamos que teria essa performance”, conta Bia. Mas essandoéa
primeira vez que a marca ganha destaque em grandes concursos. Seu azeite ja foi

eleito o Melhor Azeite Médio Frutado do Mundo, pelo Guia ltalianc Lodo Guide, e

como Melhor Azeite do Hemisfério Sul, do rigoroso concurso italiano Leone D"Oro.

Por tras do sucesso, ha um cuidado nos minimos detalhes gue envolvem a plantacéo, a
colheita e a extracdo do azeite - processos que ditam o sabor do produto final. Alias,
frescor € a palavra-chave na producdo. "O azeite € um suco de fruta, entdo quanto
mais fresco, melhor", resume Bob.




Isso exige esforgo porque a azeitona é fruta ndo climatérica, ou seja, ndo amadurece
fora do pe e comeca a se deteriorar assim que € extraida. Para preservar suas melhores
qualidades, controlar a temperatura € essencial. No caso da marca, dispdem de um
caminhao frigorifico ao lado da plantacdo durante a colheita, que é feita no verdo, para
que o fruto ndo seja impactado. "O calor € inimigo da azeitona", pontua Bab.

O ponto certo da colheita também é importante. Para produzir este azeite, € preciso
colher o fruto dentro de uma janela de, no maximo, um més a partir do ponto de
maturacdo, quando ele comeca a ficar ideal para ser retirado do p€. "Quanto mais
maduro, ele vira um outro azeite, com menos polifendis, outras sensacdes de aromas.
Esse azeite que a gente faz exige a colheita da azeitona o mais rapido possivel", explica
Bia.

Um azeite fresquissimo

Ha outro aspecto na questio do frescor: o acesso do consumidor aos produtos de fato
mais frescos. No mercado, explica Bob, € de costume ter o azeite extravirgem europeu,
gue geralmente chega agui de uma, duas ou até trés safras atras. Paraele,€esse o
grande diferencial de um azeite nacional. "0 azeite brasileiro é fresquissimo, esta
superpotente, nas melhores condictes de sabor e aroma. Ele esta pleno”, defende.




Para a sorte dos produtores (e de quem consome, € claro), neste ano até Sdo Pedro
decidiu ajudar. As condicdes climaticas foram ideais para que as azeitonas tivessem as
caracteristicas perfeitas para um bom azeite. "Tivemos as temperaturas ideais tanto
na Mantigueira quanto no Rio Grande do Sul. No Rio Grande, ao final tivemos uma
seca, 0 que do ponto de vista da azeitona € bom, porque ela fica com uma intensidade
de 6leo maior", afirma Bob. Para Bia, a safra deste ano esta 'excepcional’. Foram 10 mil
litros produzidos em 2022 e jd estdo nas gdndolas dos mercados.

Quanto as plantacoes, a marca continua seu investimento em tecnologia e maquinario
para aprimorar os processos de producdo. Ainda este ano devem receber uma nova
extratora, além da construcdo de um lagar quase todo subterraneo, onde a
temperatura seja controlada o tempo todo. "A nossa expectativa € que a producdo na
Mantiqueira cresca bastante - em uns dois ou trés anos ela deve atingir seu pico, e
vamos ter uma estabilidade de producao’, acrescenta Bob.

Onde comprar em Sao Paulo

Capital: 5t. Marche, Casa Santa Luzia, Empdrio Santa Maria, Track & Field Café, Casa
do Porto SP, A Padeira, Loja Amoreira, Mesa |l Rotisseria e Quitanda.Santo Anténio
do Pinhal: Santo Empdério, Armazem DiVino, Emporio Santo Antdnio, Ferreirinha
Quitanda, Emporio da Serra, Chocolateria Uma Doce Revolugao, Donna Pinhae A
Mercearia Sensorial.Campos do Jorddo: Empdrio dos Mellos, Empario e Mercearia
Borges.5ao Francisco Xavier: Neo Armazém Restd. Ou na loja virtual pelo site
lojaazeitesabia.com.br
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Azeite paulista fica entre os 10 melhores do mundo

Azeite Sabia é produzido em Santo Anténio do Pinhal
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Um azeite produzido no interior de S&o Paulo foi eleito um dos 10 melhores do mundo pela
premiacdo espanhola EVOOLEUM Awards. O produto foi o primeiro brasileiro a figurar na lista,
elaborada por degustadores especializados que elencam os 100 melhores azeites de oliva do
mundo.

O Azeite Sabia — Blend Especial, que ficou em décimo lugar na lista, é feito com azeitonas
cultivadas em Santo Anténio do Pinhal, na porgcédo paulista da Serra da Mantiqueira, € esta apenas
em sua terceira safra.

Unico dos dez melhores produzido fora da Europa, o azeite brasileiro premiado é acompanhado de
quatro azeites italianos, quatro espanhdis € um croata na lista.

Embora tenha crescido nos ultimos anos, a industria nacional de azeites ainda ¢ limitada. De acordo
com estimativas da Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa), o Brasil importa 98%
dos cerca de 70 milhdes de litros de azeite que consome por ano.

Feito com azeitonas de quatro variedades diferentes (arbequina, koroneiki, arbosana e coratina), a
mistura que ganhou o prémio € indicada para harmonizar com massas, sopas de legumes, frutos do
mar, peixes, como salméo e bacalhau.

Produzido artesanalmente, o azeite premiado € vendido online, por R$ 79 a embalagem de 250 ml,
ou em supermercados e empdrios especializados de Sdo Paulo, Rio de Janeiro, Minas Gerais,
Espirito Santo e Rio Grande do Sul.



